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cs Pouziti dle ur&eni

Pouziti dle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tehdy
mUzZete vas spotfebi¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a k montazi
uschovejte pro pozdgjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravneé zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebic je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

k pfipravé pokrmU a napojl. Spotrebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebic
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Tento spotrebi¢ je urCeny pro pouziti
v maximalni nadmorské vysce 4000 m.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpecném
pouziti spotrebiCe a pochopily nebezpeci s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarnte v pfistupu
ke spotrebici a pfivodnimu kabelu.

Dulezité bezpeénostni
pokyny
Obecné

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

s Spotrebic je velmi horky. Kdyz spotrebic
nainstalujete do vestavného nabytku
s dekorativnimi dvitky, dochazi pfi
zavienych dekorativnich dvitkach
k hromadéni tepla. Spotrebi¢ pouzivejte
pouze s otevienymi dekorativnimi dvirky.

= Horlavé pfedméty ulozené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte horlavé
predméty. Nikdy neotevirejte dvirka
spotrebiCe, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte sitovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice.

= Volné zbytky pokrmd, tuk a Stava z peceni
se mohou vznitit. Pfed spusténim provozu
odstrante z pediciho prostoru, z topnych
prvkd a prisluSenstvi hrubé nedcistoty.

s PYi otevreni dvifek spotfebice vznikne
pravan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na pecCeni pfi predehfivani nikdy
nepokladejte na prislusenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vylozte vzdy jen plochu, kterou budete
potrebovat. Papir na peceni nesmi
presahovat okraje pfislusenstvi.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= PYistroj se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lankl ve vnitfinim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

» Prislusenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte
z varného prostoru vzdy chnapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k pfipravé pokrmU velké mnozstvi napojl
s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnozstvi napoju s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné otevrete
dvitka spotrebice.



/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

» Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= PFi otevieni dvitek spotfebi¢e mize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestdjte pfilis
blizko u spotfebice. Opatrné otevrete dvirka
spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

/A Varovani — Nebezpeéi urazu!
Poskrabané sklo dvifek spotrebic¢e mize
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo ani
ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

/A Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebice a vymeénu posSkozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spoleCnosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Kontaktem s horkymi soucastmi spotrebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotfebicl. Zabrarite kontaktu
privodnich kabell elektrickych spotfebic
s horkymi soucastmi spotrebice.

= Pokud do spotfebi¢e pronikne vihkost,
muze to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni Gistice.

s Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
mUZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Spotrebi¢ nikdy nevystavujte
velkému teplu a vlihkosti. Spotfebic

pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.

= PoSkozeny spotfebi¢ mlze zpUsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi v dusledku
magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napfr.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.

Dulezité bezpe&nostni pokyny cs

Pokud nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

Mikrovinny ohfev

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Je nebezpedné pourzivat spotfebié v
rozporu s ucelem pouziti.
Nepfipustné je suseni potravin nebo
obleceni, ohfivani backor, polstarkud
plnénych peckami nebo obilninami, mycich
hub, vihkych hadr(l a podobné.
Napriklad prehraté backory, polstarky
pInéné obilninami nebo peckami, myci
houby, vihké hadry a podobné predméty
mohou zpusobit popaleniny.

= Potraviny se mohou vznitit. Potraviny nikdy
neohfivejte v tepelné izolacnich obalech.
Potraviny v plastovych nebo papirovych
obalech nebo v obalech z jinych hoflavych
materiall nenechavejte pfi ohfivani nikdy
bez dozoru.
Nikdy nenastavujte pfilis vysoky mikrovinny
vykon ani pfilis dlouhou dobu mikrovinného
ohrevu. Ridte se udaji v tomto navodu
k pouziti.
Nikdy mikrovinnym ohfevem nesuste
potraviny.
Nikdy nerozmrazujte nebo neohfivejte
potraviny s nizkym obsahem vody, jako
napf. chléb, na pfilis vysoky vykon
mikrovinného ohrevu nebo pfilis dlouho.

= Stolni olej se mUze vznitit. Nikdy
mikrovinnym ohfevem nerozehfivejte stolni
olej.

/\ Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Tekutiny nebo jiné potraviny v pevné
uzavienych nadobach mohou explodovat.
Nikdy neohrivejte tekutiny nebo jiné potraviny
v pevné uzavrenych nadobach.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Potraviny s pevnou slupkou nebo
skorapkou mohou béhem ohfivani, ale také
jesté po ném vybusnym zpUlsobem
prasknout. Nikdy nevarte vejce ve skorapce
ani neohrivejte vejce varena natvrdo. Nikdy
nevarte Skeble a korySe. U volskych ok
nebo vajec do skla predem napichnéte
Zloutek. U potravin s tvrdou slupkou, jako
jsou napf. jablka, rajska jablka, brambory
nebo parky, mize slupka prasknout. Pfed
ohrivanim slupku napichnéte.



cs Dulezité bezpecnostni pokyny

= Kojenecka vyziva se ohfiva nerovnomeérné.
Nikdy neohfivejte kojeneckou vyzivu
v uzavrenych nadobach. Vzdy odstrante
vicko nebo dudlik. Po ohfati dobre
zamichejte nebo protrepte. Nez date ditéti
vyzivu, prekontrolujte jeji teplotu.

s Ohraté pokrmy predavaji teplo. Nadoba
muZe byt horka. Nadoby a pfisluSenstvi
vyndavejte z varného prostoru vzdy
chnapkou.

= U vzduchot&sné uzavienych potravin mize
obal prasknout. Vzdy dodrzujte pokyny
uvedené na obale. Pokrmy vyndavejte
z varného prostoru vzdy chriapkou.

s Pristupné soucasti jsou pfi provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soucasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.

= Je nebezpedné pourzivat spotfebié v
rozporu s ucelem pouziti.

Nepfipustné je suseni potravin nebo
obleceni, ohfivani backor, polstarkud
plnénych peckami nebo obilninami, mycich
hub, vihkych hadr a podobné.

Napfriklad prehraté backory, polstarky
plnéné obilninami nebo peckami, myci
houby, vihké hadry a podobné predméty
mohou zpusobit popaleniny.

/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

= PFi ohfivani kapalin mlzZe dochazet
k utajenému varu. Pfi utajeném varu
dosahne tekutina teploty varu, aniz dochazi
k vystupovani typickych bublin. Jiz pfi
sebemensim otfesu nadoby muize horka
tekutina zacit nahle prudce bublat
a vystriknout. Pfi ohfivani vlozte vzdy do
nadoby lzici. Zabranite tak utajenému varu.

/\ Varovani — Nebezpeéi Grazu!

= Nevhodnda nadoba muize prasknout.
Porcelanové a keramické nadoby mohou
mit v drzadlech a poklickach drobné dirky.
Za témito dirkami mohou byt skryty dutinky.
Vnikne-li do téchto dutinek vihkost, mlze
dojit k prasknuti nadoby. Pouzivejte pouze
nadoby vhodné pro mikrovinny ohfrev.

= Nadobi a nadoby z kovu nebo nadobi s
kovovym lemem mohou pfi provozu se
samotnym mikrovinnym ohfevem zpUsobit
jiskfeni. Hrozi poskozeni spotrebice. Pri
provozu se samotnym mikrovinnym
ohfevem nikdy nepouzivejte kovové
nadoby.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napétim. Nikdy
neodstranujte kryt spotrebice.

/\ Varovani — Nebezpeéi vazného poskozeni

zdravi!

= V pripadé nedostatec¢ného ¢isténi muize
dojit k poSkozeni povrchu. Mize unikat
energie mikrovinného ohfevu. Pravidelné
Cistéte spotrebiC a ihned odstranujte zbytky
potravin. Udrzujte v Cistoté varny prostor,
tésneni dvirek, dvitka a doraz dveri.
— "Cisténi" na strane 28

= Poskozenymi dvirky varného prostoru nebo
tésnénim dvifek muZe mikrovinna energie
unikat. Nikdy nepouzivejte spotrebic, jsou-li
poskozena dvitka varného prostoru, tésnéni
dvifek nebo plastovy ram dvifek. Zavolejte
zakaznicky servis.

= U spotfebicl bez krytu unika mikrovinna
energie. Nikdy neodstranujte kryt
spotrebiCe. Pro udrzbu nebo opravu
zavolejte servis.

Para

/\ Varovani — Nebezpeéi opafreni!

= Voda v nadrZce na vodu se mUzZe pfi dalSim
provozu spotrebiCe silné zahrat. Po kazdém
provozu spotrebiCe s parou vyprazdnéte
nadrzku na vodu.

s Ve varném prostoru vznika horka para.
Béhem provozu spotrebice s parou
nesahejte do varného prostoru.

= PFi vyjimani pfisluSenstvi maze vySplichnout
horka tekutina. Horké pfislusenstvi vyjimejte
opatrné vzdy chriapkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi Urazu a pozaru!
Horlavé tekutiny se mohou v horkém varném
prostoru vznitit (nebezpedi vybuchu). Do
nadrzky na vodu nenalévejte hoflavé tekutiny
(napf. alkoholické napoje). Do nadrzky na
vodu plnte vyhradné vodu nebo nami
doporuceny roztok s odstrafiovacem vodniho
kamene.



Pri¢iny poskozeni

Obecné

Pozor!

Voda v horké troubé: Nikdy nelijte do horké trouby
vodu. Vznikla by para. Zménou teploty by mohlo dojit
k poskozeni.

Vihkost ve varném prostoru: Dlouhodobé plsobeni
vlhkosti ve varném prostoru mize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebice: Po
skondeni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavienymi dvitky. Nesvirejte nic
do dvifek spotfebiCe. | kdyz nechate dvitka jen
pootevienda, mlzete dojit k poSkozeni sousedicich
Casti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvirky.

Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znedisténé, nebudou dvitka spotfebi¢e béhem
provozu spravné zaviené. MizZe dojit k poskozeni
sousediciho nabytku. Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.
Nikdy nepouzivejte spotiebiC s poskozenym
tésnénim nebo bez tédsnéni. — "Cisténi"

na strané 28

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvirka spotfebiCe nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvirka
spotfebiCe nestavte zadné nadoby ani pfisluSenstvi.
Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebiCe mlze prislusenstvi pfi zavirani dvitek
spotfebiCe poskrabat sklenénou tabuli. PfisluSenstvi
vzdy zasufte do varného prostoru az nadoraz.
Pfeprava spotiebiCe: Spotiebi¢ neprenasejte ani
nedrzte za madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo
vahu spotrebice a mohlo by se ulomit.

PriCiny posSkozeni cs

Mikrovinny ohiev

Pozor!

Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

Jiskfeni: kov, napf. Izice ve skle, musi byt ve
vzdalenosti nejméné 2 cm od stén varného prostoru
a vnitfni strany dvitek. Jiskry mohou znicit sklo
dvirek.

Provoz mikrovinné trouby a kombinace mikrovinné
trouby s pedici troubou: rost neni vhodny pro provoz
mikrovinné trouby a provoz mikrovinné trouby v
kombinaci s druhem ohtevu. Mize dojit k jiskieni

a posSkozeni varného prostoru.

Hlinikové misky: NepouZivejte ve spotfebici hlinikové
misky. Dojde k poSkozeni spotfebice vznikajicim
jiskfenim.

Provoz s mikrovinnym ohfevem bez pokrmu: Provoz
spotrebice bez pokrmi ve varném prostoru vede k
pretizeni. Nikdy nezapinejte mikrovinny ohtev bez
pokrmu ve varném prostoru. Vyjimkou je kratkodoby
test nadobi. — "Mikrovinny ohrev" na strané 16
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Popcorn do mikrovinnné trouby: Nikdy
nenastavujte pfilis vysoky vykon mikrovinného
ohfevu. Sklenéna dvifka mohou nasledkem pretizeni
prasknout. Pouzijte maximalné vykon 600 W. Sacek
s popcornem vzdy polozte na sklenény talif.



cs Ochrana zivotniho prostredi

Para

Pozor!

m Udrzba spotfebiCe: varny prostor vaseho spotiebice
je z vysoce kvalitni uSlechtilé oceli. Nespravnou
udrzbou mUze dojit ke korozi varného prostoru.
Dodrzujte pokyny pro udrzbu a ¢isténi uvedené
v navodu k pouziti. Ihned po vychladnuti spotfebice
odstrafte z varného prostoru necistoty.

m Formy na pedeni: Nadoby musi byt odolné v{di
vysokym teplotam a pare. Silikonové formy na
peceni nejsou vhodné pro kombinovany rezim
S parou.

m Nadoby se znamkami koroze: Nepouzivejte nadoby
se znamkami koroze. | ty nejmensi skvrny mohou ve
varném prostoru zpUsobit korozi.

m  Odkapavajici tekutiny: pro vafeni v pafe zasunte
sklenénou panev do vySky 3 a na ni postavte
nadobu pro vafeni v pare. Odkapavajici tekutina se
zachyti do sklenéné panve.

m Horka voda v nadrZzce na vodu: horkéa voda mdze
poskodit Serpadlo. Nadrzku na vodu neplrite horkou
vodou.

m Poskozeni varného prostoru: nespoustéjte provoz,
pokud je na dné varného prostoru voda. Pfed
spusténim provozu vytrete vodu na dné varného
prostoru.

m Odvapriovaci roztok: Odvapnovaci roztok se nesmi
dostat na ovladaci panel nebo jiné povrchy
spotfebiCe. Povrchy by se poSkodily. Pokud by se to
pfesto stalo, roztok ihned odstrante vodou.

m Cisténi nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu necistéte
v myc&ce. Nadrzka by se mohla poskodit. Nadrzku na
vodu Cistéte mékkym hadfikem a béznym mycim
prostfedkem.

m Ochrana pred mrazem: skodam zpUlsobenym
mrazem lze zabranit Uplnym vyprazdnénim
spotrebiCe pred prepravou a skladovanim.

EYOchrana Zivotniho
prostredi

Vas novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky usporny.
Zde najdete tipy, jak mizete pii pouzivani spotfebice
uSetfit jesté vice energie a jak spravné spotrebic
zlikvidovat.

Uspora energie

m Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu
K pouziti.

m Na peceni pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo
smaltované pecici formy. Maji mimoradné dobrou
tepelnou vodivost.

m Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a nadobi, které
nepotfebujete.

m Béhem provozu neotevirejte dvifka spotfebice.

m VétSi pocet kolacd pecte nejlépe hned jeden po
druhém. Pecici trouba je jesté tepla. Zkracuje se tak
doba peceni druhého kolace. Mizete také vlozit do
trouby 2 truhlikové formy vedle sebe.

m P¥i delsi dobé pedeni mlzZete spotiebi¢ vypnout
10 minut pfed skon&enim doby peceni a vyuzit
k dopedeni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace
Obal ekologicky zlikviduijte.

Tento spotiebi€ je oznaden podle evropské
Ef\/ smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and
mmmm clectronic equipment -WEEE).
Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotfebicl v celé EU.




3 Seznameni se se
spotrebicem
V této kapitole vam vysvétlime funkci displeje a

seznamime vas s ovladacimi prvky. Dale se seznamite s
riznymi funkcemi vasSeho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Seznameni se se spotiebicem cs

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavte pomoci voli¢e funkci a
oto¢ného volice a pomoci dotykovych poli riizné funkce
spotrebiCe. Displej zobrazuje aktualni nastaveni.

Nahled zobrazuje ovladaci panel na zapnutém
spotfebiCi s jednim vybranym druhem provozu.

.- .BB:8B:='BHB.
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Volié funkci
Pomoci voli¢e funkci nastavte druh provozu
nebo dalsi funkce.
Voli¢ funkci mlzZete z nulové polohy otacet
doleva nebo doprava.

Dotykova pole
Za dotykovymi poli se nachazeji senzory.
Pouhym dotykem na symbol zvolte funkci.

Displej
Na displeji jsou zobrazeny symboly aktivnich a
Casovych funkci.

Otoény volié
Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte teplotu na druh
ohfevu nebo zvolte nastaveni pro dalsi funkce.
Otocnym volicem muizete otacet doprava
nebo doleva.

Upozornéni

m U nékterych spotrebict Ize volice funkci nebo otocné
volice zamacknout. Pro zamacknuti nebo uvolnéni
stiknéte pfislusny voli¢ funkci nebo otodny voli¢
v nulové poloze.

m  Kdyz je voli€ funkci v nulové poloze (Usporny rezim)
a zvolite-li urditou funkci, bude trvat nékolik sekund,
nez bude dana funkce k dispozici (napf. mikrovinny
ohtev).

Voli¢ funkci

Pomoci voli¢e funkci nastavte druh provozu a dalSi
funkce.

Abyste vzdy nasli spravny druh provozu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.
Poloha Pouziti

° Nulova poloha Spotrebic je vypnuty a nachazi se v
Usporném rezimu.

Zvolte rezim mikrovinného ohfevu.
Horka para je odvadéna do varného
prostoru.

& Mikrovinny ohiev
A Para

Horky vzduch Ventilator rozhani teplo z kruhového
topného télesa na zadni sténé stejno-
merneé po celé troubg.

] Gril Celd plocha pod grilovacimi télesy se
zahfiva.

Gril s cirkulaci vzdu-  Ventildtor vifi horky vzduch z grilova-

chu cich téles kolem pokrmu.

Odvapnénti Slouzi k odvapnéni vyparniku a udr-
Zuje jej funkent,

Vyplachovani Trubky parni jednotky se vyplachnou
vodou. Doporucujeme provest funkci
vyplachovani vzdy po pouziti parniho
provozu.

[P] Programy Najdete zde jiz naprogramovana

nastaveni pro mnoho pokrmd.

Dotykova pole a displej

Pomoci dotykovych poli mizete nastavovat riizné
dopliujici funkce spotfebice. Na displeji se zobrazi
pfislusné hodnoty.

Dotykova pole

Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam rlznych
dotykovych poli.

Symbol Vyznam

~

= Mikrovinny ohfev  Zvolte stupné vykonu mikrovinného
ohfevu nebo zapnéte dalsi funkci mik-
rovinné trouby k prisluSnému druhu
ohrevu.

A Para Zvolte parni stupen, resp. zapnéte
funkci pary K jiz zvolenému druhu
ohrevu.

[P] Programy Zobrazte vybér programu a pomoci

otocného voliCe nastavte Cislo pro-
gramu.




cs Seznameni se se spotfebiem

® Casové funkce  Vyberte Gasové funkce a nastavte

pomoci oto¢ného volice.

»¥¥=e  Rychlé pfedehii-  Kratky stisk: Aktivace/deaktivace
vani / détska rychlgho predehfivani.

pojistka Dlouhy stisk: Aktivace/deaktivace
détské pojistky.
°C/kg Teplota/ Hmot-  Teplota/ zvolte a oto¢nym volicem
nost nastavte hmotnost.

>/0 Start/stop Spusténi a zastaveni provozu

Upozornéni: Dlouhym stiskem ukon-
Cite probihajici provoz, nastaveni vy-
braného druhu provozu budou
vrdcena na standardni hodnoty.

Displej

Displej je usporadan tak, aby vSechny Udaje mohly byt
pohodIné sledovany v kazdé situaci.

Hodnota, kterou mdzete zménit, je zvyraznéna.

Zvyraznéni je zobrazeno dvéma malymi Sipkami nad a
pod nastavenou hodnotou.

Zvyraznénou hodnotu mdzete ménit pfimo otoénym
volicem.

Prvky na displeji

Zde je kratce vysvétlen vyznam rlznych prvkl na
displeji.

Symbol Vyznam

VA Budik Pokud je zvyraznény tento symbol,
zobrazuje se na displeji ¢as budiku.

o Doba trvani Je-li tento symbol zvyraznény, zobra-
zuje se na displeji doba trvani.

C) Cas Pokud je zvyraznény tento symbol,

zobrazuije se na displeji aktudini ¢as.
h:min Hodiny/minuty Doba trvani v hodindch a minutach
min:s Minuty/sekundy  Doba trvani v minutdch a sekunddch

=0 Détska pojistka  KdyzZ sviti tento symbol, je aktivni dét-
ska pojistka.

Zéchytnd nddoba Ukazatel stavu v zachytné nadobé

Nadrzka navodu  Ukazatel stavu v nadrzce na vodu

» 55 Rychloohrev Kdyz tento symbol sviti, je aktivni rych-
loohrev.

el Odvapnéni Pokud symbol sviti, spotrebi¢ musi byt
odvdpneén.

Ukazatel stavu zachytné nadoby a nadrzky na vodu

Ukazatel stavu sviti pouze tehdy, pokud je pro zvoleny
druh provozu potfebna zachytna nadoba nebo nadrzka

dosazeni minimalni nebo maximalni hodnoty otacet
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na vodu. M(ze zobrazovat rizné stavy a informuje vas o
potfebnych krocich.

Ukazatel stavu v nadrzce na vodu

Symbol Vyznam

Symbol svitf, Nadrzka na vodu se musi doplnit.
Sipka blika
Blika symbol bez  Nadrzka na vodu se pfesné nena-

Sipky chazi v misté pro nadrzku a je trebaji
zasunout.
Sviti symbol bez ~ Nadrzka na vodu se nachdzi v misté
Sipky pro nadrzku. Neni nutnd Zadna dalsi
akce.

Ukazatel stavu v zachytné nadobé

Symbol Vyznam

Symbol svi, Zéchytnd nddoba se nachazi v misté
Sipka blika pro nadrzku a musi se vyprazdnit.

Blika symbol bez  Zachytna nadoba se nenachazi v
Sipky misté pro nadrzku. Zasunte zachyt-
nou nadobu do mista pro nadrzku.
Sviti symbol bez ~ Zachytnd nadoba se nachdzi v misté
Sipky pro nadrzku. Neni nutnd Zadna dalsi
akce.

Ukazatel teploty

Modry teplomér vpravo vedle ukazatele Sasu zobrazuje,
7e se spotfebi& nahfiva.

Je-li nastaven druh ohfevu, pini se teplomér modrou

barvou ve &tyfech krocich podle zahtati varného
prostoru.

U grilu a pary sviti teplomér ihned cely modfe.
U funkce mikrovinného ohfevu teplomér nesuviti.

PFi pfedehfivani je dosazeno optimalniho okamziku pro
vloZeni pokrmu, jakmile teplomér sviti zcela modfe.

Upozornéni: Na zakladé teplotni setrvacnosti se
nastavena teplota mize mirné liSit od skute&né teploty
v troubé.

Nocéni rezim

Pro uUsporu energie se od 22:00 do 5:59 automaticky
snizuje jas dipleje na nizsi hodnotu.

Otocny voli¢
Otoénym volicem muizete zménit hodnoty nastaveni,
které jsou zobrazené na displeji a jsou zvyraznéné.

V nabidkach, napf. program(, se po poslednim bodé
znovu zobrazi prvni.
U nékterych hodnot, napf. hmotnost, musite po

oto¢nym voli¢em zpatky.



Druhy provozu

Spotfebi¢ ma k dispozici rlizné druhy provozu, které
vam usnadnuji provoz spottebice.

Pfesny popis najdete v pfislusné kapitole.

Druh provozu Pouziti

Druhy ohfevu Pro optimalni pripravu pokrmd jsou
—> "Obsluha spotrebice" k dispozici rlizné jemné nastavené

na strang 15 druhy provozu.

Mikrovinny ohiev
—> "Mikrovinny ohfev"
nastrané 16

Para Pro optimalni pripravu pokrmd jsou

—> "Para"na strané 19 k dispozici rlizné jemné nastavené
parni stupné.

Kombinovany provoz pro mik- MdzZete navic zapnout mikrovinny

rovinny ohfev ohrev.

—> "Nastaveni

kombinovaného provozu s

mikrovinnym ohrevem"

nastrané 18

Kombinovany provoz svare-  Tak mlZete navic ke druhu ohfevu

Pomoci mikrovinného ohfevu mizete
rychleji vafit, ohfivat nebo rozmrazo-
vat pokrmy.

nim v pare zapnout funkci pary.

—> "Nastaveni

kombinovaného provozu s

pdrou" na strané 20

Cistenf Pro ¢isténf jsou k dispozici riizné ¢is-
—s "Cistici funkce" tici funkce: odvapnéni

na strané 30 a proplachovant,

Zakladni nastaveni spotiebice mlizete
podle potreby upravit.

Zakladni nastaveni

—> "Zdkladni nastaveni"
na strané 28

Druhy ohievu
Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouziti.

Symboly jednotlivych druh( ohfevu napomahaji
zapamatovani.

Druh ohievu Teplota Pouziti
Horky 40°C Kynutf tésta, rozmrazovani smeta-
vzduch novych dortd.
100-230 °C Propecenikolaclia masana jedné
drovni.
) Gril Stupné grilo-  Pro grilovani nizkych grilovanych
vani: pokrm0, napt. steakd, klobas nebo
1 = slaby toast( a pro zapékan.
2 = stredni
3 =silny
Gril 100-190 °C Pro peceni dribeze, celych ryb
s cirkulacf a vétsich kus(i masa.

vzduchu

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu provozu uvadi spotfebi¢ navrzenou
teplotu nebo stupen. MlzZete je prevzit nebo v pfislusné
oblasti zménit.

Seznameni se se spotiebicem cs

Para

Funkci vafeni v pare mlzete pouzivat samostatné nebo
v kombinaci se vSemi druhy ohfevu a s funkci
mikrovinného ohrevu.

Pro optimalni vyuziti funkce vareni v pafe odstrante rost.
Zasunte sklenénou panev do vysky vysuvu 3 a postavte
do ni odparovaci nadobu.

Parni stupné

Pro funkci pary mate k dispozici rdznou intenzitu. Parni
stupné Ize volit dotykovym polem 2. Zvoleny parni
stupen se zobrazi na displeji.

Stu- Intenzita Pouziti Ukazatel na displeji

peii
1 nizky Krozmrazovani zeleniny,
masa, ryb a ovoce.
2 stfedni K pfipravé dezert(l, ryb a
klobasek.
3 silny Pro peceni zeleniny, ryb,
piloh, odstaviovani a 3
blanSirovani.

Mikrovinny ohiev

Mate k dispozici riizné vykony mikrovinného ohfevu ve
stupnich vhodnych pro riizné druhy pokrm( a Uprav.
Stupné mikrovinného ohfevu vzdy neodpovidaji
presnému poctu Wattl, které spotrebi¢ pouziva.

K dispozici jsou nasledujici stupné mikrovinného
ohfevu.

Stupen mikrovinného ohie- maximalni doba trvani

vu
90 1h 30 min
180 1h 30 min
360 1h 30 min
600 1h 30 min
1000 30 minut

Funkci mikrovinného ohtfevu mizete pouzivat
samostatné nebo v kombinaci se vSemi druhy ohfevu
nebo funkci pary.
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cs Seznameni se se spotfebiem

Vyjimky:
Stuperi mikrovinného ohfevu 1000 Watt(
Horky vzduch 40 °C

Jak spravné kombinovat mikrovinny ohfev s dalSimi
druhy ohfevu a funkci pary najdete zde: — "Nastaveni
kombinovaného provozu s mikrovinnym ohfevem"”

na strané 18

Varny prostor

RUzné funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotfebiCe. Varny prostor je napt. cely osvétleny a
chladici ventilator chrani spotfebi¢ pred prehratim.

Otevreni dvifek spotiebice

Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
provoz se pozastavi. Zaviete dvitka a stisknéte pole
>/0 pro pokracovani ohrevu.

Osvétleni varného prostoru

Osvétleni varného prostoru sviti b&hem provozu stale.
Jakmile je provoz ukon&en, osvétleni zhasne.

Osvétleni varného prostoru se zapne, kdyz oteviete
dvitka spotrebi¢e. To vam pomuze napf. pfi ¢isténi
spotfebiCe. Po cca 15 minutach se osvétleni varného
prostoru znovu automaticky vypne.

Chladici ventilator

Spotrebi¢ je vybaven chladicim ventilatorem. Chladici
ventilator se zapina pfi provozu. Teply vzduch unika
dvirky.

Chladici ventilator bézi urgitou dobu i po skon&eni
provozu.

Pozor!
Nezakryvejte ventiladni otvory. Jinak se spotfebié bude
prehfivat.

Upozornéni

m Béhem provozu s mikrovinnym ohfevem zlstava
spotrfebi¢ studeny. Presto se ventilator zapne. Mize
zUstat zapnuty i po skonceni provozu s mikrovinnym
ohfevem.

m Na okénku dvitek, vnitfnich sténach a dné mdze
kondenzovat voda. Je to normaini a nema to vliv na
funk&nost spotfebiCe. Po skonceni vareni otfete
zkondenzovanou vodu.

Panel nadrzky

Panel nadrzky se nachazi pod dvitky spotrebice a
umoznuje pfistup k zachytné nadobé a k nadrZzce na
vodu. Obé se nachazi za panelem nadrzky. Abyste
otevieli/zavreli panel nadrzky, postupujte nasledovné:

Pro otevreni kratce stisknéte stfed panelu nadrzky.
Panel nadrzky zaklapne nahoru.
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Pro zavieni zaklapnéte panel nadrzky dol( a kratce
zatlaCte na stfed panelu nadrzky. Panel nadrzky je
zablokovany.

Nadrzka na vodu

Spotfebi¢ je vybaveny nadrzkou na vodu. Nadrzka na
vodu se nachazi vpravo za panelem nadrzky. Pro
provoz s parou naplite nadrzku na vodu vodou.

— "Naplnte nddrzku na vodu" na strané 20

Pokud na displeji blika Sipka nadrzky na vodu [&), musi
byt nadrzka na vodu naplnéna Cerstvou vodou.

Madlo pro vyjmuti a zasunuti nadrzky na vodu
Otvor pro plnéni
Vicko nadrzky

Zachytna nadoba

Spotfebi¢ je vybaveny zachytnou nadobou. Zachytna
nadoba se nachazi vlevo za panelem nadrzky.
Vyprazdnéte zachytnou nadobu pfed provedenim
Cisticich funkci a i po jejich provedeni— "Cistic/
funkce" na strané 30

Pokud na displeji blika Sipka symbolu zachytné nadoby
(&), musi byt zachytna nadoba vyprazdnéna.

[2] [3]

—
éjZ
~

Madlo pro vyjmuti a zasunuti nadrzky na vodu
Zachytné otvory
Vicko nadrzky



Prislusenstvi

K vasemu spotiebic¢i patfi rizné prisluSenstvi. Ziskate
pfehled o dodavaném pfislusenstvi a jeho spravném
vyuziti.

Dodavané pfrislusenstvi

Vas spotfebi¢ je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:
Rost

Pouziva se jako odkladaci
plocha pro formy na peceni
nebo pfi grilovani a zapékani.
Pti grilovani pouzivejte rost na
drovni vkladani 3 a 4.

Rost neni vhodny pro provoz s
mikrovinnym ohfevem nebo s
parou.

Pti vkladani dodrzujte spravny
smér vlozeni a.

Sklenéna panev
\/ Sklenénou panev Ize pouzit se
vSemi reZzimy a v

kombinovaném provozu. Kromé
toho slouzi jako ochrana pred
unikem $tavy, pokud grilujete
potraviny pfimo na rostu.
Sklenénou panev nechejte pred
¢isténim vychladnout nebo jej
polozte do studené vody, jinak
se sklo mize poskodit.

Parni nadoba

Parni nadoba se poklada na
sklenénou panev. Varte s druhy
ohfevu para nebo para s
provozem mikrovinné trouby.
Sklenéna panev musi byt
zasunuta do vySky 3. Potraviny
Ize pokladat pfimo do parni
nadoby.

Parni nadoba je vhodna pro
myti v myCce nadobi.

Parni nadobu nepouzivejte pro
samostatny provoz mikrovinné
trouby nebo s druhy ohfevu gril,
horky vzduch nebo cirkulaéni
gril.

Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi od vyrobce
vaSeho spotrebice. Je specialné pfizplisobeno vasemu
spotfebici.

PtisluSenstvi Ize zakoupit v zakaznickém servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

PrisluSenstvi cs

Zvlastni prislusenstvi

V zavislosti na modelu spotfebice mize byt pfiloZzeno
zvlastni pfislusenstvi.

Vkladaci rost
» Pro peCeni masa. Vlozte
vkladaci rost nozkami dold do
sklenéné panve. To zajisti, ze je
zachycen odkapavajici tuk a
Stava z masa. Vkladaci rost neni
uréen pro provoz mikrovinné
trouby ani parni provoz.

Zvlastni prislusenstvi

Dalsi pfisluSenstvi obdrzite u zakaznického servisu
nebo ve specializované prodejné.

Zvlastni prislusenstvi
Sklenény pekac
Pro duSené pokrmy a nakypy pfipravované v pecici troubeé.

Zasunuti prislusenstvi

Pecici prostor ma 4 vysky zasunuti. VySky zasunuti se
poditaji zdola nahoru.

PrisluSenstvi vlozte do pozadované vysSky a zcela je
zasunte.

Upozornéni: Dno varného prostoru (vyska 0) je zvlasté
vhodné pro provoz mikrovinné trouby, protoze vykon
mikrovinné trouby je zde nejlepsi. K tomuto ucelu
pouzivejte vyhradné nadobi vhodné do mikrovinné
trouby.
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cs Pred prvnim pouzitim

[EN Pfed prvnim pouzitim

NeZ budete moci vyuZivat “vas novy spotfebi¢, musite
provést potfebna nastaveni. VyCistéte varny prostor a
pfislusenstvi.

Spotrebi¢ musi byt kompletné namontovany a zapojeny.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku elektrické energie
se na displeji zobrazi vyzva k nastaveni aktualniho ¢asu.
MUZe trvat nékolik sekund, neZ se vyzva zobrazi.

Nastaveni ¢asu

PFi uvedeni do provozu je zobrazeni Sasu zvyraznéné.
= Nalnl

Hodnota {Z:00 blika na displeji a symbol ® sviti.
Nastavte ¢as.

1. Oto¢nym voliCem nastavte Cas.
2. Stisknéte pole ©.
Cas je nastaveny.

Zména ¢asu

Upozornéni: Spotfebi¢ musi byt vypnuty, kdyz chcete
nastavit aktualni Cas.

1. Stisknéte dvakrat pole ©®.

Na displeji se zobrazi symbol ® a aktualni ¢as.
2. OtoCnym voliCem nastavte Cas.
3. Stisknéte pole .

Cas je nastaveny.

Upozornéni

m Kdyz po nastaveni aktualniho ¢asu nestisknete pole
(®, pfevezme se po nékolika sekundach automaticky
nastavena hodnota.

m Pokud jste béhem nastavovani pohnuli voli¢em
funkci, je tfeba ho nasledné znovu uvést do nulové
polohy. Potom teprve mizete zadit spotiebic
pouzivat.

m Abyste snizili spotfebu energie v klidovém rezimu,
mdzZete vypnout zobrazeni ¢asu.

Nastaveni tvrdosti vody.

Aby vas spotfebi¢ mohl spolehlivé upozornit na
potfebné odvapnéni, musite spravné nastavit tvrdost
vody.

Z vyroby je nastavena tvrdost vody 4 (velmi tvrda).

Pozor!

Nebezpeli poskozeni spotrebice pfi pouziti nevhodnych
kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu

s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

Pouzivejte vyhradné Cerstvou studenou pitnou vodu bez
oxidu uhli¢itého nebo zmék&enou vodu.
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Upozornéni

m Pokud mate silné vapenatou vodu, doporudujeme
pouzivat zmékd&enou vodu.

m Pokud pouzivate vyhradné zmékcéenou vodu, mizete
v tomto pfipadé nastavit tvrdost vody na
"zmék&ena“.

m Pokud pouzivate mineralni vodu, nastavte tvrdost
vody na "4 velmi tvrda“.

m Pokud pouzivate mineralni vodu, pak volte pouze
mineralni vodu bez oxidu uhli¢itého.

Tvrdost vody Nastaveni

0 0 zmékcena
1 (az 1,3 mmol/l) 1 mekka

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 stredni
3(2,5-3,8 mmol/l) 3tvrdd

4 (vice nez 3,8 mmol/l) 4 velmi tvrda

Rozmezi tvrdosti vody mizete zménit v zakladnim
nastaveni.— "Zakladni nastaveni" na strané 28

Cisténi varného prostoru a prislusenstvi

Nez poprvé zaénete ve spotrebidi pfipravovat pokrm,
vyGistéte varny prostor a pfisluSenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila vané novoty, rozehiejte uzavieny

a prazdny varny prostor. Idealni je jedna hodina pfi
teploté horkého vzduchu 180 °C. Ujistéte se, ze se
ve varném prostoru nenachazi zbytky obald.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte horky vzduch [&].
2. Oto¢nym voliCem nastavte 180 °C.
3. Stisknéte pole >/0.

Spotfebi¢ zaCne hrat.
Po jedné hodiné spotfebi¢ vypnéte. Za timto ucelem
stisknéte pole D>/0O, a potom otodéte voli¢ funkci do
nulové polohy.

Cisténi prislusenstvi
Drive nez poprvé pouzijete prisluSenstvi, dikladné ho
vycistéte horkym mycim roztokem a mékkym hadrem.



E¥Obsluha spotfebice

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétlime, jak spotfebiC nastavit. Dozvite se,
CO se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

Zapnuti a vypnuti spotiebice
Abyste mohli nastavit spotfebi¢, musite ho zapnout.
Upozornéni: Détskou pojistku Ize nastavit jen na

vypnutém spotrebici. Nékteré ukazatele zlstanou
zobrazené na displeji i po vypnuti spotfebice.

Pokud spotfebié nepouzivate, vypnéte ho. Pokud delSi
dobu nebylo provedeno zadné nastaveni, spotfebi¢ se
automaticky vypne.

Zapnuti spotiebice
Otocte voli¢ funkci pro spusténi spotrebice.

Na displeji se zobrazi standardni hodnota zvyraznéné.
Spotrebid je pfipraveny k provozu.

Nastaveni druhl provozu najdete v jednotlivych
kapitolach.

Vypnuti spotiebice

Voli¢ funkci otocte do nulové polohy.

Pfipadné probihajici funkce se ukondi.

Na displeji se zobrazi ¢as.

Upozornéni: V zakladnich nastavenich mUZete nastavit,
zda se na vypnutém spotfebiCi ma zobrazovat &as.

Nastaveni druhu provozu

Po vybéru druhu provozu se navrhované hodnoty

zobrazi na displeji. Toto nastaveni mlzZete ihned spustit.

V zasadé plati:

1. Voli¢em funkci vyberte druh provozu.

2. Pokud je to nutné, provedte dalSi nastaveni.
Za timto udelem stisknéte pfislusné pole a otoénym
voliCem zménte hodnotu.

3. Stisknéte pole >/0O.
Spotfebi¢ se uvede do provozu. Ukazatel LED D>/0O
sviti.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty
Pfiklad: Horky vzduch [&] pfi 200 °C

1. Voliem funkci nastavte druh ohfevu horky vzduch

Obsluha spotfebice cs

Na displeji se objevi pfislusna navrzena teplota
160 °C.

2. Otoénym voli¢em nastavte teplotu na 200 °C.
3. Stisknéte pole >/0.

Spotfebi¢ zacne hrat. Ukazatel LED D>/0 sviti. Ukazatel
teploty se zaplni.

Teplotu mlzete za béziciho provozu kdykoliv zménit
pomoci oto¢ného volice.

Upozornéni

m Po zahfati je v zavislosti na druhu ohfevu normaini
nepatrné kolisani teploty.

m Za provozu nelze nastavit teplotu na 40 °C.

Nastaveni doby trvani

Nastavte druh ohfevu a teplotu.

Stisknéte pole ©, dokud se symbol =l nezvyrazni.
Oto¢nym volicem nastavte pozadovanou hodnotu.

Stisknéte pole >/0O.

Spotfebi¢ zadne hiat. Ukazatel LED D>/0O sviti. Doba
trvani se viditelné odmeéfuije.

pPONA

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole >/0O nebo oteviete dvitka spotiebice.
Provoz se zastavi, LED ukazatel I>/0 blika.

2. Zavrete dvitka spotfebice.

3. Stisknéte pole >/0.
Provoz pokraduje, LED ukazatel /0 sviti.

ZrusSeni provozu
Voli¢ funkci otocte do nulové polohy.
Provoz bude preruSen a vSechna nastaveni vymazana.

Upozornéni: Po pferuSeni nebo pozastaveni provozu
muze dal bézet chladici ventilator.
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cs Mikrovinny ohfev

Rychloohrev

Diky rychloohfevu dosahne spotfebic velmi rychle
nastavené teploty.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavené teploté vyssi nez
100 °C. Pro nasledujici druhy ohfevu je k dispozici
rychloohfev:

m [®] Horky vzduch (Vyjimka: Horky vzduch 40 °C)
n Gril s cirkulaci vzduchu

Abyste dosahli rovnomérného vysledku vareni, vlozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte pole »§=a.
Na displeji sviti symbol ».
3. Stisknéte pole >/0.
Spotfebi¢ zaCne hrat. Ukazatel LED D>/0 sviti.

Rychloohrev je ukonéen

Zazni akusticky signal. Symbol »%$ na displeji zhasne.
Spotfebi¢ dal pracuje v nastaveném druhu ohfevu a
teploté. VloZte pokrm do trouby.

Preruseni rychloohievu

Stisknéte pole »%=®. Symbol »% na displeji zhasne.
Spotfebi¢ pracuje dal v nastaveném druhu ohfevu a
teploté.

Upozornéni: Rychloohfev se nejpozdéji po 15
minutach automaticky deaktivuje.

Automatické bezpec€nostni vypinani

Automatické bezpec€nostni vypinani se aktivuje, pokud
je spotfebi¢ v provozu bez nastavené doby trvani po
delsi dobu.

Po 9 hodinach se spotfebic vypne.
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[ElMikrovinny ohfev

Diky mikrovinnému ohtfevu mizete velmi rychle vafit,
ohfivat nebo rozmrazovat vaSe pokrmy. Mikrovinny
ohfev mlZete pouzivat samostatné nebo v kombinaci s
druhy ohfevu.

Abyste mohli optimalné vyuzivat mikrovinny ohtev,
dodrzujte pokyny k nadobi a fidte se pokyny
v tabulkach pouziti na konci navodu k pouziti.

Pro optimalni vyuziti mikrovinného ohfevu postavte
nadobi na dno varného prostoru. Odstrante rost. Ridte
se pokyny, které se tykaji nadobi.

Nadobi

Ne kazdé nadobi je vhodné pro mikrovinny ohfev. Aby
nedoslo k poskozeni spotiebice, k ohfivani pokrmu
pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Vhodné nadobi

Vhodné je teplovzdorné nadobi ze skla, sklenéné
keramiky, porcelanu, keramiky "nebo teplotné
odolného plastu. Tyto materialy propoustéji mikrovinné
impulzy.

Pouzivat mlzete také servirovaci nadobi. USetfite si tak
prendavani. Nadobi se zlatou nebo stfibrnou dekoraci
pouzivejte jen tehdy, pokud vyrobce zarucuje, ze je
vhodné pro mikrovinny ohfev.

Nevhodné nadobi

Nevhodné je kovové nadobi. Kov nepropousti
mikroviny. Pokrmy v uzavifenych kovovych nadobach
zlstanou studené.

Pozor!

Jiskfeni: kov, napf. IZice ve skle, musi byt ve vzdalenosti
nejméné 2 cm od stén varného prostoru a vnitfni strany
dvitek. Jiskry mohou znicit sklo dvifek.

Test nadobi

Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez pokrmu. Jedina
vyjimka je kratky test nadobi.

Nejste-li si jisti, zda je vaSe nadoba vhodna pro
mikrovinny ohfev, provedte tento test:

1. Do varného prostoru vilozte prazdnou nadobu.
Nastavte maximalni vykon a na V2 az 1 minutu
zapnéte spotrebil.

2. V prabéhu testu kontrolujte teplotu nadobi.

Nadoba musi zlstat studena, popr. vlazna.

Je-li horka, nebo vznikaji-li jiskry, neni nadoba vhodna.
UkoncCete test.

AVarovénl’ — Nebezpeéi popaleni!

Pristupné soucasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.



Stupné mikrovinného ohfevu

Vykony mikrovinného ohfevu jsou stupné

a neodpovidaji vzdy pfesnému poctu Wattd, které
spotrebi¢ pouziva.

K dispozici jsou nasledujici stupné mikrovinného
ohfevu.

Stupen mi- Maximalni dobatr- Pouziti
krovinné-  vani

ho ohrevu

90 1h 30 min Pro rozmrazovani choulostivych
pokrmd.

180 1h 30 min Pro rozmrazovani a dalsi varent.

360 1h 30 min Pro vareni masa a ohfivani chou-
lostivych pokrmd.

600 1h 30 min Pro ohfivani a vareni pokrm.

1000 30 min Pro ohrivani tekutin.

Navrhované hodnoty:

Pro kazdy stupen mikrovinného ohfevu navrhne
spotfebi¢ dobu upravy. Tuto hodnotu Ize pouzit, a nebo
dle aktualnich podminek uprauvit.

Maximalni nastaveni je uréeno pouze k ohfevu tekutin,
nikoli k ohfevu pokrmU. Pro ochranu spotfebice se po
urCité dobé postupné snizi maximalni vykon
mikrovinného ohfevu az na uroven 600 W. Plny vykon je
opét k dispozici po ochlazeni spotfebice.

Intervaly nastaveni ¢asu

Interval pfi nastaveni doby provozu se méni podle délky
doby provozu.

Doba provozu Interval

0-1 minuta 5 sekund
1-3 minuty 10 sekund
3-15 minut 30 sekund
15 minut - 1 hodina 1 minuta

1 hodina - 1 hodina 30 minut 5 minut

Nastaveni mikrovinného ohfevu

Priklad: stupen mikrovinného ohfevu 600 W, doba
trvani 5 minut.

1. Oto¢nym voli¢em vyberte funkci mikrovinny
ohfev E.
Spotfebi¢ je pfipraven k provozu. Na displeji se
zobrazi vychozi hodnota maximalniho vykonu
mikrovinného ohfevu ==, tuto hodnotu Ize kdykoli
zmeénit.

Mikrovinny ohfev cs

2. Pomoci dotykového pole vyberte pozadovany stupen
vykonu pro mikrovinny ohtev.

min:s

NN
oy

Na displeji se zvyrazni stupeni mikrovinného ohfevu
a navrhovana doba.

3. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou dobu
trvani.
Upozornéni: MlZete nejdfive nastavit dobu trvani a
potom stuperi mikrovinného ohfevu.

4. Stisknéte pole >/0O.

. 04:59..

Na displeji se odpoditava doba trvani. Ukazatel
LED D>/0O sviti.

Po uplynuti nastavené doby trvani

Zazni akusticky signal. Otevfete dvitka spotfebic¢e nebo
stisknéte libovolné pole.

Zména doby trvani

OtoCnym voli¢em zménte dobu trvani. Po nékolika
sekundach je zména prevzata.

Zména vykonu mikrovinného ohfevu
Stisknéte pole = tolikrat, dokud se na displeji nezobrazi
pozadovany stupen.

Upozornéni
m  Nékolikerym stisknutim prepnete stupné vykonu od

m Pokud je funkce mikrovinného ohfevu pfidana az po
spusténi, spotrebi¢ se pozastavi. Spustte spotrebic
stisknutim pole B>/0O

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole >/0O nebo otevrete dvitka spotrebice.
Provoz se zastavi, LED ukazatel I>/0 blika.
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cs Mikrovinny ohfev

2. Zavrete dvirka spotrebice.
3. Stisknéte pole >/0.
Provoz pokraduje, LED ukazatel >/0 sviti.

Zruseni provozu
Voli¢ funkci otodéte do nulové polohy.
Provoz bude pferuSen a vSechna nastaveni vymazana.

Upozornéni: Po pferuseni nebo pozastaveni provozu
muze dal bé&zet chladici ventilator.

Nastaveni kombinovaného provozu s
mikrovinnym ohfevem

Funkci mikrovinného ohfevu muizete kombinovat se
vSemi druhy ohfevu a s funkci vareni v pare. Spotrebic
hfeje a soudasné je zapnut mikrovinny ohfev. Vas
pokrm je tak hotovy rychleji.

Moznosti kombinaci

m = Péara

n Horky vzduch

s [ Gril

" Gril s cirkulaci vzduchu

Vyjimky:

Stupen mikrovinného ohtevu 1000 Watt(
Horky vzduch 40 °C

Nastaveni kombinovaného provozu

Priklad: Horky vzduch 190 °C s mikrovinnym
ohfevem 360 W, 17 minut.

1. ;)moci voliCe funkci nastavte funkci horky vzduch
ESR
Zobrazi se navrhovana hodnota pro teplotu.

2. Otodnym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.

3. Tisknéte pole vykon mikrovinného ohfevu ==, dokud
se nezobrazi pozadovany stupen na displeji.
Zobrazi se navrhovana doba.

4. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte pole D>/0O.

Provoz se spusti, LED ukazatel >/0 sviti. Doba trvani
se viditelné odméruje.

Po uplynuti nastavené doby trvani

Jakmile zazni signal, prestane svitit symbol >/0.
Kombinovany provoz je ukoncen. Stisknéte libovolné
pole pro vypnuti signalniho ténu.

Zména vykonu mikrovinného ohfevu

Stisknéte pole = tolikrat, dokud se na displeji nezobrazi
pozadovany stupen.

Upozornéni

m  Neékolikerym stisknutim pfepnete stupné vykonu od

m Pokud je funkce mikrovinného ohfevu pfidana az po
spusténi, spotrebiC se pozastavi. Spustte spotrebic
stisknutim pole B>/0O
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Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole >/0O nebo oteviete dvitka spotiebice.
Provoz se zastavi, LED ukazatel I>/0O blika.

2. Zavrete dvirka spotrebice.

3. Stisknéte pole >/0O.
Provoz pokracuje, LED ukazatel B>/0O suviti.

ZrusSeni provozu
Voli¢ funkci otoCte do nulové polohy.
Provoz bude preruSen a viechna nastaveni vymazana.

Upozornéni: Po pferuSeni nebo pozastaveni provozu
muze dal bézet chladici ventilator.

Vysuseni varného prostoru

Po provozu varny prostor vysuste, aby v ném nezlstala
zadna vlhkost.

Ohrev varného prostoru

Pro suSeni pedici prostor zahfejte, aby se vihkost, ktera
v ném je, vypafila. Poté otevrete dvitka spotfebice, aby
mohla para ze spotiebice unikat.

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Silné znecisténi uvnitf trouby ihned odstrante

a vytrete vlhkost ze dna varného prostoru.

Pomoci voli¢e funkci Cirkulacni gril

4. Stisknéte dvakrat pole ©.
Symbol doby trvani I21 je zvyraznén na displeji.

5. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani 15 minut.

6. Stiskem pole /0O spustte provoz.
Spusti se suseni a po 15 minutach se automaticky
vypne.

7. Otevrete dvitka spotfebiCe a nechte je 1 az 2 minuty
oteviend, aby mohla z varného prostoru uniknout
vihkost.

g

Rucni vysuseni varného prostoru

Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Odstrarite z varného prostoru necistoty.

VysuSte varny prostor houbickou.

Dvitka spotfebiCe nechte 1 hodinu oteviena, aby
varny prostor uplné vyschnul.

poON~



Para

Funkci vafeni v pare mlZete pouZzivat samostatné nebo
v kombinaci se vSemi druhy ohfevu a s funkci
mikrovinného ohtevu.

Pro optimalni vyuziti funkce vareni v pare odstrante rost.
Zasunte sklenénou panev do vysky vysuvu 3 a postavte
do ni odparovaci nadobu.

AVarovéni — Nebezpeci opareni!

Pri otevieni dvifek spotfebi¢e mize unikat horka para.
Paru nemusi byt v zavislosti na teploté vidét. Pri
otevirani nestljte prilis blizko u spotfebice. Opatrné
otevrete dvitka spotiebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Zvuky

Cerpadlo

B&hem provozu slySite bzudivy zvuk. Zvuk vznika pfi
provozu Gerpadla. To je normalni provozni zvuk.

Vareni v pare

Parni stupné

Pro funkci pary mate k dispozici rdznou intenzitu. Parni
stupné Ize volit dotykovym polem 2. Zvoleny parni
stupen se zobrazi na displeji.

Stu- Intenzita Pouziti
peii

Ukazatel na displeji

1 nizky Krozmrazovani zeleniny,
masa, ryb a ovoce.

2 sttedni K pripravé dezertli, ryb a
klobasek.

3 silny Pro peceni zeleniny, ryb,

priloh, odstaviovani a
blanSirovani.

Nastaveni pary

Upozornéni: Pokud jste spotfebi¢ delsi dobu
nepouZzivali, provedte nejprve proplachovani [al.
— "Cistici funkce" na strané 30

Para cs

Priklad: parni stupen 2: stfedni, doba trvani 10 minut.

1. Oto¢nym voliem zvolte funkci pary [&l.

Spotrebic¢ je pfipraveny k provozu. Jako standardni
hodnoty jsou nastavené maximalni parni stuper

a doba trvani 20 minut. Sipka symbolu nadrzky na
vodu [ blika.

2. Vyjméte nadrzku na vodu, napliite ji Sistou vodou az
po znaCku MAX a zcela ji zasunte do otvoru pro
nadrzku.— "Naplinte nddrzku na vodu" na strané 20

3. Klepnéte na policko 2 tolikrat, dokud neni dosazeny
pozadovany stupef vykonu.

Na displeji se zobrazi zvoleny parni stupen.

4. Otoénym voli¢em nastavte poZzadovanou dobu
trvani.
Upozornéni: Mlzete také nejdfive nastavit dobu
trvani a potom parni stupen.

4

5. Klepnéte na policko >/0O.

9:59...

Sipka symbolu nadrzky na vodu & zhasne, sviti
symbol nadrzky na vodu =l. Ohfev se spusti.

LED D>/0O sviti. Na displeji se odméruje doba trvani.
V zavislosti na parnim stupni mize voda v nadrzce
na vodu vystacit rizné dlouhou dobu. Pokud se
nadrzka na vodu vyprazdni béhem provozu, provoz
se prerusi a Sipka symbolu nadrzky na vodu
zacne blikat. Doplnite do nadrzky na vodu Cistou
vodu po znacku MAX a klepnutim na policko >/0O
pokracujete v provozu.
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cs Para

Upozornéni

m Parni stupen Ize kdykoli b&hem provozu zménit
pomoci politka (&l

m Po peceni s parou vytfete kanalek na vodu a pedici
prostor. — "Po kazdém provozu s parou”
na strané 21

Nastaveni kombinovaného provozu s parou

U nékterych druh( ohfevu mizete zapnout funkci pary.

Pfi vafeni s pfidavanim pary se béhem provozu
spotfebice v rdznych intervalech a s rdznou intenzitou

pfidava para. Dosahnete tak nejlepSiho vysledku vareni.

Vas pokrm

m ziska kfupavou kirku,

ziska leskly povrch,

bude uvnitf $tavnaty a jemny,
jen minimalné zmensi objem

Moznosti kombinaci

n Mikrovinny ohtev

n Horky vzduch

m [ Gril

" Gril s cirkulaci vzduchu

Vyjimky:

Stupen mikrovinného ohtevu 1000 Watt(
Horky vzduch 40 °C

Nastaveni kombinovaného provozu
Priklad: Horky vzduch 190 °C s parnim stupném 2.

1. Voli€em funkci nastavte druh ohfevu horky
vzduch [&.
Zobrazi se doporu¢ena hodnota pro teplotu.
2. Otodnym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.
3. Dotknéte se policka para = tolikrat, dokud na
displeji neni zvoleny pozadovany stupen.
Na displeji se zobrazi symbol nadrzky na vodu [&.
4. Naplnite nadrzku na vodu.
5. Dotknéte se policka >/0O.
Provoz se spusti, sviti LED D>/0. Doba trvani se
viditelné odméruije.

Upozornéni

m Pokud se nadrzka na vodu béhem provozu
vyprazdni, provoz pokracuje dal bez pary. Na displeji
se nezobrazi zadny ukazatel.

m Otevirani dvifek spotrebiCe ovliviiuje vysledek
peceni. BEhem pedeni nechte dvifka spotfebide
zavrena.

Po uplynuti nastavené doby trvani

Jakmile zazni signal, pfestane svitit symbol B>/0.
Kombinovany provoz je ukoncen. Stisknéte libovolné
pole pro vypnuti signalniho ténu.

Zména parniho stupné
Stisknéte pole = tolikrat, dokud se na displeji nezobrazi
pozadovany stupen.

Upozornéni: Nékolikerym stisknutim pfepnete stupné

nasleduje deaktivace pary. Opétovné stisknuti aktivuje
funkci pary zadinajici na nejvys$Sim stupni.
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Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole B>/0O nebo oteviete dvitka spotiebice.
Provoz se zastavi, LED ukazatel B>/0O blika.

2. Zavrete dvifka spotrebice.

3. Stisknéte pole >/0O.
Provoz pokraduje, LED ukazatel >/0 sviti.

Zruseni provozu

Voli¢ funkci otoéte do nulové polohy.
Provoz bude pferusen a vSechna nastaveni vymazana.

Upozornéni: Po pferuSeni nebo pozastaveni provozu
mdze dal béZet chladici ventilator.

Naplnéni nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu se nachazi vpravo za panelem
nadrzky pod dvitky spotfebice. Nez zahajite provoz s
parou, oteviete panel nadrzky a naplite vodu do
nadrzky.

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili tvrdost vody.
— "Zdkladni nastaveni" na strané 28

AVarovéni — Nebezpeci poranéni a pozaru!
Nakonec naplfite vodu do nadrzky na vodu. Do nadrzky
na vodu neplnte hoflavé kapaliny (napf. alkoholické
napoje). Vypary z hoflavych tekutin by se ve varném
prostoru mohly plsobenim horkého povrchu vznitit
(nebezpecdi vybuchu). Dvitka spotfebiCe mohou
prasknout. MUze unikat horka para a mohou vzniknout
plameny.

Pozor!

Nebezpeli poSkozeni spotfebie pfi pouziti nevhodnych
kapalin.

Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu

s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

Pouzivejte vyhradné Serstvou studenou pitnou vodu bez
oxidu uhli¢itého nebo zmék&enou vodu.

Upozornéni

m Pokud mate silné vapenatou vodu, doporudujeme
pouzivat zmék&enou vodu.

m Pokud pouzivate vyhradné zmékéenou vodu, mizete
v tomto pfipadé nastavit tvrdost vody na
"zmék&ena“.

1. Zatlacte kratce na stfed panelu nadrzky.
Panel nadrzky se otevre. Zachycovaci nadoba
(vlevo) a nadrzka na vodu (vpravo) jsou pfistupné.
2. Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku.

————




3. Naplfite nadrzku na vodu po znacku ,MAX*"
studenou vodou.

oY

4. Nadrzku na vodu nasadte zpét do otvoru pro
nadrzku a zcela ji zasurite.
5. Zavfete panel nadrzky.

Funkce pary je pfipravena k provozu.

Doplnéni vody do nadrzky na vodu

Pokud se nadrzka na vodu vyprazdni béhem provozu,
chova se spotiebi¢ v zavislosti na druhu ohfevu riizné:

m Parni provoz: provoz se prerusi, na displeji se
zobrazi hlaseni. Pfi nejvy$Sim parnim stupni vystadi
jedno naplnéni nadrzky na vodu cca na 30-

40 minut, pfi nizSich parnich stupnich vyrazné déle.

m Para s mikrovinnym ohfevem: provoz se pferusi.
Jedno naplnéni nadrzky staci cca na 50 minut.

m Horky vzduch nebo gril s parou: provoz s Horkym
vzduchem nebo grilem pokracuje, na displeji se
zobrazi hlaseni. Jedno naplInéni nadrzky staci pfi
nejvyssim parnim stupni na cca 3 hodiny provozu,
pfi nizSich parnich stupnich vyrazné déle.

m Gril s cirkulaci vzduchu s parou: provoz grilu s
cirkulaci vzduchu pokraduje, na displeji se nezobrazi
hlaseni. NaplIn nadrzky stadi pro cca 9 hodin
provozu.

Upozornéni: Uvedené doby se mohou lisit.

Nadrzku na vodu naplfite znovu vodou az po znacku
IIMAXII.

1. Oteviete ovladaci panel.

2. Vyjméte nadrzku na vodu a doplnte do ni vodu.

3. Naplnénou nadrzku na vodu nasadte zpét a zaviete
ovladaci panel.

Para cs

Po kazdém provozu s parou

V pecicim prostoru zlstane vihkost. Opatrné vytrete
kanalek na vodu a pedici prostor. Po kazdém provozu
s parou doporucujeme spustit Sistici funkci
proplachovani [@l. Poté vyprazdnéte nadrzku na vodu
a zachycovaci nadobu.

Upozornéni: Vapenaté skvrny odstrarite hadrem
napusténym octem, otfete Sistou vodou a otfete
dosucha mékkym hadrem.

Oplachovani

Aby spotrebi& zlstal Cisty, mliZete &erpat vodu pres
potrubni systém. Voda se nasledné vypusti do zachytné
nadoby.

Upozornéni: Po oplachovani se mohou v zachytné
nadobé nachazet uvolnéné vapenné &astice. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.

Spusténi

1. Voligem funkci zvolte proplachovani [al.
Zobrazi se doba trvani programu. Nelze ji zménit.

2. Otevrete viko nadrzky.

3. Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci nadobu.

4. Prazdnou odkapavaci nadobu zcela zasurite.

5. Vyjméte nadrzku na vodu a vylijte pfipadnou
zbytkovou vodu. Dikladné ji vyplachnéte a naplnte
Gistou vodou.

6. Nadrzku na vodu zcela zasunite.

7. Zavfete viko nadrzky.

8. Klepnéte na policko B>/0O.

Voda se odcerpa trubkami. Na displeji se odmérfuje
doba trvani. Po uplynuti doby trvani zazni akusticky
signal. Vyprazdnéte odkapavaci nadobu.

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

1. Kratce zatladte na stfed panelu nadrzky.
Panel nadrzky zaklapne nahoru.

2. Vyjméte nadrzku na vodu.
Opatrné sejméte vicko nadrzky na vodu.
Vyprazdnéte nadrzku na vodu, vycistéte mycim
prostiedkem a dlkladné vyplachnéte Cistou vodou.
V8echny soucasti osuSte mékkym hadrem.
Tésnéni na viCku utfete dosucha.
Nechte vyschnout s otevienym viCkem.
Nasadte vicko na nadrzku na vodu a pfitlacte ho.
. Nadrzku na vodu zcela zasurite.
0. Zavrete panel nadrzky a kratce zatlacte na stred.

Panel nadrzky je zablokovany.

ol o
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Pozor!

m Nesuste nadrzku na vodu v horké troubé. Nadrzka
na vodu by se poSkodila.

m  Nemyjte nadrzku na vodu v my&ce nadobi. Nadrzka
na vodu by se poskodila.
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cs Automatické programy

Suseni odkapavaciho zlabku

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
2. Otevrete panel nadrzky.
3. Vyjméte nadrzku na vodu a zachytnou nadobu.
4. Odkapavaci zlabek a pod varnym prostorem utrete
houbovou utérkou (obrazek H).
N
a|
I
/ —\ﬂ%

Vysuseni varného prostoru

Po provozu varny prostor vysuste, aby v ném nezlstala
zadna vihkost.

Ohrev varného prostoru

Pro suSeni pedici prostor zahtejte, aby se vihkost, ktera
v ném je, vypafila. Poté otevfete dvitka spotfebice, aby
mohla para ze spotiebice unikat.

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Silné znedisténi uvnitf trouby ihned odstrarite
a vytfete vihkost ze dna varného prostoru.

3. Pomoci volice funkci Cirkulaéni gril

4. Stisknéte dvakrat pole ©.
Symbol doby trvani I21 je zvyraznén na displeji.

5. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani 15 minut.

6. Stiskem pole I>/0O spustte provoz.
Spusti se suSeni a po 15 minutach se automaticky
vypne.

7. Otevrete dvitka spotfebiCe a nechte je 1 az 2 minuty
oteviend, aby mohla z varného prostoru uniknout
vihkost.

Ruéni vysuseni varného prostoru

Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Odstrarite z varného prostoru necistoty.

Vysuste varny prostor houbickou.

Dvitka spotfebice nechte 1 hodinu oteviena, aby
varny prostor Uplné vyschnul.

pON=
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Ed Automatické programy

Pomoci automatickych programd mUZete pfipravovat
pokrmy zcela jednoduse. Zvolite program a zadate
hmotnost pokrmu. Automaticky program provede
optimalni nastaveni. Mate na vybér z 30 program.

Upozornéni

m Potraviny vyjméte z obalu a zvaZzte je. Pokud
nemuzete zadat presnou hmotnost, zaokrouhlete ji.

m Pokrmy vkladejte do studeného varného prostoru.

m Pro dané programy vZdy pouzivejte nadobi vhodné
do mikrovinné trouby a odolné vi&i vysokym
teplotam, napf. ze skla ¢i keramiky. Dodrzujte
pokyny k pfislusenstvi uvedené v tabulce
S programy.

m Pro optimalni vysledek vareni pouzivejte pouze
nezkazené potraviny a maso pfimo z lednice.
U zmrazenych pokrmU pouzivejte pouze potraviny
pfimo z mrazaku.

Nastaveni programu
Priklad na obrazku: program 3 s hmotnosti 1 kg.

1. Voli¢ funkci nastavte na automatické programy [P].
Na displeji se zobrazi prvni &islo programu a
navrzena hmotnost.

2. Otoénym voliem zvolte &islo programu 3.

d

3. Stisknéte pole kg.
Na displeji je nastaveni hmotnosti zvyraznéné.

P03 O (5

°Clkg




4. Oto¢nym voliCem nastavte hmotnost 1 kilogram.
Spotfebi¢ automaticky nastavi dobu trvani vhodnou
pro danou hmotnost.

5. Stisknéte pole >/0O.
Program se spusti. Doba viditeIné ubiha, linka teploty a

LED osvétleni /0O sviti.

2 +05..'PC3

v

>/C]

Prehled programu

Automatické programy cs

Upozornéni

m NezZ spustite spotfebi¢, mlzete pfes pole [P] a °C/kg
meénit programy a hmotnosti.

m Po spusténi jiz nelze zménit &islo programu ani
hmotnost. Nastavenou hmotnost mizete zjistit pres
pole °C/kg.

Program skongcil

Zazni akusticky signal. Program skoncil, spotfebiC
pfestane hrat.
Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

Zména programu

1. Na cca 4 sekundy stisknéte pole >/0.
Program bude vymazan.
2. Vyberte novy program.

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole >/0O nebo otevrete dvitka spotiebice.
Provoz se zastavi, LED ukazatel I>/0 blika.

2. Zavrete dvitka spotfebice.

3. Stisknéte pole >/0O.
Provoz pokraduje, LED ukazatel /0O sviti.

ZrusSeni provozu
Voli¢ funkci otocte do nulové polohy.
Provoz bude preruSen a vSechna nastaveni vymazana.

Upozornéni: Po pferuSeni nebo pozastaveni provozu
muze dal bézet chladici ventilator.

Specialni funkce

Program  Pokrm Hmotnost Nadobi/prislusenstvi, Groven
vkg vkladani
Rozmrazovani
P01 Mleté maso* 0,10-1,20  Mélkd, nepriklopend nadoba
Dno peciciho prostoru
P02 Rybi filety™ 0,10-1,00 Mélka, nepriklopena nadoba
Dno peciciho prostoru
P03 Césti kutete s kosti*  0,15-1,20  Mélk4, nepfiklopend nadoba
Dno peciciho prostoru
P04 Krajice chleba* 0,10-0,50 Meélkd, nepriklopend nadoba
Dno peciciho prostoru
Drlibez, maso, ryby
P05 Césti kurete, Gers- 0,15-1,00  Rost + sklenény plech
tve” Uroveri 3 + 2
P06 Roastbeef, anglicky  0,50-2,00  Sklenény plech
Uroven 1
P07 Roastbeef, dor(i- 0,50-2,00  Sklenény plech

Zova Urovei 1
“Ridte se signalem pro obréceni **Ridte se signdlem pro zamichdni

Pouzivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

Hovézi, jehnedi, veprové mleté maso; jiz
rozmrazené mleté maso po obraceni
odeberte

Filety ze Stiky, tresky obecné, okounika,
tresky tmavé, candata

Kizi dold

PSenicny chléb, pSenicnozitny chiéb,
celozrnny chléb; chléb rozmrazujte
pouze v potfebném mnozstvi. Rychle
tvrdne. Pokud mozno oddélte krajice od
sebe.

Kufeci stehno, pllka kufete, kizi dol(i
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CSs

Automatické programy

Hmotnost

Nadobi/prislusenstvi, troven

Specialni funkce

Program  Pokrm

P08 Roastbeef, prope-
ceny

P09 Jehnécikyta s kosti,
dor(iZzova

P10 Jehnédikyta s kosti,
propecena

P11 Ryba, celd, Cerstva

P12 Rybi filety, Gerstvé

P13 Rybi filety, zmra-
zené

P14 Eintopf z Cerstvych
surovin**

Zelenina a piilohy

P15 Brokolice, Cerstva

P16 Hrasek, zmrazeny

P17 Mrkev na platky,
cerstva

P18 Zeleny chrest, cers-
tvy

P19 Vejce, namékko

P20 Ryze**

P21 Pecené brambaory

p22 Vareng loupané
brambory

P23 Ovocny kompot™*

v kg
0,50-2,00

1,00-2,00
1,00-2,00

0,20-1,20

0,20-0,50

0,20-0,50

0,560-2,00

0,10-1,00

0,10-1,00

0,10-0,75

0,10-0,70

2 a7 10 kusd

0,10-0,50

0,20-1,50

0,20-0,50

0,30-0,80

vkladani

Sklenény plech

Uroveri 1

Sklenény plech

Uroven 1

Sklenény plech

Uroven 1

Nédoba na pripravu v pafe +
sklenény plech

Uroveri 3

Nddoba na pfipravu v pafe +
sklenény plech

Uroven 3

Nédoba na pripravu v pafe +
sklenény plech

Uroveri 3

Nédoba s poklickou
Dno peciciho prostoru

Nadoba na pripravu v pare +
sklenény plech

Uroven 3

Nddoba na pfipravu v pafe +
sklenény plech

Urovert 3

Nadoba na pfipravu v pare +
sklenény plech

Uroven 3

Nddoba na pfipravu v pafe +
sklenény plech

Uroven 3

Nadoba na pfipravu v pare +
sklenény plech

Uroven 3

Vysokd nadoba s poklici
Dno peciciho prostoru

Rost
Uroveri 2

Nddoba na pfipravu v pafe +
sklenény plech

Uroveri 3

Mélka nddoba na sklenéném
plechu

Uroveri 3

*Ridte se signdlem pro obraceni **Ridte se signalem pro zamichani

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplrite nadrzku na
vodu.

Pouzivejte stejné
silné rybi filety.
Naplite nadrzku na
vodu.

Pouzivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplnte nadrzku na
vodu.

Naplite nadrzku na
vodu.

Pouzivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev.

Naplnte nadrzku na
vodu.

Pouzivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev.
Naplnte nadrzku na
vodu.

Vnitni stranu pokapejte citrénovou Sta-
vou.

PouZivejte maso, zeleninu a vyvar ve stej-
ném pomeéru a uvadsjte celkovou hmot-
nost.

Cim silngjsi jsou platky, tim tvrdsi je
vysledek na skus. Prejete-i si pokrm
radéji vice propeceny, zadejte

v automatickém programu vétsi hmot-
nost. Doba trvani programu se tim pro-
dlouzi.

Nepoklddejte pres sebe.

Slepici vejce chlazena

Dlouhozrnnd ryze, nepouZzivejte ryzi ve
varnych saccich. K ryzi pfidejte 2- az
3nasobné mnozstvi vody. Po ukonceni
programu ji nechejte 5-10 minut odpo-
Civat.

Stredné velké brambory, cca 250 g,
omyjte, osuste a slupku nékolikrat pro-
pichnéte vidlickou.

Brambory, oloupané a nakrajené na kos-
ticky. Cim vétsi jsou kousky, tim tvrdsi je
vysledek na skus.

K ovoci pridejte trochu cukru a skofici.

U bobulovych kompottl priddvejte maliny
a jahody teprve po zaznéni signalu pro
zamichdni.
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Hmotnost

Nadobi/prislusenstvi, Groven

Pokyny

Automatické programy cs

Specialni funkce

Program  Pokrm
Hotové pokrmy
P24 Hranolky, zmra-
zené*
P25 Krokety, zmrazeng*
P26 Pizza, pfedpecend,
chlazena
P27 Pizza, predpecena,
zmrazena
P28 Téstovinovy nakyp,
predvareny
a chlazeny
P29 Ohfev hotového
pokrmu, chlaze-
ného
P 30 Ohfev hotového

pokrmu, zmraze-
ného

v kg

0,20-0,80

0,25-0,80

0,10-0,60

0,10-0,50

0,30-1,00

0,20-0,50

0,20-0,50

vkladani

Sklenény plech

Uroven 2

Sklenény plech

Uroven 2

Rost

Uroveri 2

Rost

Uroven 1

Néddoba na sklenéném plechu
Uroven 2

Mélka nadoba na sklenéném
plechu

Uroveri 3

Mélka nadoba na sklenéném
plechu

Uroven 3

*Ridte se signdlem pro obréceni **Ridte se signalem pro zamichani

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohiev.
Naplite nadrzku na
vodu.

PouZivejte pouze
nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev.
Naplite nadrzku na
vodu.

Nepokladejte pres sebe.

Nepokladejte pres sebe.

Pizza s tenkym korpusem

Pizza s tenkym korpusem, pizza bagetka

Lasagne, canelloni nebo téstovinové
nakypy z predvarenych téstovin
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cs Nastaveni ¢asovych funkci

[€ Nastaveni éasovych funkci

Vas spotiebi¢ ma rlzné ¢asové funkce. Pomoci
dotykového pole ® zobrazite menu a mizZete pfechazet
mezi funkcemi. Na displeji sviti symboly dostupnych
funkci, pravé vybrana funkce je zvyraznéna.

Casové funkce Pouziti

£ Budik Budik funguje jako minutka. BéZi nezévisle na
provozu a jinych ¢asovych funkcich a spotre-
bi¢ neovliviuje.

Po uplynuti nastavené doby trvani spotfebic
automaticky ukoncf provoz.

Dokud neni v popredi zobrazena jind probiha-
jici funkce, na displeji spotfebice je zobrazen
cas.

=1  Daoba trvani

® Cas

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muizete zobrazit
dobu trvani pomoci pole ®. Budik Ize kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signal mlZete preddasné ukondit stisknutim pole ®.

Upozornéni: Dobu trvani signalu mdzete zménit
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 28

Dotazovani na ¢asova nastaveni

Pokud je nastaveno nékolik ¢asovych funkci, sviti na
displeji pfislusné symboly. Doba trvani se viditelné
odméfuje.

Pro zjisténi budiku £\, doby trvani -1 nebo dasu ©
stisknéte pole ® tolikrat, dokud se pozadovany symbol
nezvyrazni. Za provozu je dostupny pouze budik a doba
trvani, v klidovém rezimu je k dispozici jen budik

a hodinovy &as. Pfislusna hodnota se na nékolik
sekund zobrazi na displeji.

Nastaveni budiku

Budik mUzete pouzivat jako kuchyrisky budik. Funguje
nezavisle na provozu spotrebice. Budik ma svdj vlastni
signal. Tak rozpoznate, jestli uplynula doba budiku,
nebo nastavena doba trvani.

1. Stisknéte pole ©.

Na displeji sviti symbol £} a ¢asové symboly.
2. Otoénym voli¢em nastavte ¢as budiku.
Po nékolika sekundach se nastaveny Cas prevezme.
Budik se spusti. Na displeji sviti symbol L) a ¢as
budiku viditelné ubiha. Ostatni Casové symboly
zhasnou.

Uplynula doba budiku

Zazni akusticky signal. Na displeji je - - : - -. Stisknéte
libovolné pole pro vypnuti budiku.

Zména nastavené doby budiku

Otocnym volicem zmérite dobu budiku. Po nékolika
sekundach je zména prevzata.
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Vymazani doby budiku

Otoénym voli¢em nastavte ¢as budiku znovu na --: - -.
Po nékolika sekundach je zména prevzata. Budik je

vypnuty.

Nastaveni doby trvani

Pro vas pokrm mUzZete na spotfebici nastavit dobu
pfipravy. Po uplynuti této doby se spotfebi¢ automaticky
vypne. Nedochazi tak k nechténému prekroceni doby
pripravy.

Priklad na obrazku: Druh ohfevu horky vzduch, doba
trvani 45 minut.
1. Voliem funkci nastavte druh ohfevu.
Na displeji se teplota zobrazi jako navrzena hodnota.
2. V pfipadé potfeby pfenastavte teplotu otocnym
volicem.
3. Dvakrat stisknéte pole .
Na displeji se zobrazuji —— a sviti Casové symboly.

A
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4. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani 45 minut.

/

5. Stisknéte pole D>/0O.

Pedici trouba se spusti. Doba trvani se viditelné
odméruje na displeji a sviti LED >/0. Ostatni Casové
symboly zhasnou.

Uplynula doba trvani
Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane hrat. Na
displejije --: - -.

1. Stisknéte pole ©.

Signal se vypne.
2. Voli¢ funkci otoCte do nulové polohy.
Spotfebi¢ je vypnuty.

Zména doby trvani

Oto&nym voli¢em zménte dobu trvani. Po nékolika
sekundach je zména prevzata.

Vymazani doby trvani

Pokud je nastavena funkce budiku, stisknéte nejprve
pole (©. Teprve potom muzete zménit dobu trvani.

Oto&nym voli¢em nastavte dobu trvanina --: - -. Po
nékolika sekundach je zména pfevzata.



Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku elektrické energie
se na displeji zobrazi vyzva k nastaveni aktualniho Casu.
Muze trvat nékolik sekund, nez se vyzva zobrazi.

Nastaveni ¢asu

P¥i uvedeni do provozu je zobrazeni asu zvyraznéng.
Hodnota /20 blika na displeji a symbol ® suiti.
Nastavte Cas.

1. OtoC¢nym voliCem nastavte Cas.
2. Stisknéte pole ©.
Cas je nastaveny.

Zména ¢asu

Upozornéni: SpotrebiC musi byt vypnuty, kdyz chcete
nastavit aktualni Cas.

1. Stisknéte dvakrat pole .

Na displeji se zobrazi symbol ® a aktudlni ¢as.
2. Otoénym voli¢em nastavte Cas.
3. Stisknéte pole ©.

Cas je nastaveny.

Upozornéni

m Kdyz po nastaveni aktualniho Casu nestisknete pole
(®, prfevezme se po nékolika sekundach automaticky
nastavena hodnota.

m Pokud jste béhem nastavovani pohnuli voli¢em
funkci, je tfeba ho nasledné znovu uvést do nulové
polohy. Potom teprve muzete zacit spotiebic
pouzivat.

m Abyste sniZili spotfebu energie v klidovém rezimu,
muiZete vypnout zobrazeni ¢asu.

Détska pojistka cs

) Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout, je
vybaveny détskou pojistkou.

Aktivace a deaktivace

1. Voli¢ funkci otoéte do nulové polohy.

2. Na cca 4 sekundy stisknéte pole »§=3.

Na displeji se objevi symbol <@. Détska pojistka je
aktivni nebo deaktivovana.

Upozornéni

m Pokud je nastaven Cas budiku £\, b&zi dale. Dokud
je aktivni détska pojistka, ¢as budiku nelze zménit.

m Signalni ton, napf. po uplynuti ¢asu budiku, Ize
ukoncit stisknutim libovolného pole.
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cs Zakladni nastaveni

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rdzna nastaveni, abyste monhli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotfebic. V pfipadé
potfeby mUlZete tato nastaveni zménit.

Zmeéna zakladnich nastaveni
Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1. Nékolik sekund tisknéte pole (.
Na displeji se objevi prvni zakladni nastaveni.
2. Otoénym voliCem zménte zakladni nastaveni.
3. Stisknéte pole .
Na displeji se zobrazi dalsi zakladni nastaveni.
Pomoci pole ® mizete prochazet véechna zakladni
nastaveni a ménit je otoénym volicem.
4. Nékolik sekund tisknéte pole .
V8echna nastaveni se uloZi.
Pokud se spotiebi¢ nachazi v rezimu Standby, muzete
nastaveni kdykoli zménit.

Zrusit

Pokud nechcete zmény ulozit, otocte voliCem funkci.
Z4akladni nastaveni se ukond&i bez ulozeni.

Seznam zakladnich nastaveni

Zakladni nasta- Moznosti
veni
]

cl ! Dobatrvaniakus- = kratky =10 Signal po uplynuti
tického signalu sekund urcité doby nebo
c =stfedni=30 3 =dlouny=2  budiku

Vysvétleni

sekund minuty
cOZ  Tontladitek® O=wp T6n pri stisknuti doty-
{=zap kového pole
cd3  Jasdispleje* i =nizky Nastaven jasu dis-
= stiedni 3 = vysoky pleje
cO4  Ukazatel Gasu O =vwp Zobrazit ¢as na dis-
i =zap pleji
cd5 Osvétlenivaého & =wyp Osvétleni varného
prostoru prostoru pfi provozu
{=zap zapnutf a vypnuti
cO&  Tvrdost vody O =zmékéend  Tvrdost vody ovliv-
Y = velmi tvrdd i = mekka fuje Gistici cykly spo-
£ = stfedni trebice
3 =tvrdd
cO 7 Nastavenizwjroby {=zap SpotFebic je opét
0 =vp nastaven na vyrobni
nastaveni
cO8  Demorezim {=zap Zapnuti a vypnuti
O =vwp Demo rezimu

Upozornéni: Demo
rezim je viditelny jen
prvnich 5 minut po
zapojeni spotrebice.

*Zména se hned prevezme.
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I Cisténi

V pripadé peclivé udrzby a cisténi zUstane spotfebic
dlouho pékny a funk&ni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrzovat a Cistit spotfebid.

AVarovéni — Nebezpedi popaleni!

Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitinim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pristupu k pfistroji.

AVarovéni — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vihkost, mize to
zpUsobit Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte
vysokotlaké nebo parni gistice.

AVarovéni — Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvitek spotfebi¢e muize prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Upozornéni: Nepfijemné zapachy, napf. po pfipravé
ryby mlzete zcela jednoduse odstranit. Do hrnku s
vodou pridejte par kapek citrénové stavy. Do nadoby
vzdy vlozZte také 1ZiCku, aby se zabranilo prehiati
kapaliny. Vodu ohfivejte po dobu 1 az 2 minut s
maximalnim vykonem mikrovinného ohfevu.

Vhodné cistici prostredky

Abyste pfedesli poskozeni rliznorodych ploch
nevhodnymi gisticim prostfedky, fidte se pokyny

v tabulce. V zavislosti na typu spotifebice nemusi mit
vas spotrebi¢ vSechny povrchy.

Pro svij spotfebi¢ mizete u zéakaznického servisu
dokoupit dalSi pfisluSenstvi. Za timto ucelem uvedte
pfislusné objednaci Cislo.

Nové houbové utérky mohou obsahovat soli. Soli
mohou zpUsobit rezivéni uslechtilé oceli, proto utérky
pred pouzitim vzdy dikladné proplachnéte.

Hadfik z mikrovlakna

Hadfik z mikrovlakna je zvlasté vhodny k cisténi
choulostivych povrch(, jako je napf. sklo, sklokeramika,

uslechtila ocel nebo hlinik. Odstrariuje v jednom kroku
tekuté a mastné necistoty.

Obj. ¢. 00466148

Ubrousek na povrchy z uslechtilé oceli

Povrchy mUzete osetfit provéfenymi a doporucenymi
ubrousky s olejovou impregnaci (Ize zakoupit pres nas),
pro zvySeni odolnosti povrchu proti otiskdm prstl a
poSkrabani.

Obj. ¢. 00311134

Pecujici olej pro moderni povrchy z uslechtilé oceli

Stejny pecujici olej, jaky je v ubrouscich, Ize pfes nas
zakoupit v lahvicce.

Obj. €. 00311567



Odstranova¢ mastnoty

Pro intenzivni &isténi odolnych nedistot a mastnoty.
Obj. ¢. 00311781

Odvapnovaci prostiedek

Aby vas spotfebi¢ zUstal funkéni, musite ho pravidelné
odvapnovat. Pouzivejte pouze zde doporucené
odvapnovaci prostfedky. Jiné odvaprniovaci prostredky
by mohly zptlsobit Skody na spotiebici.

Odvapnovaci prostfedek, tekuty: obj. ¢. 00311680
Odvapnovaci tablety: Obj. &. 00311976

Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu

Nepouzivejte

m 0stré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

Sistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
tvrdé draténky nebo houbicky,

vysokotlaké nebo parni SistiCe,

specialni prostfedky pro &isténi za tepla.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spotrebice

Celo z uslechtilé  Horky myci roztok:

oceli VycCistéte hadfikem a poté osusSte mékkym had-
rem.
lhned odstrante vapenaté, tukove, Skrobovée
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvrnami
se miZe vytvofit koroze.
U zakaznického servisu nebo ve specializované
prodejné Ize zakoupit specidini oSetfovaci pro-
stredky na uslechtilou ocel vhodné na teplé povr-
chy. OSetiovaci prostredek naneste ve slabé
vrstvé mékkym hadrem.

Horky myci roztok:

VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Nepouzivejte Cistici prostredek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Sklenéné tabule  Horky mycfi roztok:
VyCistéte hadiikem a poté osuSte mékkym had-
rem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani draténky
7 uSlechtilé oceli.

Ovladaci panel

Madlo dvifek Horky myci roztok:
VycGistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
KdyZ se na madlo dvitek dostane prostredek na
odstrariovani vodniho kamene, okamzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uz nepdjdou odstranit.
Vnitrek spotiebice
Samogistici plo-  Ridte se pokyny pro plochy peciciho prostoru na
chy konci tabulky.
Vnitfni strana dvi-  Horky myci roztok:
rek VyCistéte hadrem.
atésnénidvitek  Tésnéni dvitek neodstrariujte.
Nedrhnéte.

Po Cisténi zkontrolujte polohu tésnéni dvitek.

Plochy z uSlech-  Horky myci roztok:
tilé oceli VycCistéte hadrikem.
Nedrhnéte.

Po cisténi zkontrolujte polohu tésnéni dvirek.

Horky myci roztok:
Namocte a vyCistéte hadiikem nebo kartackem.

Z&chytnd nadoba Horky myci roztok:

anadrzka na VyCistéte hadrem a ddkladné vyplachnéte Cistou

vodu vodou, abyste odstranili zbytky myciho pro-
stredku.

Osuste mékkym hadfikem. Nechte vyschnout
s otevienym vickem. Tésnéni na vicku utfete
dosucha.

Nemyjte v mycce nadobi.
Misto pro nddrzku Po kazdém pouZiti vytiete dosucha.

Vypust pary v Horky myci roztok: pouzijte houbicku nebo mékky
pecicim prostoru  kartacek.

Prislusenstvi

Upozornéni

m Nepatrné rozdily barev na predni ¢asti spotfebice
jsou zplsobeny pouzitim rdznych materidld, jako je
sklo, plast nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici
trouby.

Cisténi samogisticich ploch
Zadni strana pediciho prostoru disponuje samodistici
katalytickou vrstvou. Kdyz je spotfebi€ v provozu, tato

vrstva absorbuje a odstranuje nedistoty strikajici pfi
peceni. Proto neni nutné tuto oblast &istit.

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Cistici prostfedky na
pedici trouby. Povrch by se posSkodil. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni distici pomucky.

Po vychladnuti peciciho prostoru odstrarite nahnédlé
a bilé zbytky vodou a mékkou houbickou.

Upozornéni: BEhem provozu se mohou na plochach
tvofit naCervenalé skvrny. Nejedna se o rez, ale

o zbytky potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi Skodlivé
a neomezuji Gistici funkci samodisticich ploch.

Udrzovani spotrebice v Cistoté

Aby se netvorily odolné nedistoty, udrzujte spotrebic
vzdy G&isty a necistoty ihned odstrariuijte.

Tipy

m Pecici prostor Cistéte po kazdém pouziti. Necistoty
se tak nemohou pfipéct.

m Vzdy ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

m Pro peceni velmi $tavnatych kolacl pouzivejte
sklenénou panev.

m Pouzivejte vhodnou nadobu na pedeni, napt. pekac.

m Podle moznosti pouzivejte horky vzduch. Znecisténi
je pfi tomto druhu ohfevu mensi.
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cs Cistici funkce

I} Cistici funkce

Odvapnéni

Aby vas spotfebi¢ zUstal funkéni, musite ho pravidelng
odvapnovat.

Pozor!

m Nebezpedi posSkozeni spotfebide: k odvapnéni
pouzivejte pouze nami doporuceny tekuty
odvapriovaci prostfedek, mize byt i ve formé tablet.
Doba pusobeni pfi odvaprovani je prizplisobena
tomuto odvapriovacimu prostfedku. Jiné
odvaprniovaci prostfedky mohou spotfebi¢ posSkodit.
Odvapniovaci prostfedek zakoupite v zédkaznickém
servisu.

Odvapniovaci prostredek, tekuty: obj. €.00311680
Odvapnovaci tablety: obj. ¢. 00311976

m Odvapriovaci roztok: odvapriovaci roztok nebo
odvapriovaci prostfedek se nesmi dostat na ovladaci
panel nebo jiné povrchy spotfebice. Povrchy by se
poskodily. Pokud by se tak i pfesto stalo, roztok
ihned odstrarite vodou.

Odvapriovani se sklada ze dvou automatickych krokd. Z
hygienickych dlvodd musi odvapnéni probéhnout
kompletné, aby byl spotfebi€ znovu pfipraveny k
provozu. Odvapfiovani trva cca 32 minut.

m Spustte odvapriovani (cca 31 minut), poté
vyprazdnéte odkapavaci nadobu a naplrte do
nadrzky na vodu Cistou vodu.

m Po odvaprovani probéhne proplachovaci proces
(cca 1 minuta), poté vyprazdnéte odkapavaci
nadobu.

Pokud je odvapnéni preruseno (napf. vypadek
elektrického proudu, vypnuti spotfebice nebo preruseni
odvapriovaciho procesu), budete po opétovném zapnuti
spotfebiCe vyzvani, abyste provedli proplachovaci
proces. Ostatni druhy provozu spotfebic¢e zlstanou az
do konce proplachovaciho procesu zablokované.

To, jak ¢asto se musi spotfebi¢ odvaprniovat, zavisi na
tvrdosti pouzivané vody. Pokud Ize spotfebid spustit

s parou jen 5krat a méné, upozorni spotfebi¢ symbolem
na displeji na nutnost odvapnéni. Timto mate
dostatek ¢asu pro pfipravu odvapnéni.

Poté je parni provoz mozny teprve tehdy, pokud je
provedeno odvapnéni.

Spusténi

1. Otocnym voliem zvolte odvapnéni .

Zobrazi se doba trvani odvapnovani. Nelze ji zménit.
Otevrete kryt nadrzky.

Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci misku.

Prazdnou odkapavaci misku zcela zasurite.

Vyjméte nadrzku na vodu.

Z vody a odvapnovaciho prostredku pfipravte
odvapnovaci roztok.

oarpwbd
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Upozornéni: Pfi michani roztoku dejte pozor na
pomeér smési odvaprnovaciho prostredku.
Odvapniovaci prostfedek, tekuty (obj. &. 00311680):
pomér smési 1:5, smichejte 50 ml odvapriovaciho
prostfedku s 250 ml vody.
Odvapnovaci tablety (obj. &. 00311976): jednu
odvapriovaci tabletu (18 g) nechte pét minut
rozpoustét v 250 ml vody.

7. Odvapnovaci roztok nalijte do nadrzky na vodu a

nadrzku zcela zasurite.

Zavrete kryt nadrzky.

Stisknéte tlacitko B>/0.

Spusti se odvapriovani. Na displeji se zobrazuje

zbyvajici ¢as. Po ukon&eni odvapnovani zazni

akusticky signal. Spotrebi¢ se pozastavi.

10. Otevrete kryt nadrzky.

11.Vyjméte odkapavaci misku, vyprazdnéte ji a znovu
zasunte.

12. Vyjméte nadrzku na vodu, ddkladné ji vyplachnéte,
naplite Sistou vodou a znovu zasufite.

13. Zavrete kryt nadrzky.

14. Stisknéte tlagitko B>/0.
Spotfebi¢ se dvakrat automaticky proplachne. Po
ukond&eni proplachovani zazni akusticky signal.
Vyprazdnéte odkapavaci misku.

© @

Oplachovani

Aby spotrebi¢ zlstal Cisty, mlzete Cerpat vodu pres
potrubni systém. Voda se nasledné vypusti do zachytné
nadoby.

Upozornéni: Po oplachovani se mohou v zachytné
nadobé nachazet uvolnéné vapenné &astice. To je
normalni a na funkci to nema zZadny vliv.

Spusténi

-t

Voli¢em funkci zvolte proplachovani [&].
Zobrazi se doba trvani programu. Nelze ji zménit.

2. Otevrete viko nadrzky.

3. Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci nadobu.

4. Prazdnou odkapavaci nadobu zcela zasurite.

5. Vyjméte nadrzku na vodu a vylijte pfipadnou
zbytkovou vodu. Dikladné ji vyplachnéte a naplnte
Cistou vodou.

6. Nadrzku na vodu zcela zasunte.

7. Zavrete viko nadrzky.

8. Klepnéte na policko D>/0O.

Voda se od¢erpa trubkami. Na displeji se odmérfuje
doba trvani. Po uplynuti doby trvani zazni akusticky
signal. Vyprazdnéte odkapavaci nadobu.

Zaveérecné cisteni
Po kazdém odvapnéni nebo proplachovani provedte
nasledujici kroky:

1. Otevrete panel nadrzky.

2. Vyprazdnéte, vylistéte a vysuste zachytnou nadobu
a nadrzku na vodu.

3. Voli¢ funkci otoCte do nulové polohy.
Proces je ukonden a spotfebic je opét pfipraven k
provozu.



Co délat v pfipadé poruchy? cs

Vyprazdnéni zachytné nadoby 5. Nasadte znovu zéchytnou nadobu do umisténi pro
e , , L nadobu a zcela ji zasurite.

Pri Cisticich funkcich se zbytkova voda sbira do 6. Zavfete panel nadoby.

zachytné nadoby. Nasledné vyprazdnéte a vysuste

zachytnou nadobu. 5

Pozor!

m Nesuste zachytnou naddobu v horkeé troubé. Zachytna
nadoba se poskodi.

m  Nemyjte zachytnou nadobu v my&ce nadobi.
Zachytna nadoba se poskodi.

1. Zatlacte kratce na stfed panelu nadrzky.
Panel nadrzky se otevfe. Zachytna nadoba a
nadrzka na vodu jsou pfistupné.

2. Vyjméte zéchytnou nadobu z mista pro nadobu. Spotfebic je pFipraveny k provozu.

—

) Co délat v pFipadé
poruchy?
Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen

o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

3. Otevrete viko zachytné nadoby.

4. Vyprazdnéte zachytnou nadobu. AVarovéni — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

4] Neodborné opravy jsou nebezpe&né. Opravy spotiebide

a vymeénu posSkozenych privodnich vedeni smi provadét

vyhradné technik zakaznického servisu vySkoleny nasi

spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte

sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Néktera chybova hlaseni mdzete odstranit svépomoci.

Co délat v pfipadé poruchy?

Chybové hlaseni Mozna pficina Odstranéni/pokyn
Spotrehi¢ nefunguje. ZastrCka neni zapojend do zasuvky. Zapojte sitovou zastréku.
Vypadek elektrického proudu. Zkontrolujte, zda sviti kuchyriské osvétlent.
Vadna pojistka. V pojistkové skfirice se ujistéte, zda je pojistka spotie-
bice v porddku.
Chybna obsluha. Vypnéte pojistku v pojistkové skiini. Priblizné za
10 sekund ji opét zapnéte.
Zapnuty spotfebi¢ nelze ovladat, na dis-  Je aktivovana détska pojistka. Dotykejte se policka =® tak dlouho, dokud nezhasne
pleji je zobrazeny symbol =@. symbol =3.
Osvétleni trouby nefunguje. Vadna LED Zdrovka. Kontaktujte zakaznicky servis.
Na displeji blika {205 a sviti symbol . Vypadek elektrického proudu. Nastavte znovu &as.
Spotiehi¢ neni v provozu. Na displeji je Po nastaveni jste se nedotkli policka B>/0. Dotknéte se policka I>/0 nebo zruSte nastaveni tim,
zobrazena doba trvani. ze volicem funkei zvolite jinou funki.
Mikrovinny ohfev nefunguije. Dvitka nejsou Uplné zavrend. Zkontrolujte, zda se ve dvitkach nenachazeji zbytky
potravin nebo cizi téleso.
Nedotkli jste se policka >/0. Dotknéte se policka B>/0.
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cs Co délat v pfipadé poruchy?

Chybové hlaseni Mozna pficina Odstranéni/pokyn
Pokrmy se ohfivaji pomaleji nez dosud. Byl nastaven prilis maly vykon mikrovinného Zvolte vySSi vykon mikrovinného ohievu.
ohfevu.
Do spotrebice bylo viozeno vétsi mnozstvi nez Dvojnasobné mnozstvi - dvojndsobny ¢as.
obvykle.
Pokrmy byly chladngjsi nez obvykle. Pokrmy prlibézné michejte nebo je obracejte.
Mikrovinny ohfev se bez zjevného diivodu  Mikrovinna trouba ma poruchu. Vyskytne-i se tato chyba opakované, kontaktujte
prerusf. z&kaznicky servis.
SpotrebiC Ize nastavit, ale nehfeje. Blikd  Spotrebi¢ se nachdzi v predvadécim rezimu. Deaktivujte predvadeci rezim v zakladnich nastave-
dvojtecka. nich.

Upozornéni: Predvadeci rezim je viditelny pouze bé-
hem prvnich 5 minut po zapojeni spotrebice.
Symboly pro nadrzku na vodu Technicky problém. Ujistéte se, 7e nddrzka na vodu a zachycovaci nadoba
a zachycovaci nadobu trvale blikaji. jsou zcela zasunuté do prisluSného mista.
Pokud symboly i naddle blikaj, kontaktujte zakaznicky
Servis.
Spotiehic Ize i nadale pouzivat s vyjimkou funkce
pary.
Dvitky unika teply vzduch / para. BEzi ventildtor spotrebice. Nejedna se o zavadu. Ventilator dal bézi jesté kratkou
dobu po skonceni provozu. Ventilator chrani spotfebic
pred prehiatim.

Ventilator bézi po skonceni provozu. Spotrebi¢ musi po skonceni provozu vychladnout. Nejednd se o zévadu.

Ventildtor béZi pri otevienych dvitkéch. Spotiebi¢ musi béhem a po skonéeni provozu Nejednd se o zavadu. VSechny funkce vareni (mikro-
vychladnout. vinny ohfev...) se pfi otevieni dvitek zastavi.

Pri horkém vzduchu / kombinovaném pro- - Para neni viditelnd v kazdém teplotnim rozmezi. ~ Nejedna se o zavadu.

vozu s grilem neni vidét pdra. Cim je para teplejsi, tim méné je vidét.

Zachycovaci nadoba je po provozu s parou  Pri normalnim parnim / kombinovaném parnim  Zachycovaci nadoba slouzi jen pro proces oplacho-

prazdna. provozu se kondenzovand voda ze sklenéného  vani a odvapnovani, nikoli pro normalni parni / kombi-
talife na dné a Sedého odkapdvaciho zldbku novany parni provoz. Viz také kapitolu ,Para”.

zachycuje v desce na dné. Do zachycovaci
nadoby se nedostane.

V zachycovaci nadobé jsou bilé vapenné  Behem oplachovani nebo odvapiovani se PFi oplachovani a odvapriovani se mohou uvolfiovat

castice. z ohfivaCe uvolriuji jemné vapenné castice. vapenné Castice. Zkontrolujte nastaveni tvrdosti vody.
V ur€enych intervalech provadéjte odvapnéni.

Mala spotreba vody v kombinovaném pro- V kombinovaném parnim provozu, zejména Nejednd se o zavadu.

vozu. Zejména v kombinovaném provozu v kombinovaném provozu se 3 funkcemi, se

se 3 funkcemi. miZe stét, 7e se pouziva pouze malé mnozstvi

pary. Tak se spotfebuje pouze malé mnozstvi
vody z nddrzky na Cistou vodu.
£053c Negistoty na ovladacim panelu zplisobuiji trvale  Vypnéte spotfebic a odistéte oviddaci panel. Spotiebic
aktivni dotykové policko. ZNovu zapnéte.
Pokud se chyba vyskytne bezprostredné po zapnuti,
kontaktujte zakaznicky servis.
ES00S Funkce pary byla aktivovana vicekrét s prazdnou  Pred dal$im pouZitim se ujistéte, Ze je nddrzka na
nadrzkou na vodu. vodu naplnéna studenou vodou a je zcela zasunuta do
prisluSného mista.
Pokud se chyba vyskytuje i nadale, kontaktujte zakaz-
nicky servis.
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Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotiebi¢ opravu, obrafte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo E a ¢éislo FD

Pri telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (E-Nr.)
a vyrobni Cislo (FD-Nr.), abychom vam mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy Sstitek s &isly naleznete -
po otevfeni dvifek — napravo. Abyste je v pfipadé
potfeby nemuseli dlouho hledat, m(Zete si Gdaje svého
spotfebiCe a telefonni Cislo servisu poznamenat zde.

C.E C.FD

Zékaznicky servis T

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni udaje vSech zemi pro nejblizsi zakaznicky
servis najdete zde, fipadné v pfiloZeném seznamu
zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Tento spotfebi¢ splfiuje normu EN 55011, resp. CISPR
11. Je to vyrobek skupiny 2, tfidy B.

Skupina 2 znamena, ze se k ohfivani potravin pouziva

mikrovinny ohfev. Tfida B znamena, ze spotfebic je
vhodny do prostfedi domacnosti.

Zakaznicky servis cs

[Ell Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmd a pro né vhodna
nastaveni. Ukazeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam
a pfipravé pokrmu.

Upozornéni: PFi pfipravé potravin miZe ve varném
prostoru vzniknout velké mnozstvi pary.

Vas spotrebic je velmi energeticky usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdilll mezi teplotou uvnitf
spotfebiCe a vnéjsSimi ¢astmi spotrebic¢e se mlze na
dvitkach, ovladacim panelu a pfednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normalni jev, ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu
kondenzatoru Ize snizit pfedehratim nebo opatrnym
otevienim dvifek.

Pfi vafeni v pare nebo pfipravé s pfidavanim pary je
zadouci, aby ve varném prostoru vznikalo velké
mnozstvi pary. Po vareni varny prostor po vychladnuti
vytrete.

Vseobecné pokyny

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce naleznete optimalni funkci pro rdzné pokrmy.
Teploty/stupné a Doby trvani jsou zavislé na mnozstvi,
nadobi, kvalité, teploté a vlastnostech potravin. Proto
jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni. Nejdfive
vyzkousejte niz3i hodnoty. V pfipadé potfeby pfisté
nastavte vySsi hodnotu.

U mikrovinného ohrevu nastavte nejdelSi uvedenou
dobu a po uplynuti nejkratsi doby, pokrm zkontrolujte.
P¥i pouziti pary, se na zadatku ujistéte, Ze je naplnéna
nadrzka na vodu.

MUzZe se stat, Ze mate jiné mnozstvi, nez jaké je
uvedeno v tabulkach. Pro samostatny provoz
mikrovinného ohfevu plati zakladni pravidlo:
dvojnasobné mnozstvi — témeér dvojnasobna doba,
poloviéni mnozstvi — polovicni doba.

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni pokrmu do
studeného peciciho prostoru.

U nékterych pokrmu je predehfati nutné, v tom pripadé
je to uvedeno v tabulce. Pokrm a pfisluSenstvi vloZte do
trouby az po pfedehfati.

Nékteré pokrmy se povedou nejlépe, kdyz je pecete v
nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se

naleznete v ¢asti Tipy za tabulkami s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, z pediciho prostoru
vyjméte.
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cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

Prislusenstvi

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotfebiC. Je optimalné uzplisobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné nadoby
a prislusenstvi a abyste je do trouby zasunuli spravné.

Ridte se také pokyny k nadobam vhodnym pro
mikrovinny ohfev a parni ohfev v pfislusnych
kapitolach.— "Mikrovinny ohrev"

na strané 16— "Pdra" na strané 19

Horké pfislusenstvi nebo nadoby vyndavejte z trouby
vzdy chnapkou.

Formy na peceni a nadobi

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni
doporudujeme pouzivat tmavé kovové formy na peceni.

Pti pouziti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba pedeni a pedivo
nezhnédne rovhomeérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, zkontrolujte,
zda je vyrobce doporuCuje pro vafeni v pare a pro
mikrovinny ohfev. Ridte se udaji a recepty vyrobce.

Silikonoveé formy jsou ¢asto mensi nez normalni formy.
Mnozstvi a informace v receptech se mohou liSit.

V zasadeé plati:

m Peceni s Horkym vzduchem ve sklenéné panvi,
droven zasunuti 2

m Pedeni s Horkym vzduchem ve formé na rostu,
droven zasunuti 1

m Pedeni na roStu nebo ve sklenéné panvi, Uroven
zasunuti 2. Pokud pouzivate rost, zasunte pod néj i
sklenénou panev.

m  Grilovani na roStu v Urovni 3 nebo 4. Pod rost
zasunte sklenénou panev.

m Samostatny provoz mikrovinné trouby: nadoba na
dné pecdiciho prostoru, uroven zasunuti 0.

Druh ohie- Hmot-
nost

Vyska za-
sunuti vu

Kroky

m Samostatny provoz vafeni v pare: sklenéna panev s
parni nadobou v Urovni zasunuti 3.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Papir na pecCeni polozte na pfisluSenstvi az po
predehrati.

Rozmrazovani

Zmrazené potraviny pokladejte na dno varného
prostoru v oteviené nadobé.

Choulostivé &asti jako napf. kufeci spodni stehna nebo
kfidla nebo tu¢né okrajové partie pedené Ize zakryt
kousky hlinikové folie. Folie se nesmi dotykat stén
spotrebice. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani lze
hlinikovou fdlii sejmout.

Pfi rozmrazovani masa a drlibeze vznika tekutina. Tu pfi
obraceni masa odstrarnte a v zadném pfipadé znovu
nepouzivejte, nesmi pfrijit do styku s jinymi potravinami.

Pokrmy béhem rozmrazovani 1-2 krat obratte nebo
zamichejte. Velké kusy nékolikrat obratte.

Rozmrazené pokrmy nechte 10 — 60 minut stat pfi
pokojové teploté, aby se vyrovnala teplota. U dribeze
poté mUizete vyjmout vnitfnosti.

Maso |ze dale zpracovavat i s malym zmrazenym
stfedem.

Upozornéni

m Pouzivejte otevienou nadobu a postavte nadobu na
dno peciciho prostoru.

m  M8jte na paméti, Ze nastaveni mdze obsahovat vice
krokd.

m Nastavte vzdy maximalni uvedeny ¢as a pokrm
zkontrolujte po nejkratsim uvedeném Case.

Stupen mik- Doba trva- Pokyny
rovinného ni
ohrevu VvV min

Maso v celku - hovézi,  Nepriklo- 0 B 800 g

veprove, teleci (s kosti  pend

a bez kosti) nadoba 1000g
1500¢

Maso na kousky nebo  Nepriklo- 0 = 200¢g

pldtky - hovézi, vep- pena

Fové telect :

rove, teleci nadoba 500

800 g
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1 180 15 Nékolikrdt obratte.
2 90 15-25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 20

2 90 25-35

1 180 5 Pri obraceni od sebe oddélte
) 90 4-p  kousky masa.

1 180 10

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15



Nadoba

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Druh ohfe- Hmot-
nost

Kroky

Stupen mik-
rovinného
ohievu

v min

Doba trva- Pokyny

Mleté maso, michané

Drlibez, resp. ¢asti dri-
beze

Kachna

Husa

Rybi fil, rybi podkovy
nebo pldtky

Ryba cela

Zelenina, napr. hrasek

Ovoce, napt. maliny

Mdslo, ¢astecné rozmra-
zeni

Chléb, cely

Kolac suchy, napf. treny
kolac

Kolac, Stavnaty, napr.
ovocny kolac, tvarohovy
kolac

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

Nepriklo-

pena
nadoba

R

200¢g
500¢

800¢

600 ¢

12004

2000g¢

4500¢

400 ¢

3009

600 ¢

300¢
600 g

300¢
500¢g

125¢
250 ¢

500¢

1000g

5004
750 ¢

5004

750¢

N — N — N — N — N = —

—

N — PN — N — = N — N = N = N = 1N = 1N =N =

90
180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90

180
90
180
90
180
180
90
180
180
90
90
180
90
180
90
180
90
90
180
90
180
90
180
90

15
5
10-15
10
15-20

10-15
10
20-25
20
30-40

30
60-80

10-15

10-15
15-25
10-15
10
9-15
7-10

5-10
6-8

=8

10-15

156-25
10-15

10-15

15-25

15-25

Zamrazujte pokud mozno
naplocho. V prlibéhu nékoli-
krét obratte a jiz rozmrazené
maso odeberte

Pribézné obracejte.
Odstrante tekutinu vzniklou
béhem rozmrazovani.

Neékolikrat obratte. Odstrante
tekutinu vzniklou béhem roz-
mrazovan.

Obracejte kazdych 20 minut.
Odstrante tekutinu vzniklou
béhem rozmrazovani.

Rozmrazené ¢asti od sebe
oddélte.

PriibéZné obracejte.

Pribézné opatrné zamichejte

PriibéZné opatrné zamf-
chejte, rozmrazené Casti od
sebe oddélte.

Obal zcela odstrarite.

Pribézné obracejte.

Kousky kolace od sebe
oddélte. Pouze pro koldce bez
polevy, Slehacky nebo krému.

Pouze pro koldCe bez polevy,
Slehacky nebo Zelatiny.
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cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

Ohfivani hluboce zmrazenych potravin

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji a
rovnomeérnéji. Rizné slozky pokrmu se mohou ohfivat s
riznou rychlosti.

Ploché pokrmy se ohfeji rychleji nez vysoké. Proto
pokud mozno rozmistéte pokrmy po celé nadobé.
Potraviny by se nemély prekryvat.

Pokrmy pribézné 2-3 krat zamichejte nebo obratte.

Po ohfivani nechejte pokrmy jesté 2 az 5 minut
odpodivat, aby se vyrovnala teplota.

PFi vyjmuti nadobi vZzdy pouzivejte kuchyfiské rukavice
nebo chhiapku.

Upozornéni

m Postavte nadobi na dno pediciho prostoru.

m Pokrmy vzdy zakryvejte. Pokud nemate vhodnou
pokli¢ku na vasi nadobu, pouzijte talif nebo specialni
folii pro mikrovinny ohrev.

m Nastavte vzdy maximalni uvedeny ¢as a pokrm
zkontrolujte po nejkratSim uvedeném Case.

Nadoba VySka za- Druh ohie-
sunuti vu

Polévka, zmrazena Priklopena 0
nadoba

Eintopf, zmrazeny Priklopend 0
nadoba

Menu, pokrm na talifi, hotovy  Pfiklopena 0 =

pokrm (2-3 slozky), zmrazené nddoba

Platky nebo kousky masa Priklopena 0 %

v omacce, napr. gulas, zmra-  nddoba

7ené

Zapékané pokrmy, napr. lasa-  Priklopena 0 =

gne, cannelloni, zmrazeng nadoba

Prilohy, napft. ryZe, nudle, Priklopena 0 =

Zmrazené nadoba

Zelenina, napr. hrasek, broko-  Priklopena 0 =

lice, mrkev, zmrazena nadoba

Smetanovy Spenat, zmrazeny  Priklopend 0 &
nadoba

Ohfivani

AVarovénl’

Nebezpedi opareni!

m P¥i ohfivani kapalin mize dochazet k utajenému
varu. Pfi utajeném varu dosahne tekutina teploty
varu, aniz dochazi k vystupovani typickych bublin. Jiz
pfi sebemensim otfesu nadoby mUze horka tekutina
zacit nahle prudce bublat a vystfiknout. Pfi ohfivani
vlozte vzdy do nadoby lIzici. Zabranite tak utajenému
varu.
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Hmotnost Stupefi mik- Doba trvani Pokyny
rovinného vy min
ohievu
400 ¢ 600 8-15
50049 600 8-13
1000¢g 600 20-25
300-40049 600 11-15
50049 600 12-17  Pfi michani oddélujte
1000 g 600 o5_30  kouskymasa od sebe.
450 g 600 10-15
2504 600 2-5 Pridejte tekutinu.
50049 600 8-10
300¢g 600 8-10 Pfidejte vodu, aby bylo
600 g 600 A=y AME e,
500 g 600 11-16  Varte bez pfidani vody, prl-
bézné michejte.
Pozor!

Kov - napt. Izice ve sklenici - musi byt vzdalen alespon
2 cm od stén trouby a vnitfni strany dvifek. Jiskry
mohou znicit vnitfni sklo dvifek.

Upozornéni

m Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném
pro mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji a
rovnomérnéji. R(zné slozky pokrmu se mohou
ohfivat s rtznou rychlosti.

m Pokrmy pribézné nékolikrat zamichejte nebo
obratte. Kontrolujte teplotu.

m Po zahrati nechejte pokrmy jesté 2 az 5 minut odstat
z dlvodu vyrovnani teploty.

m Pfi vyjimani nadobi vzdy pouZivejte kuchyriské
rukavice nebo chriapku.

m Pokrmy pfiklopte, pokud je tak uvedeno v tabulce.
Postavte nadobi na dno pediciho prostoru. Pokud
chcete dodateéné zapnout funkci pary, postavte
nadobu na sklenénou panev do vysky 3. Naplite
nadrzku na vodu.



Nédoba Vyska za- Druh

sunuti ohievu

Hmot-
nost /
mnozstvi

Otestovali jsme pro vas v naSem kuchyrnském studiu cs

Parni Doba trva-
stupefi ni
vV min

Stupen mik-
rovinného
ohfevu

Pokyny

Détska vyziva, napr. Nepfiklopena 0 =

lahve s mlgkem nadoba

Népoje Nepfiklopena 0 =
nadoba

Polévka, 2 Sdlky po 175  Nepfiklopena 0 E

g nadoba

Polévka, 4 Salky po 175  Nepriklopena 0 =

g nadoba

Maso nebo kousky masa  Priklopena 0 =|

v omacce nadoba

Menu, pokrm natalifi, ~ Nepfiklopena 3 =+[Al

hotovy pokrm (2-3 nadoba

slozky)

Eintopf Priklopena 0 =
nadoba

Zelenina Nepriklopena 3 &+A]
nadoba
Nepriklopend 3 A
nadoba

Tipy pro mikrovinny ohiev

Nenasli jste pro dané mnozstvi pfipravovaného pokrmu zadné
tidaje pro nastaveni.

Pokrm se pfili$ vysusil.

Pokrm neni po uplynuti doby jesté rozmrazeny, horky nebo uva-
feny.

Po uplynuti doby vareni je pokrm na okraji pfehraty, ale upro-
stied jesté neni hotovy.

Po rozmrazeni je driibez nebo maso zvnéjsku uvarené, ale
uprostied jesté neni rozmrazené.

Kolace, drobné pecivo a chiéb

V tabulkach s nastavenim naleznete optimalni nastaveni
pro mnoho druhd pediva.

Pro nakynuti t8sta prikryjte misku s téstem fdlii nebo
utérkou, postavte ji na dno peciciho prostoru a nastavte
Horky vzduch na 40 °C.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Pecdete-li v kombinaci s mikrovinnym ohfevem, muzete
vyrazné zkratit dobu pedeni.

Vzdy pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohrev. Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné
k mikrovinnému ohfevu.— "Mikrovinny ohfev"

na strané 16

V kombinovaném provozu muizete pouzivat obvyklé
kovové pecici formy. Tvofri-li se mezi pecici formou a
roStem jiskry, zkontrolujte, zda je forma zvenku Cista.
Zménte polohu formy na rostu. Kdyz to nepomze,

150 ml 360 0,5-1,5  Bez dudliku nebo vicka. Po
zahrdti vzdy dobre protre-
pejte. Nezapomente zkontro-
lovat teplotu.

200 ml 1000 1-2 Do sklenice umistéte IZicku,

500 m 1000 4-5 neprehfivejte alkoholické
napoje, priibézné kontro-
lujte.

350¢ 600 3-4

700 ¢ 600 6-8

5004 600 7-10  Platky masa od sebe
oddglte.

400¢ 360 3 9-14

400¢ 600 6-8

8004¢ 600 8-11

150 ¢ 360 3 3-5

30049 360 3 4-7

Podle ndsledujiciho pravidla prodluzte nebo zkratte dobu varent: dvojnasobné
mnozstvi = témér dvojndsobny ¢as, poloviéni mnozstvi = polovicni as

ohievu. Zakryjte pokrm a pridejte vice tekutiny.

Nastavte delSi dobu. VEtSi mnozstvi a vySSi pokrmy vyzaduji delSi dobu pri-
pravy.

ného pokrmu obracejte i vicekrat.

pecte dale bez mikrovinného ohfevu. Doba peceni se
prodlouzi. Pouzivate-li formy z plastu, keramiky nebo
skla, zkracuje se doba peceni uvedena v tabulkach
nastaveni.

Peceni s parou

Urcité pedivo (napf. kynuté pecivo) ziska pfi pfidani
pary, kiupavou kurku a leskly povrch. PecCivo se méné
vysusuije.

Nadrzku na vodu naplfite vodou az po znacku ,MAX",
Pokud je jiz voda spotfebovana, je vas porkm pecen
dal s nastavenym druhem ohfevu bez pfidani pary.

Zmrazené potraviny

Vyjméte pokrm zcela z obalu. Nepouzivejte silné
namrazené zmrazené potraviny. Odstrante z pokrmu
led.

37



cs Otestovali jsme pro vas v naSem kuchynském studiu

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené K horkému vzduchu zapnété i funkci pary. Hodnoty

nerovhomeérné. Zhnédnuti po upeceni pak bude také nastaveni pro tésto na chléb plati, jak pro tésto na

nerovnomerné. plechu na peceni, tak i pro tésto pecené v hranaté
formé.

Chléb a housky

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby s
vodu na dno pediciho prostoru. Vlivem zmeény teploty
mohou vzniknout Skody na dné peciciho prostoru.

Kola¢ ve formé

Nadoba Urovefi za-  Druh ohfe- Teplota Stupen mik- Doba trvani
sunuti vu ve °C rovinného Vv min.
ohievu
Kolac z treného tésta, jedno-  Forma na babovku / vén- 1 160-170 - 60-80
duchy™* cova forma / hranatd forma
Treny koldc, jemny (napf. Forma na babovku / vén- 1 150-160 - 60-70
linecky kolac)* covd forma / hranatd forma
Orechovy kolac¢ Rozeviraci forma Spring- 1 &+ 170-180 90 30-35
form, @ 26 cm
Dortovy korpus z treného Forma na dortovy korpus 1 160-170 - 35-45
tésta
PiSkotovy dort, 3 vejce Rozeviraci forma Spring- 1 160-170 - 40-50
form, @ 26 cm
Ovocny nebo tvarohovy dortz - Rozeviraci forma Spring- 2 (&+E 150-160 360 40-50
kiehkého tésta* form, @ 26 cm
Ovocny kolac jemny, z tie- Forma na babovku / rozevi- 1 &+ 170-190 90 30-45
ného tésta raci forma Springform
Slané kolace (napf. quiche /  Rozeviraci forma Spring- 2 (E+E 160-180 90 50-70
cibulovy kolac) form

“Kolac nechte vychladnout cca 20 minut v troubé

Kolace na plechu

Nadoba Uroveni za- Druh ohfe- Teplotave°C  Stupefi mik- Parni Doba trvani
sunuti vu rovinného  stupefi v min.
ohrevu
Treny kolac se suchou horni vrstvou Sklenéna panev 2 160-170 - - 30-40
Kynuty kolac se Stavnatou hornivrst-  Sklenénd panev 160-170 - - 30-45
vou, napf. kynuté tésto s jablecnou dro-
benkou™
Vanocka z 500 g mouky* Sklenéna panev 1 (&+A] 170-180 - 3 3545
Strddl s ovocnou népini, predpedeny,  Sklenéné panev 1 E+& 180-200 - 2 40-50
zmrazeny
Pizza Sklenénd panev 2 210-230 - - 25-35
Pizza, predpecend, zmrazena Rost 2 E+E 180-190 180 - 815
Pizza-bageta, predpecend, zmrazend  Rost 2 E+E 190-210 180 - 12-15

*predehrejte

Drobné pecivo a kolacky

Uroveri zasu-  Druh ohfe- Teplota ve °C Doba trvani v min.
nuti vu
Cukrovi Sklenénd panev 2 150-170 20-35
P&nové cukrovi Sklenéna panev 2 100 90-120
Makronky Sklengna panev 2 110 35-45
Pecivo z listového tésta Sklenéna panev 2 170-180 35-45
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Chléb a housky
Uroven Druh Kroky Teplotave °C Stuperi Parni  Doba trvani Pokyny
zasunuti  ohrevu grilova- stupefi y min.
ni
Chléb, 1 kg* Sklenéna 1 ESRES 1 230 - 3 10-15  Nikdy nelijte hor-
panev 2 190-200 ; ; 30-45  kouvodu pfimo do
horké pecicf
Chiéb 1,5 kg” Hranatdforma 0 E+E 1 230 -3 005 g
2 200-210 - - 40-50

Housky, napf. houskyz ~ Sklenéna 1 =+A 1 200-220 - 3 25-35

pSenicné mouky™ panev

Toastovy chlgb, 12 Rost 3 i 1 3 3-6

platk(

Toastovy chiéb, 4 platky  Rost 3 ] 1 - 3 - 36 Platky toastového
chleba polozte
vedle sebe
doprostfed rostu.

Zapeceny toast, 2-4 Rost + skle- 3+1 i 1 - 3 - 810

platky nend panev

*predehrejte

Tipy pro peceni peciva

Mezi formou a rostem vznikaji jiskry.

Chcete zjistit, zda je pecivo prope-
cené.
Pecivo ,spadne”.

Pecivo vybéhlo uprostred hodné do
vySky a na okrajich je nizsi.

Drobné pecivo se pri peceni lepi k
SObE.

PecCivo je prilis suchg.

Pecivo je celkove prilis svétle.

Pecivo ve formé nebo v hranaté formé
je vzadu prilis tmave.

PecCivo je celkoveé prilis tmave.

Pecivo hnédne nerovnomerneé.

Pecivo vypada dobre, ale uvnitf je
nedopecens.

Pecivo nelze vyklopit.

Zkontrolujte, zda je forma zvenku Gistd. Zménte polohu formy v troubé. KdyZ to nepom(ize, pecte dale bez mik-
rovinného ohfevu nebo pouzijte sklenény plech jako odkladaci plochu. Doba peceni se tak prodlouzi.

Pichnéte Spejli do peciva v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je pecivo hotove.

Pristé pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte 0 10 °C nizSiteplotu a prodiuzte dobu peceni. DodrZujte uvedené
prisady a pokyny pro pripravu psané v receptu.

Vlymazte jen dno rozeviraci formy Springform. Po upeceni pecivo opatrné uvolnéte nozem.

Kousky peciva, by od sebe mély byt vzddlené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly zvétsit svilj objem
a mohly se opéci se ze vSech stran.

Nastavte 0 10 °C vySSi teplotu a zkratte dobu pecen.

Pokud jste zvolili spravnou trovni zasunuti a spravné prislusenstvi, v pfipadé potreby zvysSte teplotu nebo pro-
dluzte dobu peceni.

Formu na peceni nestavte aZ k zadni sténé, nybrz na stied prisluSenstvi.

PFisté zvolte nizSi teplotu a prodluzte dobu peceni.

Zvolte 0 néco nizsi teplotu.

| precnivajici papir na peceni mize mit viiv na cirkulaci vzduchu. VZdy ustrihnéte spravnou velikost papiru na
pecen.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestéla primo pred otvory na zadni sténé trouby.

Pri peceni drobného peciva, by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pecte o néco déle na nizsi teplotu a pripadné pridejte méné tekutiny. U peciva se Stavnatou horni vrstvou nej-
prve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

PeCivo po upeceni jesté nechte 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na
okraji uvolnéte noZem. Znovu formu obratte a polozte na ni studenou mokrou utérku. Pristé formu vymazte
tukem a vysypejte strouhankou.
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Nakypy & zapékana jidla

Ve vaSem spotfebi¢i mlzete pfipravovat nakypy a
zapékana jidla. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Propedeni nakypu zavisi na velikosti nadoby a vySce
nakypu. Pro nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte
Siroké mélké nadoby. V Uzkych vysokych nadobach,
budou pokrmy vyzadovat vice ¢asu a budou na horni

Nadoba

ti

Uroven zasunu- Druh ohfevu Teplota

strané tmavsi. Vzdy pouzivejte uvedené udrovné
zasunuti.,

Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému
ohfevu.— "Mikrovinny ohfev" na strané 16

Pouzivejte plochou nadobu na nakyp, vysokou 4-5 cm.
Nakypy a zapékana jidla nechte jesté 5 minut dopékat
ve vypnuté pedici troub8.

Nakypy sladké, napt. tvarohovy Forma na nakyp 0
nakyp s ovocem, 1,5 kg
Pikantni nakypy z varenych pfisad,  Forma na nakyp 0

napf. nudlovy nakyp, 1 kg

Pikantni nakypy ze syrovych pfisad, Forma na nakyp 0
napr. gratinované brambory, 1,1 kg

Dribez, maso a ryby

Vas spotiebi¢ vam nabizi rlizné moznosti pro pfipravu
drlibeZe, masa a ryb. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro mnoho pokrmu. Nékteré
pokrmy se podafi nejlépe pfipravit, kdyz je vafite v
nékolika krocich. Ty jsou uvedené v tabulce.

Peceni v nadobé

AVarovéni — Nebezpeci poranéni vlivem
popraskaného skla!

Horkou sklenénou nadobu postavte na suchou
podlozku. Kdyby byl podklad mokry nebo studeny,
nadoba by mohla prasknout.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vas udel.

nadoba vejde do trouby.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku nejsou
vhodné pro pouziti s mikrovinnym ohfevem. Pfi bézném
pouZiti, lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku
odrazeji teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen
Gasteéné. Drlibez, maso a ryby se pecou pomaleji a
méné zhnédnou. Pro bézné pedeni pouzivejte vySsi
teplotu a / nebo delsi dobu pedeni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedent.

Nepfiklopena nadoba

Pro peceni dribeze, masa a ryb pouzivejte nejlépe
hlubokou formu na peceni. Formu polozte na dno
peciciho prostoru. Pokud chcete vyuzit pfidavani pary,
pouzijte otevienou nadobu. Pokud nemate vhodnou
nadobu, pouzijte sklenénou panev.

Priklopena nadoba
Dbejte na to, aby poklicka méla spravnou velikost a
dobre pfiléhala. Nadobu postavte na rost.

AVarova’ni — Nebezpeci opaieni!

Pfi odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nadzdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

40

Stupen mikrovin-  Doba trvani

ného ohievu v min.
E+E 130-150 180 25-35
EUE 180-190 600 1217
E+E 170-180 600 20-30

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Doba pedeni se tak vyrazné zkrati. Na rozdil od
konvenéniho provozu se doba pedeni v kombinaci s
mikrovinnym ohfevem fidi podle celkové hmotnosti.

Upozornéni: Mate-li jiné mnozstvi, nez je uvedeno v
tabulkach nastaveni, pomUze vam zakladni pravidlo:
dvojité mnoZstvi odpovida témeér dvojité dobé trvani.
Vzdy pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Kovové pedici formy nebo fimsky
hrnec jsou vhodné pouze k peceni bez mikrovinného
ohfevu. Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné

k mikrovinnému ohfevu.— "Mikrovinny ohrfev"

na strané 16

Pecéeni s pfidavanim pary

Urgité pokrmy budou s pfidavanim pary kfupaveéjsi.
Budou mit lesklejsi povrch a je méné pravdépodobné,
Ze se vysusi.

Pouzivejte nepfiklopenou nadobu. Nadoby musi byt
odolné vici vysokym teplotam a pare. Pridavani pary
zapnéte podle pokynU v tabulce s nastavenim. Nadrzku
na vodu naplnite vodou az po znacku ,MAX". Kdyz se
voda vypotrebuje, pece se pokrm dal s nastavenym
druhem ohfevu bez pridavani pary.

Varfeni v pafe v parni nadobé

Na rozdil od pfidavani pary je pfiprava masa pomoci
funkce vareni v pare Setrnéjsi, nevznikne ale kirka.
Maso zlstane obzvlasté stavnaté.

Jako jinou variantu chuti mdzete kusy masa pred
varenim v pare opéct, doba vareni se zkrati. V&tsi kusy
potfebuji delsi dobu vareni. Kusy masa nemusite
obracet.

Pro vareni v pafe u drlibeze, masa nebo ryb viozte
potraviny do parni nadoby na sklenéném plechu

a zasunte je do vysky 3. Nadrzku na vodu naplrite
vodou az po znacku ,MAX". Pokud se nadrzka na vodu
béhem provozu vyprazdni, provoz se prerusi. Budete na
to upozornéni na displeji.

Grilovani

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky spotfebice.



Grilovany pokrm polozte na rost. Zasurite navic
sklenénou panev pod rost. Zachyti se tak odkapavajici
tuk.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zlstanou hezky stavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.

Maso osolte az po grilovani. SUl vytahuje z masa vodu.

Upozornéni

m Grilovaci topné prvky se zapinaji a vypinaji, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m P¥i grilovani mize vznikat kour.

Doporucené hodnoty nastaveni

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni dribeze, masa
nebo ryb bez nadivky pfipravenych k peceni s teplotou
z lednice do studené trouby.

V tabulce najdete Udaje pro dribez, maso a ryby

s navrzenou hmotnosti. Pokud chcete péct dribez,
maso nebo ryby s vétsi hmotnosti, v kazdém pfipadé
pouZijte nizsi teplotu. V piipadé vice kusu se pfi

a doba peceni je delsi.

Obracejte dribez, maso a ryby, pokud je tomu tak
uvedeno v tabulce s nastavenim.

Drabez

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Tak
muze vytékat tuk.

U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa
neobracejte.
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Pokud budete drlibez obracet, pedte ji nejprve prsni
stranou, resp. stranou s kizi dold.

Maso

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho
pokryjte platkem slaniny.

Pfi peCeni libového masa pfidejte trochu tekutiny. Ve
sklenéné nadobé by mélo byt dno nadoby zakryto
malym mnozstvim tekutiny.

Kazi kfizem nafiznéte.

Kdyz je peCené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocinout ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
z masa se tak Iépe rozdéli. V pfipadé potfeby, zabalte
peceni do alobalu. Doporuéena doba na odpodinuti
neni zapocitana v uvedené dobé peceni.

Peceni a duSeni v nadobé je komfortngjsi. PeCeni v
nadobé Ize z trouby snadnéji vyndat a omacku mulzete
pfipravit pfimo v nadobg.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouzijete pokli¢ku. Pokud pedete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekadi,
je potfeba o néco vice tekutiny, nez ve sklenéné
nadobé.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vyparuje. V pfipadé
potfeby opatrné prilijte tekutinu.

Vzdalenost mezi masem a poklickou, by méla byt
minimalné 3 cm. Maso mUze zvétsit svij objem.

Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opedte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pfidejte vodu, vino, ocet a
podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1-
2 cm.

Ryby

Celou rybu nemusite obracet. Zda je ryba jiz upecena
poznate podle toho, ze Ize snadno uvolnit hrbetni
ploutev.

Pokud chcete péci rybu na rostu, potfete predtim rost
trochou oleje, rybu tak z roStu snadnéji uvolnite.

Stupefi  Stupen mik- Parni stu- Dobatr- Pokyny

grilovani rovinného  pen vani

Drubez
Nadoba Uroverr  Druh ohfe- Teplota
zasunuti
Kure, celé 1,3kg,  Priklopena 0 =
(vareni) nadoba
Kufe, celé 1,3kg  Nepfiklo- 0 E+BEH+E 190
(peceni) pend
nadoba
Césti kutete, napf.  Nepriklo- 0 E+E 190
kureci Gtvrtky, pena
800¢g nadoba
Kachniprsa, 500 g Rost + skle- 3+2  [+E+E
néna panev
Kachni prsa, kachni  Nepfiklo- 0 F+E
stehna, 700- pena
900¢g nadoba

ohievu v min.

600 - 25-35  Po poloviné doby

obratte.

Polozte prsni stra-
nou nahoru. Neob-
racejte. Nechejte
5 minut dopéci.
K0Zi propichnéte.
Polozte k(Zi
nahoru. Neobra-
cejte.

Polozte k(zi
nahoru. Neobra-
cejte.

Vysoka nepfiklo-
pend nadoba.
Neobracejte.

360 3 40-45

180 - 20-35

3 180 3 10-12

2 180 - 3040
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Maso
Nadoba Uroveri za- Druh ohfe- Kroky Teplota Stupeni Stupen mik- Parni Doba  Pokyny
sunuti grilova- rovinného  stupen trvani
ni ohfevu Vv min.
Dusena hovézi Priklopena 0 EH+E 1 160-170 - 180 - 80-90
pecené, 1 kg nadoba
Roastbeef, ang- Nepriklo- 0 E+E 1 180-190 - 180 - 30-40 Po poloviné
licky, 1,5 kg pena doby obratte.
nadoba Nakonec
nechejte
10 minut odpo-
¢inout.
Hovézi steaky 2- Rost + 3+1 ] 1 - 3 - - 10-15
3 cmsilng, 2-3kusy, Sklenéna 2 g : : 510
po200g pénev
Veprové maso bez  Nepriklo- 0 E-+A+E 1 170-180 - 360 3 25-35 Nakonec
kliZze, 750 g, napt.  pena nechejte
krkovice nadoba 10 minut odpo-
¢inout.
Veprové maso s Nepriklo- 0 E-+A+E 1 170-180 - 180 3 60-80 KUzi nariznéte.
k(Zi, 1 kg, napr. pena Nakonec
plec nadoba nechejte
10 minut odpo-
¢inout. Neobra-
cejte.
Veprova panenka  Nepriklo- 0 &)+ 1 180-190 - 180 - 3540 Nakonec
500-600 g pend nechejte
nadoba 10 minut odpo-
¢inout.
Steaky z veprfové  Rost + skle- 3+1 ] 1 - 2 - - 15-20
krkovice 2-3 cm nénd panev 2 2 ; ; 10-15
silng, 2-3 kusy, po
120 g
Grilovaci klobasky — Rost + skle- 3+1 ] 1 - 3 - - 10-15
46ks,po150g  nénd panev 2 3 ; ; 510
Sekana, 750 g Nepfiklo- 0 BB+ 1 190 - 360 3 1520 Nakonec
pend nechejte
nadoba 10 minut odpo-
¢inout.
Ryby
Vyska zasu- Druh Teplota Stupen  Stupen mikro- Parni Doba trvani
nuti ohievu ve °C grilova- vinného ohie- stupen v min
ni vu
Rybifilé, Cerstvé, 400 g Sklenény plech + parni 3 A - - - 3 15-17
nadoba
Rybi filety, zmrazeng, 400  Priklopena nddoba 3 A - - - 3 18-20
g
Rybi filety, zmrazené, 800  Sklenény plech + parni 3 - - - 3 23-25
g nadoba
Rybi filé, zapecengé, 500 g  Nepriklopena nddoba 0 C+E - 3 600 - 10-15
Rybi podkovy 2-3 kusy, ~ Rost + sklenény plech 3+1 (i g 3 - - 8-12
po 150 g
Ryby, celé, napt. pstruzi, ~ Sklenény plech + parni 3 A - - - 3 18-22
2-3 kusy, po 300 g nadoba
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Tipy pro peceni a duseni

Pecené je prilis tmava a kirka misty ~ Zkontrolujte Uroven zasunuti a teplotu. PFiSté zvolte nizsi teplotu a v pripadé potieby zkratte dobu pecen.
spalend a/nebo je pecené vysusena.

Kirka je prilis slaba. ZvySte teplotu nebo po skonceni doby peceni kratce zapnéte gril.

PecCené vypada dobre, ale omacka je  PriSté pouzijte mensi nddobu na peceni a v pripadé potreby pridejte vice tekutiny.

pripdlena.

Pecené vypada dobre, ale omacka je  PriSté pouzijte vétSi nadobu na peceni a v pripadé potreby pridejte méné tekutiny.

prilis svétla a vodova.

Maso se prfi duSeni pfipaluje. Pekace a vika musi k sobé patfit a musi byt dobfe priklopené.
Snizte teplotu a v pfipadé potreby prilévejte béhem duseni tekutinu.

vliv kvalita a stupen zralosti. Proto jsou uvedené
hodnoty nastaveni pouze orientaéni hodnoty.

Potraviny vzdy rovnomérné rozprostfete v nadob8.
V pfipadé rdzné vysky potravin se pokrm uvari

nerovnomerné. Potraviny, které jsou choulostivé na
stlaCeni, nevrstvéte ve varné nadobé pfilis vysoko.

Nadrzku na vodu naplite vodou az po znacku ,MAX".
Pokud se nadrzka na vodu béhem provozu vyprazdni,
provoz se prerusi. Budete na to upozornéni na displeji.

Zelenina a prilohy

Zde najdete udaje pro rychlou a Setrnou pfipravu
mnoha druhl zeleniny, ryZe a brambor a také hluboce
zmrazenych bramborovych produkt(.

Mikrovinny ohiev

Zeleninu varte vzdy v uzaviené nadobé vhodné do
mikrovinné trouby. Pro vareni ryze pouzivejte vysokou
nadobu s poklici a pfidejte vodu podle hodnoty
uvedené v tabulce.

Kuskus

Pfidejte vodu, resp. tekutinu v uvedeném pomeéru.
Napfiklad pfi poméru 1:2 pfidejte na 100 g kuskusu
200 ml tekutiny.

Vareni v pare
Pro vareni v pare pouzivejte sklenény plech a parni
nadobu.

Ridte se velikostmi potravin, které jsou uvedené
v tabulce s nastavenim. U mensich kusU se doba vareni
zkrati, u vétsich se prodlouzi. Na dobu vareni ma rovnéz

Nadoba Uroveni za- Druh Kroky  Teplota
sunuti ohievu

Stupen mik-  Parni Doba trvani
rovinného  stupefi v min.

ohfevu

ArtyGoky, celé, Cerstvé Sklenéna panev + parni 1 - - 3 35-40
nadoba

Listovy Spenat, Gerstvy, Sklenéna panev + parni A 1 3 57

250¢ nadoba

Kvétak, cely, Cerstvy Sklenéna panev + parni A 1 - - 3 28-35
nadoba

Brokolice, celd, Cerstva, Sklenénd panev + parni A 1 - - 3 20-23

500¢ nadoba

RGZicky brokolice, zmra- Sklenéna panev + parni A 1 - - 3 14-16

zené, 500 g nadoba

Zelening, Cerstva, 250 g*  Priklopend nddoba 1 - 600 - 6-10

Zelening, Cerstvd, 500 g*  Priklopena nadoba 1 - 600 - 10-15

Kukuficny klas, Cerstvy Sklenéna panev + parni A 1 - - 3 25-35

2 kusy nadoba

Zeleninova smes, zmrazend, Sklenénd panev + parni A 1 - - 3 12-15

250 ¢ nadoba

Mrkev na kolecka varenav  Sklenénd panev + parni A 1 - - 3 18-20

pare, 500 g nadoba

Porek na koleCka, Cerstvy  Sklenénd panev + parni A 1 - - 3 10-12

5004 nadoba

Zeleng fazolky Cerstve, Sklenénd panev + parni A 1 - - 3 18-20

500¢ nadoba

*pribéZné michejte

**Nadrzka na vodu se musi podle potieby priibézné dopliovat
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Nadoba Uroveri za- Druh Kroky  Teplota Stupeni mik-  Parni Doba trvani
sunuti ohievu rovinného  stupef v min.
ohievu

Cervenafepa, celd, 500 g Sklenénd panev + parni 3 1 3 50-60
nadoba

Chrest, zeleny, 250 g Sklenénd panev + parnf 3 1 3 10-15
nadoba

Cuketa na platky, vareniv  Sklenénd panev + parni 3 1 3 12-14

pare, 500 g nadoba

Brambory, na Ctvrtky, 250 g Sklenénd panev + parni 3 1 3 28-30
nadoba

Brambory, na Ctvrtky 500 g Sklenénd panev + parni 3 A 1 3 30-32
nadoba

Brambory, na Ctvrtky, Sklenéna panev + parni 3 A 1 3 32-35

750 g** nadoba

Hranolky, zmrazené Sklenéna panev 2 1 190-210 - - 30-40

Rosti, zmrazené (brambo-  Sklenénd panev 1 190-210 - - 25-35

rové placky)

Krokety, zmrazené Sklenéna panev 2 1 190-210 - - 25-35

Ryze, 125 g + 300 mlvody  Priklopend nadoba 0 B 1 600 - 4-6

2 180 - 12-15
Ryze, 250 g + 500 mlvody Priklopend nadoba 0 B 1 600 - 6-8
2 180 - 1518
Kuskus, 1:2 Sklenéna panev 3 A 1 3 3-10

“prlibéZné michejte

**NadrZka na vodu se musi podle potfeby priibézné dopliiovat

Dezerty Miécna ryze

Pridejte mléko v uvedeném poméru. Napfiklad pfi
poméru 1:2,5 na 100g mlécné ryze pridejte 250 ml
mléka.

S pomoci vaseho spotiebi¢e mlzZete pfipravovat rychlé
a chutné dezerty.

Dodrzujte pokyny v tabulce s nastavenim.

Nadoba Vyska zasunuti  Druh ohifevu Stupen mikro- Parni stupefi  Doba trvani
vinného ohre- v min
vu
Karamelovy pudink Sklenény plech + For- 3 3 40-50
miCky na suflé
Bochdanky v pare Sklenény plech 3 20-25
Mlécnaryze 1:2,5 Sklenény plech 3 A 3 30-40
Ovoce, kompot, 500 g Sklenény plech 3 A/ 3 9-12
Popcorn do mikrovinné trouby, Pfiklopend nadoba 0 600 - 3-5
1saceka 100 g
Sladké pokrmy, napf. pudink  Priklopend nadoba 0 = 600 - 6-8

(instantnf) 500 ml*

* PribéZné michejte.
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Akrylamid v potravinach jako napf. smaZenych bramburkd, hranolkd, toastd,
] . . housek, chleba, jemného pediva (susenky, pernik,
Kterych pokrmu se to tyka? sugenky Spekulatius).

Akrylamid vznika prfedevsim pfi vysokych teplotach
pfipravovanych obilnych a bramborovych produktd,

Tipy pro pfipravu pokrmi bez akrylamidu

VSeobecné PouZivejte co nejkratsi dobu peceni. Opékejte pokrmy dozlatova, ne priliS dotmava. Velky, silny kus pokrmu obsahuje
méngé akrylamidu.

Peceni S horkym vzduchem max. 180 °C Vejce nebo vajecny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Cukrovi S horkym vzduchem max. 180 °C Vejce nebo vajecny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené vitroubé  Rozmistéte je na plechu rovnomeérné a v jedné vrstvé. Pecte minimalné 400 g na kazdou varku, aby hranolky nebyly
VySUSENE.

ZkusSebni pokrmy = Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkéch. Hodnoty

. S nastaveni plati bez rychlého ohfevu.
Tyto tabulky byly sestaveny pro zkusebni instituce, s = Nejdfive pouziite k pedeni niz& z uvedenych teplot.
Podle IEC 60350-1 resp. IEC 60705. studené pecici trouby.
m Postavte pedici formy na rost.
Peceni
Upozornéni

m Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni do studeného
peciciho prostoru.

Nadoba Uroven zasu- Druh ohfevu Teplota Doba trvani
nuti ve °C v min.
Strikané pecivo Sklenéna panev 2 160-170 30-35
Cukrovi* Sklenéna panev 2 160-170 20-25
Vodovy piskot Rozeviraci forma Springform @ 160-170 40-50
26 cm
Zakryty jablecny kolac legzeviracfforma Springform @ 2 170-190 80-100
cm

*predehrejte 5 minut pedici troubu

Uprava pokrmi pomoci mikrovinného ohfevu Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému

Pro piipravu mikrovinnym ohfevem vzdy pouziveijte ohfevu.— “Mikrovinny ohrev" na stran€ 16
zaruvzdorné nadoby vhodné do mikrovinné trouby.

Rozmrazovani pomoci mikrovinného ohfevu

Vyska za- Druh ohfe- Hmotnost Kroky Stupen mikrovin- Doba trvani
sunuti vu ného ohrevu vV min
Rozmrazovani masa Nepfiklopend nadoba 0 E 5009 1 180 7
2 90 8-12

Priprava pomoci mikrovinného ohfevu

Vyska zasunuti Druh Hmotnost Kroky Stupen mikrovin- Doba trvani
ohfevu ného ohfevu v min
Zloutkovy krém Nepfiklopena 0 = 10009 1 360 18-20
nadoba 2 180 18-22
Piskatovy dort Nepriklopena 0 = 475¢ 1 600 8-10
nadoba
Masové karbanatky Nepriklopena 0 & 900g 1 600 20-25
nadoba
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Peceni kombinované s mikrovinnym ohfevem

Stupen

Nadoba Uroveri za- Druh Teplota
sunuti ohievu  ye°C

Gratinované Nepfiklopena 0 CHE

brambory nadoba

Kolac, 700 g Nepfiklopena 1 (&+E 190-200
nadoba

Kure Nepriklopend 0 E+E 190
nadoba

Vareni v pare
Postavte sklenénou panev s parni nadobou do vysky 3.

Nadoba

VySkaza- Druh

sunuti

ohrevu

Stupeni mik- Dobatrva- Pokyny
grilovani  rovinného  ni
ohfevu Vv min.
1 360 25-32
180 20-27
360 30-45  Prsni stranou dold. Vysoka

nadoba bez poklice. V poloving
doby obratte.

Hrasek, zmrazeny, 1000 g Sklenénd panev + parni 3 A
nadoba
Brokolice, Cerstva, 300 g Sklenénd panev + parni 3 A
nadoba
Brokolice, Cerstva, jedna  Sklenénd panev + parni 3 A
nadoba nadoba
Grilovani

Zasunte sklenénou panev pod rost. Tekutina se zachyti
a trouba zlstane Cistsi.

Parnistu- Dobatrva- Pokyny
pen ni
VvV min
3 - Test je dokoncen, jakmile nejchladné;si
misto dosahne 85 °C.
3 10-12
3 16-18

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro vlozeni do studené
pecici trouby.

VysSkaza- Druh

sunuti ohievu
Opecené toasty Rost 3 ]
Hovézi burgery, 12 ks Rost + sklenény plech 3+1 ]
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Stupen gri- Doba trvani  Pokyny
lovani VvV min
3 4-5
3 35-45 Po poloviné doby obratte.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis je k dispozici na http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Dalsie informdcie tykajlce sa spotrebidov,
prisluSenstva, nahradnych dielov a sluzieb najdete na
internetovej adrese: www.siemens-home.bsh-
group.com a na online-shop: www.siemens-
home.bsh-group.com/eshops

EYPouzivanie podra prikazov

Starostlivo si precitajte tento navod. Len
potom mobZete vas spotrebi¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie a
montazny navod si odlozte na neskorSie alebo
pre dalSich majitefov spotrebica.

Tento spotrebic je urCeny len na zabudovanie.
Dodrziavajte Specialny navod na montaz.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebicC pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Spotrebi¢ mbdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Tento spotrebic je uréeny len na sukromné
pouzivanie v domacnosti a v domacom
prostredi. Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu
jedal a napojov. Spotrebi¢ nenechavajte
pocas prevadzky bez dozoru. Spotrebic
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 4000 m.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatonymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezped&nost alebo ak fiou boli poudené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba
ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.
Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat

v bezpeclnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.



Délezité bezpeénostné
upozornenia

VsSeobecne

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

s Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Ak sa
spotrebiC¢ nainstaluje do vstavanej linky
s dekoracnymi dvierkami, pri zatvorenych
dvierkach dochadza k akumulacii tepla.
Spotrebi¢ pouzivajte len s otvorenymi
dekoraCnymi dvierkami.

= Horfavé predmety uskladnené vo varnom
priestore sa mozu vznietit. Nikdy
neuskladnujte horfavé predmety vo varnom
priestore. Ak sa v spotrebici vyskytne dym,
nikdy neotvarajte jeho dvierka. Spotrebi¢
vypnite a vytiahnite sietovu zastréku alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

= Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa
mo&Zu vznietit. Pred spustenim prevadzky
odstrante z priestoru pecenia, z ohrevného
telesa a prisluSenstva hrubé necistoty.

s Pri otvoreni dvierok vznika prudenie
vzduchu. Papier na pecenie sa nesmie
dotknut ohrevného telesa, kvoli vznieteniu.
Pri predhrievani nikdy nepokladajte peciaci
papier na prislusenstvo. Peciaci papier vzdy
zataZte riadom alebo peciacou formou. Len
potrebné plochy vylozte peciacim
papierom. Peciaci papier nesmie nikdy
presahovat ponad priluSenstvo.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa
nedotykajte horucich vnutornych pldch
varného priestoru alebo horucich
komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrZiavajte v bezpecne;j
vzdialenosti.

= Prislusenstvo alebo riad sa velmi rozhorudi.
Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chriiapku na hrniec.

= Alkoholové vypary sa m6ézu v horicom
varnom priestore vznietit. Nikdy
nepripravujte jedla s velkym mnozstvom
napoja s vysokym percentom alkoholu.
Pouzivajte len mala mnozstva napojov s
vysokym percentom alkoholu. Dvierka
spotrebica opatrne otvorte.

Délezité bezpecnostné upozornenia sk

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

» Pristupné Casti sa pocas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti udrziavajte v bezpecnej
vzdialenosti.

= Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat
velmi horudca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty. Pri otvorenia nestojte
blizko spotrebi¢a. Dvierka spotrebic¢a
opatrne otvorte. Deti udrziavajte
v bezpecnej vzdialenosti.

= V horucom varnom priestore sa mobze z
vody vytvarat hortca vodna para. Nikdy
nedavajte vodu do hordceho varného
priestoru.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
mobze prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo,
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vySkoleny nasSou spolo¢nostou. Ak
je spotrebiC pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze
kablova izolacia od elektrickych spotrebicov
roztavit. Nikdy nenechajte pripajaci kabel
spotrebi¢a v kontakte s horucimi dastami
spotrebica.

= Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= Vnikajuca vlhkost moze spbdsobit Uraz
elektrickym prudom. Spotrebi¢ nikdy
nevystavujte vysokym teplotam alebo
vihkosti. Spotrebi¢ pouzivajte len
v uzavretych priestoroch.

= Poskodeny spotrebi¢ mdze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. Poskodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
sietfovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo uéinkov
magnetizmu!

V ovladacom paneli alebo v ovladacich
prvkoch su vlozené permanentné magnety.
Magnety mézu ovplyvriovat elektronické
implantaty, napr. kardiostimulator alebo
inzulinové pumpy. Ako osoba s elektronickymi
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implantatmi dodrziavajte vzdialenost od
ovladacieho panela minimalne 10 cm.

Mikrovinna rura

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Je nebezpeéné pouzivat spotrebi¢ v
rozpore s ucelom pouzitia.
Je zakazané susenie potravin alebo
odevov, zohrievanie papuc, terapeutickych
vankusov, Spongii, vihych utierok na
Cistenie a pod.
Napriklad m6ze dbjst ku spaleniu
prehriatych papuc, terapeutickych
vankusov, Spongii, vihnkych utierok na
Cistenie a pod.

= Potraviny sa mozu vznietit. Potraviny nikdy
nezohrievajte v obaloch udrziavajucich
teplo.
Potraviny v nadobach z plastu, papiera
alebo inych horfavych materialov nikdy
nezohrievajte bez dohfadu.
Nikdy nenastavujte prilis vysoky mikrovinny
vykon ani prilis dlhy ¢as mikrovinného
ohrevu. Riadte sa udajmi uvedenymi
v tomto navode na pouzivanie.
Potraviny nikdy nesuste v mikrovinnej rure.
Potraviny s nizkym obsahom vody, ako
napr. chlieb, nikdy nerozmrazujte ani
nezohrievajte prilis dlho alebo na prilis
vysokom vykone.

= Olej sa mo6ze zapalit. V mikrovinnej rure
nikdy nezohrievajte samotny ole;.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach mézu explodovat.
Tekutiny alebo iné potraviny v tesne
uzavretych nadobach nikdy nezohrievajte.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
= Potraviny s pevnou Supkou alebo kozkou
mozu pocas zohrievania, ale eSte aj po
zohriati vybusnym spdsobom prasknut.
Nikdy nevarte vajcia alebo nezohrievajte
vajcia uvarené natvrdo v Skrupinke. Nikdy

nevarte zivocCichy s ulitou a kérovce. Pri
priprave volského oka alebo vajec do skla
musite najprv prepichnut zltok. V pripade
potravin s tvrdou Supkou alebo kozou, ako
su napr. jablka, paradajky, zemiaky alebo
parky, moze Supka prasknut. Supku, resp.
kozu pred zohrievanim prepichnite.

= Teplo sa v dojCenskej vyzive nerozdeli
rovnomerne. Doj¢ensku vyzivu nikdy
nezohrievajte v uzavretych nadobach. Vzdy
odstrante vieCko alebo cumel. Po zohriati ju
dbkladne premiesajte alebo pretraste. Pred
kfmenim dietata skontrolujte teplotu.

m Zohriate jedla odovzdavaju teplo. Riad sa
mobze rozhorudit. Riad a prislusenstvo vzdy
vyberajte z varného priestoru pomocou
kuchynskej chnapky.

= V pripade potravin uzavretych vo
vzduchotesnom obale mdze obal prasknut.
Riadte sa vzdy pokynmi vyrobcu uvedenymi
na obale. Jedla vyberajte z varného
priestoru vZzdy pomocou chnapky.

= Pristupné Casti sa pocCas prevadzky
rozhorucia. Nikdy sa nedotykajte horucich
Casti. Deti drzte v bezpecCnej vzdialenosti.

= Je nebezpecéné pouzivat spotrebic v
rozpore s ucelom pouzitia.

Je zakazané susSenie potravin alebo
odevov, zohrievanie papuc, terapeutickych
vankusov, Spongii, vihych utierok na
Cistenie a pod.

Napriklad m6ze dbjst ku spaleniu
prehriatych papug, terapeutickych
vankusov, Spongii, vihkych utierok na
Cistenie a pod.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

= Pri zohrievani tekutin moze dojst
k utajenému varu. To znamena, ze tekutina
dosiahne teplotu varu bez toho, ze by doslo
k vystupovaniu typickych bublin. Uz pri
malom otrase nadoby mdze horuca tekutina
nahle prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri
zohrievani do nadoby vlozte vzdy lyzicku.
Predidete tak utajenému varu.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Nevhodna nadoba mdéze prasknut. Riad
z porcelanu a keramiky méze mat jemné
dierky v rukovéatiach a pokrievkach. Za
tymito dierkami sa nachadza dutina. Ak do
dutiny prenikne vihkost, nadoba méze
prasknut. Pouzivajte len riad vhodny na
pouzitie v mikrovinnej rdre.



= Riad a nadoby z kovu alebo riad s
primesou kovu moézu pri mikrovinnom
ohrevu spdsobovat iskrenie. Spotrebi¢ sa
poskodi. Pri mikrovinnom ohrevu nikdy
nepouzivajte kovové nadoby.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo trazu
elektrickym prudom!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napatim. Nikdy
neodstranujte kryt.

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo tazkého

poskodenia zdravia!

= Pri nedostatocnom d&isteni sa mbze povrch
spotrebi¢a poskodit. M6Ze unikat
mikrovinné energia. Spotrebi¢ pravidelne
Cistite a zvySky potravin okamzite odstrante.
Varny priestor, tesnenie dvierok, dvierka
a doraz dvierok udrziavajte v Cistote.
— "Cistenie" na strane 29

= V dbsledku poSkodenych dvierok varného
priestoru alebo tesnenia dveri méze unikat
energia mikrovinného ohrevu. Spotrebic
nikdy nepouzivajte, ked su posSkodené
dvierka varného priestoru, tesnenie dveri
alebo plastovy ramcek dveri. Zavolajte
zakaznicky servis.

s Z0 spotrebiov bez krytu unika mikrovinna
energia. Nikdy neodstranujte kryt. V pripade
prac udrzby a oprav zavolajte servis.

Para

/A Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

s Voda v nadrzke na vodu sa mbze pocas
dalSej prevadzky spotrebica velmi zohriat.
Nadrzku na vodu vyprazdnite po kazdej
prevadzke spotrebica s parou.

= Vo varnom priestore vznika horuca para.
Pocas prevadzky spotrebi¢a s parou
nesiahajte do varného priestoru.

= Pri vyberani prisluSenstva sa mbéze vyliat
horuca tekutina. Horuce prislusenstvo
vyberajte opatrne vzdy len chnapkou.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia a
poziaru!

Horlavé tekutiny sa mézu v hordcom varnom
priestore zapalit (vznietenie). Do nadrzky na
vodu nelejte horlavé tekutiny (napr.
alkoholické napoje). Do nadrzky na vodu
davajte vyluCne vodu alebo nami odporucany
odvapnovaci roztok.

PriCiny poSkodenia sk

Pri¢iny poskodenia

Vseobecne

Pozor!

m Voda v horucej rure: Do horucej rury nikdy nelejte
vodu. Vznikne vodna para. Zmenou teploty sa méze
poskodit.

m VIhkost vo varnom priestore: VIhkost vo varnom
priestore trvajluca dihsi ¢as moze viest ku korozii. Po
pouZziti nechajte varny priestor vyschnut.

V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dlhsi
Cas ziadne vlhké potraviny. Vo varnom priestore
neuchovavajte potraviny.

m Vychladnutie pri otvorenych dvierkach: Po prevadzke
s vysokou teplotou nechajte varny priestor
vychladnut len zatvoreny. Do dvierok spotrebi¢a nic¢
neprivrite. Aj ked suU dvierka len pootvoreng,
susediaci nabytok sa mdze ¢asom poskodit.

Po prevadzke s vysokou vlhkostou nechajte varny
priestor vyschnut otvoreny.

m Silno znedistené tesnenie: Ak je tesnenie silno
znedistené, dvierka spotrebica sa pri prevadzke uz
spravne nezatvaraju. Susedné Cela kuchynskej linky
sa mozu poskodit. Tesnenia udrZiavajte vzdy Cisté.
Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte s poSkodenym
tesnenim alebo bez tesnenia. — "Cistenie”
na strane 29

m Dvierka spotrebi¢a ako sediaca alebo odkladacia
ploSina: Nikdy na dvierka spotrebiCa ni¢
nepokladajte, nekladte alebo na ne ni¢ nevesajte.
Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo
prislusenstvo.

m Vlozte prisluSenstvo: Podla druhu spotrebic¢a mbze
prisluSenstvo pri zatvoreni dvierok spotrebica
posSkriabat sklo na tychto dvierkach. Prislusenstvo
vzdy zasunte do varného priestoru az nadoraz.

m Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ nenoste alebo
nedrzte za rucku dvierok. Rucka dvierok neunesie
vahu spotrebi¢a a mbze sa zlomit.

Mikrovinna rura

Pozor!

m Alobal: Alobal vo varnom priestore sa nesmie dostat
do kontaktu so sklom dvierok. Na skle dvierok mézu
vzniknut trvalé sfarbenia.

m Iskrenie: Kov, napr. lyzi¢ka v pohari, musi byt
vzdialeny od stien varného priestoru a vnutornej
strany dvierok aspon 2 cm. Iskry mdzu znicit
vnutorné sklo dvierok.

m  Mikrovinny ohrev a prevadzka kombinovana s
mikrovinnym ohrevom: Rost je pre mikrovinnu
prevadzku a mikrovinnu prevadzku v kombinacii s
druhom ohrevu nevhodny. M6Ze dojst k iskreniu a
varny priestor sa poskodi.

m Hlinikové misky: Nepouzivajte hlinikové misky
v spotrebici. Iskrenim sa spotrebi¢ poskodi.
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m Prevadzka mikrovinnej rdry bez vliozeného jedla:
Prevadzka spotrebica bez jedal vo varnom priestore
spdsobuje pretazenie. Nikdy nezapinajte mikrovinny
ohrev bez vlozeného jedla vo varnom priestore.
Vynimkou je kratkodobé testovanie riadu.

— "Mikrovinny ohrev" na strane 16
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m Mikrovinny ohrev na pripravu pukancov: Nikdy
nenastavujte prilis vysoky vykon mikrovinného
ohrevu. Sklo dvierok mbze pri pretazeni praskndut.
Pouzivajte maximalne 600 W. Vrecko s pukancami
polozte vzdy na skleneny tanier.

Para

Pozor!

m Starostlivost o spotrebic: Varny priestor vasho
spotrebiCa je vyrobeny z kvalitnej nehrdzavejucej
ocele. Nespravnou starostlivostou méze vo varnom
priestore vzniknut kordzia. Dodrziavajte pokyny
tykajlce sa starostlivosti a Cistenia, ktoré su
uvedené v navode na pouzitie. Hned po vychladnuti
spotrebiCa odstrante nedistotu z varného priestoru.

m Formy na pecenie: Riad musi byt odolny vodi
vysokym teplotam a pare. Silikénové formy na
pecenie nie su vhodné pre kombinovanu prevadzku
S parou.

m Riad sa hrdzou: Nepouzivajte riadu sa hrdzou. Aj
najmensie Skvrny mdzu spdsobit kordziu vo varnom
priestore.

m Kvapkajlce tekutiny: Pri vareni v pare vioZte
sklenenu misku do polohy 3 a nastavte varenie v
pare so sklenenou miskou. Kvapkajuca tekutina sa
zachyti v sklenenej miske.

m Hordca voda v nadrzke na vodu: Hortca voda moze
poskodit ¢erpadlo. Nadrzku na vodu nenaplnajte
hordcou vodou.

m Skody vo varnom priestore: Nespustajte prevadzku,
ked stoji voda na dne varného priestoru. Pred
spustenim prevadzky utrite vodu zo dna varného
priestoru spotrebica.

m Roztok na odstranenie vodného kamenfa: roztok na
odstranenie vodného kamefa nenanasajte na
ovladaci panel alebo iné povrchy spotrebiga.
Povrchy sa poSkodia. Ak vSak k tomu dbéjde,
odvapriovaci roztok okamzite odstrarite vodou.

m Cistenie nadrzky na vodu: Nadrzku na vodu
neumyvajte v umyvacke riadu. Ina¢ sa nadrzka na
vodu poskodi. Nadrzku na vodu vydistite méakkou
handrickou a beznym umyvacim prostriedkom.

m Ochrana pred namrazou: Skodam spdsobenym
mrazom mozno zabranit Uplnym vyprazdnenim
spotrebi¢a pred prepravou a uskladnenim.

EYOchrana Zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi¢ je mimoriadne energeticky ucinny.
Najdete tu tipy, ako s vasim spotrebicom uSetrit este
viac energie a ako ho zlikvidovat s ohfadom na zZivotné
prostredie.

Uspora energie

m Spotrebi¢ predhrejte len vitedy, ked je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach navodu na pouZivanie.

m Na pecenie pouzivajte tmavé, nacierno lakované
alebo smaltované formy na pecenie. Velmi dobre
prijimaju teplo.

m QOdstrante nepotrebné prislusenstvo a riad z varného
priestoru.

m Dvierka spotrebi¢a poc¢as prevadzky neotvarajte.

m Ak peciete viac kolacov, najvhodnejsie je piect ich
jeden po druhom. Varny priestor je este teply. Vdaka
tomu sa skrati Cas pecCenia druhého kolaca. Do rury
mobzete vsunut aj 2 pozdlzne formy vedla seba.

m Pri dlhSom ¢ase pecenia mozete spotrebic¢ vypnut
10 minut pred koncom doby pec€enia a na
dopecenie vyuzit zvyskoveé teplo.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

E\ Tento spotrebic je v sulade s eurdpskou

Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa
elektrickych a elektronickych spotrebicov
mmmm (€lektricky a elektronicky odpad - WEEE).
Smernica stanovuje platny ramec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.



& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime displej a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su v
niektorych farbach a detailoch mozné odchylky.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli pomocou voli¢ov funkcii a
oto¢ného voli¢a, ako aj dotykovych poli, nastavte rézne
funkcie vasho spotrebica. Displej vam zobrazuje
aktualne nastavenie.

Prehlad zobrazuje na ovladacom paneli zapnutie
spotrebiCa so zvolenym rezimom.

~ - - BB:88x
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Volié funkcii
S voliCom funkcii si nastavite druh prevadzky
alebo iné funkcie.
Voli¢ funkcii mozete otacat od nulového
nastavenia dolava alebo doprava.

Dotykové polia
Za dotykovymi polami sa nachadzaju snimace.
Dotknite sa nejakého symbolu, aby ste si zvolili
funkciu.

Displej
Displej ukazuje symboly aktivnych funkcii a
Casové funkcie.

Otoény volié
Oto&nym voli¢om si nastavite teplotu podla
spbsobu ohrievania alebo si zvolite nastavenie
pre ostatné funkcie.
Otocny voli¢ mbzete otacat dolava alebo
doprava.

Upozornenia

m U niektorych spotrebiCov je k dispozicii voli¢ funkcii
alebo otoény voli¢. Zatlagit a vysunutf mozete voli¢
funkcii alebo oto¢ny voli¢ tak, ze ho stlacite v polohe
na nule.

m Ak sa voli¢ funkcii nachadza v polohe na nule (rezim
uspory energie) a funkcia je vybrata, trva niekolo
sekund, kym je prislusna funkcia k dispozicii (napr.
mikrovinny ohrev).

Voli¢ funkcii

Volic¢om funkcii si nastavite druh ohrevu a ostatné
funkcie.

Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo,
vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti pouZitia.

Poloha Pouzitie

° Poloha na nule Spotrebit je vypnuty a nachadza sa v
Setrnom rezime.

Zvolte prevadzku mikrovinného
ohrevu.

= Mikrovinny ohrev

A Para Do varného priestoru sa napoji horu-

cejSia para.

Ventildtor rovnomerne rozharia teplo
kruhového ohrevného telesa na
zadnej stene vo varnom priestore.

Rozpdli sa celd plocha pod ohrevnym
telesom grilu.

Gril s cirkuldciou Ventilgtor viri hortci vzduch ohrev-
vzduchu ného telesa okolo jedla.

el Odstranenie vodného  Odstranenie vodného kamena je pro-
kamena spesné pre vyparnik, ktory funguje
vdaka odvapneniu.

Téato funkcia vyplachuje vodou rurky
parnej jednotky. Odporucame spus-
tat tito vyplachovaciu funkciu po kaz-
dej prevadzke parnej jednotky.

N&jdete tu pre mnoho pokrmov uz
vopred naprogramovang nastavenie.

Hortci vzduch

I Gl

Vyplachovanie

[P Programy

Dotykové polia a displej

Pomocou dotykovych poli mbzete nastavit na vaSom
spotrebiCi rbzne pridavné funkcie. Na displeji vidite aj
hodnoty.

Dotykové polia

Tu vidite stru€ne vysvetleny vyznam réznych dotykovych
poli.

Symbol Vyznam

~

= Mikrovinny ohrev  Vyberte vykonoveé stupne mikrovin-
ného ohrevu, prip. zapnite funkciu
mikrovinného ohrevu podia druhu
ohrevu.

Zvolte stupen pary, napr. funkciu pary
s druhom ohrevu.

3 Para
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Displej

Programy
Casové funkcie

Rychle zahrieva-
nie / Detska
poistka

Teplota / Hmot-
nost

Start/Stop

Oboznamenie sa so spotrebic¢om

Zvolte vyber programov, otocnym voli-
¢om nastavte Cislo programu.

Zvolte ¢asoveé funkcie a nastavte ich
oto¢nym volicom.

Kratke stlacenie: aktivovanie/deakti-
vovanie rychleho zahrievania.

DIhé stlaCenie: aktivovanie/deaktivo-
vanie detskej poistky.

Zvolte siteplotu/ hmotnost a nastavte
ju otoCnym volicom.

Spustenie a zastavenie prevadzky
Upozornenie: Dihym stlacenim sa
ukonci prebiehajlica prevadzka, obno-
via sa nastavenia zvoleného druhu
prevadzky vo svojich Standardnych
hodnotdach.

Displej je Struktirovany tak, aby ste Udaje mohli preditat
na prvy pohlad, v kazdej situacii.
Hodnota, ktorli mozete prave nastavit, je zvyraznena.

Stred bude znazorneny pomocou dvoch malych Sipok
nad a pod nastavitelnou hodnotou.

Hodnota v strede sa moéze priamo menit pomocou
oto¢ného volica.

: l—l Umin:s

Prvky displeja
Tu vidite stru€ne vysvetleny vyznam rbéznych prvkov

displeja.

Symbol Vyznam

Q
=l
C)
h:min

min:s

» 5

calc

10

Budik

Doba trvania

Cas

Hodiny/Minuty
Minuty/Sekundy
Detska poistka

Zbernd nadrzka

Nadrzka na vodu
Rychle zahrieva-
nie

Odstranenie vod-
ného kamena

Ak je symbol oznaceny, na displeji sa
zobrazi ¢as budika.

Ak je symbol oznaceny, na displeji sa
zobrazi doba trvania.

Ak je symbol oznaceny, na displeji sa
zobrazi ¢as.

Doba trvania v hodingch a minutach
Doba trvania v mindtach a sekundach

Ak symbol svieti, je detska poistka
aktivovana.

Indikdcia stavu zbernej nadrzky
Indikdcia stavu nadrzky na vodu

Ak symbol svieti, je rychle zahrievanie
aktivované.

Svieti symbol, spotrebi¢ sa musi
odvapnit.

Zobrazenie stavu zberna nadrzka a nadrzka na vodu

Zobrazenie stavu sa rozsvieti len vtedy, ked je zberna
nadrzka alebo nadrzka na vodu potrebna pre zvoleny
druh prevadzky. Toto mdZe predstavovat ré6zne stavy a
informuje vas o potrebnych procesnych krokoch.

Zobrazenie stavu nadrzky na vodu

Symbol Vyznam

Symbol svieti, Nddrzka na vodu sa nachadza v
Sipka blika otvore na nddrzku a musi byt napl-
nena.

Symbol bez Sipky  Nadrzka na vodu sa nenachadza v

blika otvore na nadrzku a musf byt zasu-
nuta.
Symbol bez Sipky  Nadrzka na vodu sa nachddza v
svieti otvore na nadrzku. Nie je potrebna
Ziadna dalSia Cinnost.

Indikacia stavu zbernej nadrzky

Symbol Vyznam
Symbol svieti, Zbernd nadrzka sa nachddza v
Sipka blika otvore na nddrzku a musf byt
vyprazdnend.
Symbol bez Sipky  Zberné nadrzka sa nenachadza v
blika otvore na nadrzku. Zbernd nadrzku

vsurite do otvoru v nadrzke.
Symbol bez Sipky  Zberné nadrzka sa nachadza v
svieti otvore na ndadrzku. Nie je potrebnd
Ziadna dalSia Cinnost.
Ukazovatel teploty

Modry teplomer vpravo vedla ukazovatela ¢asu
zobrazuje, ze spotrebiC sa rozohrieva.

Ak je nastaveny druh ohrevu, teplomer sa pini v Styroch
krokoch modro, varny priestor sa dalej rozpaluje.

Pri grilovani a pare svieti teplomer ihned modro.
U funkcie mikrovinného ohrevu teplomer nesvieti.

Ked pouZijete predhrievanie, optimalny ¢asovy bod na
vloZenie vasho jedla je dosiahnuty, ked teplomer svieti
celkom modro.

Upozornenie: V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa
mdze nastavena teplota trochu liSif od skutoénej teploty
VO varnom priestore.

Noc¢ny rezim
S cielom Uuspory energie od 22 h do 5.59 h sa
automaticky znizi jas displeja na znizenu hodnotu.



Otocny voli¢
Oto¢nym voliG¢om zmenite nastavené hodnoty, ktoré su
zobrazené na displeji a v strede.

V zoznamoch vyberu, napr. Programy, zaéina po
poslednej polozke opét prva.

U hodn6t, napr. Hmotnost, musite po dosiahnuti
minimalnej alebo maximalnej hodnoty oto¢ny voli¢ otodit
opéat naspat.

Druhy prevadzky

Vas spotrebi€ ma rézne druhy prevadzky, ktoré vam
ulahd&ia pouzivanie spotrebica.

Presny opis najdete v prislusnych kapitolach.

Druh prevadzky Pouzitie

Druhy ohrevu Pre optimalnu pripravu vasich jedal su
—> "Obsluha spotrebiéa" k dispozicii rozne sposoby druhu
na strane 15 ohrevu.

Mikrovinny ohrev S mikrovinnym ohrevom moZete jedla
—> "Mikrovinny ohrev" dusit, zohrievat a rozmrazovat rychlej-

na strane 16 Sie.

Para Pre optimalnu pripravu vasich jedal su

—> "Para"na strane 19 k dispozicii rozne, presne prisp0so-
bené druhy parného ohrevu.

Kombinovana prevadzka mik- K druhu ohrevu mozete navyse zap-

rovinného ohrevu nut aj mikrovinny ohrev.

—> "Nastavte kombinovant

mikrovinnu prevadzku"

nastrane 18

Kombinovany parny cyklus

—> "Nastavie parnti
kombinovanu prevadzku"
na strane 20

Cistenie Na Cistenie su k dispozicii rozne funk-
— "Cistiaca funkcia" cie Cistenia: odstranenie vodného

K druhu ohrevu mozete navyse pripo-
jit aj parnd funkciu.

na strane 30 kamena a preplachovanie.
Zé&kladné nastavenie Z3kladné nastavenie vasho spotre-
—> "74kladné nastavenie” ~ bica si mozete prisposobit podla
na strane 28 vasich potrieb.

Druhy ohrevu

Aby ste nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo, tu
vam vysvetlime rozdiely a oblasti pouZzitia.

Symboly jednotlivych druhov ohrevu pomahaju pri
orientacii.

Druh ohrevu Teplota Pouzitie
Horuci 40°C Kysnutie cesta, rozmrazenie sSmo-
vzduch tanovej torty.
100 - Pre pecenie na jednej trovni.
230°C
7] Grilovanie Stupne grilo-  Na grilovanie plochych kiskov ako
vania: steaky, parky alebo toasty a na
1=mierny  Zapekanie.
2 = stredny
3 =silny
Gril 100 - Na pecenie hydiny a celych ryb a
s cirkulaciou 190 °C vacsich kusov mésa.
vzduchu

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

Navrhované hodnoty

Ku kazdému druhu ohrevu uvadza spotrebic
navrhovanu teplotu alebo stupen. MbézZete ich prevziat
alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

Para

Parnu funkciu mozete pouzit ako samotnu alebo
kombinovanu so vSetkymi druhmi ohrevu a mikrovinnou
funkciou.

Pre optimalne pouzitie funkcie pary, odstrante rost.

Vsufite sklenend misku do priedinka 3 a nastavte
varenie v pare so sklenenou miskou.

Stupne parenia

Pre funkciu pary mate k dispozicii rézne intenzity.
Stupne pary su volitelné pomocou dotykového pola 2.
Zvoleny stupen pary sa zobrazi na displeji.

Indikator na displeji

Stu- Intenzita Pouzitie
pef

1 nizke

Na rozmrazenie zele-
niny, masa, ryb a ovocia.

2 stredné  Pre pripravu dezertov,

ryb a parkov.

3 silng Pre dusenie zeleniny,
ryb, priloh, na odstavova-

nie a blansirovanie.

Mikrovinny ohrev

K dispozicii mate rézne vykony mikrovinného ohrevu,
vhodné pre rézne druhy jedal a pripravy. Stupne
mikrovinného ohrevu nezodpovedaju presnému podtu
Wattov, ktoré pouziva spotrebic.

K dispozicii mate nasledovné stupne mikrovinného
ohrevu.

Stupne mikrovinného ohre- maximalny ¢as trvania

vu
90 1 hodina 30 minut
180 1 hodina 30 minut
360 1 hodina 30 minut
600 1 hodina 30 minut
1000 30 minut

11



sk Oboznamenie sa so spotrebiom

Mikrovinnu funkciu moézete nastavit ako samotnu alebo
kombinovanu so vSetkymi druhmi ohrevu a parnou
funkciou.

VynimKky:

Stuperi mikrovinného ohrevu 1000 W

Horuci vzduch 40°C

Ako kombinovat mikrovinny ohrev s druhmi ohrevu a

parnou funkciou sa dozviete na: — "Nastavte
kombinovanu mikrovinnu prevddzku" na strane 18

Varny priestor

R6zne funkcie vo varnom priestore ulahcuju prevadzku
vasho spotrebi¢a. Varny priestor ma napriklad
velkoploSné osvetlenie a chladiaci ventilator chrani
spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvorte dvierka spotrebica

Ked otvorite dvierka pocas prebiehajlcej prevadzky
spotrebiCa, prevadzka sa zastavi. Zatvorte dvierka a
dotknite sa pola >/0, aby prevadzka pokradovala.

Osvetlenie varného priestoru
Osvetlenie varného priestoru vzdy pocas prevadzky

svieti. Ked sa prevadzka ukondi, vypne sa aj osvetlenie.

Ked' otvorite dvierka spotrebi¢a, osvetlenie varného
priestoru sa zapne. To vam pom&ze napr. pri isteni
vasho spotrebica. Po cca 15 minutach sa osvetlenie
varného priestoru opat automaticky vypne.

Ventilator chladenia

Vas spotrebi¢ ma ventilator chladenia. Pri prevadzke sa
ventilator chladenia zapne. Teply vzduch unika cez
dvierka.

Po skonc&eni prevadzky spotrebica ventilator chladenia
isty Cas dobieha.

Pozor!

Nezakryvajte vetracie otvory. Inak sa spotrebi¢ prehreje.

Upozornenia

m Pri prevadzke mikrovinného ohrevu zostane
spotrebi¢ studeny. Napriek tomu sa ventilator
chladania zapne. M6ze bezat dalej, aj ked je uz
prevadzka mikrovinného ohrevu ukon&ena.

m Na skle dvierok, vnutornych stenach a dne sa méze
vytvarat vodny kondenzat. Je to normalne, nema to
negativny vplyv na funkciu spotrebica. Po vareni
zotrite vodny kondenzat.

Kryt nadrzky

Kryt nadrzky sa nachadza pod dvierkami spotrebi¢a a
umoznuje pristup k zbernej nadrzke a nadrzke na vodu.
Obidve sa nachadzaju za krytom nadrzky. Pri otvoreni a
zatvoreni krytu nadrzky postupujte nasledovne:

Pre otvorenie kratko stlacte kryt nadrzky. Kryt nadrzky
sa vysunie smerom hore.

12

Pre zatvorenie klepnite na kryt nadrzky od spodu a
kratko stlaCte v strede kryt nadrzky. Kryt nadrzky je
zatvoreny.

Nadrzka na vodu

Spotrebi¢ je vybaveny nadrzkou na vodu. Nadrzka na
vodu sa nachadza vpravo za krytom. Pred prevadzkou s
parou nalejte vZdy vodu do nadrzky na vodu.

— "Naplnte nddrzku na vodu" na strane 20

Ak blika Sipka symbolu vodnej nadrzky (&) na displeji,
musi sa nadrzka ma vodu doplnit studenou vodou.

H
H

v

%@2

|
]

Drzadlo na vyberanie a zasuvanie nadrzky na
vodu

Otvor na plnenie

Veko nadrzky

Zberna nadrzka

Spotrebig je vybaveny zbernou nadrzkou. Zberna
nadrzka sa nachadza vlavo za krytom. Vyprazdnite
zbernu nadrzku pred a po vykonani Cistiacich
funkcii— "Cistiaca funkcia" na strane 30

Ak blika Sipka symbolu zbernej nadrzky [ na displeji,
musi sa zbernda nadrzka vyprazdnit.

[2] [3]

—
éjZ
~

Drzadlo na vyberanie a zasuvanie nadrzky na
vodu

Zberné otvory

Veko nadrzky



Prislusenstvo

Sucastou vasho spotrebica je rézne prislusenstvo. Tu
najdete prehlad o dodanom prislusenstve a jeho
spravnom pouzivani.

Dodané prislusenstvo

Spotrebid je vybaveny nasledovnym prisluSenstvom
Rost

Pouziva sa ako plocha pre
umiestnenie formy na pecenie

alebo pre grilovanie a
a zapekanie.

Pre grilovanie pouzivajte rost na
drovniach 3 a 4.

Rost nie je vhodny pre
prevadzku s mikrovinnym
ohrevom alebo s parou.

Pri vkladani dbajte na spravny
smer vsuvania a.

Sklenena misa
\/ Sklenena misa méze byt
pouzitd na varenie vo vSetkych

druhoch prevadzky a
prevadzkovych kombinaciach.
Okrem toho sluzi ako ochrana
proti striekaniu, ked potraviny
grilujete priamo na roste.
Nechajte sklenenu misu
vychladnut, predtym, ako ju
ocCistite alebo vlozite do
studenej vody, inak méze dojst
k poskodeniu skla.

Parna nadoba

Parna nadoba sa polozi na
sklenenu misku, aby sa mohli
pouzit rézne druhy prevadzky
pary alebo pary s mikrovinnou
prevadzkou na dusenie. Preto
musi byt sklenena miska
zasunuta do zasuvky 3.
Potraviny mdZete poloZit priamo
na parnd nadobu.

Parnu nadobu mdzete umyvat v
umyvacke riadu.

NepouZivajte parntd nadobu pri
mikrovinnej prevadzke alebo pri
grilovani, hordcom vzduchu
alebo cirkulujicom vzduchu.

Pouzivajte len origindlne prisluSenstvo od vyrobcu
vasho spotrebica. Je Specidlne prispdsobené vasmu
spotrebicu.

Prislusenstvo si mdzete dokupit v zéakaznickom servise,
v Specializovanych predajniach alebo na internete.

PrisluSenstvo sk

Vhodné prislusenstvo

Podla typu spotrebita sa mbze prilozit doplriujluce
prisluSenstvo.

= Vkladaci rost
y Na pecenie. Nastavte rost
" nohami smerom dole v
sklenenej miske. Tymto
zabezpeclite odkvapkavanie
tuku. Rost nie je vhodny pre
prevadzku s mikrovinnym
ohrevom alebo pre parnu
prevadzku.

Osobitné prislusenstvo

Dalsie prislusenstvo ndjdete v zékaznickom servise
alebo u Specializovaného predajcu.

Osobitné prisluSenstvo

Skleneny pekac
Na pripravu dusenych jeddl a nakypov, ktoré sa pripravuju v rire na
pecenie.

Zasunte prislusenstvo

Priestor na pecenie ma 4 vysky zasunutia. Vysky
zasunutia sa pocitaju zdola hore.

Nasadte prislusenstvo do vedenia a zatladte ho az na
doraz.

Upozornenie: Pre mikrovinn( prevadzku je
najvhodnejsie dno varného priestoru (vyska 0), pretoze
tak sa dosiahne optimalny prevadzkovy vykon.
Pouzivajte len ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej
rary.

13



sk Pred prvym pouzitim

ENPred prvym pouzitim

Prve nez za¢nete pouzivat vas novy spotrebi¢, musite
ho nastavit. Vycistite varny priestor a prisluSenstvo.

Spotrebi¢ musi byt namontovany a pripojeny.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po napojeni do elektrického prudu a vypadku
elektrického prudu sa na displeji zobrazi vyzva na
nastavenie ¢asu. M6zZe trvat niekolko sekuind, kym sa
vyzva objavi.

Nastavte si ¢as

Pri spusteni prevadzky je ukazovatel Casu v strede.
1 3.0

Hodnota {Z:00 na displeji blikd a symbol ® svieti.
Nastavte ¢as.

1. Oto¢nym voliCom nastavte Cas.
2. Stisknite pole ©.
Cas je nastaveny.

Zmenit denny ¢as

Upozornenie: Aby bolo moZzné zmenit ¢as, spotrebic
musi byt vypnuty.

1. Stlacte pole © dvakrat.

Na displeji sa zobrazi symbol ® a Gas.
2. OtoCnym voliCom nastavte Cas.
3. Stisknite pole C.

Cas je nastaveny.

Upozornenia

m Ak ste sa po nastaveni ¢asu nedotkli pola ®, po
niekolkych sekundach sa nastavena hodnota
automaticky prevezme.

m Ak ste hybali voliGom funkcii po¢as vykonavania

nastavenia, musi sa opét nastavit do polohy na nule.

Spotrebi¢ sa moZze zacat pouzivat az potom.
m Cas mobze byt skryty, aby sa zniZila spotreba vasho
spotrebi¢a v pohotovostnom rezime.

Nastavte rozsah tvrdosti vody.

Aby vas spotrebi¢ mohol spolahlivo upozornit na
potrebu odstranenia vodného kamena, musite spravne
nastavit rozsah tvrdosti vody.

Nastavenie rozsahu tvrdosti vody z tovarne je 4 (velmi
tvrda).

Pozor!

Poskodenie spotrebica pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivajte destilovanu vodu, silne chlérovanu vodu
z vodovodu (> 40 mg/l) alebo iné tekutiny.

Pouzivajte vyluéne Cerstvl, studenu pitnd vodu z
vodovodu, zmékc&enu vodu bez oxidu uhliCitého.
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Upozornenia

m Ak ma vasSa voda vysoky obsah vapnika,
odporuc¢ame vam pouzivat zmakdéenu vodu.

m Ked pouzivate vyluéne zmak&enu vodu, v takom
pripade mbzZete rozsah tvrdosti nastavit na
L~zmakdéena".

m Ked pouzivate mineralnu vodu, potom nastavte
rozsah tvrdosti vody na ,4 velmi tvrda“.

m Ked pouzivate mineralnu vodu, tak len mineralnu
vodu bez oxidu uhli¢itého.

Rozsah tvrdosti vody Nastavenie

0 0 zmékcena

1 (az 1,3 mmol/l) 1 makkd

2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 stredne tvrda
3(2,5 - 3,8 mmol/l) 3tvrdd

4 (viac ako 3,8 mmol/l) 4 velmitvrda

Rozsah tvrdosti vody mézete zmenit v zakladnych
nastaveniach.— "Zakladné nastavenie" na strane 28

Cistenie varného priestoru a prislusenstva

Prv nez zacnete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebici,
vydistite varny priestor a prislusenstvo.

Cistit varny priestor

Aby sa odstranil zapach novoty spotrebia, rozohrejte
prazdny, uzavrety varny priestor. Na to je idealne pouZzit
horuci vzduch [&] na jednu hodinu pri teplote 180 °C.
Dbajte pritom na to, aby sa v priestore varenia
nenachadzali zvysky obalu.

1. Nastavte horuci vzduch pomocou voli¢a funkcii.
2. Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu 180 °C.
3. Stisknite pole D>/0.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.
Po jednej hodine spotrebi¢ vypnite. Dotknite sa pola
>/0 a potom nastavte voli¢ funkcii do polohy na nule.

Cistenie prislusenstva

Skor ako prvykrat zacnete prislusenstvo pouzivat,
dbkladne ho vycistite hordcim umyvacim roztokom a
makkou utierkou.



E¥Obsluha spotrebica

S ovladacimi prvkami a ich ¢innostou ste sa uz
zoznamili. Teraz vam vysvetlime, ako nastavite
spotrebiC. Dozviete sa, o sa stane pri zapnuti a vypnuti
a ako nastavite jednotlivé druhy prevadzky.

Spotrebi¢ zapnut a vypnut

Predtym ako zacnete spotrebi¢ nastavovat, musite ho
zapnut.

Upozornenie: Detskd poistka sa da nastavit iba na
vypnutom spotrebidi. Niektoré indikacie zostanu
viditelné na displeji, aj ked' je spotrebic vypnuty.

Ked' vas spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho. Ked dIhsi
¢as nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky
vypne.

Zapnutie spotrebica
Otocte voli¢ funkcii, aby sa spotrebi¢ zapol.

Na displeji sa zobrazi Standardna hodnota v strede.
Spotrebic je pripraveny na pouzitie.

V jednotlivych kapitolach sa m6zete podrobne doditat,
ako nastavit druhy prevadzky.

Vypnutie spotrebica

Otocte voli¢ funkcii do polohy na nule.
Pripadne prebiehajuca funkcia sa zrusi.
Na displeji sa zobrazi ¢as.

Upozornenie: V zakladnych nastaveniach moZete urcit,
¢i sa ma ¢as na vypnutom spotrebici zobrazit alebo nie.

Nastavenie druhu prevadzky

Po vybere druhu prevadzky sa na displeji zobrazia
navrhované hodnoty. Toto nastavenie mozete spustit
okamzite.

V zasade plati:

1. VoliGom funkcii zvolte druh prevadzky.

2. V pripade potreby vykonajte dalSie nastavenia.
Stlacte prislusné pole a oto¢nym voliCom zmerite
hodnotu.

3. Stlacte pole B>/0O.

Spotrebié spusti prevadzku. LED B>/0 svieti.

Obsluha spotrebica sk

Nastavte druh ohrevu a teplotu
Priklad: Horuci vzduch [&] pri teplote 200 °C

1. VoliGom funkcii nastavte druh ohrevu horuci vzduch
(&),
Na displeji sa zobrazi prislusny navrh teploty
160 °C.

2. Otoénym voliGom nastavte teplotu na 200°C.
3. Stisknite pole >/0O.

Spotrebi¢ za¢ne hriat. LED B>/0O svieti. Ukazovatel
teploty sa vypini.

Teplotu mbézete kedykolvek v priebehu prevadzky
zmenit otoénym volic¢om.

Upozornenia

m V zavislosti od druhu ohrevu su po zahrievani malé
teplotné vykyvy normalne.

m V prebiehajlcej prevadzke sa nemdbze nastavit
teplota na 40°C.

Nastavenie doby trvania

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Dotknite sa pola ®, kym sa symbol || nachadza v
strede.

3. Otoénym voliGom nastavte pozadovanu dobu
trvania.

4. Stisknite pole >/0O.
Spotrebi¢ za¢ne hriat. LED B>/0 svieti. Doba trvania
viditelne plynie.

Zastavenie prevadzky

1. StlacCte pole >/0 alebo otvorte dvierka spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED >/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte pole B>/0O.
Prevadzka bude pokracovat, LED D>/0O svieti.



sk Mikrovinny ohrev

ZrusSenie prevadzky
Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.
Prevadzka sa zrusi a vSetky nastavenia su vymazané.

Upozornenie: Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky
mbze ventilator chladenia bezat dale;.

Rychle zahrievanie

Rychlym zahrievanim dosiahne vas spotrebi¢ nastavenu
teplotu mimoriadne rychlo.

Vyuzite rychle zahrievanie pri nastavitelnych teplotach
nad 100 °C. Rychle zahrievanie je dostupné pre
nasledujuce druhy ohrevu:

m [&] Horlci vzduch (vynimka: horuci vzduch 40 °C)
m Gril s cirkulaciou vzduchu

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, vlozte
jedlo do varného priestoru az vtedy, ked sa rychle
zahrievanie skondi.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stisknite pole »§%=0.
Na displeji svieti symbol » .
3. Stisknite pole >/0.
Spotrebi¢ zacne hriat. LED >/0O svieti.

Rychle zahrievanie je ukoncené

Zaznie signal. Symbol »% na displeji zhasne. Vas
spotrebiC bezi dalej s nastavenym druhom ohrevu a
teplotou. Vlozte jedlo do varného priestoru.

ZrusSenie rychleho zahrievania

Stisknite pole »%=3. Symbol »% na displeji zhasne. Vas
spotrebi¢ bezi dalej s nastavenym druhom ohrevu a
teplotou.

Upozornenie: Rychle zahrievanie sa po maximalne
15 minutach automaticky deaktivuje.

Automatické bezpecnostné vypnutie

Automatické bezpednostné vypnutie sa aktivuje, ked' je
spotrebi¢ dIhsi ¢as v prevadzke bez nastavenia doby
trvania.

Po 9 hodinach sa spotrebi¢ automaticky vypne.
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[ElMikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu méozete vase jedla
mimoriadne rychlo uvarit, zohrievat a rozmrazovat.
Mikrovinny ohrev mdZete pouzivat samostatne alebo v
kombinacii s rbznymi druhmi ohrevu.

Aby sa mikrovinny ohrev pouzival optimalne,
dodrziavajte upozornenia tykajluce sa riadu a orientujte
sa podla udajov v tabulkach o pouzivani na konci
navodu na pouzivanie.

Pre optimalne pouzivanie mikrovinnej riry postavte vas
riad na dno varného priestoru. Vyberte rost. Davajte
pozor na pokyny tykajlce sa riadu.

Riad

Nie vSetok riad sa hodi na mikrovinny ohrev. Aby sa
vase jedla zohriali a spotrebi¢ sa neposkodil, pouzivajte
len riad vhodny do mikrovinnej rdry.

Vhodny riad

Vhodny ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky alebo tepelne stabilného plastu.

Mo&zete pouzivat aj servirovaci riad. Nebudete tak
musiet jedlo zbytoc¢ne prekladat. Riad so zlatym alebo
striebornym vzorom pouzivajte len vtedy, ked vyrobca
garantuje, Ze je vhodny do mikrovinnej rury.

Nevhodny riad

Nevhodny je kovovy riad. Kov neprepusta mikroviny.
Jedla zostanu v zakrytych kovovych nadobach studené.

Pozor!

Iskrenie: Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny
od stien varného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm. Iskry mozu znicit vnutorné sklo dvierok.

Test riadu

Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez vlozeného
jedla. Jedinou vynimkou je kratky test riadu.

Ak si nie ste isty, &i je vas riad vhodny pre mikrovinny
ohrev, urobte tento test.

1. Prazdnu nadobu postavte do varného priestoru na 2
- 1 mindtu pri maximalnom vykone spotrebica.

2. Priebezne skontrolujte teplotu riadu.

Riad by musi zostat studeny alebo viazny.

Ked je horuci alebo ked sa tvoria iskry, nie je nevhodny.
ZruSte test.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!
Pristupné Gasti sa poCas prevadzky rozhorudia. Nikdy
sa nedotykajte horucich &asti. Deti drzte v bezpecnej
vzdialenosti.



Stupne mikrovinného ohrevu

Vykon mikrovinného ohrevu ma Styri stupne
a nezodpoveda presnému podtu Wattov, ktoré pouziva
spotrebic.

K dispozicii mate nasledovné stupne mikrovinného
ohrevu.

Stupne maximalny Cas trva- Pouzitie
mikrovin-  nia

ného ohre-
vu

90 1 hodina 30 minut Na rozmrazovanie chulostivych
potravin,

180 1 hodina 30 minut Na rozmrazovanie a dalSiu pri-
pravu.

360 1 hodina 30 minut Na dusenie mésa a na ohrieva-
nie chulostivych potravin.

600 1 hodina 30 minut Na zohrievanie a varenie jedal.

1000 30 minut Na zohrievanie tekutin.

Navrhované hodnoty:

Ku kazdému stupriu vykonu mikrovinného ohrievania
navrhne spotrebi¢ dobu Upravy. M6zete ju prevziat
alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

Maximalne nastavenie je ur¢ené na ohrievanie tekutin,
nie na ohrievanie pokrmov. Pre ochranu spotrebica sa
po urCitom Sase maximalny vykon mikrovinného
ohrievania postupne znizi az na stupen 600 W. Po
ochladeni je k dispozicii znova plny vykon.

Intervaly pre nastavenie ¢asu

Interval pri nastaveni doby trvania prevadzky sa meni
s dizkou Casu trvania prevadzky.

Cas trvania prevadzky Interval

0 - 1 mindta 5 sekund
1 - 3 mindty 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekudnd
15 mindt - 1 hodina 1 mindta

1 hodina - 1 hodina 30 minut 5 minut

Nastavenie mikrovinnej rury

Napriklad: stupen mikrovinného ohrevu 600 W, ¢as
trvania 5 mindt.

1. VoliCom funkcii vyberte funkciu mikrovinného
ohrevu &
Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku. Na displeji sa
zobrazi ako navrhovana hodnota maximalny vykon
mikrovinného ohrevu =, kedykolvek sa da zmenit.

Mikrovinny ohrev sk

2. Pomocou dotykového pola stupria mikrovinného
ohrevu si moézete zvolit Zelany vykonovy stupen.

n NN
l;l—l I—lminzs

Na displeji sa oznadi stupefi mikrovinného ohrevu a
zobrazi sa navrhovany Cas trvania.

3. Oto¢nym volic¢om nastavte pozadovany ¢as trvania.
Upozornenie: Mbzete najskér nastavit aj ¢as trvania
a potom stupen mikrovinného ohrevu.

4. Stlacte pole >/O.

. 04:59..

Na displeji plynie doba trvania. LED osvetlenie /O
svieti.
Doba trvania uplynula

Zaznie signal. Otvorte dvierka spotrebi¢a alebo sa
dotknite fubovolného pola.

Zmena doby trvania

Oto¢nym voliCom zmente dobu trvania. Zmena sa
prevezme po niekolkych sekundach.

Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

StlaCte pole ==, kym si na displeji nenavolite zelany
stupen.

Upozornenia

m Viacnasobnym stlaéem’m prepinate vykonové stupne

m Ked sa funkcia mikrovinného ohrevu doplni az pod
spusteni spotrebica, spotrebi¢ prerusi svoju
prevadzku. Prevadzku spustite pomocou pola >/0O
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Zastavenie prevadzky

1. StlacCte pole >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED >/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte pole B>/0O.
Prevadzka bude pokracovat, LED D>/0O svieti.

ZrusSenie prevadzky
Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.
Prevadzka sa zrusi a vSetky nastavenia su vymazané.

Upozornenie: Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky
mobze ventilator chladenia bezat dale;.

Nastavte kombinovanu mikrovinnu
prevadzku

MoZete mikrovinnu funkciu kombinovat so vSetkymi
druhmi ohrevu a parnou funkciou. Spotrebi¢ ohrieva a
sucasne sa pripoji mikrovinny ohrev. Takto bude vase
jedlo rychlejSie hotové.

Moznosti kombinacii

m X Para

" Horuci vzduch

s [ Gril

n Gril s cirkulaciou vzduchu

Vynimky:
Stuperi mikrovinného ohrevu 1000 W
Hordci vzduch 40°C

Nastavenie kombinovanej prevadzky

Napriklad: horuci vzduch 190 °C s mikrovinnym
ohrevom 360 W, pod&as 17 minut.

1. Nastavte funkciu hortceho vzduchu [&].
Zobrazi sa navrhovana hodnota pre teplotu.

2. Otoénym voliGom nastavte pozadovanu teplotu.

3. Stlacte pole pre zelany vykon mikrovinného ohrevu
=, kym sa na displeji nezobrazi zelany stupen.
Zobrazi sa navrhovana doba trvania.

4. Otoénym voliCom nastavte dobu trvania.

5. Stlacte pole B>/0O.

Prevadzka sa spusti, LED I>/0O svieti. Doba trvania
viditelne plynie.

Doba trvania uplynula

Zaznie signal, symbol B>/0 prestane svietit.
Kombinovana prevadzka je ukoncena. Stlacte
[ubovolné pole, aby ste ukoncili znenie zvukového
signalu.

Zmena vykonu mikrovinného ohrevu
StlaCte pole ==, kym si na displeji nenavolite zelany
stupen.

Upozornenia

m Viacnasobnym stlacenim prepinate vykonové stupne

m Ked sa funkcia mikrovinného ohrevu doplni az pod
spusteni spotrebica, spotrebié prerusi svoju
prevadzku. Prevadzku spustite pomocou pola >/O
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Zastavenie prevadzky

1. StlacCte pole >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED >/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte pole B>/0O.
Prevadzka bude pokracovat, LED D>/0O svieti.

ZruSenie prevadzky
Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.
Prevadzka sa zrusi a vSetky nastavenia su vymazané.

Upozornenie: Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky
moze ventilator chladenia bezat dale;.

Vysusenie varného priestoru

VysusSte varny priestor po ukonéeni prevadzky, aby v
filom neostala ziadna vihkost.

Varny priestor zohrejte

Pre vysuSenie priestor na pedenie zohrejte, aby sa
mohla vlhkost v priestore na pecenie odparit. Nakoniec
otvorte dvierka spotrebi¢a, aby mohla vodna para
uniknut z priestoru na pecenie.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

2. Hrubé nedistoty z varného priestoru okamzite

odstrarte a vlhkost zo dna varného priestoru utrite.

S voliGom funkcii Gril s cirkulujucim vzduchom

4, Stlacte dvakrat pole .

Symbol doby trvania Il sa zobrazi na displeji.

Oto&nym voli¢om nastavte dobu trvania 15 minut.

Prevadzku spustite tladidlom >/0O.

SusSenie sa pusti a po 15 mindtach sa automaticky

ukondi.

7. Otvorte dvierka spotrebiCa a nechajte ich otvorené
1 aZ 2 minuty, aby vihkost mohla uniknut z varného
priestoru.

o

o a

Ruéné vysusenie varného priestoru

Nechajte spotrebi& vychladnut.

Odstrante Spinu z varného priestoru.

Varny priestor vysuste hubkou.

Dvierka spotrebiCa nechajte 1 hodinu otvorené, aby
varny priestor celkom vyschol.

pON



Para

Parnu funkciu mozete pouzit ako samotnu alebo
kombinovanu so vSetkymi druhmi ohrevu a mikrovinnou
funkciou.

Pre optimalne pouzitie funkcie pary, odstrante rost.
Vsufite sklenend misku do priedinka 3 a nastavte
varenie v pare so sklenenou miskou.

Para sk

Napriklad: stupen pary 2: stredny, ¢as trvania 10 minut.

1. Voliom funkcii vyberte funkciu pary [&l.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze unikat velmi
horuca para. Para nie je vZdy viditelna v zavislosti od
teploty. Pri otvorenia nestojte blizko spotrebi¢a. Dvierka
spotrebita opatrne otvorte. Deti udrZiavajte v bezpednej
vzdialenosti.

Zvuky

Cerpadlo

Podas prevadzky podujete bzudanie. Zvuk vznika
¢innostou Cerpadla. Ide o normalny prevadzkovy zvuk.

Dusenie na pare

Stupne parenia

Pre funkciu pary mate k dispozicii r6zne intenzity.
Stupne pary su volitelné pomocou dotykového pola 2.
Zvoleny stupen pary sa zobrazi na displeji.

Stu- Intenzita Pouzitie
peil

Indikétor na displeji

1 nizke Na rozmrazenie zele-
niny, masa, ryb a ovocia.

2 stredné  Pre pripravu dezertov,
ryb a parkov.

3 silné Pre dusenie zeleniny,

ryb, priloh, na odstavova-
nie a blansirovanie.

Nastavte paru

Upozornenie: Ak sa spotrebiC dihsi ¢as nepouzival, je
potrebné najskoér preplachnut otvor [@]. — "Cistiaca
funkcia" na strane 30

Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku. Maximalny
stupen pary a Cas trvania je nastaveny na 20 minut
ako Standardna hodnota. Sipka symbolu nadrzky na
vodu [&] zablika.

2. Nadrzku na vodu vyberte, naplfite Cerstvou vodou po
znaCku MAX a celkom zasurite do otvoru na
nadrzku.— "Naplinte nddrzku na vodu" na strane 20

3. Stlacte pole =&, kym nedosiahnete Zelany stuper
vykonu.

Zvoleny stupen pary sa zobrazi na displeji.

4. Otocnym voliC¢om nastavte pozadovany ¢as trvania.
Upozornenie: MbZete najskor nastavit ¢as trvania
a potom zvolit stupen pary.

4

5. Stlacte pole B>/0O.

A

9:59..

v

2

Sipka symbolu nadrzky na vodu [& zhasne, symbol
nadrzky na vodu [ svieti. Prevadzka sa spusti. LED
osvetlenie B>/0 svieti. Cas prevadzky na displeji
plynie. V zavislosti od stupna pary sa nadrzka na
vodu naplni rbzne rychlo. Ked sa nadrzka na vodu
vypusti poCas prevadzky, prevadzka sa prerusi

a 8ipka symbolu nadrzky na vodu & zaéne blikat.
Nadrzku na vodu naplfite studenou vodou az po
znacku MAX a pokradujte v prevadzke

stlacenim >/0.
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Upozornenia

m  Stupen pary sa moze kedykolvek pocas prevadzky
prostrednictvom pola [&] zmenit.

m Po ukondeni varenia s parou vytrite misku na
odkvapkavanie a vnutorny priestor rury. — "Po
kazdej prevddzke s parou” na strane 21

Nastavte parnu kombinovanu prevadzku

Pri niektorych druhoch ohrevu mézete pripojit parnu
funkciu.

Pri priprave s pridanim pary sa poc¢as prevadzky
spotrebiCa pridava do varného priestoru para v réznych
intervaloch a réznej intenzity. Dosiahne sa tak lepsi
vysledok varenia/pedenia.

Vase jedlo

m ziska chrumkavu kérku

ziska leskly povrch

vo vnutri bude stavnaté a jemné
zmensi svoj objem len minimalne

Moznosti kombinacii

Mikrovinny ohrev

" Horuci vzduch

a [T Gril

n Gril s cirkulaciou vzduchu

Vynimky:
Stupen mikrovinného ohrevu 1000 W
Horuci vzduch 40°C

Nastavenie kombinovanej prevadzky

Napriklad: Horuci vzduch [&] 190 °C s parnym
stupriom 2.

1. VoliGom funkcii nastavte druh ohrevu Horuci
vzduch [&].
Zobrazi sa navrhovana hodnota pre teplotu.
2. Oto¢nym volicom nastavte pozadovanu teplotu.
3. Stlacajte pole pre paru =, kym na displeji nie je
zvoleny Zelany stupen.
Na displeji sa objavi symbol nadrzky na vodu [&.
4. Naplite nadrzku na vodu.
5. Stlacte pole >/0. 5
Prevadzka sa spusti, LED >/0 svieti. Cas pripravy sa
viditelne odpocitava.

Upozornenia

m Ked sa nadrzka na vodu vyprazdni pocas prevadzky,
prevadzka beZi dalej bez pary. Na displeji sa
neobjavi Ziadny oznam.

m Otvaranie dvierok spotrebica ovplyvni vysledok
pecenia. PoCas pedenia nechajte dvierka spotrebida
zatvorené.

Doba trvania uplynula

Zaznie signal, symbol B>/0 prestane svietit.
Kombinovana prevadzka je ukoncena. Stlacte
[ubovolné pole, aby ste ukoncili znenie zvukového
signalu.
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Zmenif stupen pary

Stlacajte pole = kym si na displeji nenavolite Zelany
stupen.

Upozornenie: Viacnasobnym stlacenim prepinate
najniz8om stupni sa deaktivuje parna funkcia.
Obnovenym dotykom sa aktivuje funkcia pary, zadina
na najvyssom stupni.

Zastavenie prevadzky

1. StlacCte pole >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED >/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte pole B>/0O.
Prevadzka bude pokracovat, LED D>/0O svieti.

ZruSenie prevadzky

Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.
Prevadzka sa zrusi a vSetky nastavenia su vymazané.

Upozornenie: Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky
mdbze ventilator chladenia bezat dale;.

Naplnte nadrzku na vodu

Nadrzka na vodu sa nachadza vpravo za krytom pod
dvierkami spotrebica. Pred spustenim prevadzky s
parou otvorte kryt a naplnte nadrzku na vodu.

Uistite sa, ze rozsah tvrdosti vody mate spravne
nastaveny. — "Zakladné nastavenie" na strane 28

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia a poziaru!
Do nadrzky na vodu davajte vylu¢ne vodu. Do nadrzky
na vodu nelejte horlavé tekutiny (napr. alkoholické
napoje). Pary horfavych kvapalin sa mdzu vo varnom
priestore na hordcich povrchoch zapalit (vznietit).
Dvierka spotrebi¢a mézu prasknut. M6zu vychadzat
horuce pary a plamene.

Pozor!

Poskodenie spotrebi¢a pouzitim nevhodnych tekutin.
Nepouzivajte destilovanu vodu, silne chlérovanu vodu
z vodovodu (> 40 mg/l) alebo iné tekutiny.

Pouzivajte vyluéne Cerstvd, studenud pitnu vodu z
vodovodu, zmak&enu vodu bez oxidu uhliitého.

Upozornenia

m Ak ma vaSa voda vysoky obsah vapnika,
odporuc¢ame vam pouzivat zmakcenu vodu.

m Ked pouzivate vyluCne zmak&enu vodu, v takom
pripade mbzete rozsah tvrdosti nastavit na
~zmakd&ena".

1. Kratko stlacte stred krytu.
Kryt sa otvori. Zberna nadrzka (vfavo) a nadrzka na
vodu (vpravo) su pristupné.



2. Nadrzku na vodu vyberte z otvoru na nadrzku.

3. Nadrzku na vodu naplite az po znacku ,MAXH
studenou vodou.

oY

4. Nadrzku na vodu znovu zasurnte do otvoru na
nadrzku a zasunte na doraz.
5. Zatvorte kryt.

Parna funkcia je pripravena na prevadzku.

Doplnenie nadrzky na vodu

Ked' je nadrzka na vodu pri stalej prevadzke prazdna,
reaguje spotrebi¢ podla druhu prevadzky rézne:

m Parna prevadzka: prevadzka sa prerusi, na displeji
sa zobrazi hlasenie. Na najvy$Som stupni pary
vysta¢i naplfi nadrzky na 30 — 40 minut, na nizkych
stupfioch vyrazne dlhsie.

m Para s mikrovinnym ohrevom: prevadzka sa prerusi.
Jedno naplnenie nadrzky staci na cca 50 mindt.

m Horlci vzduch alebo gril s parou: prevadzka
pokracuje, na displeji sa nezobrazuje ziadne
hlasenie. Na najvy§som stupni pary staci plnenie
nadrzky na cca 3 hodiny prevadzky, na nizkych
stupnoch sa vyrazne predlzi.

m Gril s cirkulaciou vzduchu s parou: prevadzka
pokracuje, na displeji sa nezobrazuje ziadne
hlasenie. Jedno naplnenie nadrzky stadi na cca
9 hodin prevadzky.

Upozornenie: Uvedené Casy sa mozu lisit.

Naplfite nadrzku na vodu az po oznacéenie MAX.

Para sk

1. Otvorte kryt.
2. Vyberte nadrzku na vodu a doplnte ju.
3. Naplnenu nadrzku na vodu vlozte a kryt zatvorte.

Po kazdej prevadzke s parou

Vo vnutornom priestore zostane vihkost. Opatrne vytrite
odkvapovy Zliabok a vnutorny priestor. Po kazdej
prevadzke s parou sa odporuca pouzit Cistiacu funkciu
Oplachnutie [&]. Potom nadrzku na vodu a zbernu
nadrzku vyprazdnite a vysuste.

Upozornenie: Vapenné Skvrny odstrarte handri¢kou
namocenou v octe, umyte istou vodou a utrite méakkou
utierkou.

Oplachovanie

Aby vas spotrebi¢ zostal Cisty, mozete vodu cerpat
sustavou rurok. Voda sa potom vypusti do zachytavace;
nadoby.

Upozornenie: Po oplachnuti sa mézu v zachytavace;j
nadobe nachadzat vapenaté iastocky. Je to normalne
a nema to Ziadny vplyv na funkciu.

Spustenie

1. Voliom funkcii zvolte preplachovanie [&].
Zobrazi sa doba trvania programu. Tato sa neda
zmenit.
Otvorte kryt nadrzky.
Odkvapkavaciu nadobu vyberte a vyprazdnite.
Prazdnu odkvapkavaciu nadobu zasunte nadoraz.
Vyberte nadrzku na vodu a vylejte pripadny zvySok
vody. Dbkladne vyplachnite, naplfite studenou
vodou.
Nadrzku na vodu zasunte Uplne az nadoraz.
Zatvorte kryt nadrzky.
8. StlacCte policko >/0.
Voda sa bude precerpavat cez rurky. Na displeji
plynie doba trvania. Po uplynuti doby trvania zaznie
signal. Odkvapkavaciu nadobu vyprazdnite.

Aol Sl

No

Vyprazdnenie nadrzky na vodu

1. Kryt nadrzky stlacte v strede.

Kryt nadrzky odklopte smerom hore.

Vyberte nadrzku na vodu.

Veko nadrzky na vodu opatrne odoberte.

. Nadrzku na vodu vyprazdnite, vyCistite Cistiacim

prostriedkom a dbékladne oplachnite ¢istou vodou.

V&etky Casti vysuste méakkou utierkou.

Tesnenie na veku utrite dosucha.

Nechajte vyschnut s otvorenym vekom.

Nasadte veko na nadrzku na vodu a pritlaéte ho.

Nadrzku na vodu zasunte Uplne az nadoraz.

0 Zatvorte kryt nadrzky a kratko v strede stlacte.
Kryt nadrzky je zatvoreny.

BN

-“°9°.“9"9‘

Pozor!

m Nadrzku na vodu nesuste v hordcom varnom
priestore. Nadrzka na vodu sa poskodi.

m Nadrzku na vodu neumyvajte v umyvacke riadu.
Nadrzka na vodu sa poskodi.
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sk Para

Susenie odkvapovej drazky

Nechajte spotrebi& vychladnut.

Otvorte kryt.

Vyberte nadrzku na vodu a zbernu nadrzku.
Odkvapkavaciu misku a pod varnym priestorom
utrite hubkou (obrazok H).

pON=

~_

Vysusenie varného priestoru

Vysuste varny priestor po ukonceni prevadzky, aby v
fflom neostala Ziadna vlhkost.

Varny priestor zohrejte

Pre vysuSenie priestor na pecenie zohrejte, aby sa
mohla vlihkost v priestore na pecenie odparit. Nakoniec
otvorte dvierka spotrebi¢a, aby mohla vodna para
uniknut z priestoru na pecenie.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.
2. Hrubé nedcistoty z varného priestoru okamzite
odstrarte a vlhkost zo dna varného priestoru utrite.
S voliGom funkcii Gril s cirkulujudcim vzduchom
4, Stlacte dvakrat pole .
Symbol doby trvania Il sa zobrazi na displeji.
5. Oto&nym voliG¢om nastavte dobu trvania 15 minut.
6. Prevadzku spustite tlagidlom >/0.
SusSenie sa pusti a po 15 mindtach sa automaticky
ukondi.
7. Otvorte dvierka spotrebiCa a nechajte ich otvorené
1 aZ 2 minuty, aby vihkost mohla uniknut z varného
priestoru.

il

Ruéné vysusenie varného priestoru

Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Odstrante Spinu z varného priestoru.

Varny priestor vysuste hubkou.

Dvierka spotrebi¢a nechajte 1 hodinu otvorenég, aby
varny priestor celkom vyschol.

all o

22



EgdProgramova automatika

Pomocou programovej automatiky mozete Uplne
jednoducho pripravovat rozne jedla. Vyberte si program
a zadajte hmotnost jedla. Optimalne nastavenie
prevezme programova automatika. Mozete si vybrat
spomedzi 30 programov.

Upozornenia

m Vyberte varené potraviny z obalu a odvazte ich. Ak
sa neda zadat presna hmotnost, zaokruhlite ju hore
alebo dole.

Varené potraviny vzdy ukladajte do studeného
varného priestoru.

Pri programoch pouzivajte vzdy ohfovzdorny riad
vhodny do mikrovinnej rdry, napr. zo skla alebo
keramiky. VSimnite si upozornenie k prislusenstvu

v tabulke programov.

Aby bol vysledok pe&enia optimalny, pouZite kvalitné
varené potraviny a maso priamo z chladni¢ky. Ak
pouzijete zmrazené jedla, pouzite len varené
potraviny vybraté priamo z mraznicky.

Nastavte program
Priklad na obrazku: Program 3 s hmotnostou 1 kg.

1. Nastavte voli¢ funkcii na programovi automatiku [PJ.
Na displeji zasvieti prvé &islo programu a navrh
hmotnosti.

2. Oto&nym voli¢om zvolte Cislo programu 3.

7

3. Stlacte pole kg.
Na displeji sa nachadza v strede nastavenie
hmotnosti.

Programova automatika sk

4. Oto¢nym voli¢om nastavte hmotnost 1 kilogram.
Spotrebic si automaticky nastavi podla hmotnosti
vhodnu dlzku trvania.

5. Stlacte pole D>/0O.
Program sa spusti. Cas beZi zjavne, teplotna vaha a
LED osvetlenie B>/0O svietia.

N\

2 +05..'PC3

v

>/0]

Upozornenia

m Pred $tartom moZete prostrednictvom poli [P] a °C/kg
medzi programami zmenit hmotnost.

m Po Starte sa uz neda zmenit ¢islo programu ani
hmotnost. S nastavenou hmotnostou mozete
manipulovat prostrednictvom pola °C/kg.

Program je ukonceny

Zaznie signal. Program je ukond&eny, spotrebi¢ uz
nehreje.
Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.

Zmena programu

1. Dotknite sa pola I>/0O cca 4 sekundy.
Program sa zrusi.
2. Vyber nového programu.

Zastavenie prevadzky

1. Stladte pole D>/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED >/0 blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte pole B/0.
Prevadzka bude pokracovat, LED I>/0O svieti.

ZruSenie prevadzky
Voli¢ funkcii nastavte do polohy na nule.
Prevadzka sa zrusi a vSetky nastavenia su vymazané.

Upozornenie: Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky
mbze ventilator chladenia bezat dalej.
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Prehlad programov

Program Jedla

Programova automatika

Hmotnost
v kg

Riad/prislusenstvo, uroven
vkladania

Specialne funkcie

Rozmrazovanie

P01 Mleté maso*
P02 Rybie filg*
P03 Kusky kurcata
s kostami*
P04 Platky chleba*

Hydina, maso, ryby

P05  Castikurcata, cer-
stve*

P06 Roastbeef, anglicky

P07 Roastbeef, do
ruzova

P08 Roastbeef, prepe-
ceny

P09 Jahnacie stehno
s kostou, ruzové

P10 Jahnacie stehno
s kostou, prepecené

P11 Ryba, v celku, Cers-
tva

P12 Rybie filé, Cerstve

P i3 Rybie filé, zmrazeng

P14 Eintopf z Cerstvych
surovin**

Zelenina a prilohy
P15 Brokolica, Cerstva

P16 HrasSok, zmrazeny

0,10-1,.20

0,10-1,00

0,15-120

0,10-0,50

0,15-1,00

0,50-2,00

0,50 -2,00

0,50 -2,00

1,00 -2,00

1,00 - 2,00

0,20-120

0,20 - 0,50

0,20-0,50

0,50 -2,00

0,10-1,00

0,10-1,00

Plochy, odkryty riad
Dno varngho priestoru

Plochy, odkryty riad
Dno varného priestoru

Plochy, odkryty riad
Dno varného priestoru

Plochy, odkryty riad
Dno varného priestoru

Rost + sklenend panvica
Uroven 3 +2

Sklenend panvica
Uroveri 1
Sklenena panvica
Uroven 1
Sklenena panvica
Uroven 1
Sklenend panvica
Uroveri 1
Sklenena panvica
Uroven 1

Nddoba na varenie v pare + skle-

nend panvica
Uroven 3

Nadoba na varenie v pare + skle-

nena panvica
Uroveri 3

Nddoba na varenie v pare + skle-

nend panvica
Uroven 3

Riad s pokrievkou
Dno varného priestoru

Nédoba na varenie v pare + skle-

nena panvica
Uroveri 3

Néddoba na varenie v pare + skle-

nena panvica
Uroven 3

“Dbajte na signal pre obratenie **Dbajte na signal pre zmieSanie

VZdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Vzdy pouZivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Naplnte nadrzku na
vodu.

Naplite nadrzku na
vodu.

Pouzite rovnomerne
hrubeg rybie filé.
Naplite nadrzku na
vodu.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplrite nadrzku na
vodu.

Mleté méso z hovadziny, jahriaciny, brav-
coviny; prave rozmrazené mleté maso po
obréateni odoberte

Filé zo Stuky, tresky obyCajnej, ostrieza,
tresky tmavej, zubaca

KoZou smerom dole

PSenicny chlieb, pSenicny zmieSany
chlieb, celozrnny chlieb; chlieb rozmra-
zujte len v potrebnych mnozstvach.
Rychlo zostarne. Ak je to mozné, platky
oddelujte.

Kuracie stehna, polovice kuréata, kozou
dole

Vnutorné steny pokvapkajte citrénovou
Stavou.

Pouzite maso, zeleninu a vyvar
v rovnakom pomere a uvedte celkovl
hmotnost.

24



Program

Jedla

Hmotnost

Riad/prislusenstvo, uroven

vkladania

Pokyny

Programova automatika sk

Specialne funkcie

P17 Mrkvové platky, cer-
stvé

P18 Zelena Spargla, Cer-
stva

P19 Vajcia, namékko

P20 Ryza**

P21 Pecené zemiaky

p22 Varené oSupané
zemiaky

P23 Ovocny kompot™*

Hotové jedla

P24 HranolGeky, zmra-
zené”

P25 Krokety, zmrazené
P26 Pizza, predpecena,
chladena
p27 Pizza, predpecend,
zmrazena
P28 Cestovinovy nakyp,

predvareny
a chladeny
P29 Ohrev hotového
jedla, chladeného
P30 Ohrev hotového

jedla, zmrazeného

v kg

0,10-0,75

0,10-0,70

2 - 10 kusov

0,10-0,50

0,20-1,50

0,20-0,50

0,30-0,80

0,20-0,80

0,25-0,80

0,10-0,60

0,10-0,50

0,30-1,00

0,20-0,50

0,20-0,50

Néddoba na varenie v pare + skle-

nend panvica
Uroven 3

Nadoba na varenie v pare + skle-

nena panvica
Uroveri 3

Nadoba na varenie v pare + skle-

nend panvica
Uroven 3

Vysoky riad s pokrievkou

Dno varného priestoru

Rost
Uroven 2

Nadoba na varenie v pare + skle-

nena panvica
Uroveri 3

Plochy riad na sklenenej panvici

Uroven 3

Sklenend panvica
Uroven 2
Sklenena panvica
Uroveri 2

Rost

Uroveri 2

Rost

Urover 1

Riad na sklenenej panvici

Uroven 2

Plochy riad na sklenenej panvici

Uroven 3

Plochy riad na sklenenej panvici

Uroven 3

*Dbajte na signal pre obratenie **Dbajte na signal pre zmieSanie

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplite nadrzku na
vodu.

Naplnte nadrzku na
vodu.

VZzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohreyv.

Naplite nadrzku na
vodu.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev. Napliite
nadrzku na vodu.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev. Naplite
nadrzku na vodu.

Vzdy pouzivajte riad
vhodny na mikro-
vinny ohrev. Naplite
nadrzku na vodu.

Cim hrubgie st plétky, tym je chrumka-
vejSivysledok. Ak to mate radSej celkom
makke, zadajte v automatickom
programe vySSiu hmotnost. Cas trvania
programu sa tym pred|zi.

Nekladte na seba

Slepacie vajcia chladené

DIhozrnnad ryZa, nepouzivajte ryzu vo
vrecuskach. Pridajte do ryze 2-ndsobné
az 3-nasobné mnozstvo vody. Po ukon-
¢eni programu nechajte ju odstat 5 -
10 mindt.

Stredne velké zemiaky cca 250 g,
umyte, osuste a oGistite Supku, vidlickou
niekolkokrat prepichnite.

Zemiaky, oStipaneé a nakrdjane na kocky.
Cim su kusky vacsie, tym je vysledok
chrumkavejsf.

Pridajte do ovocia trochu cukru

a Skoricu. Do bobulovych kompatov pri-
ddvajte maliny a jahody az po vyzvani sig-
nalu na premiesanie.

Nekladte na seba

Nekladte na seba

Pizza s tenkym korpusom

Pizza s tenkym korpusom Pizza-bageta

Lasagne, canelloni alebo cestovinovy
nakyp s predvarenymi rezancami
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sk Nastavenie ¢asovych funkcif

Nastavenie ¢asovych
funkcii

Vas spotrebi¢ ma rdzne Casové funkcie. Otvorte menu
pomocou dotykového pofa (® a prepinajte medzi
jednotlivymi funkciami. Na displeji svietia symboly
dostupnych funkcii, prave vybrata funkcia je v strede.

Pouzitie
Budik funguje ako presypacie hodiny. Bezi

nezavisle od prevadzky a ostatnych ¢asovych
funkeii a neovplyviuje tym spotrebic.

Po uplynuti nastavenej doby trvania spotrebi¢
automaticky ukoncf prevadzku.

Kym nebeZi v popredi ind funkcia, ukdze vam
spotrebi¢ na displeji ¢as.

Casové funkcie
L) Budik

=1 Doba trvania

® Cas

Najskor po nastaveni druhu ohrevu mézete dobu
trvania nastavit stlacenim pofa ®. Budik mdzete
kedykolvek nastavit.

Po uplynuti doby trvania alebo ¢asu nastaveného na
budiku zaznie signal. Signal mdZete predcasne ukondit
dotykom na pole .

Upozornenie: Dizku signalu mdzete zmenit v
zakladnych nastaveniach. — "Zdkladné nastavenie"
na strane 28

Zistenie ¢asovych nastaveni

Ak su nastavené viaceré Casové funkcie, svietia na
displeji prislusné symboly. Doba trvania viditelne plynie.

Pre zistenie budika 4, doby trvania -l alebo dasu ®
sa dotknite pola (® tolkokrat, az sa v strede zobrazi
prislusny symbol. V prevadzke je dostupny iba budik a
doba trvania, v pohotovostnom rezime je dostupny iba
budik a ¢as. Na displeji sa na niekolko sekund zobrazi
zodpovedajlca hodnota.

Nastavenie budika

Budik mbzete pouzit ako normalny kuchynsky budik.
Bezi nezavisle od spotrebic¢a. Budik ma vlastny signal.
Tak budete po&ut, ¢i uplynul ¢as nastaveny na budiku
alebo doba trvania.

1. Stisknite pole ®.

Na displeji svieti symbol L) a Gasové symboly.
2. Oto¢nym voli¢om nastavte ¢as na budiku.
Nastaveny Cas sa prevezme po niekolkych sekundach.
Budik sa spusti. Na displeji svieti symbol £} a mozno
sledovat odpoditavanie ¢asu budika. Ostatné ¢asové
symboly zhasnu.

Cas budika vyprsal

Zaznie signal. Na displeji je - - : - -. Dotknite sa
[ubovolného pola, aby sa budik vypol.

Zmena ¢asu budika

OtoCnym voliCom zmerite Cas budika. Zmena sa
prevezme po niekolkych sekundach.

26

Vymazanie ¢asu budika

Oto¢nym voli¢om vratte ¢as budika na --: --. Zmena
sa prevezme po niekolkych sekundach. Budik je

vypnuty.

Nastavenie doby trvania

Dobu ohrevu vasho jedla mozete nastavit na spotrebici.
Ked' uplynula doba trvania, spotrebi¢ sa automaticky
vypne. Cas varenia tak neprekrocite.

Priklad na obrazku: Druh ohrevu hortci vzduch, doba

trvania 45 minut.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.
Na displeji sa zobrazi teplota ako prednastavena
hodnota.

2. V pripade potreby si nastavte teplotu otoénym
voli¢om.

3. Dvakrat stlacte pole (®.
Na displeji sa zobrazi - - : - - a rozsvietia sa ¢asové
symboly.

min:s = E BOC

4. Otodnym voliCom nastavte dobu trvania 45 minut.

/

5. Stlacte pole >/0.

Rura na pecCenie sa spusti. Na displeji sa viditelne
odpoditava doba trvania a LED >/0 svieti. Ostatné
Gasové symboly zhasnu.

Doba uplynula
Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji je - -

1. Stisknite pole .

Signal utichne.
2. Otocte voli¢ funkcii do polohy na nule.
Spotrebi¢ je vypnuty.

Zmena doby trvania

Otocnym voliCom zmerite dobu trvania. Zmena sa
prevezme po niekolkych sekundach.

Vymazanie doby trvania

Ak je funkcia budika nastavena, dotknite sa najskor
pola . Az potom mdzete zmenit dobu trvania.

Oto¢nym voli¢om sa vratte k pévodnej dobe trvania az
na--:--.Zmena sa prevezme po niekolkych
sekundach.



Prvé uvedenie do prevadzky

Po napojeni do elektrického prudu a vypadku
elektrického prudu sa na displeji zobrazi vyzva na
nastavenie ¢asu. Moze trvat niekolko sekuind, kym sa
vyzva objavi.

Nastavte si ¢as

Pri spusteni prevadzky je ukazovatel Casu v strede.
Hodnota /2:08 na displeji blika a symbol ® svieti.
Nastavte Cas.

1. Oto&nym voliC¢om nastavte Cas.
2. Stisknite pole ©.
Cas je nastaveny.

Zmenit denny ¢as

Upozornenie: Aby bolo mozné zmenit ¢as, spotrebi¢
musi byt vypnuty.

1. Stlacéte pole ® dvakrat.

Na displeji sa zobrazi symbol (® a &as.
2. Oto&nym voliCom nastavte ¢as.
3. Stisknite pole ©.

Cas je nastaveny.

Upozornenia

m Ak ste sa po nastaveni ¢asu nedotkli pola ®, po
niekolkych sekundach sa nastavena hodnota
automaticky prevezme.

m Ak ste hybali voliCom funkcii po¢as vykonavania

nastavenia, musi sa opét nastavit do polohy na nule.

Spotrebi¢ sa moze zacat pouzivat az potom.
m Cas mo6ze byt skryty, aby sa zniZila spotreba vasho
spotrebi¢a v pohotovostnom rezime.

Detska poistka sk

) Detska poistka

Vas spotrebi¢ je vybaveny detskou poistkou, aby ho
deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Aktivovat alebo deaktivovat

1.
2.

Otocte voli¢ funkcii do polohy na nule.
Pole »$<0® stladte cca na 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol <®. Detska poistka je
aktivovana, prip. deaktivovana.

Upozornenia

Ak je nastaveny symbol budika £), tento nadalej
plynie. Kym je aktivna detska poistka, nie je mozné
zmenit ¢as budika.

Zvukové signaly, napr. po uplynuti ¢asu budika,
mdbzete ukoncit stlacenim ktoréhokolvek pola.
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sk Zakladné nastavenie

Zoznam zakladnych nastaveni

B Zakladné nastavenia

Zékladné nasta- Moznosti Vysvetlenie
Aby ste vas spotrebi¢ mohli optimalne a jednoducho venie
ovladat, k dispozicii ma;e rozne nastavenia. Tieto c8 ! Trvanie zvuko- ! = krétky = Signal po uplynuti
nastavenia mozete podfa potreby menit. vého signalu 10 sekund doby trvania alebo
Z = stredny = 3 =dhy= budika
Zmena zakladného nastavenia 30 sekiind 2 minuty
L A , G2 Zvukovy signdl tla- £ = vypnuty Stlacte dotykové pole
Spotrebi¢ musi byt vypnuty. i Sidiel* ysig = = Vypnuy yKOvEp
1. Stladte na niekolko sekund pole (®. i = zapnuty
Na displeji sa najskdr zobrazi zakladné nastavenie. cO3  Jasdispleja* i =nizky Nastavenie jasu disp-
2. Oto&nym voliGom zmerite zakladné nastavenie. Z = stredny = = vysoky leja
3. Stlacte pq!e O. s . . cOY  Indikdcia Gasu £ = vypnuty Ukazat na displeji
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie. ! = zapnuty gas
Pomocou pola ® mbzete prechadzat vietky — : . - . :
zakladné nastavenia a menit ich otocnym voliGom. cu3  Osvetlenievar- o =vypnute Zapnutie a vypnutie
4. Stladte na niekolko sekund pole (®. neno priestoru osvetlenia varného
Véetky nastavenia su uloZené. { = zapnuté priestoru v pre-
| kdyZ sa spotrebic nachadza vo Standby rezime, vadzke
mdZete nastavenie kedykolvek menit. cO5  Tvrdost vody 0 = zmékéena  Tvrdost vody ovplyv-
. Y = velmitvrda i = makka fuje Cistiace cykly
Zrusit c = stredna spotrebica
Ak nechcete zmeny uloZit, otocte volicom funkci. 3 =tvrdd
Zakladné nastavenie sa ukonc¢i bez ulozenia.
cO 7  Vyrobné nastave-  { =zapnuty Vrétit spotrebic na
nie vyrobné nastavenia
O = wpnuty
cJ8  Demorezim i = zapnuty Zapnite a vypnite
L = vypnuty demo rezim

Upozornenie:

Demo rezim je viditel-
ny len v ramei prvych
5 mindt po pripojeni
spotrebica.

*Zmena sa priamo prevezme.
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IS Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a gisteni zostane vas
spotrebi¢ dlho pekny a funk&ny. Tu vam vysvetlime, ako
spravne oSetrovat a gistit vas spotrebic.

AVarovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
Spotrebi¢ sa velmi rozohreje. Nikdy sa nedotykajte
horucich vnutornych pléch varného priestoru alebo
horucich komponentov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut. Deti udrziavajte v bezpecnej vzdialenosti.

AVarovanie — Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz elektrickym
prudom. Nepouzivajte vysokotlakovy isti¢ alebo parny
Cistic.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebiCa mbdze
prasknut. Nepouzivajte skrabku na sklo, ostré alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

Upozornenie: Neprijemny zapach, napr. po priprave
ryb, mbzete celkom jednoducho odstranit. Pridajte
niekolko kvapiek citronovej stavy do Salky vody. Do
nadoby vzdy vlozte lyzicku, aby nedosSlo k prehriatiu
kvapaliny. Zohrievajte vodu 1 az 2 minuty pri
maximalnom vykone mikrovinne;j rury.

Vhodné gistiace prostriedky

Aby ste rozli¢né povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte udaje
uvedené v tabulke. V zavislosti od typu vasho
spotrebia nie su vSetky oblasti k dispozicii.

Pre vas spotrebid si v zakaznickom servise mbzete
dokupit ostatné prislusenstvo. Uvedte prislusné cislo
tovaru.

Nové Spongiové utierky mdZu obsahovat sol. Sol mbze
na nehrdzavejucej oceli vytvorit jemny povlak hrdze,
preto utierky pred pouzitim bezpodmienecne dbkladne
vyperte.

Mikroutierka

Mikroutierka je zvlast vhodna na distenie citlivych
povrchov ako sklo, sklokeramika, nehrdzavejluca ocel
alebo hlinik. V jednom pracovnom kroku odstrani
vodnaté a tukové nedistoty.

Obj. €. 00466148
Utierka pre povrchy z nehrdzavejlucej ocele

Tieto povrchy mozete utrietf nami overenou a
odporuc&anou utierkou s olejovl impregnaciou (mozno
zakupit u nas), aby ste tak zvysili odolnost voci
otlackom prstov a Skrabancom.

Obj. &. 00311134

Olej pre starostlivost o horné povrchy z
nehrdzavejucej ocele

Taky isty oSetrovaci olej, ktory sa nachadza v utierkach,
mozno zakupit u nas vo flasi.
Obj. & 00311567

Cistenie sk

Odstranovac¢ mastnoty

Pre intenzivne povrchové Cistenie odolnych necistot a
mastnoty.

Obj. ¢. 00311781
Odvapnovaci prostriedok

Aby vas spotrebi¢ zostal funkény, musi sa pravidelne z
neho odstrafiovat vodny kamern. PouZzivajte len tu
odporuc¢any odvapnovaci prostriedok. Iné
odvapnovacie prostriedky mozu spotrebi¢ poskodit.

Odvapnovaci prostriedok, tekuty: ¢. obj. 00311680
Odvapnovacie tablety: ¢. obj. 00311976

Pozor!

Poskodenie povrchu

NepouZivajte

m 0stré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
tvrdé abrazivne vankusiky alebo Cistiace Spongie,
Vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny distic,

Specialny gisti¢ na tepelné distenie.

Oblast Cistenie

Vonkajsie plochy spotrebica

Celo Hordci Cistiaci roztok:
znehrdzavejlcej  VyGistite handrickou a potom osuste mékkou
ocele utierkou.

Vzdy hned odstrante vapenatg, tukove, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka. Pod takymito Skvrnami
moze kov zacat korodovat.

V zakaznickom servise alebo Specializovanej pre-
dajni mozno zakupit Specidine Cistiace pro-
striedky na nehrdzavejlicu ocel, ktoré st vhodné
na teplé povrchy. Prostriedok naneste v tenkej
vrstve makkou utierkou.

Horuci umyvaci roztok:

VyCistite handrickou a potom osuste makkou
utierkou.

NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Horuci Cistiaci roztok:

VyCistite handrickou a potom osuSte makkou
utierkou.

NepouZivajte Skrabky na sklo alebo drotenky
z nehrdzavejlcej ocele.

Dverova Uchytka  Hordci Cistiaci roztok:
VyCistite handrickou a potom osuSte makkou
utierkou.
Ked sa odvéapnovaci prostriedok dostane na dve-
rovu Uchytku, okamzite Gchytku utrite. Inac sa
tieto Skvrny uz nedaju odstranit.

Ovladaci panel

Skla dvierok

Vnutro spotrebica

Samocistiace plo- DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa ploch var-
chy ného priestoru uvedené za tabulkami.

Vnitornd strana  Hordci Cistiaci roztok:

dvierok Vycistite handrickou.

atesnenie dvie-  Tesnenie dvierok neodoberajte.

rok NepouZivajte abrazivne prostriedky.

Po vyGisteni skontrolujte polohu tesnenia dveri.
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sk  Cistiaca funkcia

Plochy z nehrdza-  Hordci Cistiaci roztok:
vejlicej ocele Vycistite handrickou.
NepouZivajte abrazivne prostriedky.
Po vyCisteni skontrolujte polohu tesnenia dveri.

Hordci umyvaci roztok:
Namocte a vyCistite handrickou alebo kefkou.

Zbernd nadrzkaa Hordci umyvaci roztok:

nadrzka navodu  Vycistite handrickou a dokladne vypldchnite Gis-
tou vodou, aby sa odstranili zvySky Cistiaceho pro-
striedku.
Osuste makkou utierkou. Nechajte vyschnut s
otvorenym vekom. Tesnenie na veku utrite dosu-
cha.

Neumyvajte v umyvacke riadu.
Otvor na nadrzku  Po kazdej prevadzke utrite dosucha.

Vypust pary vo Hortci umyvaci roztok: pouzite prilozenu hubku
varnom priestore  na Cistenie alebo méakku kefku na riad.

Prislusenstvo

Upozornenia

m Malé farebné rozdiely na ¢ele spotrebi¢a vzniknu
kvoli zlozeniu z rbznych materialov, napr. sklo, plast
alebo kov.

m Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy,
su svetelnym odrazom osvetlenia varného priestoru.

Cistenie samogistiacich pléch

Na zadnej strane varného priestoru je samocistiaci
katalyticky nater. Tato vrstva pocCas prevadzky
spotrebiCa nasava a odstranuje postriekanie z pecenia.
Preto sa tento povrch neodporuca distit.

Pozor!

Na samodistiace plochy nikdy nepouzivajte Cistiaci
prostriedok na rury. Povrchy sa poSkodia. Ak sa distiaci
prostriedok na rury dostane na tieto plochy, ihned ich
umyte vodou a Spongiou. NeSuchajte a nepouzivajte
abrazivne pomocky na gistenie.

Ked je varny priestor vychladnuty, hnedé alebo biele
zvySky odstrante vodou a makkou Spongiou.

Upozornenie: Po¢as prevadzky sa mdzu vytvorit na
plochach &ervenkasté Skvrny. Nie je to hrdza, ale
zvySky potravin. Tieto Skvrny neohrozuju zdravie a
neobmedzuju Cistiacu schopnost samodistiacich pldch.

Spotrebi¢ udrziavaijte Cisty

Aby sa nevytvorila neodstranitelna Spina, spotrebic vzdy
udrziavajte Cisty a necistoty hned odstrarite.

Tipy

m Vydistite varny priestor po kazdom pouziti. Tak sa
nedistoty nepripalia.

m Vzdy okamzZite odstrafnte vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

m Na pecenie velmi vlhkych kolaCov pouzivajte
sklenenu misu na pecenie.

m Na pecenie pouzivajte vhodny riad, napr. pekac.

m V ramci moZnosti pouzite horuci vzduch. Znedistenie
je pri tomto druhu ohrevu menSie.
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Funkcia éistenia

Odvapnenie

Aby vas spotrebi¢ zostal funk&ny, musi sa pravidelne z
neho odstrariovat vodny kamern.

Pozor!

m Poskodenie spotrebida: na odstrafiovanie vodného
kamena pouzivajte vyluéne nami odporucany
odvapnovaci prostriedok, tekuty alebo v tabletovej
forme. Doby pdsobenia pri odstranovani vodného
kamena su prispdésobené podla pouzitého
odvapniovacieho prostriedku. Iné odvapriovacie
prostriedky mdzu spotrebi¢ poskodit. Odvapriovaci
prostriedok zakupite v zakaznickom servise.
Odvapniovaci prostriedok, tekuty: obj. €.00311680
Odvaprniovacie tablety: obj.¢. 00311976

m Odvapriovaci roztok: odvapriovaci roztok alebo
odvapniovaci prostriedok nenanasajte na ovladaci
panel alebo iné povrchy spotrebica. Povrchy sa
poskodia. Ak vSak k tomu dbjde, odvapnovaci roztok
okamzite odstrarte vodou.

Odvapnenie pozostava z dvoch automatickych krokov.
Z hygienickych dévodov musi odvapnenie prebehnut
kompletne, aby bol spotrebi¢ znova pripraveny na
prevadzku. Odvapnenie trva cca 32 minut.

m Spustite odvapnenie (cca 31 minut), potom
vyprazdnite odkvapkavaciu nadobu a nadrzku na
vodu naplfite Cistou vodou.

m Po odvapneni probehne preplachovanie (cca
1 minutu), nakoniec vyprazdnite odkvapkavaciu
nadobu.

Ak je odvapriovaci proces preruseny (napr. z dévodu
vypadku prudu, vypnutia spotrebia alebo vypnutia
odvapriovacieho procesu), budete vyzvany po
opatovnom zapnuti spotrebica vykonat preplachnutie.
Spotrebi¢ zostane az do konca druhého oplachovania
zablokovany pre iné druhy prevadzky.

Ako &asto sa musi odstranif vodny kameri zo
spotrebiCa, zavisi od tvrdosti pouzivanej vody. Ked uz je
moznych len 5 alebo menej prevadzok s parou,
spotrebi¢ vas upozorni na potrebu odstranenia vodného
kameria hlasenim na displeji symbolom [#4. Budete tak
mat ¢as pripravit sa véas na odstranenie vodného
kamena.

Po odvapneni je potom zase mozna parna prevadzka.

Spustenie

1. Oto¢nym voli¢om zvolte odvapnenie [4.

Zobrazi sa doba trvania odvapnovania. Tato sa neda
zmenit.

Otvorte kryt nadrzky.

Odkvapkavaciu misku vyberte a vyprazdnite.
Prazdnu odkvapkavaciu misku zasurite nadoraz.
Vyberte nadrzku na vodu.

Odvapnovaci roztok pripravte zmieSanim vody a
odvapnovacieho prostriedku.
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Upozornenie: Dodrziavajte pomer pri mieSani
roztoku z odvapnovacieho prostriedku.

Odvapniovaci prostriedok, tekuty (. obj. 00311680):

pomer pri mieSani roztoku 1:5, 50 ml
odvapnovacieho prostriedku zmieSajte s 250 ml
vody.

Odvapniovacie tablety (C. obj. 00311976): jednu
odvapnovaciu tabletu (18 g) nechajte pat minut
rozpustat vo 250 ml vody.

Odvapnovaci roztok nalejte do nadrzky na vodu a
nadrzku zasunte nadoraz.

Zatvorte kryt nadrzky.

Stlacte tlagidlo >/0O.

Spotrebi¢ sa odvapni. Na displeji plynie zvySny Cas.
Po uplynuti odvapnenia zaznie akusticky signal.
Spotrebi¢ sa pozastavi

10. Otvorte kryt nadrzky.
11. Odkvapkavaciu misku vyberte, vyprazdnite a znovu

zasunte.

12. Nadrzku na vodu vyberte, dbkladne vyplachnite,

naplrite distou vodou a znova zasunte.

13. Zatvorte kryt nadrzky.
14. Stlacte tlagidlo D>/0O.

Spotrebi¢ sa dvakrat automaticky preplachne. Po
uplynuti preplachovania zaznie akusticky signal.
Odkvapkavaciu misku vyprazdnite.

Oplachovanie

Aby vas spotrebic zostal Cisty, mozete vodu cerpat

sustavou rurok. Voda sa potom vypusti do zachytavacej

nadoby.

Upozornenie: Po oplachnuti sa mézu v zachytavace;j
nadobe nachadzat vapenaté iastocky. Je to normalne
a nema to Ziadny vplyv na funkciu.

Spustenie

1.

aokwbdN

No

VoliGom funkcii zvolte preplachovanie [&].

Zobrazi sa doba trvania programu. Tato sa neda
zmenit.

Otvorte kryt nadrzky.

Odkvapkavaciu nadobu vyberte a vyprazdnite.
Prazdnu odkvapkavaciu nadobu zasurnte nadoraz.
Vyberte nadrzku na vodu a vylejte pripadny zvySok
vody. D6kladne vyplachnite, naplite studenou
vodou.

Nadrzku na vodu zasufite Uplne az nadoraz.
Zatvorte kryt nadrzky.

Stlacte policko B>/0.

Voda sa bude precerpavat cez rurky. Na displeji
plynie doba trvania. Po uplynuti doby trvania zaznie
signal. Odkvapkavaciu nadobu vyprazdnite.

Docistenie

Po kazdom odvapneni alebo preplachnuti vykonajte
nasledujlce kroky:

1.
2.

3.

Otvorte kryt.

Zbernu nadrzku a nadrzku na vodu vyprazdnite,
vycCistite a vysuste.

Otocte voli¢ funkcii do polohy nula.

Vstupny vchod je zatvoreny a spotrebic je pripraveny

na prevadzku.

Cistiaca funkcia sk

Zbernu nadrzku vyprazdnite

Pri gistiacej funkcii sa zvySkova voda zozbiera do
zbernej nadrzky. Zbernud nadrzku vyprazdnite a potom
ju vysuste.

Pozor!

Zbernu nadrzku nesuste v rure. Zberna nadrzka sa
poskodi.

Neumyvajte zbernud nadrzku v umyvacke riadu.
Zberna nadrzka sa poskodi.

Kratko stlacte stred krytu.

Kryt sa otvori. Zberna nadrzka a nadrzka na vodu su
pristupné.

Zbernu nadrzku vyberte z otvoru na nadrzku.

—

3.
4,

Poklop zbernej nadrzky otvorte.
Zbernud nadrzku vyprazdnite.

5.

6.

Zatvorte kryt.

Zbernul nadrzku znovu nasadte do otvoru na
nadrzku a nadoraz vsurite.

Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku.
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sk Poruchy, ¢o robit?

Poruchy, ¢o robit?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky
servis, sklste sami odstranit poruchu pomocou tejto

tabulky.

Co robit v pripade poruchy?

Chybové hlasenie Mozna pricina

SpotrebiC nefunguje ZastrCka nebola je zasunuta
Vypadok elektrického pridu
Nefunkénd poistka

AVarovanie — Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom!

Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravu a vymenu
posSkodenych elektrickych vedeni smie vykonat len
technik zakaznickeho servisu vySkoleny nasou
spolo¢nostou. Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
elektricku zasuvku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Pri niektorych chybovych hlaseniach si dokazete
pomoct sami.

Pomoc/Upozornenie
Zasunte zastrcku
Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské osvetlenie

PresvedCte sa, Ci je poistka spotrebiCa v poistkovej
skrini v poriadku

Nesprdvna obsluha Poistku v poistkovej skrinke vypnite. Asi po
10 sekunddch ju znova zapnite

Zapnuty spotrebiC sa nedd ovladat, Detska poistka je aktivovana Stlacajte pole =@ dovtedy, kym symbol <® nezhasne
symbol =@ sa zobrazi na displeji.
Osvetlenie varného priestoru vypadlo. LED Ziarovka je chybna Zavolajte zakaznicky servis.
Na displeji bliké {2":£1 a symbol © Vypadok elektrického prudu Znovu nastavte ¢as
svieti.
SpotrebiC nie je v prevadzke. Na displejisa  Po nastaveni nebolo stlacené pole >/0. Stlacte pole I>/0 alebo vymazte nastavenie tak, ze si

zobrazi ¢as trvania.

Mikrovinny ohrev nefunguje. Dvierka neboli Uplne zatvorené.

Pole B>/0 nebolo stlaéené.

voliom funkeif zvolite ind funkciu.

Skontrolujte, Ci v dvierkach nezostali privreté zvysky
jedla alebo cudzie predmety

Stlacte pole B>/0O.

Jedla sa zohrievaju pomalSie ako doteraz ~ Nastaveny bol prili§ nizky vykon mikrovinného Zvolte vySSi vykon mikrovinného ohrevu

ohrevu.

Do spotrebic¢a bolo vioZené véacSie mnozstvo ako  Dvojndsobné mnozstvo - dvojnasobny ¢as
inokedy.

Jedla boli chladnejSie ako inokedy. Jedlo ob¢as premieSajte alebo obratte

Prevadzka mikrovinnej rdry sa bez zjav-  Mikrovinnd rdra ma poruchu.

ného dovodu zrust.

Ak sa takato porucha vyskytne opakovane, zavolajte
zakaznicky servis.

Spotrehic¢ sa da nastavit, ale nehreje. Blikd  SpotrebiC sa nachddza v demonstranom rezime. Deaktivujte demonstracny rezim v zakladnych nasta-

dvojbodka.

Symbol pre nadrzku na vodu Technicky problém.

a zachytavaciu nadobu stale blika.

veniach.

Upozornenie: Demonstracny rezim je viditelny len pr-
vych 5 mindt po pripojeni spotrebica.

Uistite sa, Ze nadrzka na vodu a zachytavacia nadoba
su Uplne zasunuté v prisluSnom otvore.

Ak symboly nadalej blikaju, zavolajte zakaznicky ser-
vis.

Spotrebi¢ sa moze dalej pouzivat, s vynimkou funkcie
pary.

Teply vzduch/para unika cez dvierka. Chladiaci ventilator spotrebica bezi Nejde o chybu. Ventilator aj po skonCeni prevadzky

este kratko bezi. Ventilator chrani spotrebic pred pre-
hriatim.

Chladiaci ventilator aj po skonceni pre- Spotrebit sa po prevadzke musi ochladit. Nejde o chybu.

vadzky eSte kratko bezi.

Chladiaci ventilator bezi pri otvorenych Spotrebic sa po pocas prevadzky a po skonceni  Nejde o chybu. VSetky funkcie varenia (mikrovinny

dvierkach. prevadzky musf ochladit.

ohreyv,...) sa pri otvoreni dvierok zastavia.

Para nie je viditelna v prevadzke Hortci  Para nie je vidite/na v kazdom teplotnom rozme- ~ Nejde o chybu.
vzduch/kombinovanej prevadzke s grilom. dzi. Cim je para hordcejSia, tym menej je viditelna.
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Chybové hlasenie Mozna pricina Pomoc/Upozornenie

Zachytavacia nadoba je po prevadzke Pri normalnej prevadzke s parou/kombinovanej  Zachytdvacia nddoba slizi len na oplachovanie

S parou prazdna. prevadzke s parou sa zachytdva skondenzovand — a odvapriovanie, nie na normalnu prevadzku s parou/
voda zo sklenenej dosky na dne a zo sivej kombinovanu prevadzku s parou. Pozri aj kapitolu

odkvapovej drazky v doske dna. Nedostane sado ,Para”.
zachytavacej nadoby.

Biele vapenaté Ciastocky su Pocas oplachovania alebo odvapriovania sa uvol-  Pri oplachovani a odvapiovani sa mozu uvolfiovat

v zachytavacej nadobe. nAuju jemné vapenateé CiastoCky z bojlera. vapenaté Ciastocky. Skontrolujte nastavenie tvrdosti
vody. Vykonajte odvapnenie v uvedenych intervaloch.

Nizka spotreba vody v kombinovanej pre- V' kombinovanej prevadzke s parou, zvlast Nejde o chybu.

vadzke. Zvlast pri kombinovanej pre- v kombinovanej prevadzke s 3 funkciami sa

vadzke s 3 funkciami. moZe stat, Ze sa Giastocne pouZije len malo pary.

Tym sa spotrebuje len malo vody z nadrzky na
cerstvu vodu.

E053C Znecistenia na oviddacom paneli sposobuji diho-  Vypnite spotrebic a vyGistite ovladaci panel. Spotrebic
trvajuce aktivne dotykové pole. opat zapnite.
Ked sa chyba objavi bezprostredne po zapnuti spotre-
bica, zavolajte zakaznicky servis.

ES005 Funkcia pary bola viackrét aktivovana pri prazd-  Pred opatovnym pouzitim sa uistite, Ze nadrzka na
nej nadrzke na vodu. vodu je naplnend studenou vodou a Uplne zasunuta
v Sachte pre nadrzku.
Ked sa porucha znovu objavi, zavolajte zakaznicky
Servis.
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sk Zakaznicky servis

V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné éislo (FD-Nr.)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte &islo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné d&islo (FD-Nr.) vasho spotrebica, aby
sme vas mohli kvalifikovane obsluzit. Typovy Stitok

s Gislami najdete, ked otvorite dvierka spotrebi¢a — na
pravej strane. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mbzete sem vpisat Udaje o vaSom spotrebidi

a telefdnne C&islo zakaznickeho servisu.

C. vyrobku Vyrobné &.

Zékaznicky servis ©

Majte na pamati, Zze navsteva servisného technika nie je
v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani pocas
zarucnej lehoty.

Kontaktné Udaje pre vSetky krajiny najbliz§ieho
zakaznickeho servisu najdete tu alebo v prilozenom
zozname stredisk zakaznickeho servisu.

Spolehnite sa na kompetencii vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielmi pre vas spotrebid.

Tento spotrebi¢ zodpoveda norme EN 55011, prip.
CISPR 11. Je to vyrobok skupiny 2, triedy B.

Skupina 2 znamena, ze mikrovinné rary boli vyrobené
na ohrievanie potravin. Trieda B stanovuje, ze spotrebic
je vhodny pre stikromnu domacnost.

34

[Ell Testované pre vas v naSom
kuchynskom studiu

Najdete tu vyber rbznych jedal a optimalne nastavenia
na ich pripravu. Ukazeme vam, aky druh ohrevu
a teplota sa najlepSie hodia na pripravu vasich jedal.
Ziskate udaje o vhodnom prisluSenstve a vyske
zasunutia. Dostanete tipy na pouzitie riadu a pripravu.

Upozornenie: Pri priprave potravin méze vznikat velké
mnozstvo vodnej pary vo varnom priestore.

Vas spotrebic je energeticky udinny a pocas prevadzky
unika von len malo tepla. Na zaklade vysokych
teplotnych rozdielov medzi vnutrom spotrebica

a vonkajSimi ¢astami spotrebi¢a sa méze na dvierkach,
ovladacom paneli alebo susednych &elach kuchynskej
linky vytvarat vodny kondenzat. Je to normainy,
fyzikalne podmieneny jav. Predhrievanim alebo
opatrnym otvorenim dvierok sa mbze kondenzat
eliminovat.

Pri vareni v pare alebo pouZiti s pridanim pary je
potrebné, aby vo varnom priestore vznikalo vela pary.
Po vareni, ked je varny priestor vychladnuty, utrite ho.

VSeobecné upozornenia

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalne funkcie pre rézne pokrmy.
Teplota/stupne a Doba trvania zavisia od mnozstva,
riadu, kvality, teploty a konzistencie potravin. Preto su
uvedené rozsahy hodnét nastavenia. Skuste najprv s
niz&imi hodnotami. V pripade potreby nabudtce
nastavte vySsiu hodnotu.

V mikrovinnej prevadzke si nastavte najdlhsi mozny Cas
a pokrm vyskusSajte po najkratSom Case.

Pred pouzitim s parou zabezpedte aby bola nadrzka na
vodu naplnena.

MbzZe sa stat, Ze pouzijete iné mnozstva, ako su
uvedené v tabulkach. Pre solo prevadzku mikrovinného
ohrevu plati zakladné pravidlo: Dvojnasobné mnozstvo
- takmer dvojnasobna doba trvania, poloviéné
mnozstvo — poloviéna doba trvania.

Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vlioZenie pokrmu do
studeného priestoru na pecenie.

Pre vybrané pokrmy uvedené v tabulke je potrebné
predhrievanie. Pokrmy a prisluSenstvo vlozte do
priestoru na pecenie az po predhrievani.

Niektoré pokrmy sa podaria najlepsie, ked sa pedu vo
viacerych krokoch. Tieto su uvedené v tabulke.

Ked chcete pokrm pripravit podla vlastného receptu,
orientujte sa podla podobnych pokrmov v tabulke.
DalSie informacie najdete v tipoch na konci tabulky
nastavenia.

Pred pouzitim vyberte z priestoru na pecenie
prislusenstvo, ktoré nepotrebujete.



Prislusenstvo

Pouzivajte len originalne prisluSenstvo k vasmu
spotrebicu. Optimalne je prispdsobené vnitornému
priestoru rury a druhom prevadzky.

Davajte pozor, aby ste vzdy pouzili vhodny riad

a prisluSenstvo a spravne ich zasunuli.

Dbajte na pokyny tykajluce sa vhodnosti riadu pre
mikrovinnu a parnu prevadzku v prislusnych
kapitolach.— "Mikrovinny ohrev”

na strane 16—

"Para" na strane 19

Vzdy, ked vyberate horuce prisluSenstvo alebo riad
Z vnutorného priestoru rdry, pouzivajte chfiapku na
hrniec.

Formy na pecenie a riad

Pre optimalny vysledok pecdenia odporuc¢ame tmavé
formy na pedenie z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlzuju
Cas pedenia a pecCivo nezhnedne rovnomerne.

Ak chcete pouzivat silikonové formy, pozrite sa na
vSetky Udaje vyrobcu o vhodnosti parnej a mikrovinne;
prevadzky a na recepty vyrobcu.

Silikénoveé formy su Casto mensie ako normalne formy.
Udaje o mnozstvach a Udaje receptov mozu byt odlisné.

V zasade plati:

Pedte Horucim vzduchom v sklenenej nadobe,
droven zasunutia 2
Pecte Horucim vzduchom vo forme na roste, uroven
zasunutia 1
Grilujte na roste alebo v sklenenej panvici na urovni
zasunutia 2. Ked pouzivate rost, vsunte pod neho
sklenenu panvicu.
Grilujte na roSte na Urovni zasunutia 3 alebo 4.
Vsunte pod neho sklenenu panvicu.
Mikrovinna sélo prevadzka: riad na dne priestora na
pecenie, Uroven zasunutia 0.

Riad Druh ohre- Hmot-
nost

Zasuvna
vyska vu

Hovadzie, telacie alebo  Nezakryty 0 = 8004

bravéové maso v celku  riad

(s kostou alebo bez

kosti) 10009
1500¢g

Maso na kusky alebo na  Nezakryty 0 = 200¢g

platky hovadzie, brav-  riad

Cove, jahnacie 500
800 g

Mleté méso, zmieSané  Nezakryty 0 = 2004
800 ¢

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

m Parna sélo prevadzka: sklenena panvica s nadobou
na parenie na urovni zasunutia 3.

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pedenie vzdy vhodne
pristrihnite.

Nadoby vylozte papierom na pecCenie az po predhriati.

Rozmrazte

Zmrznuté potraviny polozte v nezakrytej nadobe na dno
varného priestoru.

Citlivé &asti, ako napr. kuracie stehna, kridla alebo
mastné okrajové pecené &asti mbzete zakryt malymi
kuskami alobalu. Alobal sa nesmie dotykat stien riry na
pecCenie. V polovici ¢asu rozmrazovania mbzete alobal
vybrat.

Pri rozmrazovani mésa a hydiny vznika tekutina.
Odstrarite ju pri obracani a v ziadnom pripade ju znovu
nepouzivajte alebo zabrante styku tejto tekutiny s inymi
potravinami.

Jedla priebezne 1-2 krat obratte alebo premiesajte.
Velké kusky by ste mali obratit viackrat.

Rozmrazené potraviny nechajte este 10 az 60 minut
odpodivat pri izbovej teplote, aby sa vyrovnala teplota.
Z hydiny mozete potom vybrat vnutornosti.

Mé&so mobzete dalej spracovavat aj s malou zmrznutou
¢astou.

Upozornenia

m Pouzivajte nezakryty riad a polozte ho na dno
varného priestoru.

m Nezabudnite, Ze nastavenie sa mbze skladat z
viacerych krokov.

m Nastavte si vzdy maximalny uvedeny &as,
prekontrolujte si potom jedlo po ¢o najkratSom Case.

Kroky Stupei mik- Cas trvania Upozornenia
rovinného vy min.
ohrevu
1 180 15 Viackrat obratte.
2 90 15-25
1 180 15
2 90 25-35
1 180 20
2 90 25-35
1 180 5 Pri obracani oddelte od seba
2 90 4-6 Casti mésa.
1 180 10
2 90 5-10
1 180 10
2 90 10-15
1 90 15 Ak je to mozné, zmrazte
1 180 5 ploSne. Medzitym viackrat
obratte a vyberte maso, ktoré
2 90 10-15 je uz rozmrazeng.
1 180 10
2 90 15-20
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Druh ohre- Hmot-
nost

Riad Zasuvna

vyska vu

Hydina alebo casti Nezakryty 0 = 600¢
hydiny riad
1200g
Kacica Nezakryty 0 = 2000¢g
riad
Hus Nezakryty 0 E 4500¢
riad
Rybie filé, rybie kotlety ~ Nezakryty 0 = 400¢
alebo platky ryby riad
Ryby v celku Nezakryty 0 B 300 g
riad
600 g
Zelenina, napr. hrach  Nezakryty 0 B 300 g
Ovocie, napr. maliny Nezakryty 0 B 300 g
riad 500 g
Zmaknutie masla Nezakryty 0 = 125¢
riad 250 g
Chlieb, cely Nezakryty 0 B 500 ¢
riad
1000g
Kolac, suchy, Nezakryty 0 = 500¢
napr. treny koldac¢ riad 750 g
Kolac, Stavnaty, Nezakryty 0 B 500 ¢
napr. ovocny koldc, tva-  riad
rohovy kolac 7504

Hlibokozmrazené jedla ohrejte

Hotové jedla vyberte z obalu. V nadobe urcenej do
mikrovinnej rury sa zohreju rychlejSie a rovnomernejsie.
Rozne Casti jedla sa mdZu rozlicne dlho zohrievat.

Ploché jedla sa ohrievaju rychlejSie ako vysoké. Jedla
preto rozlozte do nadoby podla moznosti na plocho.
Potraviny by nemali byt navrstvené na seba.

Jedla by sa mali priebezne 2-3 krat obratit alebo
premiesat.

Po uvareni nechajte jedla eSte 2 az 5 minut odlezat, aby
sa vyrovnala teplota.

Pouzivajte vzdy rukavice alebo chfiapky na hrniec, ked
vyberate riad z varného priestoru.
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Kroky Stuperi mik-  Cas trvania Upozornenia

rovinného Vv min.

ohrevu
1 180 5
2 90 10-15 Medzitym obratte. Rozmra-
1 180 10 zenu tekutinu odstrante.
2 90 20-25
1 180 20 Viackrat otocte. Rozmrazent
2 90 30-40 tekutinu odstrante.
1 180 30 Kazdych 20 mindt obratte.
? 90 60 -80 Rozmrazend tekutinu

odstrarite.

1 180 5 Rozmrazeng ¢asti od seba
) 90 10-15 oddelte.
1 180 3 Medzitym obratte.
2 90 10-15
1 180 8
2 90 15-25
1 180 10-15  Medzitym opatrne premie-
1 180 10  Safte.
2 90 9-15
1 180 7-10  Medzitym opatrne premie-
1 180 8 Sajte a rozmrazené ¢asti od
> 90 5_10 seba oddelte.
1 90 6-8 Obal Uplne odstrarite.
1 180 2
2 90 3-5
1 180 3 Medzitym obrdtte.
2 90 10-15
1 180 5
2 90 15-25
1 90 10-15  Jednotlivé kusky od seba
1 180 3 oddelte. Len na koldce bez
> 90 10-15 polevy, Slahacky alebo krému.
1 180 5 Len na koldce bez polevy, Sla-
2 90 15 - 25 hacky alebo Zelatiny.
1 180 7
2 90 15-25

Upozornenia

m Polozte riad na dno varného priestoru.

m Jedla vzdy zakryte. Ked nemate vhodnu pokrievku
na vasu nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu fdliu
pre mikrovinny ohrev.

m Nastavte si vZzdy maximalny uvedeny Cas,
prekontrolujte si potom jedlo po ¢o najkratSom Case.
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Zasuvna  Druh ohre- Hmotnost Stuper mik- Cas trvania Upozornenia

vyska vu rovinného v min.
ohrevu

Polievka, mrazena Zakryty riad 0 & 400¢g 600 8-15

Eintopf (husta polievka), mra-  Zakryty riad 0 = 5004 600 8-13

zeny 1000 600 20-25

Menu, jedlo servirované na Zakryty riad 0 = 300 - 600 11-15

tanieri, hotové jedlo (2 - 4004¢

3 zlozky)

Platky alebo kuisky mésa Zakryty riad 0 = 5004 600 12 -17  PrimieSani oddelte kusky
Zeonrgééke, napr. gulas, mra- 1000 600 25 _ 130 masa od seba.

Nakypy, napr. lasagne, cannel- Zakryty riad 0 E 450 g 600 10-15

loni, mrazené

Prilohy, napr. ryza, cestoviny.  Zakryty riad 0 & 250 g 600 2-5 Pridajte tekutinu

mirEZele 500 ¢ 600 8-10

Zelenina, napr. hrach, broko- ~ Zakryty riad 0 = 3004 600 8-10  Donadoby pridajte vodu,
lica, mrkva, mrazena 600 g 600 14 17  abyzakryvaladno
Smotanovy Spenat, mrazeny  Zakryty riad 0 = 5004 600 11-16  Varte bez pridania vody,

obCas mieSajte
Zohrievanie Pozor!
Kov - napr. lyzi¢ka v pohari - musi byt vzdialeny od stien

AVarovanie rdry na pecenie a vnutornej strany dvierok aspon 2 cm.
Nebezpeéenstvo oparenia! Iskry m6zu zni¢it vnutorné sklo dvierok.

m Pri zohrievani tekutin méze déjst k utajenému varu.
To znamena, Ze tekutina dosiahne teplotu varu bez
toho, ze by doslo k vystupovaniu typickych bublin.
Uz pri malom otrase nadoby mdze horuca tekutina
nahle prudko vykypiet a rozstreknut sa. Pri
zohrievani do nadoby vlozte vzdy lyzicku. Predidete
tak utajenému varu.

Upozornenia

m Hotové jedla vyberte z obalu. V nadobe uréenej do
mikrovinnej rdry sa zohreju rychlejsie
a rovnomernejsie. Rb6zne Casti jedla sa mbézu
rozlicne dlho zohrievat.

m Jedla by sa mali priebeZne viackrat obratit alebo
premiesat. Skontrolujte teplotu.

m Ked sa jedla zohrejd, nechajte ich esSte 2 az 5 minut
odlezat, aby sa vyrovnala teplota.

m Vzdy, ked vyberate riad z varného priestoru,
pouzivajte rukavice, prip. chfiapku na hrniec.

m Zakryte jedl3, ak je tak uvedené v tabulke. Polozte
riad na dno varného priestoru. Ak chcete pripojit
parnu funkciu, potom postavte riad na sklenenu
misku do zasuvky 3. Naplnte nadrzku na vodu.

Zasuvna Druh Hmot- Stupei mik- Stu-  Castrvania Upozornenia
vyska ohrevu  nost/ rovinného  pen v min
mnozstvo ohrevu pary
Detska vyziva, napr. doj-  Nezakryty riad 0 = 150 ml 360 - 0,5-1,5 Bezcumlaalebo viecka. Po
censké flasa ohriati vzdy poriadne zat-

repte. Bezpodmienecne
skontrolujte teplotu.
Ndpoje Nezakryty riad 0 =| 200 ml 1000 - 1-2 Lyzi¢ku vloZte do pohara,
500 ml 1000 ) 4-5 davajte pozor, aby sa alko-
holické napoje neprehriali;
priebezne kontrolujte
Polievka, 2 Salky po Nezakryty riad 0 =| 3504 600 - 3-4
175¢
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Zasuvna Druh Hmot- Stupen mik- Castrvania Upozornenia
vyska ohrevu nost/ rovinného v min
mnozstvo ohrevu
Polievka, 4 Salky po Nezakryty riad 0 = 7004 600 6-8
175¢
Maso alebo kasky mésa  Zakryty riad 0 & 500 ¢ 600 7-10  Platky mésa od seba odde-
v oméacke Ite
Menu, jedlo servirované  Nezakryty riad 3 =)+ [A 400g 360 3 9-14
na tanieri, hotové jedlo
(2 - 3 zlozky)
Eintopf (hustd polievka) — Zakryty riad 0 = 4004¢ 600 6-8
800 g 600 - 8-11
Zelenina Nezakryty riad 3 &+A 150 g 360 3 3-5
Nezakryty riad 3 =+(A] 3004¢ 360 3 4-7

Tipy na pouzivanie mikrovinnej rary
Pre pripravované mnozstvo nenajdete udaje o nastaveniach.

Jedlo prili$ vyschlo.

Jedlo po uplynuti ¢asu este nie je rozmrazené, hortce alebo nie
celkom uvarené.

Po uplynuti ¢asu ohrevu je jedlo na okraji prehriate, v strede
este nie je hotové.

Po rozmrazeni je hydina alebo méaso zvonku uvarené, v strede
ale este nie je rozmrazené.

Kolace, drobné pecivo a chlieb

V tabulkach nastavenia najdete optimalne nastavenie
pre mnohé druhy peciva.

Pre vykysnutie cesta prikryte misu fdliou alebo utierkou,
postavte na dno priestoru na pecenie a nastavte Horuci
vzduch 40 °C.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak pediete v kombinacii s mikrovinnym ohrevom,
mobZete vyrazne skratit ¢as pripravy.

VZzdy pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do
mikrovinnej rury. Dodrziavajte pokyny tykajluce sa riadu
vhodného do mikrovinnej riry.— "Mikrovinny ohrev"
na strane 16

V kombinovanej prevadzke mdZete pouzit bezné formy
na pecenie z kovu. Ak sa medzi formou na pecéenie a
roStom tvoria iskry, prekontrolujte, &i je forma zvonku
Cista. Zmente poziciu formy na roste. Ak to nepomoéze,
pecCte dalej bez mikrovinného ohrevu. Cas pecenia sa
predizi. Ak pouzivate formy z plastu, keramiky alebo
skla, skrati sa Cas peCenia uvedeny v tabulkach
nastavenia.
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Cas pripravy predizte alebo skratte podla nasledovného zékladného pravidia:
Dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojndsobny Cas trvania, polovicné mnoz-
stvo = polovicny Cas trvania

a pridajte viac tekutiny.

Nastavte dihsi Cas. VacSie mnozstva a vySSie jedla potrebuja dihsi ¢as.

viackrat obratte rozmrazené jedlo.

Peéenie s pridanim pary

Urgité pedivo (napr. kysnuté pedivo) ziska pri pridani
pary chrumkavu kérku a lesklejsi povrch. Pedivo menej
vyschne.

Nadrzku na vodu naplite az po znacku ,MAX“. V
pripade, ze sa voda spotrebuje, pokrm sa nadalej vari s
nastavenym druhom ohrevu bez pridania pary.

Mrazené vyrobky

Vyberte celé jedlo z obalu. Nepouzivajte velmi
namrazené vyrobky. Z jedla odstrarnte lad.

Zmrazené vyrobky su CiastoCne nerovnomerne
predpecené. Nerovhomerné zhnednutie zostane aj po
upedeni.

Chlieb a pecivo

Do horuceho priestoru na pe&enie nikdy nelejte vodu
alebo na dno priestoru na pecCenie nestavte riad s
vodou. Zmenou teploty sa mdze poskodit dno priestoru
na pecenie.

Pridajte parnu funkciu k Hordcemu vzduchu. Hodnoty
nastavenia pre chlebové cesto platia ako pre cesto na
plechu na pedenie a taktiez ako pre cesto v
podlhovastej forme.



Kolac vo forme

Uroven za-
sunutia
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Druh ohre- Teplota

vu

v°C

Stupen mik-
rovinného

sk

Doba trvania
vV min.

Treny koldc, jednoduchy

Treny kolac, jemny (napr.
krehky kolac)*

Orechovy kola¢

Tortovy korpus z treného
cesta

PiSkatova torta, 3 vajcia

Ovocna alebo tvarohova torta
z treného cesta*

Jemny ovocny kolac, z tre-
ného cesta

Pikantné kolace (napr. quiche
/ cibulovy kolac)

Miskova / vencovd / obdiz-
nikova forma

Miskova / vencovd / obdiz-
nikova forma

Forma s vyberacim dnom
Springform, @ 26 cm

Forma na tortovy korpus

Forma s vyberacim dnom
Springform, @ 26 cm

Forma s vyberacim dnom
Springform, @ 26 cm

Misova forma / Forma s
vyberacim dnom Sprin-
gform

Forma s vyberacim dnom
Springform

*Kolac nechajte cca 20 mindt vychladnut v rire

1

160-170

150-160

170-180

160-170

160-170

150-160

170-190

160-180

ohrevu

90

360

90

90

60-80

60-70

30-35

3545

40-50

40-50

30-45

50-70

Kola¢ na plechu

Uroveh za- Druh ohre-
sunutia

vu

Teplotav °C

Stupen mik- Stupen

rovinného

Doba trvanie
v min.

pary

Kolac z treného cesta so suchym oblo-

zenim

Kysnuty kola¢ so Stavnatym obloZenim
napr. kysnuty jablkovy kola¢ posypany

mrvenickou*
Vianocka z 500 g muky*

Strudla s ovocnou ndpliiou, predpe-

¢end, zmrazena
Pizza

Pizza, predpecend, zmrazend

Pizza-bageta, predpecend, zmrazena

Sklenend pan-
vica

Sklenend pan-
vica

Sklenend pan-
vica
Sklenena pan-
vica
Sklenenad pan-
vica
Rost
Rost

N

E+E

160-170

160-170

170-180

180-200

210-230

180-190
190-210

ohrevu

180
180

3040

3045

3 3545

2 40-50

25-35

815
12-15

*predhrejte

Drobné pecivo a cukrovinky

Urover zasu-

nutia

Druh ohre-

vu

Teplotav °C

Doba trvanie v min.

Suché pecivo

Penové zékusky
Makronky

Pecivo z listkového cesta

Sklenend panvica
Sklenend panvica
Sklenend panvica
Sklenend panvica

N NN

150-170
100
110

170-180

20-35
90-120
3545
3545
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Chlieb a pecivo

Urovei  Druh
zasunutia ohrevu

Kroky

Teplotav°C Stupen Stupenn Doba trva-
grilova- pary nia
hia Vv min.

Upozornenie

Chlieb, 1 kg* Sklenend pan- 1 (&)+(A] 1 230 - 3 10-15 Horucu vodu nikdy
vica 2 190-200 3045  nelejte priamo do
Chlieb 1,5 kg* Pozdizna 0 @@\ 1 230 : 3 1045  Mordeei .
forma 2 200-210 40-50
Pecivo napr. z pSeniCnej  Sklenend pan- 1 (&+A 1 200-220 - 3 25-35
muky* vica
Hrianka, 12 platkov Rodt 3 O 3 - 36
Hrianka, 4 platky Rost 3 ] 1 - 3 - 3-6 Hrianky polozte
vedla seba do
stredu rostu.
Zapeceneé hrianky, 2- Rost + skle- 3+1 ] 1 - 3 8-10

4 platky

nena panvica

*predhrejte

Tipy pre pecenie

Medzi formou a roStom sa tvoria iskry.

Chcete zistit, &i je kola¢ prepeceny.
Koldc je splasnuty.

Kolac je v strede vysoky a na okraji
niZsi.

Drobné pecivo sa pri peceni po stra-
nach prilepuje.

Kolac je prili§ suchy.

Kolac je celkovo svetly.

Kol&g je vo forme alebo v pozdiznej
forme vzadu priliS tmavy.

Kolac je priliS tmavy.
Pecivo hnedne nerovnomerne.

Kolac vyzera dobre, ale nie je prepe-

¢eny vntri.
Koldc¢ sa po potraseni neuvolni.
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Prekontrolujte, Ci je forma zvonku Cista. Zmeite poziciu formy na roSte. Ked to nepomoze, pecte bez mikrovin-
ného ohrevu dalej alebo pouZite sklenend panvicu ako odkladaci plochu. Cas pecenia sa predizi.

Pichnite drevenou Spajdlou do kolaca v mieste, kde je najvyssi. Ak sa cesto neprilepi na Spajdlu, kolac je
hotovy.

Nabudtce pouZite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia. DodrZiavajte
uvedené suroviny a pokyny uvedené v recepte.

Vymastite len vyberacie dno formy Springform. Po peceni kolac opatrne uvolnite nozom.

Jednotlivé kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby pecivo mohlo
pekne vykysnut a zo vSetkych stran zhnednit.

Nastavte 0 10 °C vysSSiu teplotu a skratte ¢as pecenia.
Ak je Uroven zasunutia a prislugenstvo spravne, potom poprip. zvyste teplotu alebo predizte ¢as pedenia.
Formu na pecenie nedavajte priamo k zadnej stene, ale do stredu na prisluSenstvo.

Nabuduice zvolte nizsiu teplotu a poprip. predizte ¢as pecenia.

Zvolte trochu nizSiu teplotu.

Na cirkulaciu vzduchu moze mat aj precnievajuci papier na pecenie. Papier na pecenie vzdy vhodne pristrih-
nite.

Dbajte na to, aby forma na pecenia nestala priamo pred otvormi zadnej steny priestoru na pecenie.

Pri peceni drobného peciva by sa mala podfa moznosti pouZit rovnaka velkost a hrubka.

Pecte pri nizSej teplote a dihsSie a pridajte menej tekutiny. Ak peciete kolac so Stavnatym oblozenim, predpedte
najprv korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a na to nakladte oblozenie.

Po upeceni nechajte kolac este na 5 az 10 mindt vychladnut. Ak by sa este stale nedal uvolnit, okraj uvolnite

este raz opatrne nozom. Kolac znova potraste a formu zakryte mokrou, studenou utierkou. Nabuduce formu
vymastite a vysypte strihankou.



Nakypy & gratinované pokrmy

S vasim spotrebiGom mobzete pripravovat nakypy a
gratinované pokrmy. V tabulkach nastavenia najdete
optimalne nastavenie pre niektoré pokrmy.

Stav pedenia nakypu zavisi od velkosti varnej nadoby a
vySky nakypu. Na nakypy a gratinované pokrmy
pouzivajte Siroku, plochu nadobu. V Uzkej, vysokej

Uroveri zasunu- Druh ohrevu Teplota

tia

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

nadobe potrebuju pokrmy viac ¢asu a zhora viac
zhnednu. Vzdy pouzite uvedené urovne zasunutie.
Dodrziavajte pokyny tykajlce sa riadu vhodného do
mikrovinnej rary.— "Mikrovinny ohrev" na strane 16
Pouzite plochu nadobu na nakyp s vyskou 4-5 cm.

Néakypy a gratinované pokrmy by sa mali dovarit este
5 minut vo vypnutom spotrebidi.

Stupeni mikrovin-  Dobatrvanie

Nakypy sladké, napr. tvarohovy Nakypova forma 0

nakyp s ovocim, 1,5 kg
Pikantné nakypy, z varenych prisad, Nakypova forma 0
napr. cestovinovy nakyp, 1 kg

Pikantné nakypy, zo surovych pri-
sad, napr. gratinované zemiaky,
1,1 kg

Nakypova forma 0

Hydina, maso a ryby

Vas spotrebié vam ponuka rézne moznosti pre pripravu
hydiny, masa a ryb. V tabulkach nastaveni najdete
optimalne nastavenia pre mnozstvo jedal. Niektoré jedla
sa vydaria najlepSie, ked sa pripravuju vo viacerych
krokoch. Tieto su uvedené v tabulke.

Varenie v riade

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia pri
prasknutom skle!

Horuci riad zo skla odlozte na suchu podlozku. Ked je
podloZzka mokra alebo studend, sklo moze prasknut.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny pre vase pouzivanie.
Najvhodnejsi je riad zo skla. Vyskusajte, &i tento riad je
vhodny do priestoru na pecenie.

Nafarbené pekade z uSlachtilej ocele alebo hlinika su
pre pouzitie s mikrovinym ohrevom nevhodné. Lesklé
pekade z uslachtilej ocele alebo hlinika odrazaju teplo
ako sklo, preto nie su najvhodnejsie. Hydina, maso a
ryby sa pecu pomalSie a menej zhnednu. Pouzite k
beznému vareniu vySSiu teplotu a / alebo dlhsi Cas
varenia.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu vasho riadu na pecenie.

Nezakryta nadoba

Na pripravu hydiny, masa a ryb je najvhodnejSia vysoka
forma na pecdenie. Postavte formu na dno varného
priestoru. Ak chcete vyuZit pridavanie pary, pouzite
otvorenul nadobu. Ked nemate vhodny riad, pouZite
sklenenu misku.

Zakryta nadoba
Dbajte na to, aby pokrievka sedela a dobre doliehala.
Polozte riad na rost.

AVarovanie — Nebezpecenstvo obarenia!

Pri otvoreni pokrievky po vareni méze unikat velmi
horuca para. Pokrievku vzadu nadvihnite, aby hortca
para unikala smerom od vasho tela.

Varenie v kombinacii s mikrovinym ohrevom

Cas pripravy sa tym vyrazne skrati. Cas pripravy sa riadi
pri peéeni v kombinacii s mikrovinnym ohrevom inak,

ného ohrevu vV min.
E+E 130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 1217
E+E 170-180 600 20-30

ako pri beznej prevadzke, a to podla celkove;j
hmotnosti.

Upozornenie: Ak mate iné mnozstva, ako je uvedené v
tabulkach nastavenia, potom vam pomb6ze zakladné
pravidlo: dvojnasobné mnozstvo zodpoveda takmer
dvojnasobnej dobe trvania. Vzdy pouzivajte
Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej rdry. Formy na
pecenie z kovu alebo rimsky hrniec su vhodné iba na
pecenie bez mikrovinného ohrevu. DodrZiavajte pokyny
tykajuce sa riadu vhodného do mikrovinne;j

rary.— "Mikrovinny ohrev" na strane 16

Pecenie s pridanim pary

Urcité jedla budu s pridanim pary chrumkavejSie.
Ziskaju lesklejSi povrch a menej sa vysusia.

Pouzivajte nezakryty riad. Riad musi byt odolny vodi
vysokym teplotam a pare. Zapnite pridanie pary, ako je
uvedené v tabulke nastavenia. Nadrzku na vodu
naplite az po znacCku ,MAX". V pripade, Zze sa voda
spotrebuje, jedlo sa nadalej vari s nastavenym druhom
ohrevu bez pridania pary.

Varenie v pare s hadobou na parenie

V porovnani s pridanim pary sa s funkciou parenia
pripravi méaso SetrnejSie, avSak neziska kdrku. Zostane
mimoriadne Stavnaté.

Pre zlepSenie chuti méZete klisky masa pred parenim
opiect, Cas varenia sa skrati. Vac¢sie kusy potrebuju
dlhsi ¢as ohrevu. Kusy masa nemusite obracat.

Pre parenie hydiny, méasa alebo ryby, pouzite nadobu
na parenie a jedlo poloZte do sklenenej misky a vioZte
ich do zasuvky 3. Nadrzku na vodu naplrite az po
znaCku ,MAX". Ked sa nadrzka na vodu vypusti poCas
prevadzky, prevadzka sa prerusi. Upozorni vas na to
displej.

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

Grilované jedlo polozte na rost. Vlozte dodato¢ne
sklenenu misku pod rost. Kvapkajuci tuk sa zachyti.
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Podla moznosti pouzite na grilovanie rovnaké kusy

s podobnou hribkou a hmotnostou. Tak rovnomerne
zhnednU a zostanu krasne $tavnaté. Grilované kusky
polozte priamo na rost.

Grilované kusky otacajte grilovacimi klieStami. Ked do
masa pichnete vidlicku, maso strati Stavu a vysusi sa.

Maso osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu
Z masa.

Upozornenia

m Vyhrevné prvky grilu sa vzdy znovu zapnu a vypnu,
je to normalne. Frekvencia zapinania a vypinania
zavisi od nastaveného stupna grilovania.

m Pri grilovani mbze vznikat dym.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie do studeného
varného priestoru nenaplnenej hydiny, mésa a ryb
pripravenych na pecenie s teplotou z chladnicky.

V tabulke najdete udaje pre hydinu, méaso a ryby s
navrhmi hmotnosti. Ked chcete pripravit fazsi kus
hydiny, masa alebo ryby, v kazdom pripade pouZite
nizSiu teplotu. Ak mate viac kiskov, orientujte sa pri
zistovani ¢asu pecenia podla hmotnosti najtazsieho
kusa. Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako
velké.

VSeobecne plati: &im je hydina, maso alebo ryba
vacsia, tym je nizSia teplota a dlhsi Cas pecenia.
Obrafte hydinu, méso a ryby, ak je tak uvedené v
tabulke.

Hydina

Pri peceni kadice alebo husi prepichnite kozu pod
kridlami. Tuk tak bude moct odtekat.

Najprv narezte kozu na prsiach kacice. Prsia kadice
neobracajte.

Hydina

Urovei  Druh ohre- Teplota

zasunutia vu

Ked obraciate hydinu, dajte pozor, aby bola dolu najprv
strana s prsiami, poprip. kozou.

Maso

Chudé maso podla zelania potrite tukom alebo oblozte
platkami slaniny.

Pri peCeni mésa bez tuku pridajte trochu tekutiny. V
sklenenom riade by malo byt dno riadu tesne zakryté.

Kozu narezte do kriza.

Ked je pecené maso hotové, malo by este odpocivat
10 mindt vo vypnutom, zatvorenom priestore na
pecenie. Stava z pecenia sa tak lepSie rozlozi. Upecené
maso poprip. zavinte do alobalu. V uvedenom Case
pecenia nie je zahrnuty ¢as odpodivania.

Pedenie a dusenie v riade je komfortnejSie. Maso s
nadobou mdzZete jednoduchsie vybrat z priestoru na
pecenie a omacku pripravit priamo v nadobe.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu
nadoby a od toho, &i pouzivate pokrievku. Ked
pripravujete maso v smaltovanom alebo tmavom
kovovom pekaci, je treba viac tekutiny ako v sklenej
nadobe.

Pocas pedenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripade
potreby dolejte opatrne tekutinu.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. Maso méze zvacsit svoj objem.

Pred dusenim vzdy mé&so podla potreby opedte. Aby
vznikol zaklad Stavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo iné.
Dno nadoby by malo byt zakryté do vySky 1 az 2 cm.
Ryba

Cell rybu nemusite obracat. Ci uz je ryba hotova, zistite
podla toho, ze sa da chrbtova plutva lahko uvolnit.

Ak chcete pripravovat rybu na roste, potrite rost trochou
oleja, potom sa ryba lahsie uvolni.

Kura, celé, 1,3kg  Zakryty riad 0 E
(varené)
Kura, celé 1,3kg  Nezakryty 0 E+EBH+E 190
(pecené) riad
Casti kurata, napr. ~ Nezakryty 0 E+E 190
Stvrtka kurata, riad
800 g
KaCacie prsia, Rogt + skle- 3+2 [+E+EA
500¢g nena pan-
vica
Husacie prsia, husa- Nezakryty 0 O+
cie stehnd, 700-  riad
900¢
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Stuperi  Stupen mik- Stupei  Dobatr- Upozornenie
grilova- rovinného  pary vania
hia ohrevu v min.
600 - 25-35  Obratte po uplynuti
polovice doby.
360 3 40-45  Polozte prsiami
hore. Neobracajte.
5 mindt nechajte
oddychovat.
180 - 20-35  Kozu nare/te.
PoloZte kozou
hore. Neobracajte.
3 180 3 10-12  Polozte kozou
hore. Neobracajte.
2 180 - 30-40  Vysoky nezakryty

riad. Neobracajte.



Maso

Uroveri za- Druh ohre- Kroky
sunutia

vu
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Teplota

Stupen mik- Stu-
rovinného  pen

Doba
trvania

v min.

Upozornenie

Hovédzie dusens,
1 kg

Roastbeef, anglicky
1,5kg

Hovédzie steaky 2-
3 ¢m hrubé, 2-
3 kusky, po 200 g

BravCoveé maso bez
koze, 750 g, napr.
krkovicka

BravCové méso s
kozou, 1 kg, napr.
pliecko

BravCova svieckova
500-600 g

Steaky z bravcovej
krkovicky 2-3 cm
hrubé, 2-3 kusky,
kazdy po 120 g

Grilovacie klobasy
4-6 kusov, po 150 g

Fasirka, 750 g

Ryba

Zakryty riad 0

Nezakryty 0
riad

Rost + 3+1
Sklenend

panvica

Nezakryty 0
riad

Nezakryty 0
riad

Nezakryty 0
riad

Rost + skle- 3+1
nend pan-
vica

Rost + skle- 3+1
nend pan-

vica

Nezakryty 0
riad

E+BE+E

E+E+E

il

E+A+E

160-170

180-190

170-180

170-180

180-190

190

Druh Teplota
ohrevu v°C

ohrevu pary
180
180
360 3
180 3
180
360 3

Stupen

8090

3040

10-15
510

25-35

60-80

3540

156-20
10-15

10-15
510

15-20

Stupen mikro- Stupen
grilova- vinného ohre-

pary

Obratte po uply-
nutf polovice
doby. Nakoniec
nechajte

10 minut odstat.

Nakoniec
nechajte

10 minut odstat.
KoZu narezte.
Nakoniec
nechajte

10 mindt odstat.
Neobracajte.

Nakoniec
nechajte
10 mindt odstat.

Nakoniec
nechajte
10 mindt odstat.

Cas trvania
v min.

Rybie filé, Cerstvé 400 g

Kusky rybieho filé, mra-

zené, 400 g

Kusky rybieho filé, mra-

zené, 800 g

Rybie filé, zapecené,
500¢

Rybacie kotlety 2 -
3 kusy, kazda 150 g

Ryby v celku, napr.

Zasuvna
vyska
Sklenena misa + parna 3
nadoba
Zakryty riad 3
Sklenend misa + parna 3
nadoba
Nezakryty riad 0
Rost + sklenend misa SR
Sklenend misa + parna 3

pstruhy, 2 - 3 kusy, kazdy nadoba

300¢

a
o

Py
o

D
o

)+

W

D
o

nia vu

3 600

16 -17

18-20

23 =25

10-15

8-12

18 - 22
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Tipy pre pecenie a dusenie

Maso je prilis tmavé a korka je Skontrolujte Uroven zasunutia a teplotu. Nabuduce zvolte nizSiu teplotu a popripade skratte ¢as pecenia.
miestami spalend a/alebo maso je pri-

liS spalené.

Korka je prilis tenka. Zvyste teplotu alebo na konci Casu pecenia na chvilu zapnite gril.

PeCené méaso vyzerd dobre, ale Stava  Nabuduce pouzite menSiu nadobu na pecenie a popripade pridajte viac tekutiny.

je pripdlena.

Pecené maso vyzera dobre, ale Stava  Nabuduce pouzite vacSiu nadobu na pecenie a popripade pridajte menej tekutiny.

je prilis svetld a vodnatéa.

Pri duseni sa maso pripali. Nddoba na pecenie a pokrievka musia byt prispdsobené a pokrievka musf dobre dosadat.
Znizte teplotu a v pripade potreby pocas dusenia eSte pridajte tekutinu.

Zelenina a prilohy vplyv na ¢as trvania ohrevu. Preto su uvedené hodnoty
nastavenia len orientacné.

Potraviny rozmiestnite v nadobe vzdy rovnomerne.
Vrstvy réznych vySok sa uvaria/upeCu nerovnomerne.
Vrstvy potravin citlivych na tlak nedavajte prili§ vysoko

Najdete tu Udaje o rychlej a Setrnej priprave réznych
druhov zeleniny, ryze a zemiakov, ako aj hlboko
zmrazené vyrobky zo zemiakov.

Mikrovinny ohrev do nadoby na parenie.
Zeleninu varte vzdy len v uzatvorenej nadobe vhodnej Nadrzku na vodu naplrite az po znacku ,MX*. Keby sa
pre mikrovinnud prevadzku. PouZite nadobu s nadrzka na vodu vypustila pocas prevadzky, prevadzka
pokrievkou na varenie ryZze a pridajte prislusné sa prerusi. Upozorni vas na to displej.
mnozstvo vody.

Kuskus
Parenie Pridajte vodu_, pn’p_. tekutinu v uvedenom pomere.
Pre parenie pouZivajte sklenend misku a nadobu na Napriklad dajte pri pomere 1:2 na kazdych 100 g
parenie. kuskusu 200 ml tekutiny.

VSimnite si hmotnosti kusov uvedenych v tabulke
nastavenia. Pri men8ich kuskoch sa Cas pripravy skrati,
pri vacsich predlzi. Kvalita a stupen zrelosti maju tiez

Uroveri za- Druh Kroky  Teplota Stupen mik- Stupenn  Doba trva-
sunutia ohrevu rovinného pary hia
ohrevu Vv min.
Articoky, celé, cerstvé Sklenend panvica + 3 1 3 35-40
parna nadoba
Listovy Spenat, cerstvy Sklenend panvica + 3 1 3 57
250¢ parna nadoba
Karfiol, cely, Cerstvy Sklenend panvica + 2 1 3 28-35
parnd nadoba
Brokolica, celd, Cerstva, Sklenend panvica + 2 1 3 20-23
500¢g parna nadoba
RuziCky brokolice, zmra- Sklenena panvica + 3 A 1 3 14-16
zené 500 g parna nadoba
Zelening, Cerstvd, 250 g*  Zakryty riad 0 E 1 600 - 6-10
Zelenina, Cerstvd, 500 g*  Zakryty riad 0 = 1 - 600 - 10-15
Kukuriény Sulok, Gerstvy,  Sklenend panvica + 3 1 3 25-35
2 kusy parna nadoba
MieSand zelenina, mrazend, Sklenend panvica + 3 1 3 12-15
250 g parnd nadoba
Platky karotky varené v Sklenend panvica + 3 1 3 18-20
pare, 500 g parna nadoba
Kolieska cibule, Cerstve, Sklenend panvica + 3 A 1 3 10-12
500¢ parna nadoba

“priebezne premiesajte

**Nadrzka na vodu musi byt medzi¢asom prip. naplnena

44



Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Uroveri za- Druh Kroky  Teplota Stupeni mik- Stupen  Doba trva-
sunutia  ohrevu rovinného  pary hia
ohrevu Vv min.
Zelené fazulky Cerstve, Sklenend panvica + 3 1 3 1820
500 ¢ parnd nadoba
Cervend repa, celd, 500 g Sklenend panvica + 3 A 1 3 50-60
parnd nadoba
Spargla, zelena, 250 g Sklenend panvica + 3 1 3 10-15
parna nadoba
Platky cukety, uvarte v pare, Sklenena panvica + 3 1 3 12-14
500 ¢ parnd nadoba
Zemiaky nakrajané na Sklenena panvica + 3 1 3 28-30
kocky, 250 g parnd nadoba
Zemiaky, nakrdjané na Sklenena panvica + 3 1 3 30-32
kocky, 500 g parna nadoba
Zemiaky, pokrajané na Sklenend panvica + 3 A 1 3 32-35
kocky, 750 g** parnd nadoba
Hranol¢eky, zmrazené Sklenend panvica 2 1 190-210 - - 30-40
Radsti, zmrazené (zemia- Sklenend panvica 2 1 190-210 - - 25-35
koveé placky)
Krokety, zmrazené Sklenena panvica 2 1 190-210 - - 25-35
Ryza, 125 g + 300 mlvody  Zakryty riad 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Ryza, 250 g + 500 ml vody  Zakryty riad 0 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Kuskus, 1:2 Sklenend panvica 3 1 3 3-10

“priebezne premiesajte

*“*Ndadrzka na vodu musi byt medzi¢asom prip. naplnena

Dezerty Mlieéna ryza
S vasi trebic bet ; f rvehl Pridajte mlieko, pr.|’p. tekutinu v uvedenom pomere.
Ch\ijatrs]lémdzg(e)r[i com mozete pripravovat ryehie a Napriklad dajte pri pomere 1:2,5 na kazdych 100 g

. i ) mlieénej ryze 250 ml mlieka.
Dbajte na pokyny v tabulke nastavenia.

Vyska zasunutia Druh ohrevu Stupefi mikro- Stuperipary  Cas trvania

vinného ohre- v min.

vu
Torta s karamelovym krémom  Sklenena misa + For- 3 3 40-50

micky na suflé

Parené buchty Sklenena misa 3 20 - 25
Ryza v mlieku 1:2, 5 Sklenena misa 3 A 3 30-40
Ovocie, kompat, 500 g Sklenend misa 3 A 3 9-12
Pukance na pripravu Zakryty riad 0 600 - i-5
v mikrovinnej rure, 1 vrecko &
100¢
Sladké jedla, napr. puding Zakryty riad 0 = 600 - 6-8

(instantny) 500 mI*
“priebezne premiesajte
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu

Akrylamid v potravinach sU napr. zemiakové &ipsy, zemiakové hranol&eky,
L i hrianky, pecivo, chlieb, jemné pedivo z krehkého cesta
Ktorych jedal sa to tyka? (keksy, medovnik, keksy Spekulatius).

Akrylamid vznika najméa v obilnych a zemiakovych
vyrobkoch pripravovanych pri vysokych teplotach, ako

Tipy na pripravu jedal s nizkym obsahom akrylamidu

VSeobecne Casy varenia a dusenia zachovavajte ¢o najkratsie. Opekajte jedld do zlatista, nie prili§ do hneda. Velké, tuéné jedlo
obsahuje menej akrylamidu.

Pecenie Tvorbu akrylamidu znizuje u vajitka alebo vajeéného Zitku hortici vzduch max. pri 180 °C.

Suché pecivo Tvorbu akrylamidu zniZuje u vajitka alebo vajedného Zitku horuci vzduch max. pri 180 °C.

Zemiakové hranolceky v Rozmiestnite ich rovnomerne a na pekadi ich rozlozte v jednej vrstve. Pri kazdom peceni pecte min. 400 g, aby sa hra-
rdre na pecenie nolceky nevysusili.

Skusané pokrmy = DodrZiavajte upozornenia v tabulkdch tykajuce sa
i . i . i o predhrievania. Hodnoty nastavenia platia bez
Tieto tabulky boli zostavené pre skuSobné pracoviska, rychleho rozohrievania.
aby sa ulahdilo testovanie naSich spotrebicov. = Na pedenie pouZite najprv nizsie teploty.
Podla IEC 60350-1 resp. IEC 60705. m Hodnoty uvedené v tabulke platia pre vkladanie do
studenej rury na pecenie.
Pecenie m Formu na pecenie polozte na rost.

Upozornenia
m Hodnoty nastavenia platia vzdy pre vsunutie do
studeného priestoru na pecenie.

Uroven zasu- Druhohrevu Teplota Doba trvania
nutia v°C v min.
Striekané pecivo Sklenena panvica 2 160-170 30-35
Cukrovf Sklenend panvica 2 160-170 20-25
Vodova piskota Forma s vyberacim dnom 1 160-170 40-50
Springform @ 26 cm
Zakryty jablkovy kolac Forma s vyberacim dnom 2 170-190 80-100
Springform @ 20 cm

“Ruru na pecenie predhrejte 5 minut

Priprava pomocou mikrovinného ohrevu quriiavajt.e pokyny tykajuce sa riadu vhodného do
Pri priprave pomocou mikrovinného ohrevu vzdy mikrovinnej rury.— "Mikrovinny ohrev" na strane 16
pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej rdry.

Rozmrazovanie mikrovinnym ohrevom

Zasuvna Druh ohre- Hmotnost Kroky Stupen mikrovin- Cas trvania
vyska vu ného ohrevu Vv min.
Rozmrazovanie masa Nezakryty riad 0 = 5004 1 180 7
2 90 8§-12

Varenie prostrednictvom mikrovinného ohrevu

VysSka zasunu- Druh Hmotnost Kroky Stupef mikrovin- Cas trvania

tia ohrevu ného ohrevu v min.
Vajickovy krém Nezakryty riad 0 & 1000g 1 360 18-20
2 180 18- 22
Piskatovy kolac Nezakryty riad 0 = 4754 1 600 8-10
Méasové fasirky Nezakryty riad 0 = 900¢g 1 600 20-25
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Varenie kombinované s mikrovinnym ohrevom

Uroveri za- Druh Teplota
sunutia ohrevu y°C

Stupen

Testované pre vas v naSom kuchynskom Studiu sk

Gratinované Nezakryty riad 0 C+E

zemiaky

Kolac, 700 g Nezakryty riad 1 (®+E 190-200
Kura Nezakryty riad 0 E+E 190
Parenie

Vsunte sklenenu misku s nadobou na parenie do
zasuvky 3.

Druh
ohrevu

Zasuvna
vyska

Stupeni mik- Dobatrva- Upozornenie
grilovania rovinného  nia
ohrevu Vv min.
1 360 25-32
180 20-27
360 30-45  Prsiami smerom dole. Vysoky

riad bez pokrievky. Po uplynuti
polovice ¢asu obratte.

Stuperi pary Cas trva-

Upozornenia

Hrach, mrazeny, 1000 g Sklenend misa + parna 3 A
nadoba
Brokolica, Cerstvd, 300 g Sklenend misa + parna 3 A
nadoba
Brokolica, Cerstva, jedna  Sklenend misa + parnd 3 A
nadoba nadoba
Grilovanie

Vsufte sklenenu misku pod rost. Tekutina sa zachyti
a varny priestor zostane Cistejsi.

Druh
ohrevu

Zasuvna

vyska

hia
Vv min.
3 - Test sa skonil, hned ako sa dosiahol naj-
chladnejsi stupen 85 °C.
3 10-12
3 16-18

Hodnoty uvedené v tabulke platia pre viozenie jedla do
studenej rury na pedenie.

Rost 3 (i

OpecCené toasty

Beefburger, 12 kusov 3+1 ]

Rost + sklenend misa

Stupen gri- Castrvania  Upozornenia
lovania Vv min.
3 4-5
3 35-45 Po uplynuti polovice obratte
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SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaru¢ného listu je dariovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonand v stlade s vyhlagkou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych strankach

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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