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Thank you for your purchase!
Read the manual before using the appliance to avoid damaging it.

The benefits of vacuum low temperature cooking

Using vacuum low-temperature cooking, the food does not need to be in direct contact with air
and water, which will reduce the loss of nutrients in the food, infiltration of harmful substances,
using no oil or using very little oil.

The heat is more even, the taste can penetrate into the food evenly, and the color of the food can
be preserved; the energy is saved compared with the oven and the gas stove, and the smoke
pollution of the kitchen can be reduced, different food can be cooked separately by packaging.

You don‘t need a special chef, even if you don‘t have any cooking experience, you can cook
healthy and delicious food according to the scientific recipe. You can cook according to the set
temperature and time according to the recipe.

Thanks to precise temperature and time control, it is possible to ensure that food not scorched
or dried out due to overcooking, especially for food cooked at medium and low temperatures.

Preparation for vacuum low temperature cooking
* Vacuum sealing machine - to ensure an air-tight seal, preventing air or liquid going in. You
can use our vacuum sealer with built-in foil holder, foil cutter and dual pump G21 Nefrit or
our vacuum sealer with dual pump G21 Onyx.
e Vacuum sealing bags - To pack foods in and thoroughly sealed, ensuring that no air or liquid
can go inside. Please also ensure that the vacuum sealing bags can bear temperatures up
to 100 °C.

e Cooking water tank or Sous Vide water bath - firstly put the cooking rack into the water
tank, then fill the tank or water bath with enough water to cover the food and control
temperature for cooking. Please ensure that the water tank can bear temperature up to
100 °C.

Do you want to know more about the sous-vide cooking? All the information and useful tips can
be found on www.penta.cz/vse-o-sous-vide.html.

Safety

Please always follow these precautions:
¢ Operate the machine according to the user manual
only, otherwise the machine may be damaged.
e Connect the power supply shown on the rating label only.
e Connect with the safe grounded supply only.

e Cut off the power supply before removing the machine.

¢ Do not directly touch the liquid to check the temperature, please use temperature display or
thermometer.



¢ Make sure the water level must be controlled between the lowest water level ,MIN“ and the
highest water level ,MAX", to avoid damaging the machine.

¢ Do not touch hot surfaces during or after working to avoid injury.

e |f there is liquid on the upper of the machine (above the MAX water level), please cut off the
power and dry it before use.

* Please place the machine and its cord out of reach of children to avoid danger.
e Children shall not play with the appliance

e Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved

Product Function

Maestro

1. TEMP / TIME @

Temperature, time adjustment switch button
At standby mode, click the button @ to go to temperature or time setting.

The first press - the display is flashing, set the desired temperature by pressing ” +” and ” -”.
The second press - the display is flashing, set the desired time by pressing ” +” and ” -”. The
third press - the display stops flashing, the machine is confirming the set temperature and time.
After the display flashes 10 times, if there is no any setting change made, the set temperature
and time is set and confirmed. If you need to reset them, press the button @ to enter the setting
status.

The set temperature and time will show in 3 seconds intervals alternately when you long press
the @ button.

2. stART/STOP P
In standby mode, press the button PJ| - machine starts working.

Second Press Pl , the time starts to count down, the display shows the current temperature and
time in turns at about 3s intervals.

Third Press PIl, the machine will stop working, back to standby mode.



5. +H/—

Adjustment button: Click the button @ to select the content (temperature or time) to be
adjusted, then use the ,+“ and ,,-“ buttons to adjust to the desired temperature or time.

The temperature unit switch: Press the "+”, ” -” buttons at the same time to switch and select the
unit of temperature. There are Celsius and Fahrenheit as options.

4. Display

Before the time counts down, the display always shows the current temperature. After
countdown begins, the display shows the current temperature and the remaining work time in
turns at about 3s intervals.

Reset to default:

Under the ready working mode, long press the and ” +” buttons. The display shows the setting
temperature 60°, then release the bu ttons. The display will flash 10 times, then it will return to
base settings.

Product Structure

Touch control panel
Body

Indicator

Fixing hand
Housing

I

Bottom Cover

Indicator:
¢ Red light flashes, reaching the preset temperature.

e Orange light is on, reached the preset temperature but not the preset time.
e Green light flashes, reached the desired temperature and time, cooking countdown begins.
e Green light is on, the cooking countdown is completed.



Operating Instructions

1.
2.
3.

Choose the suitable container, fix the machine in the container.
Put the food in vacuum package into the container.

Add water into the container. (Attention: Please make sure the water between Min line and
Max line after add the water into the container)

Connect the power.
Press “+” and “-” simultaneously to select the unit of temperature, the default unit is °C.
Click @ to select the temperature or time to be adjusted, and set the target value with the

“,n

+” and “-” keys.
After finishing the setting, click Pl to start working.

When the temperature reach to the set temperature, the machine will beep, then press Pl
button, it will count down.

After the cooking is finished, the machine will beep. Click Pl to end the machine work.

Note: If there is no operation, the machine will emit a continuous beep after 20S, while the
water temperature will remain at the preset temperature.

10. Take foods out, then the food is ready for afterward process.
11. After using the machine, cut off the power supply. Store the machine at the place out of the

children’s contact.

WiFi

Press and hold the PIl and @ buttons at the same time for 3 to 5 seconds until the WiFi icon
starts flashing.

Choose “Add appliance” in the G21 SmartHome app, then click on the Sous Vide cooker and
follow the instructions in the app.

Maintenance
To avoid burning, please make sure that the machine is off and cooled down to room
temperature before cleaning.

1.
2.

Place the machine vertically after cleaning, do not place it horizontally or upside down.

During cleaning, do not damage the components inside the machine. Once the components
are damaged, please the G21 authorized service center to have it checked and repaired.
Do not attempt unauthorized repairs to avoid accidents.

Discharge the used water after each use, and fill with fresh water next time. To clean the
heating unit and the probe, disassemble the lower cover (“How to disassemble quickly*).
We recommend to clean the heating unit and the probe when you’ve used the appliance for
20 times or when it has been working for 100 hours in total.

Do not put the appliance in cold water when it is hot. Let the machine cool down to room
temperature and then put it into cool water to use. Otherwise it will influence the machine
function and lifetime. On the contrary, please do not put cool down machine into hot water
to use.

How to Disassemble Quickly

e Use the tool to remove screw.
e Pull out the low part housing to clean the inner components.



How to Clean
Food grade vinegar (white vinegar, apple vinegar, etc.)

1. Fix the appliance to the container with clamp.

2. Use the mixed liquid in 75% water and 25% vinegar, then pour it into a container till the Max
line of the machine.

3. Turn on the machine, set the working temperature 80 °C and set the time 3 hours (03:00),
then single press the Pl button. When reach the presetting temperature, press Pll to start
the timer.

4. When the timer indicates 00:00, stop the machine and turn off the power, unplug and let the
machine cool.

5. Drain out the water from the container and use the fresh water to clean the device.

Troubleshooting

Error code Cause of issue Solution
H20 The water level is lower than Turn off the machine power,
the MIN mark. add the right amount of water
to the container.
E02 Contact the authorized G21
service center.

During the use of the machine, if any other problems arise, please ask specialist to check the
machine. Do not attempt unauthorized repairs to avoid accidents.

Technical Parameters: %
Rated voltage: 110-120 V~/220-240 V~ Display accuracy: 0.1

Rated frequency: 60HZ/50HZ Size: 77X124X345mm
Rated power: 900 W/1200 W Weight: 0.8 Kg
Temperature setting range: 5-90 °C Time setting range: 5 min-99 hours 59min

The English version of the manual is an exact translation of the original manufacturer's instructions.
Images used in this manual are for illustrational purposes only and may differ from the actual product.



Danke fiir den Kauf unseres Produktes!

Bitte lesen Sie sich diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden. Sie verhindern
so eine Beschadigung des Geréts.

Vorteile des Kochens bei niedriger Temperatur

Beim Vakuumkochen bei niedriger Temperatur kommen die Lebensmittel nicht direkt mit Luft
und Wasser in Berlihrung, so dass keine Nahrstoffe verloren gehen oder Schadstoffe eindringen
kénnen. Darlber hinaus erméglicht das Vakuumgaren das Garen mit sehr wenig oder gar
keinem Ol.

Die Warmeverteilung beim Kochen ist gleichmaBig, der Geschmack dringt gleichmaBig in die
Speisen ein und die Farbe der Speisen bleibt erhalten. Im Vergleich zu Backofen und Gasherd
wird Energie gespart und es entsteht keine Rauchbelastung in der Kiiche. Beim Sous-vide-Garen
koénnen Sie auBerdem verschiedene Lebensmittel vakuumverpacken und so zubereiten.

Fir das langsame Vakuumkochen brauchen Sie weder einen besonderen Koch noch besondere
Kochkiinste. Sie kénnen selbst gesunde und schmackhafte Speisen nach einem Rezept
zubereiten. Sie kdnnen nach der im Rezept angegebenen Temperatur und Zeit kochen.

Dank der prézisen Temperatur- und Zeitsteuerung gibt es kein Anbrennen oder Austrocknen
der Speisen durch Uberhitzung, insbesondere bei Speisen, die bei mittleren und niedrigen
Temperaturen gegart werden.

Vorbereitung fiir das Vakuumgaren bei niedriger Temperatur

e VakuumschweiBgerét - zur Erzeugung eines Vakuums, das das Eindringen von Luft
oder Flussigkeit verhindert. Verwenden Sie unseren G21 Jade-Vakuumkocher mit
integrierter Folienschale, Cutter und Doppelpumpe oder den G21 Onyx-Vakuumkocher mit
Doppelpumpe.

e Vakuumfolie - zum sorgfaltigen Einwickeln und Versiegeln von Lebensmitteln, so dass
keine Luft oder Flissigkeit eindringen kann. Vergewissern Sie sich, dass die Folie
temperaturbestandig bis zu 100 °C ist.

e SousVide-Behélter/Wasserbad - setzen Sie zunachst den G21-Lebensmitteltrenner in den
Behalter/das Wasserbad ein, fiillen Sie dann den Behalter/das Wasserbad mit ausreichend
Wasser und Uberprifen Sie die Temperatur wahrend des Garens. Achten Sie auch darauf,
dass der Behélter/das Wasserbad bis zu 100 °C temperaturbestéandig ist.

e Mdchten Sie mehr Uber das Sous-Vide-Garen erfahren?
Alle Informationen und niitzliche Tipps zum Sous-Vide-Garen und Vakuumieren finden Sie
unter www.penta.cz/vse-o-sous-vide.html.

Sicherheit

Beachten Sie stets die folgend en VorsichtsmaBnahmen:
e Betreiben Sie das Gerét nur in Ubereinstimmung mit dieser Betriebsanleitung, da sonst
Schéden am Gerat entstehen kénnen.



e SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Stromversorgung an, die mit dem Typenschild
Ubereinstimmt.

e SchlieBen Sie das Gerat nur an eine sicher geerdete Steckdose an.
e Ziehen Sie nach dem Ausschalten des Gerats den Stecker aus der Steckdose.

e Priifen Sie die Temperatur mit einem Temperaturmesser oder Thermometer. Berlihren Sie
niemals das Wasserbad.

e Achten Sie darauf, dass der Wasserstand zwischen der niedrigsten ,MIN“-Stufe und der
hochsten ,MAX“-Stufe am Gerét liegt, um Schaden am Geréat zu vermeiden.

e Berlhren Sie keine heiBen Oberflachen wahrend oder direkt nach dem Kochen, um
Verletzungen zu vermeiden.

¢ Wenn sich Wasser auf der Oberseite des Geréts befindet (oberhalb der MAX-Markierung),
schalten Sie es aus und trocknen Sie es ab, bevor Sie es wieder benutzen.

e Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

e Die Gerdte kdnnen von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern
sie von einem verantwortlichen Erwachsenen beaufsichtigt werden oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die méglichen Risiken verstehen.

Funktionen

Maestro

1. @ die Einstellung der Temperatur/Zeit

Im Standby-Modus klicken Sie auf die Schaltflache @ , um die gewlinschte Temperatur und
Zeit einzustellen. Zuerst driicken - die Anzeige blinkt, mit den Tasten ,,+“ und ,-“ die gewlinschte
Temperatur einstellen.

Zweites Driicken - die Anzeige blinkt, mit ,+“ und ,-“ die gewlinschte Zeit einstellen.

Drittes Drucken, die Anzeige hoért auf zu blinken, das Gerat bestéatigt die eingestellte Temperatur
und Zeit.

Nach 10-maligem Blinken der Anzeige werden die eingestellte Zeit und Temperatur bestatigt,
wenn keine Anderung der Einstellung vorgenommen wird. Wenn Sie sie &ndern missen, klicken
Sie erneut auf die Schaltflache @ und geben Sie die geénderte Einstellung ein.

Halten Sie die Taste gedriickt @ , um die Einstellungen anzuzeigen - die Anzeige wechselt
zwischen der eingestellten Temperatur und der Uhrzeit.



2. ’Il Start/Stop-Taste
Driicken Sie im Standby-Modus die Taste - das Gerat beginnt zu arbeiten.

Zweites Driicken - der Countdown beginnt, das Display zeigt abwechselnd im Abstand von
3 Sekunden die aktuelle Temperatur und die Uhrzeit an.

Drittes Driicken - das Geréat hort auf zu arbeiten und kehrt in den Standby-Modus zurlick.

3. Tasten +/ -
Driicken Sie die Taste @ , um die Temperatur- oder Zeitanderung auszuwahlen, und verwenden
Sie die Tasten + und -, um die gewlinschte Anderung einzustellen.

Driicken Sie die Tasten + und - gleichzeitig, um die Temperatureinheit zu wahlen - es stehen
Grad Celsius und Fahrenheit zur Verfligung.

4. Anzeige
Vor dem Start des Countdowns zeigt das Display immer die aktuelle Temperatur an.

Nach dem Start des Countdowns zeigt das Display im 3-Sekunden - Takt abwechselnd die
aktuelle Temperatur und die Uhrzeit an.

5. Grundeinstellungen wiederherstellen

Wenn das Gerét betriebsbereit ist, driicken Sie lange auf die Tasten Pl und +. Auf dem Display
wird die eingestellte Temperatur von 60° angezeigt, dann lassen Sie die Tasten los. Die Anzeige
blinkt 10 Mal und kehrt dann zur Grundeinstellung zurtick.

Beschreibung des Gerats

Das Bedienfeld berthren
Geratekorper

Die Anzeigeleuchte
Klammer zur Befestigung
Abdeckung

Untere Abdeckung

AR O




Die Anzeigeleuchte
¢ Rotes Licht blinkt - das Gerat hat noch nicht die gewlinschte Temperatur erreicht.

¢ Das orangefarbene Licht leuchtet - das Gerét hat die gewlinschte Temperatur, aber nicht die
Zeit erreicht.

e Grines Licht blinkt - das Gerat hat die gewiinschte Temperatur und Zeit erreicht, der
Countdown wird gestartet.

e Das griine Licht leuchtet - der Countdown ist abgeschlossen.

Betriebsanleitung Pl @
1. Wahlen Sie ein geeignetes KochgefaB und befestigen Sie das Gerat mit dem Clip daran.

2. Geben Sie die zu garenden Lebensmittel in den Behalter.

3. GieBen Sie Wasser in den Behélter (der Wasserstand muss zwischen der MIN- und der
MAX-Marke liegen).

4. Stecken Sie den Stecker des Gerats in eine Steckdose.

5. Druicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -, um die Temperatureinheiten auszuwéhlen - die
Werkseinstellung ist Grad Celsius.

Driicken Sie die Taste ,+ und -, um die gewlinschte Temperatur und Zeit einzustellen.
7. Wenn die Einstellungen abgeschlossen sind, driicken Sie die Taste, um den Garvorgang zu
starten.

8. Wenn das Geréat das Wasserbad auf die gewlinschte Temperatur aufgeheizt hat, ertdnt ein
Signalton. Dann driicken Sie die Taste - der Countdown beginnt und das Gerét startet den
Garvorgang.

9. Nach Ablauf der eingestellten Garzeit piept das Gerat erneut. Driicken Sie die Taste
um den Vorgang zu beenden.

¢ Hinweis: Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, piept es 20 Sekunden lang - die
Wassertemperatur bleibt auf dem voreingestellten Wert.

10. Die Speisen sind bereit zum Servieren/zur weiteren Zubereitung.

11. Ziehen Sie nach Beendigung des Garvorgangs den Netzstecker aus der Steckdose.
AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

WiFi
Halten Sie am Sous Vide Kocher die Tasten und 3-5 Sekunden lang gedriickt, bis das
Wifi-Symbol blinkt.

Wahlen Sie in der G21 SmartHome App Gerét hinzufliigen, wahlen Sie Sous Vide Kocher und
folgen Sie den Anweisungen in der App.

Wartung
Um Verbrennungen zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Reinigung
ausgeschaltet und auf Raumtemperatur abgekuhlt ist.

1. Stellen Sie das Geréat nach der Reinigung aufrecht, nicht waagerecht.
2. Gehen Sie bei der Reinigung vorsichtig vor, um die inneren Teile des Geréts nicht zu

beschadigen. Wenden Sie sich im Schadensfall an lhren Lieferanten, versuchen Sie niemals,
das Gerét selbst zu reparieren.

3. Um das Warmerohr und die Sonde zu reinigen, nehmen Sie die untere Abdeckung des
Gerats ab (siehe ,Schnelles Zerlegen*). Wir empfehlen, das Rohr und den Fihler nach
100 Stunden Kochzeit/nach 20 Kochvorgangen zu reinigen.



4. Wenn das Gerét heiB ist, legen Sie es nicht in kaltes Wasser. Warten Sie, bis das Gerat auf
Raumtemperatur abgekuhlt ist, bevor Sie es zum Gebrauch ins Wasser legen. Umgekehrt
gilt auch: Stellen Sie ein gekihltes Gerat nicht in heiBes Wasser. Die Nichtbeachtung dieser
Hinweise kann die Funktion des Gerates und seine Lebensdauer beeintrachtigen.

So entfernen Sie schnell die untere Abdeckung
e Ldsen Sie die Schraube.

e Entfernen Sie die untere Abdeckung und reinigen Sie die internen Komponenten des Geréts.

Reinigung
Sie bendtigen Essig in jeder Form.
1. Das Gerat mit dem Befestigungsclip am Behalter befestigen.

2. Bereiten Sie eine Lésung aus Wasser und Essig vor - 3 Teile Wasser, 1 Teil Essig. GieBen
Sie die Losung in den Behalter - der Fillstand der Losung muss die MAX-Markierung auf
dem Gerét berthren.

3. Schalten Sie das Gerat ein und stellen Sie es flr 3 Stunden auf 80 °C. Driicken Sie die Taste
, um den Heizvorgang zu starten. Sobald das Gerat aufgeheizt ist, driicken Sie die Taste
bl erneut, um den Garvorgang zu starten.

4. Schalten Sie das Gerat nach Beendigung des Garvorgangs aus, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und lassen Sie es abkihlen.

5. GieBen Sie das Wasser aus dem Behélter und spiilen Sie das Gerat mit sauberem Wasser
aus.

Fehlersuche

Fehler Mégliche Ursache Lésung

H20

Der Wasserstand im Behélter
ist niedriger als die MIN-
Markierung am Geréat.

Schalten Sie das Gerat aus, fillen
Sie die erforderliche Wassermenge
nach und wiederholen Sie den

Kochvorgang. Contact the
authorized G21 service center.

E02 Wenden Sie sich an
eine autorisierte G21-
Kundendienststelle.

Wenn Sie bei der Verwendung des Gerats andere Probleme feststellen, bitten Sie Ihren
Lieferanten, das Gerét zu Uberprifen. Versuchen Sie nicht, das Geréat selbst zu reparieren.

Technische Parameter %
Spannung: 110-120 V ~/220-240 V ~ Zeiteinstellungsbereich:

Frequenz: 60 Hz/50 Hz
Leistung: 900 W/1200 W
Temperatur-Einstellbereich: 5-90 °C

5 min-99 Stunden 59 min
GroBe: 77x124x345mm
Gewicht: 0,8 kg

Die deutsche Version der Anleitung ist eine genaue Ubersetzung der Anleitung des Herstellers.

Die in diesem Handbuch verwendeten Bilder dienen nur zur lllustration und kénnen nicht genau
das Produkt entsprechen.



Dékujeme za nakup naseho vyrobku!

Pred pouzitim pfistroje vas prosime o peclivé precteni tohoto navodu. Vyhnete se tak poskozeni
pfistroje.

Vyhody vareni pfi nizké teploté

PFi vakuovém nizkoteplotnim vareni neni jidlo v pfimém kontaktu se vzduchem a vodou, takze
nedochazi ke ztraté zivin v potravinach nebo infiltraci Skodlivych latek. Vakuové vareni navic
umoznuje vareni s velmi malym mnozstvim oleje nebo kompletné bez néj.

Distribuce tepla pfi vareni je rovnomérna, chut rovnomérné pronika do jidla a barva jidla
zUstava zachovana. Ve srovnani s troubou a plynovym sporakem se $etfi energie a nedochazi
ke koufovému znecisténi kuchyné. Sous-vide vareni také umoziuje vatit rlizné potraviny diky
vakuovému baleni kazdé z nich.

K pomalému vakuovému vareni nepotrebujete zvlastniho kuchare ani specialni kucharské
dovednosti. Pripravit zdravé a chutné jidlo podle receptu zvladnete i sami. Vafit mdZete podle
nastavené teploty a ¢asu na zakladé daného receptu.

Diky pfesné regulaci teploty a ¢asu nedochazi ke spaleni ani vysuseni potravin v dlsledku
prehrati, zejména u potravin varenych pfi stfednich a nizkych teplotach.

Priprava pro vakuové vareni pfi nizké teploté
e Vakuova svarecka — k zajisténi vakua, zabranujiciho vniknuti vzduchu nebo kapaliny.
Vyuzijte nasi vakuovacku se zabudovanym zasobnikem na f6lii, fezackou a dualni pumpou
G21 Nefrit nebo vakuovacku s dualni pumpou G21 Onyx.

¢ Vakuovaci folie - pro zabaleni a dliikladné utésnéni potravin tak, aby dovniti nemohl
proniknout zadny vzduch nebo kapalina. Ujistéte se, ze folie je odolna teplotam az do
100 °C.

e Kontejner pro SousVide/vodni lazen - nejdfive do kontejneru/vodni I1azné vloZte stojan G21
pro rozdéleni potravin, poté kontejner/vodni lazen napliite dostate€nym mnozstvim vody
a kontrolujte teplotu pfi vareni. Také se ujistéte, Ze kontejner/nadrz na vodni lazen je odolna
teplotam az do 100 °C.

Chcete o sous-vide vareni védét vic? VSechny informace i uzite¢né tipy k sous-vide vareni
a vakuovani naleznete na www.penta.cz/vse-o-sous-vide.html.

Bezpecnost

Vzdy dodrzujte tato opatreni:
* Provozuijte zafizeni pouze v souladu s timto navodem k pouziti,
jinak by mohlo dojit k poSkozeni zafizeni.
e Zafizeni pfipojujte pouze k takovému zdroji, ktery se shoduje
s typovym stitkem.
e Zafizeni pfipojujte pouze do bezpetné uzemnéné zasuvky.



¢ Po vypnuti zafizeni jej odpojte ze zasuvky.
e Pro zjisténi teploty pouzivejte ukazatel teploty nebo teplomér. Nikdy do vodni [azné
nesahejte.

¢ Dbejte na to, aby hladina vody byla udrzovéana mezi nejnizsi hladinou ,,MIN“ a nejvyssi
hladinou ,,MAX* na zafizeni, aby nedoslo k jeho poskozeni.

¢ Nedotykejte se horkych povrchli béhem nebo pfimo po vareni, aby nedoslo ke zranéni.

e Pokud je na horni €asti zafizeni voda (nad znackou MAX), vypnéte a osuste jej pred dalSim
pouzitim.

e Zafizeni a napajeci kabel umistéte mimo dosah déti, aby nedoslo k urazu.

e Déti si s pristrojem nesmi hrat.

e Spotrebice mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
zodpovédné a dospélé osoby nebo pokud byly pou¢eny o bezpec¢ném pouzivani spotrebice
a rozuméji moznym rizik(m.

Funkce

Maestro

Nastaveni teploty/c¢asu @

V pohotovostnim rezimu kliknutim na tlacitko @ nastavte pozadovanou teplotu a ¢as. Prvni
stisknuti — displej zacne blikat, nastavte pozadovanou teplotu stisknutim tlacitek ,,+“ a ,,-“.

Druhé stisknuti - displej blika, nastavte pozadovany €as stisknutim ,,.+“ a ,,-“.
Treti stisknuti, displej prestane blikat, zafizeni potvrzuje nastavenou teplotu a ¢as.

Poté, co displej 10krat zablika, nebude-li provedena zadna zména nastaveni, jsou nastaveny
Gas a teplota potvrzeny. Pokud je potfebujete zménit, kliknéte znovu na tlacitko @ a zadejte
zménu nastaveni.

Stisknutim a podrzenim tlac¢itka @ Ize nastaveni zobrazit — displej stfidavé zobrazuje
nastavenou teplotu a ¢as.



Tlacitko Start/Stop ’ll
V standby rezimu stisknéte tlacitko P|| — zafizeni zacne pracovat.

Druhé stisknuti — spusti se odpocet, displej zobrazuje aktudlni teplotu a ¢as stfidavé v
3 vtefinovych intervalech.

Treti stisknuti — zafizeni prestane pracovat a vrati se do standby rezimu.

Tlagitka +/—

Tla¢itko pro nastaveni: Stisknéte tlacitko @ pro zvoleni zmény teploty nebo ¢asu a
tlagitky + a — nastavte poZzadovanou zménu.

Prepnuti jednotek teploty: Stisknéte tlacitka + a — najednou a vyberte jednotku teploty —

k dispozici jsou stupné Celsia a Fahrenheity.

Displej

Pred spusténim odpoctu displej vzdy ukazuje aktudlni teplotu.

Po zahajeni odpoctu displej stfidavé ukazuje aktudlni teplotu a ¢as stfidavé v 3 vtefinovych
intervalech.

Obnova zakladniho nastaveni

V momentg, kdy je zafizeni pfipraveno pracovat, dlouze stisknéte tlacitka p|| a +. Displej zobrazi
nastavenou teplotu 60°, poté uvolnéte tlacitka. Displej 10krat zablika a vrati se do zakladniho
nastaveni.

Popis zafizeni

Dotykovy ovladaci panel
Télo zafizeni

Svételny indikator
Upevnovaci klipsa

Kryt

Spodni kryt

B




Svételny indikator
e Cervené svétlo blika — zafizeni jeS$té nedosahlo pozadované teploty.
¢ Oranzové svétlo sviti — zafizeni dosahlo pozadované teploty, ale ne ¢asu.
e Zelené svétlo blika - zafizeni dosahlo pozadované teploty i ¢asu, spousti se odpocet.
e Zelené svétlo sviti — odpocet byl dokonéen.

Operacni instrukce
1. Zvolte vhodnou nadobu pro vareni a zafizeni k ni pfipevnéte pomoci klipsy.

2. Vlozte do nadoby zavakuované potraviny.

3. Nalijte do nadoby vodu (hladina vody musi byt mezi ryskou MIN a MAX).

4. Zapojte zafizeni do zasuvky.

5. Stisknéte tlacitka + a — najednou pro zvoleni jednotek teploty — tovarné jsou nastaveny
stupné Celsia.

6. Stisknéte tlacitko @ pro nastaveni pozadované teploty a €asu pomoci tlacitek + a -.

7. Po dokonceni nastaveni stisknéte tladitko pro zahdjeni vareni.

8. Kdyz zafizeni nahfeje vodni lazef na poZzadovanou teplotu, zapipa. Poté stisknéte
tlagitko Pl - spusti se odpoget a zatizeni spusti proces vareni.

9. Po uplynuti nastavené doby vareni zafizeni znovu zapip4. Stisknéte tlacitko PpJ| pro ukonceni
procesu.

e Poznamka: Pokud zafizeni nepracuje, dlouze zapipa po dobu 20 vtefin — teplota vody
z(stava na prednastavené hodnoté.
10. Potraviny jsou pfipraveny k podavani/dalsi uprave.
11. Po skon&eni procesu vareni zafizeni odpojte ze zasuvky. Uchovavejte jej mimo dosah déti.
WiFi
Na Sous Vide varici stisknéte a pridrzte tlacitka pj| a @ po dobu 3-5 vtefin, dokud se ikona
wifi nerozblika.

V aplikaci G21 SmartHome vyberte ,,Pfidat zafizeni“, zvolte Sous Vide vaf¥i¢ a postupuijte dle
instrukci v aplikaci.

Udrzba
Abyste predesli popaleni, ujistéte se, Ze je stroj pred ¢isténim vypnuty a vychladly na pokojovou
teplotu.
1. Po vycisténi postavte zafizeni do svislé polohy, nepokladejte jej vodorovné.
2. Dbejte opatrnosti pfi Cisténi, abyste predesli poSkozeni vnitfnich ¢asti zafizeni. Pokud
k poskozeni dojde, obratte se na autorizovany servis G21, nikdy se nepokousejte zarizeni
opravit sami.

3. Pro vycisténi tepelné trubice a sondy demontuijte spodni kryt zafizeni (viz ,Jak rychle
demontovat). Doporu€ujeme trubici a sondu Cistit vzdy po 100 hodinach vareni/po
20 procesech vareni.

4. Pokud je zafizeni horké, nevkladejte jej do studené vody. Pockejte, dokud zafizeni
nevychladne na pokojovou teplotu a az poté jej viozte do vody k pouziti. To plati i pro
opaény pfipad - nevkladejte vychladlé zafizeni do horké vody. Nedodrzeni téchto pokyn(
muUze ovlivnit funkci zafizeni a jeho Zivotnost.

Jak rychle demontovat spodni kryt
e Odsroubuijte Sroub.

e Sundejte spodni kryt a vycistéte vnitfni komponenty zafizeni.



Cisténi
Budete potrebovat ocet jakéhokoli druhu.
1. PFipevnéte zafizeni k nadobé& pomoci upevnovaci klipsy.
2. Pripravte si roztok z vody a octu - 3 dily vody, 1 dil octu. Roztok nalijte do nadoby - hladina
roztoku se musi dotykat znacky MAX na zafizeni.

3. Zapnéte zarizeni a nastavte jej na 80 °C po dobu 3 hodin. Stisknéte tlacitko P|| pro zahdjeni
procesu nahfivani. Jakmile se zafizeni nahfeje, znovu stisknéte tlacitko P pro zahajeni
vareni.

4. Jakmile je proces vareni dokoncen, vypnéte zafizeni, odpojte jej ze zasuvky a nechte jej
vychladnout.

5. Vylejte vodu z nadoby a oplachnéte zafizeni Cistou vodou.

Reseni problému

Chyba Mozna pfigina Reseni
H20 Hladina vody v nadobé je nizsi Vypnéte zafizeni, dolijte
nez znacka MIN na pfistroji. potfebné mnozstvi vody
a opakujte proces vareni.
EO02 Obratte se na autorizovany
servis G21.

Pokud se béhem pouzivani zafizeni vyskytnou jakékoli jiné problémy, pozadejte dodavatele
o kontrolu zafizeni. Nepokous$ejte se zafizeni opravovat sami.

Technické parametry: %
Napéti: 110-120 V ~/220-240 V ~ Rozsah nastaveni ¢asu:

Frekvence: 60 Hz/50 Hz 5 min-99 hodin 59 min
Vykon: 900 W/1200 W Velikost: 77x124x345mm
Rozsah nastaveni teploty: 5-90 °C Hmotnost: 0,8 Kg

Ceska verze navodu je presnym piekladem origindiniho navodu vyrobce.
Fotografie pouzité v manualu jsou pouze ilustraéni a nemusi se prfesné shodovat s vyrobkem.



Dakujeme za nakup nasho vyrobku!

Pred pouzitim pristroja vas prosime o pozorné precitanie tohto ndvodu. Vyhnete sa tak poskodeniu
pristroja.

Vyhody varenia pri nizkej teplote

Pri vakuovom nizkoteplotnom vareni nie je jedlo v priamom kontakte so vzduchom a vodou,
takze nedochadza k strate zivin v potravinach alebo infiltracii Skodlivych latok. Vakuové varenie
navysSe umoziuje varenie s velmi malym mnozstvom oleja alebo kompletne bez neho.

Distribucia tepla pri vareni je rovhomerna, chut rovhomerne prenika do jedla a farba jedla
zostava zachovana. V porovnani s rdrou a plynovym sporakom sa Setri energia a nedochadza

k dymovému znecisteniu kuchyne. Sous-vide varenie tiez umoznuje varit rézne potraviny vdaka
vakuovému baleniu kazdej z nich.

K pomalému vakuovému vareniu nepotrebujete osobitného kuchara ani Specialne kucharske
zrucnosti. Pripravit zdravé a chutné jedlo podla receptu zvladnete aj sami. Varit mozete podlia
nastavenej teploty a ¢asu na zaklade daného receptu.

Vdaka presnej regulacii teploty a €asu nedochadza k spaleniu ani vysuseniu potravin v désledku
prehriatia, najma pri potravinach varenych pri strednych a nizkych teplotach.

Priprava pre vakuové varenie pri nizkej teplote
e Vakuova zvdracka — na zabezpecenie vakua, zabranujuceho vniknutiu vzduchu alebo
kvapaliny. Vyuzite nasu vakuovacku so zabudovanym zasobnikom na féliu, rezackou
a dudlnou pumpou G21 Nefrit alebo vakuovacku s dualnou pumpou G21 Onyx.

e Vakuovacia félia — pre zabalenie a dokladné utesnenie potravin tak, aby dovnutra nemohol
preniknut Ziaden vzduch alebo kvapalina. Uistite sa, ze félia je odolna teplotam az do
100 °C.

e Kontajner pre SousVide/ vodny kupel — najskér do kontajnera/vodného kupela vlozte stojan
G21 pre rozdelenie potravin, potom kontajner/vodny kupel napliite dostatoénym mnozstvom
vody a kontrolujte teplotu pri vareni. Tiez sa uistite, ze kontajner/nadrz na vodny kupel je
odolna teplotam az do 100 °C.

Chcete o sous-vide vareni vediet viac? VSetky informacie aj uzito¢né tipy k sous-vide vareniu
a vakuovaniu najdete na www.epenta.sk/vsetko-o-sous-vide.html.

Bezpecnost’

Vzdy dodrzujte tieto opatrenia:
® Prevadzkujte zariadenie len v sulade s tymto navodom na
pouzitie, inak by mohlo ddjst k poSkodeniu zariadenia.
e Zariadenie pripajajte len k takému zdroju, ktory sa zhoduje
s typovym Stitkom.
e Zariadenie pripajajte iba do bezpecne uzemnenej zasuvky.

e Po vypnuti zariadenia ho odpojte zo zasuvky.

e Pre zistenie teploty pouzivajte ukazovatel teploty alebo teplomer. Nikdy do vodného kupela
nesiahajte.



¢ Dbajte na to, aby hladina vody bola udrziavana medzi najnizSou hladinou ,MIN“ a najvysSou
hladinou ,,MAX" na zariadeni, aby nedoslo k jeho poskodeniu.

¢ Nedotykajte sa horucich povrchov pocas, alebo priamo po vareni, aby nedoslo k zraneniu.

e Ak je na hornej ¢asti zariadenia voda (nad znackou MAX), vypnite a osuste ho pred dal§im
pouzitim.

e Zariadenie a napdjaci kabel umiestnite mimo dosahu deti, aby nedoslo k Urazu.

e Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

e Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial s pod dohladom

zodpovednej a dospelej osoby alebo ak boli pou¢ené o bezpeEnom pouzivani spotrebica
a rozumeju moznym rizikam.

Funkcie

Maestro

1. Nastavenie teploty/€asu @
V pohotovostnom rezime kliknutim na tlacidlo @ nastavte pozadovanu teplotu a ¢as. Prvé
stlaenie — displej za¢ne blikat, nastavte pozadovanu teplotu stlatenim tlacidiel ,+“ a ,,-“

Druhé stlacenie — displej blika, nastavte pozadovany Cas stlacenim ,,+“ a ,,-“.
Tretie stlaCenie, displej prestane blikat, zariadenie potvrdzuje nastavenu teplotu a ¢as.

Potom, ¢o displej 10-krat zablika, ak nebude vykonana Ziadna zmena nastavenia, su nastaveny
Gas a teplota potvrdené. Ak ich potrebujete zmenit, kliknite znovu na tlacidlo @a zadajte zmenu
nastavenia.

Stlac¢enim a podrzanim tlacdidla @ mozno nastavenia zobrazit — displej striedavo zobrazuje
nastavenu teplotu a ¢as.

2. Tlagidlo Start/Stop 4|
V standby rezime stladte tlagidlo Pl - zariadenie zaéne pracovat.

Druhé stlacenie — spusti sa odpocet, displej zobrazuje aktualnu teplotu a ¢as striedavo
v 3-sekundovych intervaloch.

Tretie stlacenie — zariadenie prestane pracovat a vrati sa do standby rezimu.



3. Tlac¢idla +/_
Tlac¢idlo pre nastavenie: Stlacte tlacidlo @ pre zvolenie zmeny teploty alebo ¢asu a tlacidlami
+ a — nastavte pozadovanu zmenu.

Prepnutie jednotiek teploty: Stlacte tlacidla + a — naraz a vyberte jednotku teploty — k dispozicii
su stupne Celzia a Fahrenheita.

4. Displej
Pred spustenim odpoc¢tu displej vzdy ukazuje aktudlnu teplotu.

Po zagati odpoctu displej striedavo ukazuje aktualnu teplotu a ¢as striedavo v 3-sekundovych
intervaloch.

5. Obnova zékladného nastavenia

V momente, kedy je zariadenie pripravené pracovat, diho stlagte tlagidla Pl a +. Displej zobrazi
nastavenu teplotu 60°, potom uvolnite tlagidla. Displej 10-krat zablika a vrati sa do zakladného
nastavenia.

Popis zariadenia

Dotykovy ovladaci panel
Telo zariadenia
Svetelny indikator
Upevriovacia klipsa

Kryt

Spodny kryt

B O
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Svetelny indikator
e Cervené svetlo blika — zariadenie eSte nedosiahlo pozadovanej teploty.

¢ Oranzové svetlo svieti — zariadenie dosiahlo pozadovanej teploty, ale nie ¢asu.
e Zelené svetlo blika — zariadenie dosiahlo pozadovanej teploty i ¢asu, spusta sa odpocet.
e Zelené svetlo svieti- odpocet bol dokonceny.



Operacné instrukcie

1. Zvolte vhodnu nadobu pre varenie a zariadenie k nej pripevnite pomocou klipsy.
VloZzte do nadoby zavakuované potraviny.

Nalejte do nadoby vodu (hladina vody musi byt medzi ryskou MIN a MAX).
Zapojte zariadenie do zasuvky.

oM~ wbd

Stlacte tlacidla + a — si¢asne pre zvolenie jednotiek teploty — tovarensky su nastavené
stupne Celzia.

Stlacte tlacidlo @ pre nastavenie pozadovanej teploty a ¢asu pomocou tladidiel + a -.
Po dokon€eni nastavenia stlacte tlaCidlo pre zacatie varenia.

N o

8. Ked zariadenie nahreje vodny kupel na pozadovanu teplotu, zapipa. Potom stlacte
tlagidlo Pl - spusti sa odpo&et a zariadenie spusti proces varenia.
9. Po uplynuti nastavenej doby varenia zariadenie znovu zapipa. Stlacte tlagidio Pl pre
ukoncenie procesu.
e Poznamka: Ak zariadenie nepracuje, dlho zapipa po dobu 20 sekund - teplota vody zostava
na prednastavenej hodnote.

10. Potraviny su pripravené na podavanie/dalSiu Upravu.

11. Po skoncCeni procesu varenia zariadenie odpojte zo zasuvky. Uchovavajte ho mimo dosahu
deti.

WiFi
Na Sous Vide varici stladte a podrzte tlagidla Pl a @ po dobu 3-5 sekund, kym sa ikona wifi
nerozblika.

V aplikacii G21 SmartHome vyberte pridat zariadenie, vyberte Sous Vide vari¢ a postupujte podla
instrukcii v aplikacii.

Udrzba
Aby ste predisli popaleniu, uistite sa, Ze je stroj pred &istenim vypnuty a vychladnuty na izbovu
teplotu.

1. Po vycCisteni postavte zariadenie do zvislej polohy, nekladte ho vodorovne.

2. Budte opatrni pri Cisteni, aby ste predisli poSkodeniu vnutornych €asti zariadenia. Pokial
k poskodeniu déjde, obratte sa na dodavatela, nikdy sa nepokusajte zariadenie opravit
sami.

3. Pre vycistenie tepelnej trubice a sondy demontujte spodny kryt zariadenia (pozri ,,Ako rychlo
demontovat®). Odporu¢ame trubicu a sondu  istit vzdy po 100 hodinach varenia/po 20
procesoch varenia.

4. Ak je zariadenie horuce, nevkladajte ho do studenej vody. PoCkajte, kym zariadenie
nevychladne na izbovu teplotu a az potom ho vlozte do vody na pouzitie. To plati aj pre
opacny pripad - nevkladajte vychladnuté zariadenie do horucej vody. Nedodrzanie tychto
pokynov méze ovplyvnit funkciu zariadenia a jeho zivotnost.

Ako rychlo demontovat spodny kryt
e QOdskrutkujte skrutku.

e Zlozte spodny kryt a vycistite vnitorné komponenty zariadenia.



Cistenie
Budete potrebovat ocot akéhokolvek druhu.
1. Pripevnite zariadenie k nadobe pomocou upevriovacej klipsy.

2. Pripravte si roztok z vody a octu - 3 diely vody, 1 diel octu. Roztok nalejte do nadoby —
hladina roztoku sa musi dotykat znacky MAX na zariadeni.

3. Zapnite zariadenie a nastavte ho na 80 °C na 3 hodiny. Stlaéte tlagidio Pl pre zacatie
procesu nahrievania. Akonahle sa zariadenie nahreje, znova stlacte tlacidlo pj| pre
zahajenie varenia.

4. Akonahle je proces varenia dokonceny, vypnite zariadenie, odpojte ho a nechajte ho
vychladnut.

5. Vylejte vodu z nadoby a oplachnite zariadenie Cistou vodou.

Riesenie problémov

Chyba Mozna pri€ina RieSenie
H20 Hladina vody v nadobe je Vypnite zariadenie, dolejte
nizsia ako znac¢ka MIN na potrebné mnozstvo vody
pristroji. a zopakujte proces varenia.
EO02 Obratte sa na autorizovany
servis G21.

Ak sa pocas pouzivania zariadenia vyskytnu akékolvek iné problémy, poziadajte dodavatela
o kontrolu zariadenia. Nepokusajte sa zariadenie opravovat sami.

Technické parametre Rozsah nastavenia ¢asu:
Napétie: 110-120 V ~/220-240 V ~ . , .
5 min-99 hodin 59 min

Velkost: 77x124x345mm
Hmotnost: 0,8 Kg

Frekvencia: 60 Hz/50 Hz

Vykon: 900 W/1200 W
Rozsah nastavenia teploty: 5-90 °C

Slovenska verzia navodu je presnym prekladom originalneho navodu vyrobcu.
Fotografie pouzité v navode su len ilustratné a nemusia sa presne zhodovat s vyrobkom.



Ko6szonjiik, hogy megvasarolta a termékiinket!

Kérjuk, haszndlatba vétel elétt figyelmesen olvassa el ezt az uUtmutatét. Ezzel megelézheti
a készllék karosodasat.

Az alacsony hémérsékletli f6zés elbnyei

Vakuumos, alacsony hé6mérsékletli f6zés soran az étel nem érintkezik kdzvetlenll a levegével
és a vizzel, igy nincs tapanyagveszteség az ételben € snem szivarognak be karos anyagok.
Ezenkivll a vakuumos f6zés lehetéveé teszi a fézést nagyon kevés olajjal, vagy akar anélkil is.

A f6zés soran a héelosztas egyenletes, az ize egyenletesen behatol az ételbe, és az étel szine
megmarad. A siitéhoz és a gaztlizhelyhez képest energiat takaritanak meg, és a konyhaban
nincs fustszennyezés. A Sous-vide f6zés lehet6vé teszi kiilonbdz6 ételek f6zését is, mindez

a vakuumcsomagolasnak kdszénhetd.

A lassu vakuumos fézéshez nincs sziiksége specialis szakacsra vagy kulénleges f6zési
készségekre. A recept szerint egészséges és izletes ételeket készithet. A recept alapjan
a bedllitott hdmérséklet és id6 szerint f6zhet.

A pontos hémérséklet és idészabalyozasnak kdszdnhetéen az étel nem ég el, vagy szarad ki
a tulmelegedés miatt, kiildndsen a kdzepes és alacsony hémérsékleten f6z6tt ételek esetében.

El6készités vakuumos f6zéshez alacsony h6mérsékleten
e Vakuumos hegeszt6 — vakuum biztositasa, hogy megakadalyozza a levegé vagy folyadék
bejutasat. Hasznalja a G21 Nefrit vakuumozoénkat beépitett foliatartallyal, vagoéval és kettds
szivattyuval, vagy a G21 Onyx modellt kett8s szivattydval.

e Vakuumfdlia — ételek csomagolasara és alapos lezarasara, hogy ne keriljon levegéo vagy
folyadék. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a félia ellenall a 100 °C - is h6mérsékletnek.
e SousVide kad - el6szor helyezze be a G21 élelmiszer-eloszto allvanyt a kadba, majd toltse

fel a kadat elegendd vizzel és ellendrizze a f6zési hémérsékletet. Gy6z6djon meg arrdl is,
hogy a vizfirdé kad ellenall a 100 °C - os hémérsékletnek.

Szeretne tébbet megtudni a sous-vide f6zést6l? Minden informéacié és hasznos tipp a sous-vide
fézéshez és vakuumozashoz megtaldlhaté a www.epenta.hu/all-about-sous-vide.html oldalon.

Biztonsag

Mindig kdvesse az alabbi évintézkedéseket:
o A készliléket csak jelen hasznalati utasitasnak megfelel6en
hasznalja, ellenkezé esetben a készilék megsériilhet.
o A késziiléket csak a tipustablanak megfelelé aramforrashoz csatlakoztassa.

o A készliléket csak biztonsagosan féldelt konnektorhoz csatlakoztassa.
¢ Kikapcsolas utan huzza ki a készuléket a konnektorbal.
¢ A hémérséklet meghatarozasahoz hasznaljon hémérét. Soha ne nyuljon a vizfirdébe.

e Gy6z48djon meg arrdl, hogy a vizszintet a készlilék legalacsonyabb ,,MIN“ és legmagasabb
,MAX* szintje kozo6tt tartja, hogy ne sériiljon meg.



o A sérilések elkerilése érdekében ne érintsen forrd fellleteket f6zés kdzben vagy kdzvetlendl
azt kdvetden.

e Ha viz van a készllék tetején (a MAX jelzés felett), kapcsolja ki és szaritsa meg, miel6tt Ujra
hasznalna.

o A sériilések elkeriilése érdekében tartsa a késziiléket és a tapkabelt a gyermekektdl tavol.
e Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

e A készlleket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentadlis képességekkel, vagy tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkezd személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy felelések a felnéttek
a fellgyeletért, vagy ha megérti a készilék biztosnagos hasznalatatat és a lehetséges
kockazatokat.

Funkciok

Maestro

1. @ Hémérséklet/id6 beallitasa

Készenléti allapotban kattintson a @ gombra a kivant hémérséklet és id6 bedllitasahoz. El6szor
nyomja meg a ,-“ a kijelzd villogni kezd, allitsa be a kivant hémérsékletet a ,,+“ és ,,-“ gombok
megnyomasaval.

Masodik megnyomasa a ,,-“ a kijelz6 villog, a ,,+“ és ,-“ gombokkal allitsa be a kivant idét.

A harmadik megnyomasra a kijelzd abbahagyja a villogast, a késziilék megerdsiti a beallitott
hémérsékletet és idét.

Miutan a kijelzé 10-szer felvillan, és ha nem valtoztat a beallitason, a beallitott id6 és hdmérséklet
megerdsitést nyer. Ha médositani kell 6ket, kattintson ujra a gombra és adja meg a bedllitas
modositasat.

Nyomja meg és tartsa lenyomva @ a gombot a bedllitdsok megjelenitéséhez - a kijelzd
valtakozik a beallitott hémérséklet és idé kdzott.

2. ’ll Start/Stop gomb
Készenléti allapotban nyomja meg Pl a gombot — a készlilék elkezd mikodni.

Masodik megnyomas - a visszaszamlalas elindul, a kijelz6 3 masodperces id6kdzonként felvaltva
mutatja az aktualis hémérsékletet és idét.

Harmadik megnyomas — a készlilék ledll, és visszatér a készenléti allapotba.



3. +/ — Gombok
Beadllitas gomb: nyomja meg a gombot a hémérséklet vagy idévaltozas kivalasztasahoz,
és a + és — gombokkal dllitsa be a kivant valrozast.

Hémérsékleti egységek valtasa: Nyomja meg egszerre a + és — gombot, és valassza ki
a hémérsékleti egységet — Celsius fok és Fahrenheit all a rendelkezésre.

4. Kijelzé

A kijelzd visszaszamlalas megkezdése el6tt mindig az aktualis hémérsékletet mutatja.

A visszaszamlalas megkezdése utan a kijelzd felvaltva mutatja az aktudlis hémérsékletet és idét
3 masodperces id6kozonként.

5. Alapbeallitasok visszaadllitasa

Amikor a készlilék hasznalatra kész, nyomja meg és tartsa lenyomva a Pl oés + gombot.

A kijelz6n megjelenik a beallitott 60 °C hémérséklet, majd engedje el a gombokat. A kijelzd
tizszer felvillan, és visszatér az alapbeallitasokhoz.

Termék leirasa
1. Erintéssel vezérelt kezelGpanel
A készilék teste
Jelz6dény
Roégzitékapocs
Borito

ook wbd

Als6 boritd

Jelzédény
e A piros fény villog — a készilék még nem érte el a kivant hdmérsékletet.

e Narancssarga fény vilagit — a készllék elérte a kivant hémérsékletet, de az idét nem.
e Azold fény villog — a késziilék elérte a kivant hémérsékletet és id6t, a visszaszamlalas elindul.

e A z06ld lampa vilagit — a visszaszamlalas befejez&dott.



Hasznalati utasitasok
1. Vélassza ki a megfeleld {6z8edényt, és rogzitse a készlléket klipszel.

2. Helyezze a vakuumozott ételt az edénybe.

3. Ontsdn vizet az edénybe (a vizszintnek a MIN és MAX vonalak kézétt kell lennie).

4. Csatlakoztassa a készliléket a haldzati aljzathoz.

5. A+ és - gombok egyidejli megnyomasaval valassza ki a hémérsékleti egységeket —
a Celsius fokokat gyarilag allitja be.

6. Nyomja meg a gombot és a + és — gombokkal a kivant hémérseéklet és idé

bedllitasahoz.
7. A bedllitasok elvégzése utan nyomja meg a gombot a f6zés megkezdéséhez.

8. Amikor a késziilék felmelegiti a vizflirdét a kivant hémérsékletre, hangjelzést ad. Ezutan
nyomja meg a )ll gombot — elindul a visszaszamlalas, és a készlilék megkezdi a f6zési
folyamatot.

9. A bedllitott f6zési idG letelte utan a késziilék ismét sipol. Nyomja meg a || gombot
a folyamat befejezéséhez.

* Megjegyzés: Ha a készulék nem mikodik, akkor 20 masodpercig hosszu ideig sipol — a viz
hémérsékelte az elére beallitott éréken marad.

10. Az étel talalasra/tovabbi elkészitésre kész.

11. A f6zési foylamat végén huzza ki a készliléket a konnektorbdl. Tartsa tavol a gyermekektdl.
WiFi
A Sous-Vide f6z6 készliléken tartsa lenyomva a ’ll és @ gombokat 3-5 masodpercig, amig
a WiFi ikon villogni nem kezd.

A G21 SmartHome alkalmazasban vélassza az Eszk6z hozzaadasa, a Sous Vide f6z6
lehet6séget, és kdvesse az utasitasokat az alkalmazasban.

Karbantartas
Az égési sérlilések elkerlilése érdekében a tisztitas el6tt gydz6djon meg arrdl, hogy a gépet
kikapcsolta és szobahémérsékletre hdilt.

1. Tisztitas utan helyezze fliggéleges helyzetbe a készlléket, ne vizszintesen.

2. Atisztitas soran legyen évatos, nehogy megsériiljon a gép belseje. Sériilés esetén lépjen
kapcsolatba a forgalmazéval, soha ne prébélja meg sajat maga megjavitani a késziléket.

3. Ahdcsé és a szonda tisztitasahoz tavolitsa el a készlilék alsé burkolatat (lasd ,,Hogyan lehet
gyorsan eltavolitani“). Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a csévet és a szondat minden
100 fézési 6ra/20 f6zési folyamat utan.

4. Ne meritse a készuléket hideg vizbe, ha forrd. Varja meg, amig a készilék
szobahémérsékletre hil, mielétt beteszi a hasznalni kivant vizbe. Ez az ellenkezé esetre
is vonatkozik — ne meritse a h(itott készulléket forrd vizbe. Ezen utasitasok figyelmen kivil
hagyasa befolyasolhatja a készilék mikddését és élettartamat.

Hogyan lehet gyorsan eltavolitani az alsé fedelet
e Csavarja ki a csavart.

e Tavolitsa el az alsé fedelet, és tisztitsa meg a készlilék belsé alkatrészeit.
Tisztitas
Barmilyen fajta ecetre lesz sziiskége.
1. Rogzitse a késziiléket a tartdlyhoz a rogzitékapocs segitségével.

2. Készitsen viz és ecet oldatot — 3 rész viz, 1 rész ecet. Ontse az oldatot a tartdlyba — az oldat
szintjének el kell érnia a készllék MAX jelét.



3. Kapcsolja be a készilléket, és 4llitsa 3 6rara 80 °C -ra. Nyomja meg a Pl gombot a fiitési
folyamat elinditdséahoz. Miutan a készlilék felmelegedett, nyomja meg Ujraa pJ| gombot
a f6zés megkezdéséhez.

4. Ha a dézési folyamat befejez6dott, kapcsolja ki a készlléket, hiizza ki a halézati csatlakozot
és hagyija lehdilni.

5. Ontse ki a vizet a tartalybdl, és dblitse le a késziiléket tiszta vizzel.

Problémamegoldas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
H20 A tartaly vizszintje Kapcsolja ki a készliléket, adjon
alacsonyabb, mint hozza sziikséges mennyiség(
a készlléken lévé MIN jel vizet, és ismételje meg a fézési
folyamatot.
EO02 Lépjen kapcsolatba a hivatalos G21
szervizkdzponttal.

Ha barmilyen mas probléma meril fel a készlilék haszndlata kozben, kérdje meg a forgalmazodt,
hogy ellenérizze az eszkdzt. Ne prébdlja meg sajat maga megjavitani a késziléket.

Technikai paraméterek %
Fesziiltség: 110-120 V ~/220-240 V ~ Id6beallitasi tartomany:

Frekvencia: 60 Hz/50 Hz 5 perc - 99 6ra 59 perc
Teljesitmény: 900 W/1200 W Méret: 77x124x345mm
Hoémérséklet beallitasi tartomany: 5-90 °C  Suly: 0,8 Kg

A magyar haszndlati utasitas a gyartotdl kapott verzié pontos forditasa.
A kézikdnyvben hasznalt fényképek csak illusztraciok, nem egyeznek meg pontosan a termékkel.



Dziekujemy za zakup naszego produktu!

Przed samym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje obstugi.
Unikniesz ewentualnego uszkodzenia urzadzenia.

Zalety gotowania w niskiej temperaturze

Podczas gotowania prozniowego w niskiej temperaturze zywnos¢ nie ma bezposredniego
kontaktu z powietrzem i woda, dzieki czemu nie dochodzi do utraty sktadnikéw odzywczych
w zywnosci ani o infiltracji szkodliwych substancji. Ponadto gotowanie prézniowe umozliwia
gotowanie z bardzo matg iloscia oleju lub bez niego.

Rozprowadzanie ciepta podczas gotowania jest rownomierne, smak wnika rownomiernie w
potrawe, a kolor potrawy pozostaje zachowany. W poréwnaniu do piekarnika i kuchni gazowej
oszczedza sie energig, a w kuchni nie dochodzi do zanieczyszczert dymem. Gotowanie sous-
vide umozliwia réwniez gotowanie réznej zywnosci dzigki préozniowemu pakowaniu kazdej z nich.

Do powolnego gotowania nie potrzebujesz specjalnego szefa kuchni ani specjalnych
umiejetnosci gotowania. Przygotowac zdrowe i smaczne jedzenie wedtug przepis zdotasz
nawet sam. Mozesz gotowac zgodnie z ustawiong temperatura i czasem na podstawie danego
przepisu.

Dzieki precyzyjnemu ustawianiu temperatury i czasu nie dochodzi do przypalania zywnosci

ani do jej wysychania z powodu przegrzania, szczegdlnie w przypadku zywnosci gotowanej w
$rednich i niskich temperaturach.

Zalety gotowania prézniowego w niskiej temperaturze

e Zgrzewarka prozniowa - do zapewnienia podcisnienia, zapobiegajacego wnikaniu powietrza
lub cieczy. Skorzystaj z naszej zgrzewarki prézniowej z wbudowanym zasobnikiem na folie,
obcinakiem i podwojng pompa prozniowa G21 Nefrit z zgrzewarki prozniowej z podwéjng
pompa prézniowg G21 Onyx.

e Folia prézniowa - do pakowania i doktadnego uszczelnienia zywnosci, aby do srodka nie
przedostato sie zadne powietrze ani zadna ciecz. Upewnij sig, ze folia jest odporna na
temperatury do 100 °C.

e Pojemnik SousVide/taznia wodna — najpierw wtéz stojak do podziatu zywnosci G21 do
pojemnika/tazni wodnej, nastepnie napetij pojemnik/taznie wodna wystarczajaca iloscia
wody i sprawdz temperature gotowania. Upewnij sie rowniez, ze pojemnik/zbiornik do tazni
wodnej jest odporny na temperatury do 100 °C.

Chcesz dowiedzie¢ sie wiecej o gotowaniu sous-vide? Wszystkie informacije i przydatne
wskazowki dotyczace gotowania sous-vide i pakowania prézniowego mozna znalezé
na www.penta.cz/vse-o-sous-vide.html.

Bezpieczenstwo

Zawsze przestrzegaj nastepujacych srodkéw ostroznosci:
e Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z niniejsza instrukcja obstugi, w przeciwnym razie
urzadzenie moze ulec uszkodzeniu.



¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do zrddta zasilania zgodnego z tabliczka
zZnamionowa.

e Podtaczaj urzadzenie tylko do bezpiecznie uziemionego gniazdka.
® Po wytaczeniu urzadzenia odfgcz je od gniazdka.

e Do sprawdzenia temperatury uzyj wskaznika temperatury lub termometru. Nigdy nie siegaj
do tazni wodne;j.

e Dbaj o to, aby poziom wody byt utrzymywany miedzy najnizszym poziomem ,MIN”
a najwyzszym poziomem ,MAX” w urzadzeniu, aby zapobiec jego uszkodzeniu.

e Aby unikng¢ obrazen, nie dotykaj goracych powierzchni podczas lub bezposrednio po
gotowaniu.

¢ Jesli na gorze urzadzenia (powyzej oznaczenia MAX) znajduje sie woda, wytacz je i osusz
przed ponownym uzyciem.

e Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci, aby zapobiec
wypadkom.

e Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z tym urzadzeniem.

e Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze
sg one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej i dorostej lub jesli zostaty poinstruowane
o bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia i rozumieja mozliwe zagrozenia.

Funkcje

1. @ Ustawienie temperatury/czasu
W trybie czuwania kliknij przycisk i ustaw @ wymagang temperature i czas. Pierwsze
nacisnigcie - wyswietlacz zacznie migac, ustaw wymagang temperature naciskajac przyciski

Drugie nacisniecie - wyswietlacz miga, ustaw wymagany czas naciskajac ,,+“ i ,-“.
Trzecie nacisniecie - wyswietlacz przestaje migac, urzadzenie potwierdza ustawiong temperature
i czas.

Po 10-krotnym mignieciu wyswietlacza i braku zmiany ustawien, ustawiony czas i temperatura
zostajg potwierdzone. Jesli chcesz je zmienié, kliknij ponownie przycisk i @ wprowadz zmiane
ustawienia.

Naciskajac i przytrzymujac @ przycisk mozna wyswietli¢ ustawienie - wyswietlacz
naprzemiennie wyswietla ustawiong temperature i czas.



2. '“ Przycisk Start/Stop
W trybie czuwania nacisnij Pl przycisk - urzadzenie zacznie dziataé.

Drugie nacisnigcie - rozpoczyna sie odliczanie, wyswietlacz pokazuje naprzemiennie aktualng
temperature i czas w odstepach 3 sekundowych.

Trzecie nacisnigcie - urzadzenie przestaje dziata¢ i powraca do trybu czuwania.

3. +/ ~— Przyciski
Przycisk do ustawien: Nacis$nij przycisk @ , aby wybra¢ zmiane temperatury lub czasu i uzyj
przyciskéw +/-, aby ustawi¢ wymagana zmiane.

Przefaczanie jednostek temperatury: Nacisnij jednoczesnie przyciski +/- i wybierz jednostke
temperatury - dostepne sa stopnie Celsjusza i Fahrenheita.

4 . Wyswietlacz
Wyswietlacz zawsze pokazuje aktualng temperature przed rozpoczeciem odliczania.

Po rozpoczeciu odliczania wyswietlacz naprzemiennie pokazuje aktualng temperature i czas w
3 sekundowych odstepach.

5 . Przywrocenie ustawienia podstawowego

W momencie, gdy urzadzenie jest gotowe do pracy, nacisnij i przytrzymaj dtuzej przyciski +/-. Na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiona temperatura 60°, a nastepnie zwolnij przyciski. Wyswietlacz
mignie 10 razy i powrdéci do ustawien podstawowych.

Opis urzadzenia

Dotykowy panel sterowania
Korpus urzadzenia
Wskaznik swietiny

Klips mocujacy

Pokrywa

Pokrywa dolna

AR O




Wskaznik Swietlny

Miga czerwone $wiatto — urzadzenie nie osiagneto jeszcze wymaganej temperatury.

Swieci sie pomarariczowe $wiatto — urzadzenie osiagneto wymagana temperature, ale
niewymagany czas.

Miga zielone $wiatto - urzadzenie osiggneto wymagana temperature i czas, rozpoczyna sie
odliczanie.

Swieci sie zielone $wiatto - odliczanie zakoriczone.

Instrukcje obstugi

1.

oM~ wbd

10.
11.

Wybierz odpowiednie naczynie do gotowania i przymocuj do niego urzadzenie za pomoca
klipsa.

Witéz zapakowang prézniowo zywnos$é do naczynia.
Wlej wode do naczynia (poziom wody musi znajdowac sie miedzy kreskami MIN i MAX).
Podtacz urzadzenie do gniazdka.

Nacisnij jednoczesnie przyciski +/- i wybierz jednostke temperatury - ustawione fabrycznie
sa stopnie Celsjusza i Fahrenheita.

Nacisnij przycisk @ , aby ustawi¢ wymagana temperature i czas i za pomoca przyciskow
+/-.

Po zakoriczeniu ustawien nacisnij przycisk, aby rozpocza¢ gotowanie.

Gdy urzadzenie podgrzeje taznie wodna do wymaganej temperatury, wyda sygnat )ll
dzwiegkowy. Nastepnie nacisnij przycisk — rozpocznie sie odliczanie i urzadzenie rozpocznie
proces gotowania.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie ponownie wyda sygnat }|| dzwigkowy. Nacisnij
przycisk, aby zakonczy¢ proces.

Uwaga: Jesli urzadzenie nie pracuje, bedzie wydawac dtugi sygnat dzwigkowy przez

20 sekund - temperatura wody pozostaje na ustawionym poziomie.

Potrawy sg gotowe do podania /dalszej przerdbki.

Po zakoriczeniu procesu gotowania odtacz urzadzenie z gniazdka. Przetrzymuj je poza
zasiegiem dzieci.

WiFi
Na urzadzeniu do gotowania powolnego Sous Vide nacisnij Pl @ i przytrzymaj przez
3-5 sekund przyciski, az ikona Wi-Fi zacznie migac.

W aplikacji G21 SmartHome wybierz Dodaj urzadzenie, wybierz urzadzenie Sous Vide i postepuj
zgodnie z instrukcjami w aplikacji.

Konserwacja
Aby zapobiec poparzeniom, przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone
i schtodzone do temperatury pokojowe;j.

1.
2.

Po wyczyszczeniu umies¢ urzadzenie w pozycji pionowej, nie ustawiaj je poziomo.
Zachowaj ostroznosc¢ podczas czyszczenia, aby unikngé uszkodzenia czgsci wewnetrznych

urzadzenia. Jesli dojdzie do uszkodzenia, skontaktuj sie z dostawca, nigdy nie probuj
samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.

Aby wyczysci¢ rurke grzewcza i sonde, zdejmij doing pokrywe urzadzenia (patrz ,Jak
szybko zdemontowac”). Zalecamy czysci¢ rurke i to zawsze po kazdych 100 godzinach
gotowania /po 20 procesach gotowania.



4. Nie wktadaj urzadzenia do zimnej wody, jesli jest gorace. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie
do temperatury pokojowej i dopiero potem wtéz je do wody, ktéra ma by¢ uzywana. Dotyczy
to rowniez przypadku odwrotnego - nie zanurzaj schtodzonego urzgdzenia w goracej
wodzie. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze mie¢ wptyw na funkcje urzadzenia i jego
zywotnosg.

Jak szybko zdjg¢ dolng pokrywe?
e Odkre¢ srube.
e Zdejmij dolng pokrywe i wyczy$¢ wewnetrzne czesci urzadzenia.

Czyszczenie
Bedziesz potrzebowat wszelkiego rodzaju octu.

1. Przymocuj urzadzenie do naczynia za pomoca klipsa mocujgcego.

2. Przygotuj roztwér wody i octu - 3 czesci wody, 1 czes¢ octu. Wlej przygotowany roztwér do
naczynia - poziom roztworu musi dotykac sie znaku MAX na urzadzeniu.

3. Wigcz urzadzenie i ustaw je na 80 °C na 3 godziny. Naciénij przycisk Pl , aby rozpoczaé
proces ogrzewania. Gdy urzgdzenie sie nagrzeje, ponownie nacisnij przycisk P, aby
rozpoczaé¢ gotowanie.

4. Po zakoniczeniu procesu gotowania wytacz urzadzenie, odtacz je z gniazdka i pozwol mu
ostygnac.
5. Wylej wode z naczynia i wyptucz urzadzenie czysta woda.

Rozwiazywanie problemoéw

Btad Mozliwa przyczyna Rozwiagzanie
H20 Poziom wody w naczyniu jest Wytaczy¢ urzadzenie, dolej
nizszy niz oznaczenie MIN na odpowiednia ilos¢ wody i powtérz
urzadzeniu. proces gotowania.
E02 Skontaktuj sie z autoryzowanym
centrum serwisowym G21.

Jesli podczas uzytkowania urzadzenia wystapia jakiekolwiek inne problemy, popro$ dostawce
o sprawdzenie urzadzenia. Nigdy nie prébuj samodzielnie naprawiac¢ urzadzenia.

Technikai paraméterek %
Fesziiltség: 110-120 V ~/220-240 V ~ Id6beallitasi tartomany:

Frekvencia: 60 Hz/50 Hz 5 perc — 99 6ra 59 perc
Teljesitmény: 900 W/1200 W Méret: 77x124x345mm
Hémérséklet beallitasi tartomany: 5-90 °C  Suly: 0,8 Kg

Polska wersja jezykowa instrukciji jest doktadnym ttumaczeniem oryginalnej instrukcji producenta.
Zdjecia wykorzystane w tym podreczniku sg jedynie ilustracja i nie moze doktadnie dopasowac produkt.
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