KLARSTEIN NI31SdV1]
TEIN NIJ1SdV 1A KLAR

KLARSTEIN NIJ1SdV 1A
TEIN NI41SdV 1IN KLAR
KLARSTEIN NIJ1SdV 1
TEIN NIJ1SdV 1A KLAR
KLARSTEIN NIJ1SdV X

KLARSTEIN

AeroVital Fry







Vazeny zakazniku,

Blahoprejeme k ndkupu tohoto zafizeni. Pozorné si prectéte
pfirucku a dodrzujte nasledujici rady, abyste predesli
poskozeni  pfistroje.  Jakékoliv  selhdni  zplsobené
ignorovanim uvedenych instrukci a upozornéni uvedenych v
navodu k pouZiti se nevztahuje na nasi zédruku a jakoukoliv
odpovédnost. Naskenujte ndsledujici QR kéd a ziskejte
pfistup k nejnovéjsi priruéce a dalSim informacim o
produktu.
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TECHNICKA DATA

Cislo polozky 10034575

Napajeni 220-240V ~ 50/60 Hz
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DALSI PRiISLUSENSTVIi

Cislo polozky 10034576 10034577

Prislusenstvi Rost Sada na kebab
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed prvnim pouZitim zkontrolujte, zda se napéti ve vasi zasuvce shoduje se
specifikovanym napétim.

Aby nedoslo k drazu elektrickym proudem, neponofujte napajeci kabel ani
samotné zafizeni do vody nebo jinych tekutin.

Béhem provozu udrzujte déti a domaci zvifata mimo dosah zafizeni.

Po pouziti spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Jednotka by méla provozovat oddélené od ostatnich jednotek na
samostatném obvodu. Pokud je obvod pretiZzen jinymi zafizenimi, toto zafizeni
nemusi pracovat spravné.

Pfi prenaseni nadoby obsahujici horké jidlo budte mimoradné opatrni.
Nedovolte, aby napajeci kabel visel pfes okraj stol(i nebo pracovnich povrch
a davejte pozor, aby se napajeci kabel nedostal do kontaktu s horkymi
povrchy zafizeni.

Jednotku vzdy umistéte bezpecné do stiedu stolu nebo pracovni desky.
Nedotykejte se horkych povrchi zafizeni. Na manipulaci nebo zvedani pouzijte
rukojeti.

Zatizeni nesmi pouZivat déti.

Pouziti prislusenstvi, které vyrobce vyslovné nedoporucuje, mize mit za
nasledek zranéni.

Zafizeni neumistujte ani nepouzivejte na sklenéné povrchy citlivé na teplo,
drevéné povrchy nebo ubrusy. Na tyto povrchy umistéte pod jednotku
tepelné odolnou desku s tepelnou ochranou.

NepouZivejte zafizeni, pokud je poskozen napajeci kabel, zafizeni nefunguje
nebo je jinak poskozené.

Pfed Cisténim a kdyZ se zafizeni nepouziva, vypnéte ho a vytahnéte sitovou
zastrcku ze zdsuvky. Pred odstranénim nebo pfidanim jakychkoliv casti
zafizeni nechejte zafizeni nejdfive vychladnout.




Nevystavujte do bezprostfedni blizkosti horkych plynovych nebo elektrickych
peci nebo do vyhfivané trouby.

Pokud zastréka nezapadne spravné, obratte se na kvalifikovaného elektrikare,
abyste minimalizovali potencialni riziko Urazu elektrickym proudem. Nikdy se
nepokousejte jakkoli manipulovat se zastrckou.

Necistéte zafizeni kovovymi Cisticimi destickami. Malé kovové Casti by se
mohly zlomit a zkratovat elektrické komponenty zafizeni, coz by mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym proudem a poskozeni zafizeni.

Abyste minimalizovali riziko Urazu elektrickym proudem, pfipravujte jidlo
pouze v nelepivé nadobé, kterd je soucasti dodavky.

Zatizeni je uréeno pouze pro pouziti v domacnosti.

Pfistroj pouzivejte pouze k urcenému ucelu.

Tento ndvod k obsluze uschovejte pro budouci poufziti.

Déti ve véku 8 let a vice, mentalni, senzoricky a fyzicky omezené osoby mohou
zafizeni pouZivat, pouze pokud byly podrobné seznameny s funkcemi a
bezpecnostnimi opatfenimi od nadfizeného, ktery je za né zodpovédny a

pokud rozumi souvisejicim rizikim.
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1 | Displej 10 | Hacek na buben (volitelny)
2 Ovladaci prvek (dotykova tlacitka 1 Pecené / drlbeZi Rotisserie
senzoru)
3 | Rukojet (dvefe) 12 | Vidle Rotisserie
4 | Vyhledové okno (dvere) 13 | Nadoba na hluboké smazeni
5 | Dvere 14 | Nadoba na hluboké smazeni
(rukojet)
6 Spiz / kebab (volitelny) 15 Plech pro susené zboZi a pro
viceurovriové vareni (volitelné)
7 Prislusenstvi kebab (vnéjsi desky) 16 Odkapavaci miska
(volitelné)
8 | Spizy (volitelné) 17 | Ochrannd mtizka pro topné
téleso
9 | Bubnovy kos (volitelné)

OVLADACI PANEL

Nastaveni teploty a Casu

e
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Tlacitko osvétleni (zapnuto / vypnuto)

Tlacitko prehfivani

Tlaéitko otoleni (zapnuti / vypnuti)

Tlaéitko ON / OFF (zafizeni)

EEE!




PROGRAMY

l\l'll"
Hranolky ﬁ

Ryby u Krevety
.. Suseni a
Celé kure
vy Pizza dehydratace -&0
0 wute g steak PRISLUSEN
« STVi

PRISLUSENSTVI

Vyprazacia nddoba

Na pfipevnéni rukojeti k kosiku
otevrete zdpadku rukojeti
stisknéte odnimatelnou rukojet
nadoby na smazeni a pfipevnéte ji
k vloZce rukojeti kose. Po pripojeni
rukojeti k kosiku zaviete zamek
rukojeti, abyste zajistili rukojet
kosiku. Chcete-li uvolnit rukojet z
kosiku, otevrete zdpadku rukojeti
stisknéte rukojet a vytahnéte ji
nahoru.

Sada kebab (volitelné, napfiklad pro maso doner nebo $aslik)

Nejdrive nasadte dvé vnéjsi desky
na ty¢ a utahnéte Srouby. Potom
vlozte Spejle do vnéjsich zarezll a
ohnuté konce zavedte do otvorl
(viz obrazek)




Pelené / drubeZi Rotisserie

Ty¢ vloZte podélné pres stied driibeze
nebo peceného masa. Vidlice
Rotisserie zatlacte pres Spiz Rotisserie
do drlbeZe nebo peceného masa a
vidlice zajistéte pomoci Sroub.
Ujistéte se, Ze velikost drlibeze nebo
peceného masa ponechava v horké
fritéze dostatek mista na toceni Spizu.

Bubnovy kos (volitelny napfiklad pro kufeci stehna nebo hranolky)

Nasadte kryt na buben. Potom kryt
otocte otocenim.

rg =

VKLADANI PRISLUSENSTVIi

Vkladani pe¢eného / driibeziho Rotisserie (11) nebo bubnového kose (9)

I. Vlozte vhodnou vlozku do horké
fritézy. Ujistéte se, Ze prava
strana liSty zasouva do pravé
boéni drazky fritézy. PFi zasouvani
vlozky do Horkovzdusny fritézy
stisknéte a podrzte Cervené
uvolnovaci tladitko (B). Na levé
strané uvnitr fritézy odemknéte
zamek (A). Kdyz je vlozka na
svém misté, uvolnéte uvoliovaci
tlacitko. Zkontrolujte, zda je

vlozka spravné vlozena.
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Zavrete dvirka.

Stisknutim tlacitka "Otocit"
zapnéte otdceni.

Chcete-li vlozky po uvareni
odstranit, vezméte hacek s
kosikem vélce (11) a pfipevnéte ho 7 A

k vloZce zdola. Stisknéte G
uvolriovaci tlacitko a pomalu )
vytahnéte vlozku.

25525
222502
SRR 5L
e e e

LT,

OPERACE

PoloZte jednotku na vodorovny, tepelné
odolny a rovny povrch.

Polozte odkapavaci misku na podlahu
uvnitt jednotky.

Pfipravte si poZzadovanou vlozku
(pfislusenstvi kebabu, kos na buben,
pecené / driibeZi maso, nadobu na
smazeni nebo podnos na suseni) s vami
vybranym jidlem a vloZte ji do horké

vzduchové fritézy a zavrete dvitka.

Pfipojte napajeci kabel k spravné
namontované zasuvce.

Zafizeni zapnéte stisknutim tlacitka ON / OFF na ovladacim paneli.

Dalej vyberte poZadovany program. MoZete si vybrat z nasledujucich
programov:

hranolky, pizza, chlieb, steak, ryby, susenie a dehydratdacia, kuracie méaso a
kolac. Po stlaceni prislusnej ikony programu sa na displeji zobrazi ¢as a
teplota.

Ak chcete manudlne nastavit alebo zmenit teplotu alebo ¢as, mbZete nastavit
predvolenu teplotu a ¢as pomocou tlacidiel ,+“ a ,,-“ v nastaveniach teploty a
Casu.

Stlaéenim tlac¢idla ON / OFF
sekund, neZ se zafizeni automaticky spusti.

spustte vafeni pfimo nebo pockejte nékolik

Po uplynuti nastaveného Casu vareni zazni zvukovy signal. Otevrete dvirka a
vyberte pfislusnou vlozku (pfislusenstvi kebabu, ko$ na buben, pecené /
dribezi maso, nadobu na smaZeni nebo podnos na suSeni) a poloZte na
povrch odolny v(cdi teplu. Budte opatrni, protoZe vnitini strana horké fritézy a
pfislusenstvi pouzité v ni mohou byt stale horké.



10. Pokud potrebujete dalSi dobu vareni, nastavte ¢as a teplotu individudlné a
proces spustte znovu.

I'l. Pokud chcete jidlo ohfat, stisknéte tlacitko opétovného thevum
Casovac se automaticky nastavi na 6 minut a 140 ° C.

12. Chcete-li zastavit aktudlni proces peceni, kratce stisknéte tlacitko E Chcete-li
operaci zrusit, stisknéte a podrzte tlagitko ZAP / VYP E

13. Chcete-li pfistroj UpIné vypnout, odpojte zastréku ze zasuvky.

FUNKCNI PROGRAMY
Hranolky Pizza Celé kure Steak
Jidlo
A/, <24
E Y & €
Trvani 20 minut 12 minut 30 minut 15 minut
Teplota 200 °C 180 °C 180 °C 180 °C
Ryby Krevety Suseni a Kufe
dehydrataci
Jidlo e 2
¥ ol ¥ '
o ‘
Trvani 15 minut 12 hodin 2-24 hodin 30 minut
Teplota 160 °C 160 °C 40-80 °C 180 °C
Koldc
Jidlo é
Trvani 30 minut
Teplota 160 °C
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CISTENI A PECE

i

= Vytdhnéte zastréku ze zdsuvky a ujistéte se, Ze zafizeni neni napdjeno. Nadoby
vyCistéte v teplé oplachovaci vodé. NepouZivejte silné ani agresivni saponaty

ani abrazivni prostredky.

= VSechny dily dikladné opldchnéte a nechte je dostate¢né zaschnout. Vnéjsi
pouzdro otfete Cistou vihkym hadfikem a poté jej dikladné osuste.

= Ochrannou mfizku topidla (18) muzZete kdykoli odstranit, abyste ji vydistili.
Vytdhnéte ho z kolejnice smérem ke dvefim a otfete ho mirné navlhéenou
textilii. Pfed dalSim pouZitim jednotky nezapomerite vyménit mfizku.

RESENi PROBLEMU

Zafizeni nefunguje
spravné.

Sitova zastréka neni
zapojena do zasuvky.

Zasunte zastrcku zafizeni
do spravné namontované
zasuvky.

Tlaéitko ON / OFF nebylo
stisknuto po vybéru
programu.

Po nastaveni
poZzadovaného programu,
Casu a teploty stisknéte
tladitko ON / OFF, aby se
zarizeni spustilo.

Po uplynuti této doby je
jidlo stale syrové.

Vlozka je pfilis plna.

Namisto preplnéni vlozky
smazte nékolik krat.

Teplota je nastavena pfilis
nizko.

Nastavte spravnou
teplotu a opecte.

Cas vareni je nastaven
pfilis nizko.

Nastavte spravny ¢as
peceni a opecte.




Problém

Mozna pficina

Reseni

Jidlo neni rovnomérné
smazené.

Nékteré potraviny je tfeba
protfepat jednou za ¢as
vareni.

Vyberte vlozku v poloviné
doby vareni a obsah
jednou protrepejte, aby
byly promichany.

Vlozka se tézko vtlacuje

do horkovzdusna fritézy.

Vlozka je pftilis plna.

Obsah pfilohy nesmi nikdy
presahnout maximalni
znacku.

Vlozka nebyla spravné
vloZena.

Zkontrolujte, zda je vlozka
spravné vloZena do
horkovzdusna fritézy.

Ze zafizeni stoupa para.

Smatzite mastné jidlo.

V tomto pfipadé neni
neobvyklé, Ze vznikne
potravinova pdéra.

Ve fritéze je pfilis mnoho
oleje.

Po pouziti vlozky oCistéte.
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RECEPTY

Hlavni chody:
= Kfupavé kostky lososa
= Pecené papriky s quinoa a Zampiony

Priloha:

Domaci hranolky a brambory

Dezert:

= Brownies s liskovymi ofechy

1. Kfupavé kostky lososa

Porce: 2
Doba pfipravy: 20-30 minut
Ingredience:
= 200 g kostky lososa (bez kiize a kosti)
= 100 g kukufti¢nych vloc¢ek
= 1-2vejce
= 75 g mouky
= Citronova stava
= SUl a pept

1-2 polévkové lzice sluneénicového oleje / Fepkového oleje /
olivového oleje

Nejdrive nakrajejte filet z lososa na kousky o velikosti asi 3 x 3 cm a
dochutime trochou citronové $tévy, soli a pepfe. Posypte mouku na
hlubokém talifi. Dale rozbijte vejce na talifi. Potom pfipravte dalsi desku s
rozpadlé kukuficnymi vlockami. Filety nejprve obalte do mouky, zakryjte
vejcem a potom zcela kukufi¢nymi vio¢kami. Nakonec upecené kousky
lososa pecte v horké fritéze AeroVital Fry ¢ajovou lZickou oleje pfi teploté
190 ° C asi 6-8 minut, dokud nejsou kifupavé a podavejte na talifi.




2. Pecené papriky s quinoa a Zampiony

Porce: 2
Doba pfipravy: 20-30 minut
Ingredience:

= 100 g quinoa

= 4 papriky (Cervené)

= 300 ml rostlinného bujénu

= 120ghub
100 g strouhaného parmezanu
Kari prasek
1 ¢ajova lzicka fenyklu (mletd)
1 Salotka
1 strouZek ¢esneku
1-2 polévkové Izice slunecnicového oleje / fepkového oleje / olivového
oleje

Nejdfive dikladné omyjte quinoa ve studené vodé, abyste vyplachli vSechny
mozné horké latky. Potom zahfejte s fenyklem a 300 ml rostlinného materidlu a
nechte quinoa vafit 10 minut. Potom odstrarite quinoa z tepla a nechte ji
pusobit dalsich 10 minut. Mezitim nakrajejte papriku v kruhu pod stopkou a
opatrné odstrarte vrchni ¢ast spolu se stopkou. Vycistéte vnitiek papriky Uplné.
Oloupeme a nasekame Salotku a cesnek. Potom nakrajime houby a na panvi
kratce opecte kari prasek, Salotky a ¢esnek. Nakonec zamichejte quinoa se
Zampiony, pridejte parmezan a naplite papriku. Vlozte kofeni do fritézy
AeroVital Fry s trochou oleje na asi 12 - 15 minut pfi teploté asi 160 ° C.

3. Domaci hranolky a brambory

Porce: 2
Doba pfipravy: 10-15 minut
Ingredience:
= 6 brambor (nebo sladkych brambor)
- sl
= 1-2 polévkové IzZice slune¢nicového oleje / fepkového oleje /
olivového oleje

Nejdrive oloupejte brambory na hranolky nebo oplachnéte. Potom odfiznéte
prouzky nebo kousky o tloustce asi 1 cm a vloZte je do studené vody na 10
minut, aby se z brambor uvolnil skrob. Nasledné prouzky v oleji ochutime
paprikou a soli. Nakonec smazte hranolky nebo kliny v horké vzduchové
fritéze AeroVital Fry pfi 200 ° C asi 10 minut, dokud nebudou kifupavé.
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4. Brownies s liskovymi ofechy

Porce: 10
Doba pfipravy: 40-60 minut
Ingredience:
= 70 g ¢okolady (nejméné 70% obsahu kakaa)
= 50gcukru
= 45 g mouky
= 30 g nakrajenych liskovych ofechu
= 70gmasla
= 1-2vejce
= 1 baleni vanilkového cukru

1 baleni jedlé sody

Nejdrive zahtejte ¢okoladu spolu s maslem na ocelové panvi za stalého michani,
aby nedoslo ke spaleni ¢okolddy. Potom ho na kratkou dobu nechte
vychladnout.

Pro dalsi krok smichejte smetanu, cukr, vanilkovy cukr v misce spolu se Spetkou
soli. Potom pridejte cokolddovou smés s moukou, ofechy a Spetkou prasku do
peciva a promichejte.

Potom nachystejte nddobu na pizzu vystlanou papirem na peceni, pfidejte tésto
a jemné rozettete. Zasurite vlozku do Horkovzdusny fritézy AeroVital Fry a tésto
pecte 18 - 20 minut pfi 180 ° C. Abyste se ujistili, Ze vnitrek cesta je krémové,
vsunte do néj paratko. Jakmile je vnéjsi ¢ast tésticka kifupava, nékteré ¢asti by
meély pfilepit na paratko.

Vyberte uvarené tésto z fritézy AeroVital Fry a nechte ho kratce vychladnout.
Nyni mlzZete fezat hmotu na zakusky velikosti brownies.




POKYNY PRO LIKVIDACI

Podle Evropského nafizeni odpadu 2012/19 / EU tento
symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamenad, Ze vyrobek
nepatii do domaciho odpadu. Na zdkladé smérnice by mél
pfistroj odevzdat na pfislusSném sbérném misté pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace vyrobku pomduZete zabranit moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostredi a lidské zdravi,
coz by jinak mohl byt disledek nespravné likvidace
vyrobku. Pro detailnéjsi informace o recyklaci tohoto
vyrobku se obratte na sv(j Mistni Gfad nebo na odpadovou
a likvida¢ni sluzbu vasi domdcnosti..

PROHLASENI O SHODE

Vyrobce:
Chal-TecGmbH, WallstralRe 16,10179Berlin, Deutschland.

Vyrobek splfiuje nasledujici evropské smérnice:

2014/30/EU (EMV)
2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EG (ErP)
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KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIFLSdVIN KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1
EIN NIF1SdVIA KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1A
EIN NIF1SdVIX KLARS
KLARSTEIN NIJ1SdV 1




