KLARSTEIN BANANARAMA, 550 W, SUSICKA, DEHYDRATOR,
6 POSCHODI, CERNA

Navod na pouzivani
10027831
10027832

C€



Vazeny zdkazniku,

V prvni Fade se Vam chceme podékovat za nakup tohoto produktu.

Aby se zabranilo moznému technickému poskozeni, prosime Vas, abyste si pozorné precetli tento
navod k pouziti a vidili se nasledujicimi pokyny.

TECHNICKA DATA

Produktové cislo 10027831, 10027832
Napajeni 220-240V ~ 50-60 Hz
Vychozi ¢as suseni 1-48 hodin
BEZPECNOSTNi POKYNY

* Prosim, pozorné si prectéte nasledujici pokyny a odloZte tento ndvod pro pozdéjsi pouZziti.

« Sitovy kabel nenechte viset pres plochu, hrozi riziko zachyceni a zakopnuti. Kabel nepokladejte
na horké povrchy.

e Ze vSech stran okolo susicky nechte volny prostor na dostate¢nou ventilaci.

¢ Pfi provozu susicky nespoustéjte déti z dohledu.

* PouZivejte pouze prislusenstvi a dily ovérené vyrobcem. Jinak mlZete pfristroj poskodit.

K zabranéni pozaru neumistujte do blizkosti susi¢cky zadné snadno hoflavé predméty.

* Pokud je sitovy kabel poskozen, pfistroj nepouzivejte. Kabel nechejte opravit v
autorizovaném stredisku.

¢ Pred Cisténim, vybranim dild a pfed uloZzenim pfistroje jej odpojte z elektrické zasuvky.

e Pfistroj je uréen na pouZiti pouze v interiérech.

* Pfistroj neumistujte do blizkosti plynovych ani elektrickych sporaka.

¢ Pfed odpojenim z elektrické zasuvky se ujistéte, Ze je pfistroj vypnuty.

* Pfistroj nedoporucujeme zapojovat do prodluzovacich kabell. Pokud je to nezbytné, méjte na
védomi, aby pfikon kabelu se rovnal nebo byl vyssi nez prikon ptistroje.

e Susicka je uréena pouze pro domaci pouZziti, ne na komercni.

¢ Na ochranu pred zasahem proudem pfistroj, sitovy kabel ani zastréku neponofujte do vody ¢i
jinych kapalin.

¢ Déti, osoby se psychickym nebo fyzickym omezenim smi pfistroj ovladat pouze po pouceni o obsluze
pfistroje.

¢ Pfistroj pouzivejte jen na jeho stanovené ucely, ne na zZadné jiné.
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PRED PRVNiIM POUZITIM

¢ \VSechny dily omyjte mokrou utérkou.
¢ Pfed zapnutim pfristroje se ujistéte, Ze je uplné suchy.
o Ujistéte se, Ze jste poskladali spravné vsechny dily a dily nejsou poskozeny.

SPUSTENI

Pfiprava potravin

Na rozdil od procesu konzervace (zavarovani) se pti suseni nevyzaduje pridat cukr navic.
Pokud potraviny ocukrujeme mohou nabyt hofkou prichut.

K dosazeni nejvyssi kvality suseni se fidte nasledujicimi pravidly.

* Pouzivejte pouze Cerstvé a kvalitni potraviny.

* Pouzivejte pouze plody dozralé na rostliné (ne dozralé az po odtrzeni). Takové plody maji pfirozené
vyssi podil cukru.

* NepoutZivejte prezralé ovoce a zeleninu. Pokud potraviny maji ryhy nebo zbarvena mista, dané
plochy vyfiznéte.

* Nékteré plody - jako jablka, hrach ¢i meruriky - mohou byt osetfeny na delsi zachovani vitamin( a
proti rychlému zabarveni. Potraviny dikladné omyjte, zkontrolujte, Ze nejsou Spinavé.

¢ Pfed susenim muZete z plodd odstranit slupku, zavisi to na Vas.

e Nékteré druhy ovoce musite pred susenim udusit na pare nebo blansirovat.

Priprava susicky
¢ Pfed prvnim pouZzitim susicky si peclivé prectéte tento navod k poufZiti. Nejdfive vSechny policky a

jiné dily omyjte, nasledné je otfete dosucha.

UloZeni policek

Pfed zasunutim zkontrolujte spravnou stranu policky a
zasunte ji tak, jak je zobrazeno na obrazku. Dodrzujte

nasledujici pokyny: Ablagen

Tendi strana policky musi vidy ukazovat nahoru. Na - Oberssite der Ablage 5:':,21“::

horni strané drzadla poli¢ky naleznete smérové Sipky. i i el L viapein
, , , . , . , . 2uersl ncitig hesmum. e

Nespravné zasunuté policky mohou mit negativni vliv schmale Selle isi die

na proces suseni. Policky mlZete zasunout na dva M~ Unterseite der Ablage

zpUsoby - pro tenké nebo tlusté potraviny. Na zvétseni [
odstupu policku otocte o 180 stupnl. Obrazek

Ablagen
vysvétluje rozdil mezi ob&ma variantami. Poli¢ky e
muzete libovolné kombinovat, napf. na soucasné stapeln |
suseni hrubych (napt. polovin jahod) i tenkych (napft. P

kolecek bananu) potravin.



-> Obersee der Ablage = Horni strana policky

— Uterseite der Ablage = Spodni strana policky

-> Ablagen fur dicke Stuck se stapeln = Takto uloZte policky pro hrubé kousky

-> Ablagen fur Dunne Stuck se stapeln = Takto uloZte poli¢ky pro tenké kousky

- Bevor Sie die Ablagen stapeln, drehen Sie si Zuers richtig herum. Die Schmale Seite ist die

Obersee = Pred zasunutim policky zkontrolujte spravnou stranu. Tendi strana je horni strana

OVLADANI A TEST SUSENI

¢ SusSicku umistéte na rovny povrch. Na policky naloZte potraviny, zasunte je do susicky a zastrcku
zapojte do elektrické zasuvky.

o Stisknéte tlacitko teploty a nastavte pozadovanou teplotu. Na postupné nastaveni teploty
nékolikrat po sobé stisknéte dané tlacitko. Na rychlejsi postup podrzte dané tlacitko.

e Stisknutim a podrZzenim ¢asovaciho tlacitka nastavte ¢as suseni. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as do

ukonéeni suseni, po jehoZ uplynuti se pfistroj automaticky vypne. Opakovanym stiskem
tlacitka nastavte Cas v rozmezi 1-48 hodin. Na rychlejsi postup podrzte dané tlacitko.

® Pro spusténi programu stisknéte tlacitko ON / OFF. Dvojtecka na displeji se rozblika, ¢imz
signalizuje spustény provoz. Na displeji se zobrazuje zbyvajici ¢as suseni ve formatu hh: mm.
Béhem

provozu je slySet ventilator.

* Po skonceni programu se pfistroj automaticky vypne. Program muZete ukoncit i dfive
stisknutim tlacitka ON / OFF. Po vypnuti pfistroje jej odpojte z elektrické zasuvky.

Pokud béhem provozu li zménit teplotu nebo ¢as suseni, na preruseni programu stisknéte tlacitko
ON / OFF. Zmérite teplotu nebo ¢as, opétovnym stisknutim ON / OFF spustite program.

Test suseni

Doba suseni zavisi na nastavené teploty. Ovocné plody po suseni maji mit mékkou, koZovitou
texturu a snadnou zbylou vlihkost (méné nez 20%).

Plody nesmite presusit, jinak ztrati Ziviny. Na dosazeni nejlepsi chuté se fidte zadanym casem.
Zelenina po suseni ma byt mirné lepkava nebo kifehce-ldmava, zavisi na jeji konzistenci.

POKYNY K SKLADOVANI

¢ Pro zachovani nejlepsi kvality suSenych potravin je musite spravné uskladriovat. Susené potraviny
skladujte na chladném a tmavém misté. Cim potraviny skladujete pfi niz$i teploté, tim lepsi je jejich
kvalita.

¢ Pokud je mozZné, suSené potraviny skladujte v lednici nebo mrazniéce. Pokud to neni mozné,
potraviny skladujte na jiném chladném misté.

¢ Pfimé svétlo sniZuje kvalitu a podil Zivin v susenych potravinach.

¢ Na skladovani pouZivejte tmavou nadobu nebo uzavieny sacek.

* Pfirozeny obsah cukru a kyselin v ovoci umozniuje skladovani susenych plodl po dlouhou
dobu. Susené ovoce Ize zpravidla skladovat max. 1 rok, susenou zeleninu 6 mésicu.

* Nejezte susené potraviny, pokud se Vam zdaji zkazené.



REHYDRATACE POTRAVIN

Susené potraviny mliZete ve vodé rehydratovat tfemi zpUsoby:
¢ Susené platky ovoce a zeleniny naloZte na 4 - 6 hodin do vody a chladu.

¢ Susené platky ovoce a zeleniny varte 5 - 10 minut v horké vodé, dokud neziskaji poZzadovanou
konzistenci.

* Susené platky ovoce a zeleniny mlzete rehydratovat jejich nakrajenim na malé kousky. Pridejte k
nim dvé sklenice vody a nechte je namacet se.

DIAGNOSTIKA A OPRAVY PORUCH

A. Nefunguje ohfivani nebo ventilator
a. Zadny proud
i. Zkontrolujte, zda zastrcka je spravné zapojena.
ii. Zkontrolujte, zda pfistroj je zapnuty.
iii. Zkontrolujte, zda v zasuvce je zapojen elektricky proud.

B. Nefunguje ohtivani nebo ventilator
a. Zlomeni kabelu v zafizeni
i. Nepokousejte se svépomoci opravovat pfistroj, zaneste jej do servisniho
stfediska.

C. Pomalé suseni

a. Preplnéné policky

i. Policky nikdy nenapliujte pftilis, aby byla zajisténa spravna cirkulace
horkého vzduchu.

b. Ventilator je zablokovany nebo béZi pomalu.
i. Zkontrolujte, zda ventilator neblokuiji cizi télesa.

c. Nespravna cirkulace vzduchu pres Sikmé nebo nespravné zasunuté policky.
i. Policky pozorné zasunte, aby vzduch mohl spravné cirkulovat.

D. Nerovnomérné suseni
a. Rozdilné tloustky a zralost
i. Vsechny kousky nakrajejte na stejnou velikost.
b. Nevymeénili jste polic¢ky
i. Béhem suseni jeden- nebo dvakrat vyménte pozici jednotlivych policek.
c. Preplnéné policky
i. Policky nikdy nenaplnujte pfilis, aby byla zajisténa spravna cirkulace
horkého vzduchu.

E. Pfehfati nebo nedostatecné ohfivani
a. Regulace teploty nefunguje spravné
i. Teplota na prazdné spodni poli¢ce ma dosahovat kolem 60 ° C. Pokud se
teplota velmi lisi, pFistroj zaneste ke kontrole do servisniho strediska.



F. Hlucny ventilator nebo motor
a. Cizitéleso ve ventilatoru
i. Zkontrolujte, zda ventilator neblokuiji cizi télesa.

b. LoZisko motoru je opotiebované
i. PFistroj odneste na kontrolu nebo opravu do servisniho strediska.

POKYNY K LIKVIDACI ODPADU

Pokud se na produktu nachazi levy obrazek (preskrtnuty kontejner na koleckach), pri

likvidaci odpadu plati Evropska smérnice 2002/96 / EG. Tento produkt se nesmi vyhodit

do domaciho odpadu. Pristroj pfedejte nejblizsi skladce elektronického odpadu.

Spravnou likvidaci chranite Zivotni prostfedi a zdravi ostatnich lidi. Recyklaci se Setfi i
L vyCerpatelné zdroje.

PROHLASENI O SHODE

Vyrobce: CHAL-TEC Vertriebs- + Handels GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin.
Tenhle produkt odpovida nasledujicim evropskym

c € smérnicim: 2004/108/EG (EMV)
2011/65/EU (RoHS)
2006/95/EG (LVD)
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