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Pouziti tohoto navodu

Bezpecnostni pokyny

Dékujeme, Ze jste si vybrali vestavnou troubu znacky SAMSUNG.

Tento navod k obsluze obsahuje diileZité informace o bezpe¢nosti a pokyny ur¢ené k tomu, aby vam
pomohly s ovladanim a péci o vasi novou troubu. Pred uvedenim trouby do provozu si prectéte tento
navod a uschovejte ho pro pripadné dalsi pouziti.

V textu tohoto navodu k obsluze jsou pouzity nasledujici symboly:

A VAROVANT

Rizikové nebo nebezpetné postupy mohou zplsobit vazné zranéni osob, smrt a/nebo
poskozeni majetku.

/N UPOZORNENI

Rizikové nebo nebezpetné postupy mohou zpdsobit zranéni osob a/nebo poskozeni majetku.
POZNAMKA

Uzitecné tipy, doporuceni nebo informace, které pomahaji uzivateltm pfi manipulaci se
spotrebicem.

Troubu miZe instalovat pouze kvalifikovany elektrikar. Instalacni technik je odpovédny
za pfipojeni zafizeni ke zdroji energie a dodrzeni odpovidajicich bezpecnostnich opatieni.

Dilezité bezpe¢nostni pokyny

A vAROVANT

Toto zarizeni nesméji pouzivat osoby (vCetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ani s nedostatecnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud nejsou pod dohledem nebo pokud nedostanou pokyny

ohledné pouzivani zafizeni od osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dohledem, abyste zajistili, ze si se zafizenim nebudou
hrat.

Prostredky pro odpojeni musi byt zaclenény do pevného zapojeni v souladu
s piislusnymi predpisy.

Toto zafizeni by mélo byt po instalaci mozné odpojit od napajeni. Toho ze

dosahnout zajisténim pristupnosti zastrcky nebo dodatecnou montazi
vypinace na kabel v souladu s prislusnymi predpisy.

Cesky
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Bezpecnostni pokyny

Pokud je pfivodni kabel poskozeny, je nutné, aby jej vymenil vyrobce,

jeho servisni zastupce nebo jind kvalifikovana osoba. Pfedejdete tak
bezpecnostnim rizik(m.

Pri upevnéni nelze pouzivat lepeni, protoze upevnénitimto zpdsobem neni
povazovano za spolehlive.

Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a 0soby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi i s nedostatecnymi znalostmi

a dovednostmi, pouze pokud jsou pod dohledem nebo pokud jsou pouceny
0 bezpetném pouzivani zafizeni a seznameny se souvisejicimi riziky.

Déti si se zafizenim nesméjf hrat. Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesméji
provadét déti bez dozoru. Udrzujte spotrebic a privodni kabel mimo dosah
déti mladsich 8 let.

SpotrebiC se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a nedotykejte se topnych
¢lanka uvnitf trouby.

VAROVANE: Pfi pouzivani se mohou piistupné soutésti zahfivat. UdrZujte
malé déti v bezpetné vzdalenosti.

4 Cesky

Nepouzivejte agresivni a abrazivni Cistici prostredky ani ostré kovove Skrabky
pro Cisténi dvifek nebo skla trouby. Mohlo by dojit k poSkrabani povrchu

a naslednému popraskani skla.

Je-li spotrebic vybaven funkci samocinného Cistént, je nutné pred Cisténim
odstranit veskeré rozlité tekutiny a v troubé nesmi béhem parniho nebo
samocinného Cisténi zlstat zadné nadobi. Dostupnost funkce Cisténi zavisi
na provedeni modelu.

Je-li spotiebic vybaven funkci samocinného ¢isténi, miize se povrch
spotfebice zahfat na vysSi nez obvyklou teplotu, proto udrzujte déti

v bezpecné vzdalenosti. Dostupnost funkce Cisténi zavisi na provedeni
modelu. Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
(Pouze modely s teplomérem na maso.)

Neni dovoleno pouzivat parni Cistic.

VAROVANF: Pred vyménou Zarovky je tfeba spotiebit vypnout, aby nedoslo
k drazu elektrickym proudem. Aby nedoslo k prehrati, nesmi byt spotrebic
instalovan za dekorativni dvere.
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VAROVANT: Pfi pouzivani se mohou spotfebit a jeho pifstupné soutasti
zahrivat. Budte opatrni a nedotykejte se topnych ¢lank. UdrZujte mimo
dosah déti mladsich 8 let, pokud nejsou trvale pod dohledem.
UPOZORNENI: Na proces vafen je tfeba dohlizet. Na kratkodoby proces
vareni je tfeba dohlizet neustale.

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt dvirka nebo vnéjsi povrchy horké.
Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit pfistupné vnéjsi povrchy vysokou
teplotu. BEhem pouzivani se povrchy mohou zahrat.

Zasuite rost na misto vycnivajicimi dily
(zarazkami na obou stranach) smérem
dopredu, aby rost zajistoval potfebnou
oporu pfi velké zatézi.

/N UPOZORNENT
Pokud byla trouba pfi prepravé poskozena, nepfipojujte ji.
Spotrebi¢ mdze ke zdroji napéjeni pripojit pouze kvalifikovany elektrikar.

V pripadé poruchy nebo poskozeni se nepokousejte spotrebic pouzivat.

Opravy miZe provadét pouze opravnény technik. Neodborna oprava miize vazné ohrozit vas i dalsi
osoby. Jestlize je nutné troubu opravit, obratte se na servisni sti'edisko spole¢nosti SAMSUNG nebo
na prodejce.

Elektricka vedeni a kabely se nesmi trouby dotykat.

Trouba musi byt ke zdroji napajeni pripojena pomoci schvaleného elektrického jistice nebo pojistky.
Nikdy nepouzivejte pripojky s vice zasuvkami ani prodluzovaci kabely.

Béhem opravy nebo ¢isténi je tfeba vypnout napajeni spotiebice.
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Pri pripojovani elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby postupujte opatrné.

Jestlize je tento spotiebic vybaven funkci pro parni vareni, nepouzivejte jej, pokud je nddrzka na vodu
poskozena. (Pouze model s parni funkci.)

Jestlize je nddrzka na vodu prasklé nebo poskozend, spotrebic nepouzivejte a kontaktujte mistni
servisni stiedisko. (Pouze model s parni funkci.)

Tato trouba je ur¢ena pouze k domaci pfipravé pokrmd.

Béhem provozu jsou vnitfni povrchy trouby velmi horké a mohou zpisobit popaleniny. Nedotykejte
se topnych ¢lankd ani vnitfnich povrch( trouby, dokud dostatecné nevychladnou.

Do trouby nikdy nevkladejte horlavé materialy.
Povrchy trouby se zahfivaji, pokud je spotfebic pouzivan pfi vysokych teplotach nebo delSi dobu.

Pfi pripravé pokrm{ zachovavejte opatrnost pri otevirani dvitek trouby, nebot horky vzduch a para
mohou rychle uniknout ven.

Pfi pripravé pokrm{ obsahujicich alkohol se alkohol miZe v disledku vysokych teplot vypafit a pary
mohou vzplanout, pokud se dostanou do kontaktu s horkou soucasti trouby.

Z bezpecnostnich ddivodl nepouzivejte tlakové Cistici pristroje na vodu nebo paru.
Béhem provozu trouby by se déti nemély dostat do jeji blizkosti.

Zmrazené potraviny, napfiklad pizzu, je nutné pripravovat na velkém rostu. Pri pouziti pekace mlze
dojit k jeho deformaci v disledku velkého rozdilu teplot.

Pokud je trouba horka, nelijte na jeji dno vodu. Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

Béhem vareni musi byt dvitka trouby zaviena.
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Bezpecnostni pokyny

Nepokryvejte dno trouby alobalem a nepokladejte na né zadné pekace ani nddoby. Alobal izoluje Spravna likvidace V)’/robku (odpadni elektricka a elektronicka zafizen)
teplo, coZz mize vést k poskozeni smaltovanych povrchi a k neuspokojivym vysledkim pfi vareni.

Ovocna tava zanechava skvrny, které nelze ze smaltovanych povrchi trouby odstranit. i i B e ey
(Plati v zemich se systémy sbéru tfidéného odpadu)

[us]
g Pri pripravé vlhkych kolac pouzivejte hluboky plech. Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
& s P Y znamena, Ze vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad
Nepok k . ’
é epokladejte pecici nadoby na otevfend dvifka trouby nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonéeni Zivotnosti zakazano
3 Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zaviréte, protoze by do nich likvidovat jako bézny komunalni odpad. Abyste zabranili moznym
% mohly narazit nebo si do nich pFiviit prsty. negativnim dopad(im na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zpdsobenym
=]
<

nekontrolovanou likvidaci, oddélte zafizeni od ostatnich typl odpadu
azodpovédné je zrecyklujte za Ucelem udrzitelného vyuzivani

Neotevirejte dvitka zbyte¢né velkou silou. _ druhotnych surovin.

o Doméci uzivatelé by siméli od prodejce, u néhoz zafizeni zakoupili, nebo
VAROVANI: Neodpojujte spotrebic od zdroje napajeni ani v pfipadé, Ze je jiz proces vareni ukoncen. u prislugného méstského tFadu vyzadat informace, kde a jak mohou tato
VAROVANT: Pfi vafeni nenechévejte dvitka trouby otevien. zafizeni odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci. Firemnf uZivatelé

by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vdechny podminky kupnf

smlouvy. Toto zafizeni a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt
likvidovéano spolu s ostatnim prdmyslovym odpadem.

Na dvitka nestoupejte, neopirejte se o né, nesedejte na né ani na né nepokladejte tézké predméty.

Vice informaci o zdvazcich spole¢nosti Samsung ohledné Zivotniho prostiedia o povinnostech

v souvislosti s konkrétnim produktem vyplyvajicich z regulaci, jako je REACH, najdete na:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkce automatické Gspory energie

» Pokud béhem provozu spotrebice nebude po urcitou dobu zaznamenana zadna akce ze strany
uzivatele, dojde k jeho vypnuti a pfechodu do pohotovostniho rezimu.

«  Svétlo: Béhem vareni mizZete osvétleni trouby vypnout stisknutim tlacitka ,Oven
light” (Osvétlenitrouby). V z&jmu tspory energie dojde k vypnuti osvétleni trouby po nékolika
minutach po zahajeni programu pfipravy pokrmu.

6 Cesky
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Instalace

A VAROVANI Prislusenstvi

Tuto troubu smi instalovat pouze odborny elektrikar. Instalujici pracovnik je odpovédny Trouba je dodévéna s riznym piislusenstvim, které vam mize usnadnit pripravu riiznych typ(
za pfipojeni spotiebice ke zdroji napéjeni v souladu s pfislusnymi bezpecnostnimi pokrmdi.

predpisy.

Dodavané soudasti

Ujistéte se, Ze baleni spoti‘ebice obsahuje viechny soucdsti a prislusenstvi. V piipadé problémi
s troubou nebo jejim prislusenstvim se obratte na mistni zakaznické stredisko spoletnosti
Samsung nebo na svého prodejce.

5
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Prehled trouby
01 —e >\/
02 | Hluboky plech * Jehla na roznéni*
03 o \
04 \ Jehla na roznéni Teleskopické vysuvy * Oddélovat
sdrzakem *
\ m/:;? @ @
~ YV VY
Teplotni sonda * 2 Sroubky (M4 L25) Instalacni drzadla
01 Ovladaci panel 02 Madlo dvirek 03 Horni dvitka
POZNAMKA

04 Hlavnidvitka
Dostupnost prislusenstvi s hvézdickou (*) zavisi na modelu trouby.

Cesky 7
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Instalace

Kinstalaci trouby si pfipravte

Oot——s=

Kfizovy Sroubovak

Pripojeni ke zdroji energie

01 02 03

01 HNEDY nebo CERNY
02 MODRY nebo BILY
03 ZLUTOZELENY

Zapojte troubu do elektrické zasuvky. Pokud
spotrebi€ neni pripojen do sité pomoci zéstréky, musi
byt dodén vicepélovy odpojovat (s minimalné 3 mm
prostoru mezi kontakty), aby byly splnény
bezpecnostni predpisy. Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy a musi spliiovat specifikaci HO5
RR-F nebo HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm2

Jmenovity proud (A) Minimalni plocha priifezu
10¢<A<16 1,5mm?
16<A<25 2,5mm?

Na Stitku umisténém na troubé zkontrolujte vystupni specifikace. Pomoci Sroubovaku otevrete zadni

kryt trouby a uvolnéte Srouby na kabelové svorce. Nasledné piipojte napajeci kabely k prislusnym
pfipojovacim svorkam. Trouba je uzemnéna pres svorku (<) . Jako prvni musi byt pripojen
zelenozluty kabel uzemnéni, ktery musi byt delSi nez ostatni kabely. Je-li trouba pfipojena k siti
pomaci zastréky, musi tato zastréka zlistat pristupna i po instalaci trouby. Spole¢nost Samsung
neprebira Zadnou odpovédnost za nehody zplisobené chybéjicim nebo vadnym uzemnénim.

A\ VAROVANT

Dbejte na to, aby nedoslo béhem instalace ke skifpnuti nebo zkroucenf kabelll nebo aby se
nedostaly do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

vrv

Instalace do skrifiky

Priinstalaci trouby do vestavné skrifiky musi plastové a lepené povrchy odolavat teplotam az 90 °C.
Spole¢nost Samsung neprebird zadnou odpovédnost za poskozeni nabytku vlivem tepla.

Je nutné zajistit dostatecnou ventilaci trouby. Pro UCely ventilace je mezi spodni polici skrifiky
a nosnou sténou nutné ponechat mezeru priblizné 50 mm. Pokud je trouba instalovana pod varnou

desku, je nutné dodrzet instalacni pokyny varné desky.

Pozadované montézni rozméry

Trouba (mm)
A 560 G Max. 506
B 175 H Max. 494
(o 370 I 21
D Max. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

8  Cesky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 8

2018-02-14 "7 6:17:12



Vestavnd skiifika (mm) Instalace trouby

A Min. 550 Mezi troubou a jednotlivymi sténami skiifiky musi

B Min. 560 . byt ponechana mezera (A) minimalné 5 mm.

~
C Min. 50 ‘
D Min. 590 - Max. 600 AN
X

E Min. 460 x Min. 50
POZNAMKA g
Vestavna skrifika musi byt opatrena vétracimi "

@™

Zajistéte nejméné 3mm mezeru (B), aby se dvirka

otvory (E) pro odvod tepla a zajisténi cirkulace -
vzduchu. J B JJJZ hladce otvirala a zavirala.
Spodni skifiika (mm) . ¥ t_,'

A Min. 550 <
B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50

Zasurite troubu do skrifiky a pevné ji na obou
stranach pripevnéte dvéma Srouby.

POZNAMKA

Vestavna skFifika musi byt opatfena vétracimi
otvory (D) pro odvod tepla a zajisténi cirkulace
vzduchu.

Cesky 9
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Instalace Pred pouzitim

Po dokonceni instalace odstrarite ochrannou félii, pasku a jiny obalovy materidl a vyjméte Uvodni nastaveni
prislusenstvi z vnitfni ¢asti trouby. Pfed demontazi trouby ze skfifiky nejprve odpojte napdjeni
anasledné uvolnéte dva Srouby po obou stranach trouby.

Kdyz troubu poprvé zapnete, objevi se na displeji vychozi ¢as ,12:00" a Cislo oznacujici hodiny (,12“)
bude blikat. Postupujte nasledovné, abyste nastavili aktualni ¢as.

A VAROVANI 1. Ve chvili, kdy blika &fslo oznatujici éas v
Pro bézny provoz je nutné zajistit ventilaci trouby. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte. R hodinach, ototte ovlddacim koletkem
o ' (pravym), abyste nastavili spravnou hodinu,
POZNAMKA apoté st|.?kn.ete OK, abyste se presunuli k
nastaveni minut.
- Vzhled trouby se miZe u jednotlivych modeld lisit.
-3 . D DR
= =, 2. Ve c.hwl[, kdy bllvka mslf) ozr]acujla Vcas
S oK v minutach, otocte ovladacim koleckem,
= abyste nastavili minuty, a poté stisknéte OK.
E]

AZ budete chtit pristé zménit nastaveni ¢asu,
stisknéte na 3 sekundy tlacitko @ a postupujte
podle vyse uvedenych krokd.

10 Cesky
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Zapach nového spotiebice

PrisluSenstvi

Pred prvnim pouZziti trouby vycCistéte vnitini prostor, abyste odstranili zdpach nového spotrebice.

1. Vyjméte z trouby veskeré pfisluenstvi.

2. Nechte troubu béZet po dobu jedné hodiny v programu Convection (Horkovzdusny ohfev)
na 200 °C nebo Conventional (Oboustranny ohfev) na 200 °C. Tak bude zajisténo vypaleni
veskerych pripadnych latek pouzitych béhem vyroby.

3. Podokonceni vypnéte troubu.

Chytry bezpecnostni mechanismus

Pokud otevrete dvirka béhem provozu trouby, rozsviti se svétlo trouby a zastavi se jak ventilator,
tak topné prvky. Utelem je zabranit fyzickym zranénim, jako jsou popéaleniny, a také zabranit
zbyteCnym ztratdm energie. Pokud k tomu dojde, jednoduse zaviete dvitka a trouba bude dale
normalné fungovat, protoZe nejde o poruchu systému.

Pred prvnim pouzitim ddikladné omyjte pislusenstvi teplou vodou, Cisticim prostredkem
a mékkym cistym hadfikem.

o VloZte pfisluSenstvi ve spravné poloze

05 [ —— do trouby.
04 —I1y ¢ Mezi pfislusenstvim a dnem trouby nebo jinym
03 —I- prislusenstvim zachovejte prostor minimalné
Tcm.
gf - //% «  PFivyjimani nadobi a/nebo pfisludenstvi
% ztrouby postupujte opatrné. Horké pokrmy
= nebo prislusenstvi mohou zpdsobit popaleni.
. . . . »  Priohrivani mize dochazet k deformaci
01 Uroven1 02 Uroven?2

prislusenstvi. Po vychladnuti bude obnoven jeho

plvodni vzhled a vlastnosti.

03 Uroveri3 04 Urovefi4

05 Uroveii5

Zakladni pouzivani

Pro dosazeni lepsich vysledk( pri vareni se seznamte s funkcemi jednotlivého prislusenstvi.

Velky rost Velky rost slouzi ke grilovani a opékani pokrmd. Rost vkladejte
vystupky (zarazky na obou stranach) smérem dopredu tak,

aby smérovaly k zadni ¢asti trouby.

Maly rost * Lze jej pouzit v kombinaci s nddobou na odkapéavéni, kterd zabranuje

odkapdvani tekutin na dno trouby.

Petici plech * Petici plech (hloubka: 20 mm) slouzi k pripravé kolacd, susenek

a dalSiho peciva. Vkladejte jej zkosenou stranou smérem dopredu.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 11
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Pred pouzitim

Jehlu na roznéni pouzivejte pouze samostatné v trovni 4, kde je

Univerzalni plech * Univerzalni plech (hloubka: 30 mm) slouzi k vareni a peceni. Pouzivejte Teleskopické vysuvy * | Plech vlozite na teleskopické vysuvy nésledujicim zpdsobem:
jej v kombinaci s nadobou na odkapévani, abyste zabrénili odkapavani 1. Vytadhnéte teleskopické vysuvy ven z trouby.
tekutin na dno trouby. 2. Umistéte plech na vysuvy a zasurite je do trouby.
Vkladejte jej zkosenou stranou smérem dopredu. 3. Zavfetedvirka trouby.

Hluboky plech * Hluboky plech (hloubka: 50 mm) slouzi k peceni s nddobou na
odkapavani nebo bez ni. Vkladejte jej zkosenou stranou smérem Oddélovac Oddélovac je urcen k oddéleni trouby do dvou oddild. Pouzivejte
dopredu. oddélovac v rezimu Dual cook.

Jehla na roznéni * Jehla na roznéni slouzi ke grilovéani potravin, jako je napf. kufeci maso. Teplotnisonda * Teplotni sonda na maso méf{ vnitrni teplotu masa pfi vareni.

Pouzivejte pouze teplotni sondu na maso dodévanou s troubou.

3 k dispozici adaptér jehly. Pri grilovani odSroubujte a sejméte madlo
EL jehly.

Es Jehla na roznéni's Nadobu na odkapavani stavy zasurte do Grovné 1 nebo ji v pripadé
g‘ drzékem * Vvetsi porce masa polozte na dno trouby. Prislusenstvi pro roznéni

je doporuceno pouzivat pro masa o hmotnosti max. 1,5 kg.

1. Napichnéte maso na rozen. Pro snazsi napichovanirozné
nasroubujte na tupy konec madlo.

2. Kolem masa rozlozte predvarené brambory a zeleninu.

3. Nasunite drzék do stfedni Grovné prolisem ve tvaru ,V*smérem
dopredu. Polozte rozen na drzak Spicatym koncem sméfujicim
dovnitf trouby a lehce na néj zatlacte, az se hrot rozné zasune
do otaceciho mechanismu v zadni ¢asti trouby. Tupy konec rozné
musi byt polozen v prolisu ve tvaru ,V“. (Rozen je vybaven dvéma
zarazkami, které musi byt umistény co nejblize ke dvirktim
trouby, aby brénily vysunuti rozné smérem dopredu. Slouzi také
jako nasada madla.)

. Pred varenim madlo odSroubujte.

5. Poskonceni vareni madlo nasroubujte zpét, abyste si usnadnili

vytazenijehly z drzaku.
12 Cesky

A\ VAROVANT

o Ujistéte se, ze madlo jehly na roznéni je spravné usazené.
« Budte pri pouziti jehly na roznéni opatrni. Hroty a jehlice jsou Spicaté a ostré, takze mohou

zpUsobit zranéni!

e Jehlu naroznéni vyjimejte v rukavicich, protoze je velmi horka a mohli byste se popalit.

POZNAMKA

Dostupnost prislusenstvi s hvézdickou (*) zavisi na modelu trouby.
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Flexibilni dvirka Jak pouzivat celé dvitka

1. Uchopte ¢ast rukojeti, kde neni péka, a potom
za ni zatahnéte.

Tato trouba ma jedinecna flexibilni dvirka, jez maji uprostred panty, takze pro pristup do horniho
oddilu staci otevfit pouze horni polovinu. Pokud vyuzivate funkci Dual Cook, mate mnohem snazsi
pristup k hornimu oddilu trouby, a to pfi vétsi energetické efektivnosti.

Jak pouzivat horni dvirka

1. Uplné stisknéte paku kliky 2. Timse oteviou celd dvifka, jak je zndzornéno.
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2. Zatdhnéte za rukojet. /\ UPOZORNEN({

Pri otevirani celych dvifek se ujistéte, Ze drzite
rukojet za Cast bez paky.

Pokud byste paku stisknuli béhem otvirani dvirek,
mohou se horni dvifka otevfit a zplsobit fyzické
zranéni.

3. Timse oteviou pouze horni dvifka,
jak je znazornéno.

POZNAMKA

« Nahorni dvitka nepokladejte tézké predméty ani na né nevyvijejte nadmérnou silu.
« Nedovolte détem hrat si s hornimi dvirky nebo na nich.

Cesky 13
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Pred pouzitim

Mechanicky zamek (pouze u prislusnych modell) ReZzim Dual cook
Horni a spodni oddil mlzete vyuzit k pripravé dvou riiznych receptd, nebo si jednoduse mizete
Montéz vybrat jeden oddil.

1. VloZte tenkou ¢ast (A) mechanického zdmku
do odpovidajici drazky rukojeti zamku,
jak je zndzornéno na obrazku.

2. Utahnéte Sroubek na rukojeti zamku.

Vlozte oddélovac do Grovné 3, abyste rozdélili
troubu do dvou oddil(i. Trouba oddélovac detekuje
a ve vychozim nastaveni aktivuje horni oddil.

POZNAMKA

Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi na receptu. Dalsi
informace naleznete v ¢asti Chytré varenf v této
prirucce.

9
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« Povolte a vyjméte Sroubek z rukojeti zamku.

o Chcete-li dvirka otevrit, lehce nadzvednéte
packu zamku, ¢imz je odemknete. Potom dvirka
otevfete.

e Chcete-li dvifka zamknout, jednoduse je zavfete.
Mechanicky zdmek dvirka automaticky zamkne.

14 Cesky
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Obsluha

Ovlédaci panel

Predni panel je dostupny v rliznych provedenich, materialech a barvéch. V ramci zvysovani
kvality mlze bez predchoziho oznameni dojit ke zméné vzhledu trouby.

02 04 06 0810
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05 070911

01 Voli¢ rezimu

Otocenim zvolite rezim vareni nebo funkci.

02 Rychlé predehrati

Rychlé predehfati zahfiva troubu rychle na nastavenou teplotu.

(pouze »  Stisknutim tlacitka zapnete/ vypnete moznost Rychlé predehrati.
u prislusnych » Kdispozici pouze v rezimu Single.
modell) = Nefunguje pro teploty nastavené na méné nez 100 °C.

03 Casovat Casovat vdm pomahé hlidat ¢as nebo dobu provozu pfi vareni.

04 Horni/Spodni

Indikator se rozsviti po vlozeni oddélovace. Podle receptu mlizete

oddil zvolit Horni (Upper) nebo Spodni (Lower).
05 Zobrazit Zobrazi potfebné informace nebo zvolené rezimy a nastaveni.
06 OK Stisknutim potvrdite zvolené nastaveni.
07 Zpét Zrusi soucasné nastaveni, navrat na hlavni obrazovku.
08 Teplota Pouzijte k nastaveni teploty.

09 Doba pripravy

Stisknutim nastavite dobu pripravy.

10 Osvétlenitrouby

Stisknutim zapnete nebo vypnete vnitini osvétleni trouby. Osvétleni
trouby se zapne automaticky pri zahajeni provozu nebo pfi otevieni
dvitek trouby a po urcité dobé neaktivity se automaticky vypne

v z&jmu Uspory energie.

11 Détsky zamek

Détsky zamek vypne veskeré moznosti ovlddani, abyste predesli
nehodam. Stale ale mlZete troubu vypnout preto¢enim volice rezimu
do polohy Vypnuto. Aktivujte détsky zamek stisknutim na ovladacim
panelu po dobu 3 sekund, deaktivujte jej opétovnym stisknutim také
po dobu 3 sekund.

12 Voli¢ hodnoty

Pouzijte voli¢ hodnoty k:
« Nastaveni doby vareni nebo teploty.
« Volbé polozek pod nabidkami hlavni Girovné: Cigténi,
Automaticka priprava pokrm(, Zvlastni funkce nebo Gril.
«  Volbé velikosti porce u program( Automatické pfipravy pokrma.

POZNAMKA

Displej nemusi spravné reagovat na dotek, pokud mate nasazené plastové nebo kuchyriské

rukavice.
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Obsluha

Casta nastaven( Doba pripravy
Nastaveni vychozi teploty a/nebo doby pripravy je spolecné pro vsechny rezimy vareni. Pro zménu . 1. Otocte volicem rezim0, abyste zvolili rezim
teploty a/nebo doby pripravy pro vybrany rezim postupujte podle nize uvedenych krokd. [ @ nebo funkci.
@
Teplota
1. Otocte voli¢em rezimd, abyste zvolili L » .
[m v . . 2. Stisknéte tlacitko @ a pouzijte voli¢ hodnoty,
o @, rezim nebo funkci. Pro kazdou volbu o »
- oy , Bl abyste zvolili pozadovanou dobu pfipravy.
se zobrazi vychozi teplota. s . L
o MUZete nastavit maximalni hodnotu 23
@ hodin a 59 minut.
2. Otocte voli¢em hodnoty, abyste zvolili 3. Pripadné lze konec doby pfipravy odloZit na
™ pozadovanou teplotu. — pozadovany Cas. Stisknéte tlacitko @ a pouzijte
- + voli¢ hodnoty, abyste zvolili dobu konce vareni.
o Vice informaci se dozvite v ¢asti OdloZeny konec.
3. Stisknutim OK potvrdite provedené zmény. 4,  Stisknutim OK potvrdite provedené zmény.
0K ok
POZNAMKA POZNAMKA
y POlf“d b(?hem nékolilf sekund neprovedete dalsizmény, zacne trouba automaticky vafit «  Pokud chcete, miiZete vafit, aniz byste nastavovali dobu pripravy. V takovém pripadé za¢ne trouba
s vychozim nastavenim. varit pfi nastavené teploté bez nastaveni ¢asu a budete ji muset vypnout ru¢né, az bude jidlo
« Teplotu zménite tak, ze stisknete tlaéitkoﬂl a postupujete podle vyse uvedenych krokd. pripravené.
*  Pfesna teplota uvnitf trouby miize byt méfena autorizovanym teplomérem a metodou «  Dobu piipravy zménite tak, Ze stisknete tlatitko () a postupujete podle vyse uvedenych krokd.

definovanou autorizovanou instituci. Pouziti jinych teplomérd miZe zpisobit chybu méreni.

16 Cesky
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Cas dokonceni Odlozeny konec

1. Otocte voli¢em rezimd, abyste zvolili rezim Funkce ,OdloZeny konec" umozrje pohod(ngjsi vafent.
nebo funkci.
Varianta 1
Predpokladejme, Ze si ve 14.00 vyberete hodinovy recept a budete chtit ukon¢it vareni v 18.00.
Pro nastaveni konce doby pfipravy zmérnte ¢asovy Udaj Ready At (Dokonceno ve) na 6:00 PM.
Trouba spusti rezim vareni v 17.00 a podle nastaveni jej ukonci v 18.00.

2. Stisknéte dvakrat @ a pouzijte voli¢ hodnoty, . i » ) , »
= abyste zvolili pozadovany ¢as dokonéen. Aktudlni¢as: 14.00  Nastavend doba pfipravy: Thodina  Nastaveny konec doby pfipravy: 18.00
o O Trouba spusti rezim vareni v 17.00 a automaticky jej ukon¢i v 18.00
3. Stisknutim OK potvrdite provedené zmény. | | |
oK 2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm
Varianta 2
POZNAMKA Aktudlni¢as: 14.00  Nastavena doba pfipravy: 2 hodiny  Nastaveny konec doby pfipravy: 17.00

» Pokud chcete, mlZzete vafit, aniz byste nastavovali ¢as dokonéeni. V takovém pripadé zatne
trouba vafit pfi nastavené teploté bez nastaveni ¢asu a budete ji muset vypnout ru¢né, az bude

e | I—I |
« Dobu pripravy zménite tak, Ze stisknete dvakrat tlacitko (—D a postupujete podle vyse uvedenych | | | | |

krokd.

Trouba spusti rezim vareni ve 15.00 a automaticky jej ukonci v 17.00.

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

/N UPOZORNEN(

« Funkce Odlozeny konec neni dostupna v rezimu Dual cook.
« Uvarené pokrmy nenechévejte v troubé prilis dlouho. Mohly by se zkazit.

Cesky 17
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Obsluha

Vymazani doby pifipravy

Nastavenou dobu pripravy mliZete vymazat. To se hodi, pokud chcete kdykoli béhem pripravy

ru¢né vypnout troubu.

_G*

OK

POZNAMKA

1. Béhem pripravy pokrmu stisknéte tlacitko @
abyste zobrazili zbyvajici dobu pfipravy

2. Otocte volicem hodnoty a nastavte dobu pripravy
na,00:00". Pfipadné mizete jednoduse

stisknout <:) .

3. Stisknéte OK.

V rezimu Dual cook musite nejprve vybrat horni nebo spodni oddil, podle toho, pro ktery vymazat

dobu pripravy.

Vymazanf ¢asu dokoncenf
Nastaveny ¢as dokonceni mlzete vymazat. To se hodi, pokud chcete kdykoli béhem pFipravy ruéné

vypnout troubu.

1. Béhem pripravy pokrmu stisknéte dvakrét@,
abyste zobrazili nastaveny ¢as dokonceni.

2. Otocte volicem hodnoty a nastavte ¢as dokoncenf
na aktudlni ¢as. Pfipadné miZete jednoduse

N
'@* stisknout <.

3. Stisknéte OK.

OK

POZNAMKA
V rezimu Dual cook musite nejprve vybrat horni nebo spodni oddil, podle toho, pro ktery vymazat

Cas dokonceni.

18 Cesky
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ReZimy vaieni (kromé grilu) Rezim Dual cook
1. Ototte volicem rezimd, abyste zvolil Dodavan,y oddel?vaF muzste :/yuzv|t k,r?zdelevnl troub)./ .na hormva sp(oxvjnl oddil. Tg mu'zete vyuz,|t
o ° yi v k zapnuti dvou rliznych rezim({ vareni zaroven, nebo si jednoduse miZete vybrat jen jeden oddil.
o & rezim vareni.
@ 2. Vpfipadé potieby nastavte dobu vafenf ‘ y L y
nebo teplotu. Vice informaci najdete v ¢asti 1. Viozte odde}qyac do Grovné 3, qe
< , abyste rozdélili troubu do dvou oddild.
Casté nastaveni.
3. Pripadné mizete troubu rychle predehrat. 2
Cheete-lito provést, stisknéte tlatitko [$5¢]
2} a nastavte cilovou teplotu. Na displeji se
zobrazi odpovidajici indikétor [§(],.
. Trouba se zacne predehrivat, dokud vnitfniteplota 2. Otocte volicem rezim(, abyste zvolili rezim
Iz 0t .

vareni.

Muzete zvolit Gril, Horkovzdus$ny ohfev

a Horkovzdusny ohrev shora v hornim oddilu,
a Horkovzdusny ohrev, Horkovzdusny ohrev
zdola a Ohrev zdola ve spodnim oddilu.

nedosahne cilové hodnoty. Az bude pfedehfati
hotové, ikona zhasne a ozve se pipnuti. Pfedehrti je
doporucené pri vsech rezimech vareni, pokud
nejsou instrukce v receptu jiné.

» D
I
—
)
B g &

POZNAMKA 3. StisknutimE zvolite horni oddil a stisknutim |;|
Dobu vareni a/nebo tepotu mlzete ménit béhem N zvolite spodni oddil.

pfipravy jidla. N lkona ’ se objevi u zvoleného oddilu.

4.V pfipadé potreby nastavte dobu varen{
nebo teplotu. Vice informaci najdete
v tasti Casté nastaven.

Cesky 19
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Obsluha

5. Az budete hotovi, stisknéte OK.

Trouba se zacne predehfivat, dokud vnitini

= ':| I-I ¢ teplota nedoséhne cilové hodnoty.
- =C
I |-' I I Predehréti je doporucené pfi vsech rezimech
vareni, pokud nejsou instrukce v receptu jiné.
POZNAMKA

Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi na rezimu vareni. Dal$i informace naleznete
v ¢asti Chytré vareni v této prirucce.

eynmsqo

Vareni's teplotni sondou
Teplotni sonda méfi vnitrniteplotu masa béhem vareni. Jakmile teplota doséhne cilové
teploty, trouba se zastavi a dokonci varen.

» Pouzivejte pouze teplotni sondu na maso dodévanou s troubou.
« Pokud je zapojena sonda na maso, nemiZete nastavit dobu pripravy.

1. Stisknutim tlacitka na panelu funkci vyberte
rezim vareni.

2. Vlozte Spicku teplotni sondy na maso do stfedu
mas, jez chcete uvarit. Ujistéte se, Ze gumova
rukojet neni zasunuta.

20 Cesky

OK

A VAROVANT

3. Zasurite konektor sondy do zdirky na levé sténé.
Ujistéte se, Ze se na displeji zobrazuje indikator
sondy £7s aktualni teplotou stfedu masa.

4, Otacenim voli¢e hodnot (voli¢ napravo) nastavte
vnitfni teplotu masa.

5. Stisknutim tlacitka OK zahéjite vareni. Jakmile
vnitfni teplota masa doséhne nastavené teploty,
trouba vareni ukonci a prehraje melodii.

« Abyste predesli poskozeni, nepouzivejte sondu na maso s jehlou na roznéni.
« Podokonceni varenije teplotni sonda velmi horka. Abyste predesli popaleni, pouzijte

k vyjmutfjidla z trouby ochranné rukavice.

POZNAMKA

Ne vSechny rezimy podporuji pouziti teplotni sondy na maso. Pokud pouZijete teplotni sondu
na maso v nepouzitelnych rezimech, bude blikat indikator aktuélniho rezimu. V takovém pfipadé

teplotni sondu na maso okamzité vyjméte.
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Rezimy vareni (kromé grilu)

Rezimy vareni s hvézdickou (*) jsou k dispozici pro rychlé predehrivéani a deaktivovany pro teploty
nastavené na méné nez100°C.

Rozsah teploty (°C) Doporu¢end
il Dual teplota
Single Q)
Horni Spodni
80-200 - - 160

V rezimu Pro-Roasting dojde ke spusténi automatického cyklu
predehrivéani, dokud nebude dosazena teplota 220 °C. Nasledné

Rozsah teploty (°C) Doporuen4
Rezim Dual teplota
Single (°C)
Horni Spodni
*30-250 40-250 40-250 170
Convection | Teplo je vytvareno zadnim topnym ¢lankem a je rovnomérné
(Horkovzdusny | rozvadéno horkovzdunym ventilatorem. Tento rezim
ohfev) pouzivejte pro peteni v riiznych Grovnich soutasné.
*30-250 - - 200
Conventional | Teplo je vytvareno hornim a spodnim topnym ¢lankem.

(Konvencni)

Tento rezim pouzivejte pfi bézném peceni. Je vhodny pro
pouZiti s vétSinou druhd jidel.

Bl

Top heat +
Convection
(Horkovzdusny
ohrev shora)

*40-250 40-250 - 190

Teplo je vytvareno hornim topnym ¢lankem a je rovhomérné
rozvadéno horkovzdusnym ventiladtorem. Tento rezim pouZzivejte
pro peceni pokrmd, u kterych je Zadouci vytvoreni kiupavé kirky
na horni strané (napfiklad maso nebo lasagne).

,@, Pro-Roasting | budou spustény horni topny ¢lanek a horkovzduény ventilator
(Profesionalni | 14 gpecent pokrmu, jako je napfiklad maso. Po opeceni
peceni) se bude maso vafrit pfi nizich teplotach. Tento rezim pouZzivejte
pro zpracovani hovéziho nebo driibeziho masa nebo ryb.
30-250 40-250 40-250 170
V rezimu Eco convection je vyuzivan optimalizovany systém
vyhfivani pro Usporu energie pfi pfipravé pokrmd. Doba pripravy
se mirné prodluzuje, ale vysledky pripravy ziistavaji stejné. Méjte
Eco na paméti, ze tento rezim nevyzaduje pouziti predehfivani.
convection ;
@clo (Usporny POZNAMKA
horl;(;]\gy;ény «  ReZim vyhfivani ECO convection je podle smérnice

EN60350-1 pouzivan pro stanoveni tridy
hospodérnosti.

e Vrezimu Dual Cook nelze rezim Eco Convection
nastavit na horni a spodni oddil soucasné.

* - - -
Bottom heat 40-250 40-250 190
() +Convection | Teplo je vytvareno spodnim topnym Elénkem a je rovnomérné
— (Horkovzdusny iy « hy G oy
ohfev zdola) rozvadéno horkovzdusnym ventilatorem. Tento rezim mizete
pouzivat pro pizzu, chléb nebo kolace.
100-230 - 40-250 190
Bottom heat | Teplo je vytvaFfeno spodnim topnym ¢lankem. Tento reZim
(Ohrev zdola)

pouzivejte na konci pec¢eni nebo vareni pro dopeceni spodni
Casti kolaCe nebo pizzy.

Cesky 21
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ReZimy vareni (gril)
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ReZim Dual Cook

1. Otocte voli¢em rezim{ na volbu .

2. Otocte volicem hodnot a vyberte bud Velky gril
(Large grill, G 1), nebo Usporny gril (Eco grill, G 2),
a poté stisknéte OK.

3. Otocte volicem hodnot, abyste nastavili teplotu,
a poté stisknéte OK.

Grilovani v reZimu Dual Cook je uzite¢né pro malé porce, protoZe Setfi energii. Ve vychozim
nastaveni je k dispozici pouze moznost Velky gril (Large grill) v horni ¢asti, protoze trouba pouziva

pouze hornitopny prvek.

22 Cesky

1. Vlozte oddélovac do Grovné 3 pro aktivaci rezimu
Dual cook.

2. Otocenim volice rezimi vyberte.
Ve vychozim nastaveni je automaticky vybran
pouze Velky gril (Large grill, G 7).

3. Otocte volicem hodnot, abyste nastavili teplotu,

— a poté stisknéte OK.
_©+ :
Rezimy varenf (Gril)
Rozsah teploty (°C) Doporutené
Rezim Dual teplota
Single (°Q)
Hornf Spodnf
100-270 40-250 - 240
G1 Large grill Teplo je vyzarovano na plose velkého grilu. Tento rezim pouzivejte
(Velky gril) pro zapékani pokrm0 (jako napfiklad maso, lasagne nebo
francouzské brambory).
100-270 - - 240
G2 _Ecogrill Teplo je vyzarovano na plose malého grilu. Tento rezim pouzivejte
(Usporny gril) | u pokrmi, pfi jejich pripravé je vyzadovana nizéi teplota, jako jsou
napriklad ryby nebo plnéné bagety.
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Rozsah nastaveni teploty v rezimu Dual cook

Horni'i spodni oddil miiZete pouZzivat sou¢asné pro rizné formy vareni.
V rezimu Dual Cook je teplotni rozsah jednoho oddilu ovlivnén nastavenim teploty druhého oddilu.

Napriklad moznost grilovani v hornim oddilu bude omezena provozem ve spodnim oddilu, pokud

jde o teploty vareni. Oba oddily nicméné omezuji nastaveni teploty na minimalné 40 a maximalné

250 °C.
Pokudje Horni Spodni oddil je omezen na (°C)
nastaven na (°C) Minimum Maximum

40 40 45

60 50 75

80 65 105
100 80 1%
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
20 160 250
250 170 250

Pokud je Spodni Horni oddil je omezen na (°C)

nastaven na (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 s
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Cesky 23
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Obsluha

Ukonceni vareni

Zvlastni funkce

Ukonceni vareni v jednotlivych oddilech

Béhem vareni otoCte voli¢ rezim{ na pozici O
Trouba se béhem nékolika sekund vypne. Divodem
prodlevy je snaha zabranit vykonani prikazd, jez
uzivatel zadé omylem. Trouba vycka nékolik sekund,
aby pfipadné uZivatelé mohli svdj vybér opravit.

Postupujte podle téchto pokynd, abyste ukonili vareni v rezimu Dual cook.

0K

24 Cesky
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1. Stisknutim [™]zvolite horni oddil
a stisknutim |;|zvol|'te spodni oddil.

2. Stisknéte € a poté stisknéte OK.
Trouba ukonci vareni ve vybraném oddilu.

Zvlastni nebo dopliikové funkce mizete pridat pro zlepseni svych zkusenosti pri vareni. Zvlastni

funkce nejsou dostupné v rezimu Dual cook.

OK

OK

1. Ototenim volite rezimu vyberte [Z].

2. OtocCenim voli¢e hodnot vyberte funkci a poté
stisknéte OK. Zobrazi se vychozi teplota.

3.V pripadé potreby nastavte dobu varenia/nebo
teplotu. Podrobnosti najdete v ¢4sti Casta

nastaveni.

4. Stisknutim tlacitka OK spustite funkci.

v Rozsah teploty Doporucena
Rezim °0) teplota (°C) Pokyny
Keep warm Tuto funkci pouzivejte pouze
F1 (Udrzovat 40-100 80 pro ohfivani ¢erstvé
teplé) pfipravenych pokrma.
Plate warm Tuto funkci pouzivejte
F2 (PFedehfivani 30-80 60 pro predehfivani talifd
nadobi) nebo peticiho nadob.
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Automaticka priprava pokrmil Regim Dual cook

1. Vlozte oddélovac do trovné 3, abyste aktivovali

Pro nezkusené uzivatele nabizi trouba celkem 50 recept(i automatické pripravy pokrmd. Této [
funkce mlzete vyuzit pro dsporu ¢asu nebo pro rychlejsi ziskavani novych zkusenosti. Doba rezim Dual cook.
pripravy pokrmu a teplota budou nastaveny v zavislosti na zvoleném receptu.
o L} ‘
1. Ototte voli¢ rezim{ na polozku Auta.
2. Otocte voliéerp h_odn(gty a vyberte pozadovany 2. Ototte volié rezim(i na polozku E ‘
o program, poté stisknéte OK.
_O+ : O
3. Otocenim volice hodnop vybgrlte velikost porce. 3, Stisknutim IEI volite horni oddil
Rozsah volby hmotnosti zavisi na programu. ) ) i o
R o NE . a stisknutim |;| zvolite spodni oddil.
@ 4. Stisknutim tlacitka OK zahdjite vareni. g,
lkona ’ se objevi u zvoleného oddilu.
POZNAMKA 4. Otocenim voli¢e hodnot vyberte program
»  Nékteré z programl automatické pripravy pokrmd zahrnuji predehréti trouby. U téch se — pro horni oddil a stisknéte OK.
zpocatku zobrazuje postup predehrati. Prosime, vyckejte s vlozenim jidla do trouby, nez se ozve - N oK
pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty. Poté stisknéte tlatitko Doba pifpravy
a automaticka priprava se spusti.

« Dalsiinformace najdete v ¢asti ,Programy automatické pripravy pokrm@“v tomto navodu.

Cesky 25
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Obsluha
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5. Otocenim voli¢e hodnot vyberte velikost porce.
Rozsah volby hmotnosti zavisi na programu.

OK

6. Stisknutim tlacitka OK zahéjite vareni.

Cleaning

POZNAMKA
Dalsi informace najdete v ¢asti Programy
automatické pripravy pokrmii v tomto navodu.

Mate k dispozici dva rezimy Cisténi. Tato funkce vam usetri ¢as, protoze troubu nebudete
muset pravidelné Cistit rucné.

Funkce

Postup

C 1 | Steamcleaning

eynmsqo

Tato funkce umozriuje ¢isténi malych necistot pomoci pary.

Pyrolyza predstavuje tepelné Cisténi za pouziti vysoké teploty.

C 2 | Pyroclean. (Pyrolyza) | Dochdzi ke spaleni mastnych zbytkd, coz usnadriuje ru¢ni ¢isténi.

Steam cleaning (Parni isténi)

Tato funkce umoznuje ¢isténi malych nedistot pomoci pary.

/L

1. Nalijte 400 mlvody na dno trouby a zaviete
dvirka trouby.

2. Otocte voli€ rezimu na volbu |<*].

26 Cesky

3. Otocenim voli¢e hodnot vyberte Parni ¢isténi
(Steam cleaning, C1) a poté stisknutim
tlacitka OK zahajte Cisténi.

A VAROVANT

Pred dokoncenim cyklu neotvirejte dvirka trouby. Voda uvnitr trouby je velmi horké a mohlo by
dojit k popalent.

POZNAMKA

Pokud je trouba silné znecisténa mastnymi zbytky, napfiklad po peCeni nebo grilovani,

4. Suchym hadfikem vytfete vnitfni prostor trouby.

doporucujeme pred zapnutim parniho ¢isténi odstranit odolné necistoty ru¢né pomoci isticiho

prostredku.

Po dokonceni cyklu nechte dvirka trouby pooteviend. Tak bude moci vnitfni smaltovany povrch

dikladné vyschnout.

Kdyz je trouba uvnitr hork4, nebude ¢isténi aktivovéno. Vyckejte, az trouba vychladne, a zkuste

to znovu.
Vodu na dno trouby nalévejte pomalu. Pri rychlém naliti by mohla voda pretéct z trouby ven.
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Pyro cleaning (Pyrolyza)

Pyrolyza predstavuje tepelné ¢isténi za pouziti vysoké teploty. Dochazi ke spaleni mastnych
zbytkd, coz usnadriuje rucni ¢isténi.

1. Vyjméte z trouby vesSkeré prislusenstvi véetné
bocnich vodicich list a ru¢né vytrete vétsi zbytky

potravin a velké znecisténé plochy. Jinak
by mohlo béhem cyklu ¢isténi dojit ke vzplanuti
anaslednému vzniku pozaru.

2. Otocenim volice reziml vyberte

- * oK 3. Otoenim volite hodnot vyberte Pyro
cleaning (C2) a potom stisknéte OK.

4. Vyberte volicem hodnot dobu ¢isténi,
o a to ze tff moznych drovni: 1h 50 min,
2h10mina2h 30 min.

- N 0K
@ 5. Stiskutim OK zahajite CiSténi.

6. Podokonceni Cisténi vyckejte
az do vychladnuti trouby a potom
vlhkym hadrikem otrete okraj dvirek.

/N UPOZORNEN(
= Nedotykejte se trouby, protoze se trouba béhem cyklu silné zahriva.
» Abyste predesli Graziim, udrzujte déti v bezpe¢né vzdalenosti od trouby.
= Po dokonceni cyklu troubu nevypinejte, dokud je v provozu ventilétor, ktery troubu ochlazuje.

POZNAMKA

»  Pozahdjeni cyklu se vnitfek trouby zahfiva. Z toho divodu jsou pro zajisténi vasi bezpecnosti
dvitka zablokovéana. Po dokonceni cyklu a vychladnuti trouby dojde k odblokovani dvifek.

« Pred ¢isténim se ujistéte, ze je trouba prazdna. Mohlo by dojit k deformaci prislusenstvi uvnitr
trouby vlivem vysoké teploty.

Casovat

Casovat vdm pomahé sledovat ¢as nebo ovladat provoz b&hem pripravy.

1. Stisknéte g

2. OtoCenim voli¢e hodnoty nastavte pozadovanou
— dobu a stisknéte OK.

POZNAMKA

= Po uplynuti nastavené doby trouba zapipa a zobrazi na displeji blikajici zpravu ,00:00".
» Nastaveni tasovate mlzete kdykoli zménit.

Vypnuti/Zapnuti zvuku
e Zvuk vypnete tak, Ze stisknete tlacitko Z
po dobu 3 sekund.
z » Zvuk opétovné zapnete tak, Ze tlacitko znovu
stisknete po dobu 3 sekund.
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Chytré vareni

Peteni
Pro dosaZeni nejlepsich vysledkl doporu¢ujeme troubu predehrat.

Rucni vareni

AYD
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=

A VAROVANItykajiciseakrylamidu

Akrylamid vznikajici pfi peceni potravin s obsahem skrobd, jako napf. bramborové lupinky,
hranolky a chléb, m{ze zplsobovat zdravotni potize. Tyto potraviny doporucujeme péci pri
nizkych teplotach a vyvarovat se prevareni, pripaleni nebo spéleni.

/N UPOZORNEN{

Potraviny, které se mohou snadno zkazit (napriklad mléko, vejce, ryby, maso nebo driibe?),
by nemély stat v troubé déle nez 1 hodinu pred zahdjenim vareni a po dokonceni vareni
by mély byt okam?zité vyjmuty. Jist zkazené jidlo miiZze mit za nasledek otravu jidlem.

POZNAMKA
» U vsech rezimi pripravy doporucujeme pouzivat predehrivani, pokud neni v receptu uvedeno
jinak.
Pripouzivani funkce Eco Grill (Usporny gril) vkladejte potraviny na stfed plechu, ktery je
soucasti prislusenstvi.

Tipy pro pouzivani piisluSenstvi

Vase trouba je dodavana s riznymi typy prislusenstvi. Nékteré prislusenstvi z nize uvedené tabulky
nemusi byt k dispozici. | presto, Ze nebudete mit presny typ prislusenstvi, které je uvedené v téchto
kucharskych pokynech, miZete pokracovat s pfislusenstvim, které mate k dispozici a dosahnout
stejnych vysledkd.

= Pecicia univerzalni plech jsou vzajemné zaménitelné.

«  Pripripravé mastnych pokrmd doporu¢ujeme vlozit pod velky rost pro zachycovani
prebyte¢ného oleje nddobu na odkapavani. Pokud méte k dispozici maly rost, mizZete jej
pouzivat spolecné s nadobou.

= Pokud mate k dispozici univerzalni plech, hluboky plech nebo oba plechy, je pfi pripravé
mastnych pokrm( vyhodnéjsi pouzit ten hlubsi.

28 Cesky

Pokrm Prislusenstvi Urovefi EI:?:vu Tepl. (°C) I(Dnc:il:]a-)
- 13 Velky rost, plechova 2 160-170 35-40
Piskotovy kolag forena @ 95-76 cm
Mramorov4 babovkg ~ Velky rost, forma 3 175-185 | 50-60
na bébovku
Dort Velky rost, dortova 3 ) 190-200 50-60
forma @20 cm
Kolac z kynutého o 2 |z| 160-180 40-50
tésta s ovocem Univerzalni plech
a drobenkou
Ovacny kolac Velky rost, pecici 3 170-180 25-30
s drobenkou nadoba 22-24 cm
Livance Univerzalni plech 3 180-190 30-35
Velky rost, pecici 3 ) 190-200 25-30
Lasagne nadoba 22-24 cm
Snéhové pusinky Univerzalni plech 3 80-100 | 100-150
Soufflé (Petivo ze Velky rogt, kositky 3 170-180 | 20-25
Slehanych bilka) na soufflé
3 150-170 60-70
Jable¢ny kolat Univerzalni plech
Aci i 2 190-210 10-15
DI Jel A2 Univerzalni plech
1-12kg
MraZené petivo o 2 180-200 | 20-25
z list. t&sta, plnéné Univerzalni plech
Quiche Velky rost, pecici 2 ) 180-190 25-35
nadoba 22-24 cm

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 28

2018-02-14

" 6:17:21



Pokrm Prislugenstvi Groveft Er:lfj:vu Tepl. (°C) ?rﬁﬁ]a) Pokrm Prislugenstvi Groveit B;‘F‘:VU (Tecp)l Pn?.t:]a)
Jablegng kol4Z Ve#l(());nrqoasté glgirrfva 2 160-170 65-75 Drlbezi maso (kure/kachna/kr(ta)
Kufe, celd, Velky rost 3 200 65-80
Chlazend pizza Univerzalni plech 3 180-200 5-10 1,2 kg* +univerzalni plech 1
. o Velky rost 3 ® 200-220 25-35
Peceni A R +univerzalniplech 1 .
T 7 < Druh Tepl. Doba . Velky rost 3 ® 200-210 20-30
Pokrm Prislusenstvi Uroveri afbt ©0) el Kachni prsa + univerzalni plech 1
Maso (hovézi/veprové/jehnéci) Mald kriita, celd, Velky rost 3 180-200 | 120-150
Hovézi zadni, Velky rost 3 160-180 | 50-70 Sk +univerzalni plech 1
Tkg +univerzalni plech 1 Zelenina
Telecf hibet Velky rost 3 160-180 | 90-120 Zelenina, Velky rost 3 220-230 | 15-20 gr
s kostf, 1,5 kg +univerzalni plech 1 0,5kg +univerzalni plech =
<
, v — v ” , v, ()
VepFové petens, . YElk¥ r0§t 3 200-210 50-60 Peocene brambory .Velky/ rO,St 3 190-200 40-50 g
1kg univerzalni plech 1 (ptlky), 0,5 kg +univerzalni plech L
Vepfové kol_eno' Velk)’/] I'Oli-vit 3 160-180 100-120 Ryby
Tkg +univerzalni plech 1 Svbi et ety Velky roét 3 200-220 | 20-30
Jehn&ikyta vellgrost 3 170-180 | 100-120 YOITRELPELENY 1+ univerzalni plech 1
s kosti, 1 kg +univerzalni plec 1 Velky rog —
4 o y rost 3 ® 180-200 30-40
Petena ryba +univerzalni plech 1 .
* Otocte po uplynuti poloviny ¢asu
Cesky 29
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Chytré varen

’
I

Grilovani

Pri pouzivani rezimu velkého grilu doporucujeme troubu predehrat. Po uplynuti poloviny doby

pripravy otoCte.

Mrazené hotové pokrmy

W . < | Druh Doba
Pokrm Prislusenstvi Urovedt | hiavy Tepl. (°C) (min)
- 3 200-220 15-25
MraZen4 pizza Velky rost
MraZené lasagne Velky rost 3 O 180-200 | 45-30
(I\jllorifgﬂsyhranolky Univerzaln plech 3 220-225 20-25
S 220-2 25-
MraZené krokety Univerzalni plech 3 0-230 30
(I\jllori:::gycamembert Velkj rot 3 190-200 10-15
Mrazené oblozené Velky rost 3 190-200 10-15
bagety +univerzalni plech 1
Mrazené rybf Velky rost 3 190-200 15-25
prsty +univerzalni plech 1
L/IJng:rny rybi Velkj rodt 3 180-200 20-35

W , . | Druh Doba
Pokrm Prislusenstvi Uroven afkiz Tepl. (°C) (min.)
Chléb
Toast Velky rost 5 250-270 2-4
Syrovy toast Univerzlni plech 4 200 4-8
Hovézi maso
Steak* . Velky r,oét 4 240-250 15-20
+univerzalni plech 1
Velky rost 4 250-270 13-18
B %*
= e +univerzalniplech| 1
=
@ Veprové maso
<
[<Y)
) Veprové kotlety Velky rost 4 250-270 15-20
= +univerzalni plec 1
Klobasy Velky rost 4 260-270 10-15
+univerzalni plech 1
DriibeZi maso
Kufecf prsa }/elk)’{ rolét 4 230-240 30-35
+univerzalni plech 1
Kufeci maso, Velky rot 4 230-240 25-30
palicky +univerzalni plech 1

* Otocte po uplynuti2/3

Casu

30 Cesky
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Pro-Roasting (Profesionalni peceni)

Tento rezim zahrnuje cyklus automatického ohfivani az na teplotu 220 °C. Horni topny ¢lanek

a horkovzdusny ventilator jsou béhem opékéani masa v provozu. Po této fazi probihd pozvolna
priprava pfi nizké prednastavené teploté. Béhem tohoto procesu jsou hornia spodnitopny ¢lanek
v provozu. Tento rezim je vhodny pro peceni masa a drilbeze.

Dual cook

Pred pouzitim funkce Dual cook vlozte do trouby oddélovac. Pro dosazeni nejlepsich vysledki
doporucujeme troubu predehrét.

V nasledujici tabulce je uvedeno 5 postupd, které doporucujeme pro vareni a peceni v rezimu Dual
cook. Pomoci funkce Dual cook budete moci vafit hlavnijidlo a prilohu nebo hlavnijidlo a dezert

soucasné.

«  Pripouziti funkce Dual Cook se miZe prodlouZit ¢as potfebny k predehrati.

Pokrm Prislusenstvi Urovefi Tepl. (°C) Doba (hod)
Hovézf petend Velky rost 3 80-100 3-4
Ovezl pecene +univerzalni plech 1
VenFova petens Velky rost 3 80-100 4-5
provap +univerzalni plech 1
Jehn&d petend Velky rost 3 80-100 3-4
P +univerzalni plech 1
- Velky rost 3 80-100 2-3
Kachnf prsa +univerzalni plech 1
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C. | oddit Pokrm Prisluenstvi | Uroveri | Druh Tepl. Doba
ohievu (°0) (min.)
1 Horni | Piskotovy kola¢ | Velky rost, ple- 4 160-170 | 40-45
chové forma
@25-26.cm
Spodni . 1 190-210 | 13-18
P Domaci pizza, Univerzalni
1-1,2kg plech
g
2 Horni Pece.na Univerzalni 4 220-230 | 13-18 =
zelenina, lech s
04-0,8 kg plec )
Spodni PR Velky rost, 1 ) 160-170 | 70-80
Jablecny kolac forma @20 em
3 Horn{ Pita chleba Univerzalni 4 230-240 | 13-18
plech
Spodni Zapékané Velky rost, 1 180-190 | 45-50
brambory, pecici nado-
1,0-1,5kg ba22-24 cm



Chytré vareni

Také mizZete v zajmu spory energie pouzit pouze horni nebo spodni oddil. Vareni ve dvou
oddilech mdze trvat delSi dobu. Pro dosazeni nejlepsich vysledki doporucujeme troubu

predehrat.
Horni
Pokrm Prislusenstvi Urovefi | Druh Tepl. (°C) Doba (min.)
ohtevu
Zapékané Velky rost, peici 4 160-170 40-50
brambory nadoba 22-24 cm
Livance Univerzélni plech 4 180-190 30-35
Lasagne 4 180-190 25-35
8 Velky rost, pecici
nadoba 22-24 cm
Kureci maso, Velky rost 4 230-250 30-35
palicky * +univerzalni plech 4
* Nepredehfivejte troubu
Spodnf
Pokrm Prislusenstvi Urovefi | Druh Tepl. (°C) Doba (min.)
ohrevu
Holandsky kolac¢ Velky rost, 1 170-180 50-60
24cm forma
na sekanou
Mramorova babovka| Velky rost, forma 1 160-170 60-70
na babovku
Jablecny kolac Velky rost, 1 @ 160-170 70-80
forma @20 cm
Doméci pizza, 1 ) 190-210 13-18

1-12 kg

Univerzalni
plech

¢ | oddil Pokrm Pislugenstvi | Urovefi | Druh Tepl. Doba
ohfevu (°C) (min.)
4 Horni Kureci maso, Velky rost 4 2 230-250 | 30-35
palicky +univerzalni 4
plech
Spodni Lasagne, Velky rost, 1 ) 190-200 | 30-35
1,0-1,5kg petici nddoba
22-24cm
5 Horni Rybifilet, Velky rost 4 = 210-230 | 15-20
peceny +univerzalni 4
plech
Spodni Listové tésto Univerzalni 1 170-180 | 25-30
sjablky plech
(@]
=
=
D~
s
5
=,
32 Cesky
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ECO convection (Usporny horkovzdusny ohfev)
Tento rezim vyuzivé optimalizovany systém ohrevu, ktery umozruje dosahovat béhem pripravy
pokrmi Uspory energie. Doby pripravy jsou v této kategorii v zajmu dosazeni Uspory energie

navrzeny bez predchoziho predehrati.

Dual cook - eco convection mode
Rezim ECO convection (Usporny horkovzdugny ohfev) také miiZete v zjmu Uspory energie vyuZit
v hornim nebo spodnim oddilu (Dual cook). .
Doby pfipravy jsou v této kategorii v zajmu dosazeni Uspory energie navrzeny bez predchoziho

0,4-0,6 kg

Univerzalni plech

Pokrm Prislusenstvi Uroveri | Tepl.(°C) Doba (min.)
Ovocny kola¢ Velky rost, petici 2 160-180 60-80
s drobenkou, 0,8-1,2 kg nadoba 24 cm
Brambory v Zupanu, 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg Univerzalni plech
Klobasy, Velky rogt 3 160-180 20-30
0,3-0,5kg +univerzalni plech 1
Mrazené hranolky 3 180-200 25-35
dotrouby, 0,3-0,5 kg Univerzalni plech
Mrazené americké LA 3 190-210 25-35
U Ini plech
brambory, 0.3-0,5 kg niverzalni plec
Pecené rybifilety, Velky rost 3 200-220 30-40
0,4-0,8 kg +univerzalni plech 1
Obalované ki'ehké rybi Velky rost 3 200-220 30-45
filety, 0,4-0,8 kg +univerzalni plech 1
Hovézf pecené, Velky rost 2 180-200 65-75
0,8-1,2kg +univerzalni plech 1
Pecena zelening, 3 200-220 25-35

predehréati.
Hornf
Pokrm Prislusenstvi Uroveri | Tepl.(°C) Doba (min.)
Lasagne Velky rost, 4 180-200 30-45
pecici nadoba
22-24cm
Mrazené hranolky do trouby | ~ Univerzalni plech 4 200-210 25-35
Mrazené americké brambory | Univerzalni plech 4 200-210 25-35
Hovézi petené Velky rost 4 170-180 60-80
+univerzalni plech 4
Spodni
Pokrm Prislusenstvi Uroveri | Tepl.(°C) Doba (min.)
Mramorova babovka Velky rost, forma 1 170-180 60-70
na babovku
Holandsky kol&¢ Velky rost, 24cm 1 170-180 50-60
forma na sekanou
Brambory v Zupanu Dniverzalni plec 1 190-200 70-90
Mrazend pizza Velky rost 1 200-210 25-30
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Chytré vareni

Programy automatické pripravy pokrm Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvi Urovers
- 1,2-1,5 Velky rost 3
A s y
UPOZORNEN o Pasta bake Pripravte zapékané téstoviny v pecici nadobé o rozméru
Potraviny, které se mohou snadno zkazit (napfiklad mléko, vejce, ryby, maso nebo drlibe?), A3 (Zapékané 99 i y onut! indikuiici
by nemély stat v troubé déle nez 1 hodinu pfed zahajenim vareni a po dokonéeni vafeni by mély téstoviny) B 4 CT' SpVUStte, program. A% Se_?zve p|pnvut| n 'v wict
§ Gox . o i oy . o dosazeni poti'ebné teploty, vlozte jidlo do stiedu rostu.
byt okamzité vyjmuty. Jist zkazené jidlo m{Ze mit za nasledek otravu jidlem.
1,0-1,5 Velky rost 3
. Pripravte Cerstvé lasagne v pecici nadobé o rozméru 22-24 cm.
Single cook A4 Lasagne Spustte program. A7 se ozve pipnutfindikujicf dosazent
V nésledujici tabulce je uvedeno 40 programii automatické pfipravy pokrmii pro vafeni a peceni. potfebné teploty, vioztejidlo do stiedu rostu.
Tabulka zahrnuje mnoZstvi, hmotnosti a prislusna doporuceni. Rezimy a doby pfipravy pokrmii
byly pro vase pohodli predprogramovany. Recepty pro programy automatické pripravy pokrm(
y'yp > p predprog y pty pro programy pripravy p 12-15 Velky rogt 3
najdete v navodu k obsluze.
Programy automatické pipravy pokrmii 1az 19, 38 a 39 zahrnuji predehfati trouby. U téch se ) VloZte ingredience na Ratatouille do rendliku s vikem.
zpotétku zobrazuje postup predehféti. Prosime, vyckejte s vlozenim jidla do trouby, nez se ozve AS Ratatouille AZ se ozve pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty,
pipnutf indikujici dosazeni potfebné teploty. Poté stisknéte tlacitko Doba pifpravy a automaticka vlozte jidlo do stfedu rostu. Pette zakryté. Pred
pﬁ'prava se spustf. podavanim proml’chejte.
A VAROVANT 12-14 | velgrost | 2
PFi vyjimani pokrm( vZdy pouZivejte kuchynské rukavice. A6 Ap[v)le,ple iy Pripravte jablecny kolac v kulate plechové pecici nadobe
(Jabletny kolag) o priiméru 24-26 cm. Spustte program. A7 se ozve pipnuti
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvi Urovefi indikujici dosazeni potrebné teploty, vlozte ji do stfedu rostu,
1,0-15 Velky rost 3 03-04 | univerzélniplech | 3
Potato gratin Pripravte Cerstvé zapékané brambory v pecici nadobé Pripravte croissanty (chlazené predpfipravené tésto).
Al (Zapékané 0 rozméru 22-24 cm. Spustte program. AZ se ozve A7 Croissant Polozte pecici papir na univerzalni plech. Spustte
brambory) pipnuti indikujici dosaZeni potfebné teploty, vlozte jidlo program. AZ se ozve pipnuti indikujici dosazeni potfebné
do stredu rostu. teploty, vlozte plech do trouby.
0,8-1,2 Velky rost 3 0,3-04 Univerzalni plech 3
Ve((gzeatggﬁ?lgatm Pripravte Cerstvou zapékanou zeleninu v pecici nddobé A8 Apple puff pastry Umistéte jable¢ny zavin nav pecici pap,ir na ,u.niv.erz.e,él,nl’
A2 zelenina) 0 rozméru 22-24 cm. Spustte program. AZ se ozve (Jable¢ny zavin) plech. Spustte program. Az se ozve pipnuti indikujici
pipnuti indikujici dosazeni poti'ebné teploty, vlozte jidlo dosazeni potfebné teploty, vloZte plech do trouby.
do stredu rostu.
34 Cesky
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef
0,4-0,5 Velky rost 3 0,8-1,2 Velky rost 3
Fruit flan base Vlozte tésto do vymazané pecici dortové formy. VloZte Cerstvé ovoce (maliny, ostruziny, platky jablek
A9 (z4klad ovocného dortu) Spustte program. AZ se ozve pipnuti indikujici A14 Fruit crumbles nebo hrusek) do pecici nadoby o priiméru 22-24 cm.
dosaZeni potfebné teploty, vloZte nddobu do stfedu (Ovocny kol&g Navrch nasypte drobenku. Spustte program. Az se ozve
rostu. s drobenkou) pipnutiindikujici dosazeni poti'ebné teploty, vlozte
12-15 Velky rodt 2 nadobu do stredu rostu.
Pripravte tésto na quiche, vlozte do kulaté formy 05-06 Univerzalnf plech | 3
A 10 Quiche Lorraine o priiméru 25 cm. Spustte program. A se ozve A15 Livance Umistéte livance (priimér 5-6 cm) na petici papir na
pipnuti indikujici dosaZeni poti'ebné teploty, pfidejte univerzalni plech. Spustte program. AZ se ozve pipnuti
napln a umistéte nadobu do stredu rostu. indikujici dosazenfi potrebné teploty, vlozte plech do trouby.
0,6-07 Velky rost 3 05-0,6 | vellgrost | 3
Pripravte tésto a vlozte jej do obdélnikové plechové Pripravte tésto a vlozte jej do kulaté plechové formy
A1l White, l9af Qf bread pecici formy (délka 25 cm). Spustte program. Az se ozve A 16 §pongelcake” na babovku o priméru 26 cm. Spustte program.
(Bilé peivo) pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty, vlozte (Piskotovy kol4t) A7 se ozve pipnuti indikujici dosazenf potfebné teploty,
formu do stfedu rostu. umistéte nadobu do stfedu rostu.
0,8-0,9 Velky rost 3 0,7-0,8 Velky rost 2
Mixed Grain loaf PriBrel\vte testo,a vlozte jej do obtljelnlkove plec?ove Marble cake Pripr{avte téstoa vlogFe’jeJ: do kulaté pllechove formy
A12 of bread pecici formy (délka 25 cm). Spustte program. AZ se ozve A17 (Mramorova babovka) na babovku nebo petici nddoby. Spustte program.
(Vicezmny chléb) pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty, vlozte Az se ozve pipnuti indikujici dosazeni potrebné teploty,
formu do stfedu rostu. umistéte nadobu do stfedu rostu.
0,3-0,5 Univerzalni plech 3 0,7-0,8 Velky rost 2
Pripravte dalamanky (chlazené predpfipravené tésto). Pripravte tésto a vlozte jej do obdélnikové plechové
A 13 Bread ':OUS Umistéte je na pecici papir na univerzalni plech. Spustte A 18 Dutch loaf cak,ev formy o délce 25 cm. Spustte program. Az se ozve
(Dalamanky) program. AZ se ozve pipnuti indikujici dosazeni potiebné (Holandsky kolc) pipnutf indikujici dosazenf potiebné teploty, umistéte
teploty, vlozte plech do trouby. formu do stredu rostu.
0,7-0,8 Velky rost 3
A 19 Brownies Pripravte tésto do pecici nddoby o priméru 20-24 cm.

Spustte program. Az se ozve pipnuti indikujici dosazeni
potrebné teploty, vlozte nadobu do stfedu rostu.
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Chytré vareni
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef
Velky rost 2 Velky rost 2
0,8-1,3 1,0-1,5
Univerzalni plech 1 Univerzalni plech 1
A 20 Roast sirloin of beef Hovézi maso okoferite a vlozte na 1 hodinu A 26 Ch(iékf?i(wvh;’le KuFe omyjte a otistéte. Potfete kufe olejem a kofenim.
(Hovézi petené) do chladnicky. eekure VloZte prsni stranou smérem dold na rost a otocte jej,
Umistéte na rost tukovou stranou nahoru. jakmile trouba zapipa.
Velky rost 2 Velky rost 4
0,8-13 0,5-1,0
Slow Cooked Roast Univerzalni plech 1 A 27 Chicken, Breast Univerzalni plech 1
A 21 Beef a1 Kkores Loz hodi (Kufecf prsa) Namarinujte kureci prsa a polozte je na rost
(Pomalu pfipravovani Hoveézi mafo okorente a vlozte na 1 hodinu ) p p J -
hovézf petend) do Clh l?dmcky. ) 0510 Velky rost 4
Umistéte na rost tukovou stranou nahoru. A28 Chicken Drumstick o Univerzalni plech 1
Herb Roasted Lamb 04-09 Velky rost 4 (Kufeci palicky) Potfete palitky olejem a kofenim a umistéte je na rost.
% A 22 o Cr;]ops o Univerzalni plech 1 0508 Velky rogt 4
= ecené jehnédi kotlet ite iehneEl ; S koten! ,3-0,
= li linkéch) Yy Nam?r|[1UJ’FeJehnef:| kotlety s bylinkami a kofenim Univerzalni plech 1
s na bylinkac aumistéte je na rost.
=5 A 29 Duck, Breast (stéte kachni ¢t tuk " h
g Velky roét 3 (Kachni prsa) Umistéte kachni prsa na rost tukovou stranou nahoru.
Leg of Lamb on the 1,0-15 —— Prvni nastaveni je pro stfedni propeceni (medium), druhé
A23 wPo’ne Univerzalni plech 1 pro stredni az dobre propecené (medium — well done).
(Jehn&Zi kyta s kosti) Namarinujte jehné¢i a umistéte je na rost. et bak 03-08 Univerzalni plech 4
S Trout fillet, bake
08-13 Velky rost 3 A30 (Petené filety ze pstruha) | Polozte filety ze pstruha kizi nahoru na univerzalni
A 24 Roast Pork with Crackling Univerzalni plech 2 plech.
(Vepfova pecené s kilrkou) Umistéte veprovou peceni na rost tukovou stranou Velky rost 4
nahoru. 03-08 o
Univerzalni plech 1
. Velky rost 3 Trout vy P . N
Rack of Pork Ribs 08-13 A 31 (Pstruh) Ocistéte a oplachnéte rybu a vloZzte ji napfic na rost.
A 25 | (Vepiové Zebra na rostu) Univerzalni plech 3 Vnitrek ryby okorente soli, bylinkami a citronovou

Umistéte veprova 7ebra na roét Stavou. Nozem nafiznéte kizi. Potrete olejem a soll.
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovef
0,3-0,8 Univerzélni plech 3 0,8-1,3 Univerzalni plech 2
Sole
A 32 (Platyz) Umistéte platyze na pecici papir na univerzalni plech. Pripravte ¢erstvou domaci pizzu z kvasnicového tésta
Nariznéte povrch nozem. : a umistéte ji na univerzalni plech. Hmotnost zahrnuje tésto
A 39 Homemade Pizza (ox Y R ' .
Velky rodt 4 (Doméci pizza) anaplh, jako napr. omacku, zeleninu, Sunku a syr. Spustte
0,3-0,8 - — program, a az se ozve pipnuti indikujici dosazeni potrebné
A33 |  Salmonsteak/fillet Univerzélniplech ! teploty, vioZte rodt dotrouby.
(Steak/Filet z lososa) Ocistéte a oplachnéte filety nebo steaky. Polozte je kizi
nahoru na rost 03-08 Velky rost 2
03-08 Univerzalni plech 4 Dough Proofing Pripravte tésto v mise, prikryjte ho potravinovou félii.
Oplachnéte a pfipravte platky cuket, likku, papriky, cibule A 40 (Fermentace Umistéte misu na stied rodtu. Prvni nastaveni je na tésto
A 34 Roast vegetable h itatek. Potiete olivovym oleiem bylinkami kvasnicového t&sta) ) . . .
(Opetend zelenina) acherry rajcatex. Fotrete olivovym olejem, bylinkami asnicoveno tes na pizzu a dort, druhé nastaveni je na tésto na chleba.
pecenazetenina a korenim. Rovnomeérné rozlozte na univerzalni plech.
0,5-1,0 | Univerzélni plech | 3
A 35 B(gﬁir?g:zzglaggs Nakrajejte velké brambory (kazda priblizné 200 g) podélné
brambory) na poloviny. PolozZte je na univerzalni plech Fezem nahoru
a potrete je olivovym olejem, bylinkami a korenim.
Frozen Oven Chips 0,3-0,8 | Univerzalni plech | 3
A 36 (zmrazené hranolky Rozmistéte zmrazené hranolky rovnomérné na univerzalni
do trouby)
plech.
Frozen potato wedges 0,3-0,8 | Univerzalni plech | 3
A 37 (Zmrazené americké Rozmistéte zmrazené americké brambory
brambory) rovnomérné na univerzalni plech.
0508 | velgrst | 3
. Umistéte zmrazenou pizzu do stiedu rostu. Spustte
A 38 Frozen Pizza N , P e
(MraZend pizza) program, a az se ozve pipnuti indikujici dosazenf potiebné
teploty, vlozte rost do trouby. Prvni nastaveni je pro
tenkou italskou pizzu, druhé nastaveni je pro vyssi pizzu.
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Chytré vareni

Dual cook

V nasledujici tabulce je uvedeno 10 programi automatické pripravy pokrm( pro vareni a peceni.
MUZete u nich vyuZit jen horni, jen spodni, nebo oba oddily zaroven.

Tabulka zahrnuje mnozstvi, hmotnosti a prislusna doporuceni. Rezimy a doby pfipravy pokrm{ byly
pro vase pohodli pfedprogramovany. Recepty pro programy automatické pfipravy pokrmd najdete

v ndvodu k obsluze.

V&echny programy automatickeé pfipravy v rezimu Dual cook zahrnuji pfedehféti trouby a zpocatku
se u nich zobrazuje postup predehfati.

Prosime, vyckejte s vlozenim jidla do trouby, nez se ozve pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty.
Poté stisknéte tlacitko Doba pfipravy a automaticka priprava se spusti.

A VAROVANT
Pfi vyjimani pokrmd vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.
(@]
= .
S 1.Horni
@
S, Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvi Uroveii
D
= 1,0-15 Velky rodt 4
Pripravte Cerstvé zapékané brambory v pecici nddobé
Al Potato gratin o0 rozméru 22-24 cm. Spustte program. A7 se ozve
(Zapékané pipnuti indikujici dosazeni potiebné teploty, vlozte jidlo
brambory) N .
do stredu rostu.
1,0-1,5 Velky rost 4
Pripravte Cerstvé lasagne v pecici nadobé o rozméru
A2 Lasagne 22-24 cm. Spustte program. AZ se ozve pipnuti
indikujici dosazeni potiebné teploty, vlozte jidlo
do stredu rostu.
Velky rost 4
Chicken Drumstick 05-1,0 .
A3 NP Univerzalni plech 4
(Kufeci palitky)
Potrete palicky olejem a kofenim a umistéte je na rost.

38 Cesky

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovefi
0,5-1,0 Univerzalni plech 4
Baked potato halves Nakrdjejte velké brambory (kazda priblizné 200 g)
A4 (Petené rozplilené podélné na poloviny. PoloZte je na univerzalni plech
brambory) fezem nahoru a potrete je olivovym olejem, bylinkami
a kofenim.
Frozen oven chips 0,3—0,8 Univerzalni plech 4
A5 (zmrazené hranolky Rozmistéte zmrazené hranolky rovnomérné
do trouby) N
na univerzalni plech.
2.Spodni
Kod Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Uroveri
1,2-1,4 Velky rost 1
Pripravte jablecny kol&¢ v kulaté plechové pecici
Al ApPle,pie . nadobé o priméru 24-26 cm. Spustte program.
(Jablecny kolac) A7 se ozve pipnuti indikujici dosazeni pot¥ebné
teploty, vlozte jidlo do stfedu rostu.
0,3-0,4 Univerzalni plech 1
Umistéte jablecny zavin na pecici papir na
A2 Apple QUﬁ p,astw univerzalni plech. Spustte program. AZ se ozve
(Jable¢ny zvin) pipnuti indikujici dosazeni potfebné teploty,
vlozte plech do trouby.
1,2-1,5 Velky rost 1
Pripravte tésto na quiche, vlozte do kulaté formy
A3 Quiche Lorraine o priiméru 25 cm. Spustte program. AZ se ozve pipnuti
indikujici dosazeni potrebné teploty, pfidejte napli
a umistéte nadobu do stiedu rostu.
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovefi Testovaci pokrmy
0,3-0,8 Velky rost 1 Podle smérnice EN 60350-1
Umistéte zmrazenou pizzu do stfedu rostu. Spustte -
X . , L, ., 1. PeCeni
A4 Frozen pizza program, a az se ozve pipnuti indikujici dosazeni L . 3 . L ) ) 3 "
(MraZend pizza) potfebné teploty, vlozte roét do trouby. Prvni Pokyny pro peceni se vztahuji na pfedehratou troubu. Nepouzivejte funkci rychlého predehfati.
nastaven je pro tenkou italskou pizzu, druhé Plechy vkladejte vzdy zkosenou stranou smérem dopredu.
nastaveni je pro vyssi pizzu. Druh I Grovet Druh Tepl. Doba
0,8-1,3 Univerzalni plech 1 jidla ohfevu (°0) (min.)
Pripravte Cerstvou domaci pizzu z kvasnicového 3 E] 165 23-28
) tésta a umistéte ji na univerzalni plech. Hmotnost
A5 H((I))merrllalde. plzia zahrnuje tésto a naplh, jako napt. omacku, zeleninu, Smal’l cakf:§ Univerzalni plech 3 155 25-35
omacl pizza Sunku a syr. Spustte program, a az se ozve pipnuti (Malé kolace) 143 155 30-35
indikujici dosazeni potiebné teploty, vlozte rost
do trouby.
! Shortbread Univerzéln plech + 143 140 | 30-35 o
(Linecké tésto) Univerzalni plech E|
3.Vafeni v obou oddilech 5 IZI 160 | 30-35 g
M(iZete vybrat po jednom automatickém programu pro dolnii spodni oddil a vafit sou¢asné. Fatless y Velky rost + plechova )
Sp-onge Cake dortova forma 2 160 35-40 -
. I((Plls,k.o;ov)’ . (s tmavou povrchovou
A\ UPOZORNENI olat bez tuku) ipravou, 826 cm) 144 155 | 40-45
Pokud pouZzivate horni nebo spodni oddil, mGze v zajmu optimalniho vykonu pracovat i ventilator
a ohfiva¢ druhého oddilu. Nepouzivany oddil nesmi byt pouzivan pro zadné nezamyslené Gcely. Velky rost +2 plechové 2, umisténé |z| 160 70-80
dortové formy* (s tmavou diagonalné
povrch. Gpravou, g 20 cm)
Apple pie
(Jable¢ny Univ. plech + Velky rodt +2 1+3 160 | 80-90
kold®) plechové dortové formy
**(s tmavou povrchovou
GUpravou, g 20 cm)
* Na rostu jsou dva kolace umistény vzadu vlevo a vpredu vpravo.
** Dva kolace jsou umistény uprostfed na sobé.
Cesky 39
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Chytré vareni

2. Grilovani

Predehrivejte prazdnou troubu po dobu 5 minut pomoci funkce Large Grill (Velky gril).

Soubor Castych receptii automatické pripravy pokrmi

Druhjidla Prislusenstvi Urovefi EI:IFJ:vu Tepl. (°C) I()ngﬁ)
White bread Velky rost 5 270 1-2
toast (Svétly t.) (Max)
Reef burgers* Velky rost 4 270 | 1%15-18
(12ea) (Hovéz | *Univerzalni 1 (Max) 2158
burgery) (hluboky) plech
geny (na odkapavani
Stavy)
* OtocCte po uplynuti2/3 Casu vareni
3. Peceni
(@]
=
E Druhjidla Prislugenstvi Groveit Er:?:vu Tepl. (°C) ('?n"izf’)
<
=) —— _ *
£ Whole Velky rost i 200 65-80
chicken +Univerzélniplech
(Celékufe)  |(na odkapavani stavy)

40  Cesky

* Otocte po uplynuti poloviny ¢asu

Potato gratin (Zapékané brambory)

Prisady 800 g brambor, 100 ml mléka, 100 ml smetany, 1rozslehané vejce,
11zicka soli, T1zicka pepre, 1 1zicka muskatového ofisku, 150 g
strouhaného syra, maslo, tymian

Postup OSkrabejte brambory a nakrajejte je na platky silné 3 mm. Celou plochu
zapékaci nadoby (22-24 cm) potrete maslem. Mezitim, co budete
pripravovat ostatni prisady, rozprostrete platky na Cistou utérku a zakryjte
je druhou utérkou.

Ve velké misce smichejte ostatni prisady kromé strouhaného syra a dobre
je promichejte. Do nadoby vloZte vrstvu platkd brambor tak, aby se lehce
prekryvaly a nalijte na brambory pripravenou smés. Navrch posypte
strouhanym syrem a dejte zapéct. Podavejte ozdobené nékolika cerstvymi
listky tymianu.

Vegetable gratin (Zapékana zelenina)

Prisady 800 g zeleniny (cukety, rajcata, cibule, mrkev, paprika, predvarené
brambory), 150 ml smetany, 1 rozsSlehané vejce, po 1 lzi¢ce soli, bylinek
(pepf, petrzel nebo rozmaryn), 150 g strouhaného syra, 3 polévkové lZice
olivového oleje, nékolik listkl tymidnu

Postup Omyjte zeleninu a nakrdjejte ji na platky silné 3-5 mm. Do zapékaci nddoby
(22-24 cm) vloZte vrstvu zeleniny a pokapejte olejem. Smichejte ostatni
prisady kromé strouhaného syra a nalijte na zeleninu. Navrch posypte
strouhanym syrem a dejte zapéct. Podavejte ozdobené nékolika
Cerstvymi listky tymianu.
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Lasagne

Prisady

Postup

Postup

2 polévkové [Zice olivového oleje, 500 g mletého hovéziho masa, 500 ml
rajcatové stavy, 100 ml hovéziho vyvaru, 150 g susenych platl

na lasagne, 1 cibule (nasekand), 200 g strouhaného syra, po 1 Zicce
susené petrzele, oregana a bazalky

Pripravte raj¢atovou masovou omacku. Na panvi rozehrejte olej a osmazte
mleté hovézi maso a nasekanou cibuli dozlatova (asi 10 minut). Nalijte
rajcatovou omacku a vyvar a pridejte susené bylinky. Privedte k varu
azvolna varte po dobu 30 minut.

Uvarte téstovinové platky podle pokynd na obalu. Vkladejte stridavé
vrstvy téstovinovych platkd, masové omacky a syra. Potom rovhomeérné
posypte zbyvajicim syrem na horni vrstvu téstovin a zapecte.

Apple pie (Jable¢ny kolac)

Prisady

» Tésto: 275 g mouky, 1/2 [zi¢ky soli, 125 g praskového cukru,
8 g vanilkového cukru, 175 g studeného masla, 1vejce (rozslehané)

= Naplni: 750 g celych pevnych jablek, 1 polévkova Zice citronové stavy,
40 g cukru, 1/2 polévkové Zice skorice, 50 g hrozinek, 2 polévkové Zice
strouhanky

Prosejte mouku se soli do velké misy. Promichejte s praSkovym

a vanilkovym cukrem. Nakrajejte maslo na mensi kostky a promichejte
s moukou. Pfidejte 3/4 rozSlehaného vejce. Michejte viechny pfisady
kuchyrskym robotem, dokud nezacne vznikat drobivd hmota. Rukama
vypracujte tésto do tvaru koule. Zabalte do potravinové félie a ulozte
priblizné na 30 minut do chladu.

Vymazte plechovou dortovou formu (o primeéru 24-26 cm) a vysypte
moukou. Rozvalejte 3/4 tésta na tloustku 5 mm. Vlozte do formy

(na dno a boky).

Oloupejte a vykrajejte jablka. Nakrajejte je na kosticky o velikosti
priblizné 1 cm. Pokapejte jablka citrénovou Stavou a dobre promichejte.
Omyjte a osuste hrozinky. Pfidejte cukr, skofici a hrozinky. Dobfe
promichejte a posypte spodek tésta strouhankou. Lehce pritlacte.
Rozvélejte zbytek tésta. Nakréjejte tésto na tenké prouzky a polozte

je kifzem pres napln. Potiete kolc rovnomérné zbyvajicim vejcem.
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Chytré vareni

Quiche Lorraine

Piisady « Tésto: 200 g jemné pSenicné mouky, 80 g masla, 1vejce
« Naplni: 75 g libové slaniny na kosticky, 125 ml smetany, 125 g creme
fraiche, 2 rozslehana vejce, 100 g strouhaného Svycarského syra, sl
a pepf

Postup Mouku, maslo a vejce v mise vypracujte v hladké tésto. Vlozte na 30 minut
o chladnicky. Rozvalejte tésto a vlozte do vymasténé keramické nadoby
na quiche (o priméru 25 cm). Spodek propichejte vidlickou. Smichejte
vejce, smetanu, créeme fraiche, syr, sl a pepr. Tésné pred pecenim smés
nalijte na kolac.

Fruit crumbles (Ovocny kola¢ s drobenkou)

AYD

Prisady »  Posyp: 200 g mouky, 100 g masla, 100 g cukru, 2 g soli,
2 g mleté skofice
«  Ovoce: 600 g rGiznych druh( ovoce

S
D~
<

(Y]

=<
(5]
3
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Postup Smichejte vSechny pfisady, az vznikne drobivé hmota na posypani.
Rozprostrete riizné druhy ovoce do pecici nddoby a posypte drobenkou.

Homemade pizza (Doméci pizza)

Prisady

Postup

 Tésto na pizzu: 300 g mouky, 7 g suseného drozdi, T polévkova
[Zice olivového oleje, 200 ml teplé vody, 1 Zicka cukru a soli

= Napln: 400 g nakrajené zeleniny (lilek, cuketa, cibule rajcata),
100 g Sunky nebo slaniny (nasekané), 100 g strouhaného syra

Vlozte mouku, drozdi, olej, stil, cukr a teplou vodu do misy a zamichejte tak,
aby vzniklo vlhké tésto. Hnétte v mixéru nebo ru¢né po dobu 5-10 minut.
Prikryjte poklici a po dobu 30 minut nechte kynout v troubé pfi teploté 35 °
Na pomoucené desce rozvalejte tésto do tvaru obdélniku a vlozte na plech
nebo panev na pizzu. Na tésto natrete rajcatovy protlak

arozprostrete Sunku, houby, olivy a raj¢ata. Rovnomeérné posypte syrem

a upecte.

Roast sirloin of beef (Hovézi pe¢ené)

Prisady

Postup

1kg zadniho hovéziho masa, 5 g soli, 1g pepfe, 3 g rozmarynu, 3 g tymidnu

Hovézi maso osolte, opeprete a okorerite rozmarynem a vlozte na
Thodinu do chladnicky. Vlozte na velky rost. Vlozte do trouby a pecte

C.
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Udrzba

Herb roasted lamb chops (Pecené jehnéci kotlety na bylinkach)

Prisady 1kg jehnécich kotlet (6 kust), 4 velké strouzky esneku (prolisované),
1 Zi¢ka Cerstvého tymianu (drceného), 11zicka Cerstvého rozmarynu
(drceného), 2 1Zicky soli, 2 polévkové [Zice olivového oleje

Postup Smichejte stl, cesnek, bylinky, olej a pridejte jehné¢i maso. Obalte
ve smési a nechte pri pokojové teploté minimalné 30 minut
az 1hodinu odpocivat.

Rack of pork rib (Veprové Zebra na rostu)

Prisady 2 plechy veprovych Zeber, 1Zi¢ka cerného pepre, 3 bobkové listy,
1 cibule (nasekand), 3 strouzky ¢esneku (nasekané), 85 g hnédého
cukru, 3 polévkové lZice worcesteru, 2 polévkové lZice raj¢atového
pyré, 2 polévkové [Zice olivového oleje

Postup Pripravte grilovaci omacku. Na panvi rozpalte olej a pfidejte cibuli.
Smazte domékka a pridejte zbyvajici prisady. Orestujte, snizte teplotu
avarte zvolna po dobu 30 minut do zhoustnuti. Marinujte zebra
grilovaci omackou minimalné po dobu 30 minut az 1 hodiny.

Cisténi

V z&jmu snadnéjsiho ¢isténi troubu Cistéte pravidelné.
A VAROVANI

« Pred ¢isténim se ujistéte, Ze jsou trouba a prislusenstvi vychladlé.
= Nepouzivejte abrazivni ¢istici prostredky, hrubé kartace, brusné houbicky nebo hadriky,
dréténky, noze ani jiné abrazivni materialy.

Vnitinf povrch trouby
e Pro ¢isténi vnitrniho povrchu trouby pouzivejte Cisty hadfik a jemny Cistici prostredek

nebo mydlovou vodu.

e Necistéte rucné tésnéni dvirek.

Abyste predesli poskozeni smaltovanych povrchd trouby, pouZivejte pouze bézné Cistice

na trouby.

«  Proodstranéni odolnych necistot pouzijte specialni Cisti¢ na trouby.

Vnéjsi povrch trouby

Pro ¢isténi vnéjsiho povrchu trouby, jako napf. dvifek trouby, madla a displeje, pouzivejte Cisty
hadrik a jemny Cistici prostredek nebo teplou mydlovou vodu a osuste je kuchyriskou papirovou
utérkou nebo latkovou utérkou.

Mastnota a necistoty mohou ulpivat zejména v okoli madla, protoze zevnitf vychazi horky vzduch.
Madlo doporucujeme Cistit po kazdém pouziti.

Prislusenstvi

PrisluSenstvi omyvejte po kazdém pouziti a osuste utérkou na nadobi. Pro odstranéni odolnych
necCistot ponorte pouzité prislusenstvi pred omytim na 30 minut do teplé mydlové vody.

Katalyticky smaltovany povrch (pouze u nékterych modeld)

Vyjimatelné ¢astijsou opatreny tmavé Sedou katalytickou smaltovanou povrchovou Gpravou.
Mohou byt znecisténé olejem a tukem, ktery je rozvadén cirkulujicim vzduchem béhem
horkovzdusného ohrevu. Pri teploté 200 °C nebo vyssi vsak dochézi ke spaleni téchto necistot.
1. Vyjmeéte z trouby veskeré prislusenstvi.

2. Ocistéte vnitrni prostor trouby.

3. Zvolte rezim Convection (Horkovzdusny ohrev) s maximalni teplotou a spustte cyklus
na dobu jedné hodiny.
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Udrzba

Dvirka
! ] [
J—
N
8B
[§ )]
Odkapavacf lista

01 Odkapavacilista

1. Omotejte kolem vhodné nésady vlhky hadfik.

2. Vsurite hadrik pod dvitka.

3. Vydistéte dvirka.

4. Naneste na hadrik istici prostiedek a znovu
dvitka odistéte.

5. Otfete suchym hadfikem zbytky vlhkosti
a bublinky.

A\ UPOZORNENT
Nedemontujte kvali ¢isténi dvirka.

V odkapavaci listé se pri pripravée zachytéva
nadmeérna vlhkost, ale také zbytky potravin. Listu
pravidelné vyprazdiuijte a Cistéte.

A\ VAROVANI

Pokud zjistite, Ze dochazi k tiniku vody z listy,
obratte se na mistni servisni stredisko
spole¢nosti Samsung.

Bocni vodici listy (pouze nékteré modely)

1. Zatlacte na horni ¢ast levé bocni vodici
listy a sklopte ji priblizné o0 45°.

2. Vytdhnéte a vyjméte spodni vedeni levé bocni
vodici listy.

3. Stejnym zplisobem vyjméte pravou bo¢ni vodici

listu.

4. Qcistéte obé bo¢ni vodici listy.

5. Po dokonceni provedte opétovnou montéaz
bocnich vodicich list podle vySe uvedenych
krok( 1a2 v opa¢ném poradi.

POZNAMKA

Trouba je v provozu i bez bo¢nich vodicich list

adrzakad.
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Demontaz dvirek

A VAROVANI

Dvitka trouby jsou tézka.

1. Otevrete dvitka a Uplné vycvaknéte spony
u obou pantd

2. Zavrete dvirka priblizné 0 70°.
Dvirka trouby drzte na stfedech obou bocnich
stran obéma rukama, zvednéte je a vytahnéte
je smérem nahoru, dokud nedojde k jejich
vysunuti z pantd.

3. Povycisténi provedte opétovnou montaz dvirek
podle vyse uvedenych krokii 1a 2 v opaéném
poradi. Spony pantC na obou stranach by mél byt
zacvaknuté.

A\ VAROVANT

Odstrarnite sklenény kryt otocenim smérem
doleva.

Vyménte Zarovku osvétlenitrouby.

Ocistéte sklenény kryt.

Po dokonceni provedte opétovnou montaz
sklenéného krytu podle vySe uvedeného kroku
1v opacném poradi.

e Pred vyménou Zarovky vypnéte troubu a vytahnéte napéjeci kabel.

»  Pouzivejte pouze zarovky 25-40 W / 220-240 V, odolné v(idi teploté 300 °C. Schvélené
zarovky lze zakoupit v mistnim servisnim stredisku spole¢nosti Samsung.

e Pfimanipulacis halogenovymizarovkami vzdy pouzivejte suchy hadfik. Tak je mozné predejit
ulpéni otiskd prstl nebo potu, které mize mit za nasledek zkraceni doby Zivotnosti Zarovky.

Bocni osvétleni trouby

Ve

Jednou rukou drzte spodni konec krytu bo¢niho
osvétleni trouby a pomoci plochého ostrého
nastroje, napfiklad stolniho noze, odstrarite kryt
podle obrazku.

Vymeénte bocni svétlo trouby.

Znovu vlozte kryt svétla.
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Odstranovani problém

Kontrolni body

Pokud dojde pri pouzivani trouby k vyskytu problémd, prohlédnéte si nejprve nize uvedenou
tabulku a vyzkousSejte navrhovany postup. Pokud problém pretrvava, obratte se na mistni servisni

stredisko spolecnosti Samsung.

Problém

Pfi¢ina

Regeni

Dvitka nelze spravné
otevrit.

Pokud mezi dvitky a vnitfnim
prostorem spotiebice ulpély

Vycistéte dikladné troubu
a potom znovu otevrete

zbytky potravin dvitka.
Osvétlenf vnitfniho Pokud se svétlo rozsviti a Pro zajisténi Uspory energie
prostoru je slabé zhasne svétlo po urcité dobé
nebo nefunguje. automaticky zhasne. Mlizete
jej znovu rozsvitit stisknutim
tla¢itka Oven light
(Osvétleni trouby).
Pokud je svétlo pokryto Otistéte vnitfni povrch
necistotami béhem vareni trouby a znovu zkontrolujte.
Spottebit probiji. Pokud neni napajeni spravné Zkontrolujte, zda je

uzemnéno
Pokud pouZzivate zasuvku bez
uzemnéni

napajeni spravné
uzemnéno.

Jezjisténo odkapévani
vady.

V nékterych pripadech mize
podle pouzitych potravin

Nechte troubu
vychladnout a potom
ji osuste suchou

Skvirou ve dvitkach dojit k vyskytu vody nebo

uniké péra pary. Nejednd se o poruchu kuchynskou utérkou.
spotrebice.

V troub@ zlistala

voda.

Urovefi jasu ve Urovef jasu se méni v Kolisani prikonu spotiebite

spotiebici se ménf.

zavislosti na kolisani prikonu
spotrebice,

béhem vareni je bézné
anejedna se o poruchu.

Problém Pfitina Regeni
Tlacitka nelze »  Pokud se mezi tlacitky Odstrarite necistoty a zkuste
poZadovanym nachazf neCistoty toznovu.
zplisobem stisknout. »  Dotykovy model: pokud je Odstrarite vlhkost a zkuste
vnéjsi povrch vihky to znovu.
» Pokudje nastaveny zamek Zkontrolujte, zda neni
nastavena funkce zdmku.
Cas se nezobrazuje. e Pokudje vypnuté Zkontrolujte, zda je zapnuté
napajeni napéjent.
Trouba nefunguije. e Pokudje vypnuté Zkontrolujte, zda je zapnuté
napajeni napéjen.
Trouba se béhem « Pokud je odpojena ze sitové Znovu pripojte napajent.
provozu vypne. zasuvky
g Napéjeni se b&hem Pokud trva nepretrzité Po dlouhém vafeni nechte
S provozu vypne. vareni dlouhou dobu troubu vychladnout. -
g «  Pokud ventilétor chlazeni Poslouchejte, zda uslysite
o nefunguje zvuk ventilatoru chlazeni.
3 « Pokud je trouba instalovana Dodrzujte mezery “Ved?”é
= v misté s nedostate¢nou v pokynech pro instalaci
3 ventilaci spotfebice.
« Pfi pouzivani nékolika Pouzijte samostatny sitovy
sitovych zastréek ve stejné kabel.
zésuvce
U trouby neni « Pokud je vypnuté Zkontrolujte, zda je zapnuté
zajisténo napajeni napéjenf napajeni.
Vnéjsi povrch trouby « Pokud je trouba instalovana Dodrzujte mezery uvedené
je béhem provozu v misté s nedostatec¢nou v pokynech pro instalaci
velmi horky. ventilaci spotrebice.
46 Cesky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 46

2018-02-14

T 6:17:25



Problém

Pficina

ReSeni

Problém

Pfi¢ina

Regeni

Vaieni je dokonceno, ale
ventildtor chlazeni

« Ventilator je po urcitou dobu
automaticky v provozu pro

» Nejednd se o poruchu
spotrebice.

dvirka

je stale v provozu. zajisténi ventilace uvnitf
trouby.
Trouba nehreje. « Pokud jsou oteviena « Zavrete dvitka a znovu

spustte troubu.

« Pokud nejsou ovladaci prvky
trouby spravné nastaveny

« Prejdéte ke kapitole tykajici
se obsluhy trouby a resetujte
troubu.

« Pokud doslo ke spaleni
pojistky nebo k rozpojentijistice

« Vymérite pojistku nebo znovu
zapnéte jistic. Pokud se tento
problém opakuje, obratte se
na kvalifikovaného elektrikare.

Trouba nepece
spravnym zplisobem.

Pokud jsou dvitka Casto
béhem vareni otvirana

Pokud nepfipravujete
pokrmy, které je treba
otacet, neotvirejte dvirka
prilis ¢asto. Pri ¢astém
otvirani dvirek se bude
vnitini teplota sniZovat,
coz mlze mit negativni vliv
na vysledek vareni.

Béhem provozu
vychazi ven kour.

 Béhem prvniho zapnuti

« Z topného ¢lanku maze pfi
prvnim pouziti trouby vychazet
kour. Nejedna se o poruchu
a po 2-3 pouzitich trouby by
k tomu jiz nemélo dochézet.

Spotiebic je pri « Dlvodem je, Ze béhem » Nejednd se o poruchu
pyrolytickém &isténi pyrolytického ¢isténije spotrebice, takze neni tieba
teply. pouzivana vysoka teplota. mit obavy.

Béhem pyrolytického Pripyrolytickém cisténije * Nejednd se o poruchu
Cisténi je citit pouzivana vysoka teplota, spotrebice, takze neni tieba
spalenina. takze m(ize byt citit zapach mit obavy.

spaleniny zbytk{ potravin.

Parni ¢isténi nefunguje.

Pricinou mGze byt prilis

Nechte troubu vychladnout

» Pokud se na topném
¢lanku nachazi zbytky
potravin

« Nechte troubu vychladnout
a odstrante z topného ¢lanku
zbytky potravin.

Pri pouzivani trouby je
patrny zapach spéleniny
nebo plastu.

» Pri pouzivani plastovych
nebo jinych nadob, které
nejsou zaruvzdorné

« Pouzivejte sklenéné nadoby
vhodné pro pouzivani
pfivysokych teplotach.

vysoka teplota a zkuste to znovu.
Rezim Dual cook « Oddeélovac neni e Umistéte spravné
nefunguje spravné umistény. oddélovac.
ReZim Single cook « Vtroubé je umistény «  Vyjméte z trouby
nefunguje oddélovat. oddélovac.

Ventilator oddilu, ktery
se nepouziva v rezimu
Dual cook, pracuje
(nebo je v oddilu horky
vzduch).

Pokud pouZzivate horni nebo
spodni oddil, mGze v zajmu
optimalniho vykonu pracovat
i ventildtor a ohfivat druhého
oddilu.

Nejedna se o poruchu
spotrebice, takze neni tieba
mit obavy.
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Odstranovani problém

Informacni kédy

V pripadé poruchy trouby mlze byt na displeji zobrazen informacni kdd. Prohlédnéte si nize
uvedenou tabulku a vyzkouSejte navrhovany postup

Vyznam

Reenf

Porucha zédmku dvirek

Porucha snimace

Vyskytuje se pouze pfi Cteni/zapisu
EEPROM

Neprobiha komunikace mezi hlavni
jednotkou PCB a dil¢i jednotkou PCB

Vypnéte troubu a potom ji znovu
zapnéte. Pokud problém pretrvéava,
zcela na 30 sekund nebo déle vypnéte
napéajeni a zkuste troubu znovu
zapnout. Pokud nedojde k odstranéni
problému, obratte se na servisni
stfedisko.

Zobrazi se pfi vyskytu chyby komunikace
mezi dotykovym IC <-> hlavni nebo dil¢i
komunikac¢ni jednotkou

Vypnéte troubu a potom ji znovu
zapnéte. Pokud problém pretrvéva,
zcela na 30 sekund nebo déle vypnéte
napéajeni a zkuste troubu znovu
zapnout. Pokud nedojde k odstranéni
problému, obratte se na servisni
stredisko.

Kéd Vyznam Regeni
Oddélovac nesmi byt vyjmut béhem
vareni v rezimu Dual cook.
Vypnéte troubu a znovu ji spustte.
Pokud je oddélovac vyjmut béhem Pokud problém pretrvava, vypnéte
dc- vareniv rezimu Dual cook. napajeni na 30 nebo vice sekund
Pokud je oddélovac vlozen béhem a poté jej znovu pripojte.
vareni v rezimu Single cook. Pokud problém nenf vyresen, obratte
se na servisni stredisko.
Bezpecnostni vypnuti
Trouba byla na nastavenou teplotu
nepretrzité v provozu po dlouhou dobu. Nejedné se o poruchu systému.
S-01 Vypnéte troubu a vyjméte potraviny.

e Do105°C-16hodin
» 0d105°Cdo240°C-8hodin
e 0d 245 °CnaMax. -4 hodiny

Nasledné to zkuste obvyklym
zplsobem znovu.

Kéd
Cc-d1
C-20
c-21
c-22
C-F1
C-FO
C-F2
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Problém s tlacitkem
Zobrazi se po stisknuti a pridrzeni tlacitka po
urcitou dobu.

Ocistéte tlacitka a ujistéte se, Ze se na
nich ani v jejich blizkosti nenachézi
voda. Vypnéte troubu a zkuste to
znovu. Pokud problém pretrvava,
obratte se na mistni servisni stfedisko
spole¢nosti Samsung.
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Technickeé specifikace

Priloha

Spole¢nost SAMSUNG se snazi své vyrobky neustale vylepSovat. Jak designové specifikace,
tak tyto uzivatelské pokyny se proto mohou bez predchoziho upozornéni zménit.

Datovy list spotiebice

SAMSUNG

SAMSUNG

Néazev modelu

NV75N5671BS / NV75N5671RM /
NV75N5671RS / NV75N5672RM /

Rozméry (5 xV xS) Vnéjéi 595 x 595 x 570 mm
Objem 75 litrd

Hmotnost Cista 472 kg

Napajeni 230-240V ~50Hz
Maximalnf zatéZ pifipojeného zdroje 3650-3950 W

NV75N5672RS

Typ peciciho prostoru Celkovy (Single) Horni Spodni
Index energetické Gcinnosti na varny

9 4 816 986 100,0
prostor (varny prostor EEI)
Trida energetické Gcinnosti na varny prostor A+ A A
Spotieba energie elektrické trouby pro vyhrivani
standardizovaného objemu potravin ve varném
prostoru béhem cyklu v reZimu ohfevu hornim 1,05kWh/ - -
adolnim topnym télesem na varny prostor (celkova cyklus
elektrickd energie) (EC elektricky varny prostor)
Spotreba energie elektrické trouby pro vyhfivani
standardizovaného objemu potravin ve varném
prostoru béhem cyklu v rezimu horkovzdusného 0,71kWh/ 0,68 kwh/ 0,68 kWh/
ohfevu na varny prostor (celkové elektricka cyklus cyklus cyklus
energie) (EC elektricky varny prostor)

Pocet pecicich prostort

3 (Celkovy [Single], Horni, Spodni)

Zdroj tepla na pecici prostor (elektrina nebo plyn) Elektfina

Objem peciciho prostoru (V) 751 341 321
Typ trouby Vestavnd

Hmotnost spotrebice (M) 47,2 kg

Udaje byly zjit&ny v souladu s normami EN 60350-1a nafizenimi Komise (EU) &. 65/2014 a (EU) &.

66/2014.A
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Priloha

Tipy pro Usporu energie

Xipuaddy

Béhem pripravy musi byt dvifka zaviena s vyjimkou otaceni pokrmd. Béhem pfipravy pokrm(

neotvirejte asto dvirka, aby byla zachovana teplota uvnitr trouby a dosahovana tspora energie.

Pouzivani trouby si planujte, abyste predesli energetickym ztratdm pfi vypinani trouby mezi
pfipravou jednotlivych pokrm{ a ¢asovym ztratam pri opétovném ohfivani trouby.

Pokud trva priprava déle nez 30 minut, je mozné troubu 5-10 minut pred koncem doby pripravy
pro Usporu energie vypnout. Zbytkové teplo zajisti dokonceni procesu pripravy pokrmu.

Pokud je to mozZné, pripravujte vice pokrm( soucasné
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MATE OTAZKY CI PRIPOMINKY?

SAMSUNG

ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE ON-LINE
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
RAKOUSKO [J?JlﬁrSrzagfg:qlzynfEZ);( 3)238?32225148 www.samsung.com/at/support
[Jen pro distributory] 0810-112233
CESKA REPUBLIKA 800-SAMSUNG (800726 786) Www.samsung.com/cz/support
DANSKO 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINSKO 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCIE 0148630000 www.samsung.com/fr/support
NEMECKO 061967755577 www.samsung.com/de/support
ITALIE 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
KYPR 8009 4000 jen z pevné linky, bez poplatku
BECKO 80111-SAMSUNG (80111726 7864) jen z pevné linky Www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691z mobilu a z pevné linky
LUCEMBURSKO 26103710 www.samsung.com/be_fr/support

NIZOZEMSKO 0889090100 www.samsung.com/nl/support
NORSKO 81556480 Www.samsung.com/no/support
PORTUGALSKO 808207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANELSKO 0034902172678 WWww.samsung.com/es/support
SVEDSKO 0771726786 WWw.samsung.com/se/support

SVYCARSKO 080072678 64 (0800-SAMSUNG) vww.samsung.com/ch/support (German)

www.samsung.com/ch_fr/support (French)

SPOJENE KRALOVSTVI (UK)

0330 SAMSUNG (7267864)

www.samsung.com/uk/support

IRSKO (EIRE)

0818717100

www.samsung.com/ie/support
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